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I.  INTROBUCCION

Fl progrese cientifico tecnolégice, la creciente modernizacitn de la
estructura econfmice vy su expansién e incidencia en las actividades productivas
de la sociedad actual, estdn encaminadas a legrar incrementos censtenies en la
nroduczividad con cuyos montes creciantes <e produccidn ss deberia tender a
cubrir paulatinamente las crecientes necesidades de la soblacidn, en io funda-
mentai acuellas gue son crioritarias para lz supervivencia de la vida humana,

alimenticidn, vivienda y vestido.

£s oor ellc gue b2 zgroindustria estd considerada como uno de los sectares
mas importantes y nrioritarios an el desarrollo ingustrigl del Pafs. Ello se
deriva de su papel astratégico sara ayudsr g satisvacer las pricricades
nacionales: coniribuir en la produccicn de satisTactores bidsicos populares,
gensrar smpieas. fertalecer el desarrcllo ~ural y narticipar en la captacion

ce divisas,

El universo agroindusirial se compone tanto por una serie de actividides
crimarias relacienadas con el manejo, selesccidn v empacado de procuctss en
fresco, 251 como sor aciividades intarmedias o finales de conservacion y
procesamiento industirial de productos zgricelas, cecuarios y forastales. Es
decir, agueila actividad primaria de maneic, seleccidn. smpacue y transporie
de frutas y hortalizas frescas pare el mercado de exportacicn.

§in duda la industria alimentaria, ziendo el subcanjunto mas Impartante
an aste sector agreindustrial, cruenta con amsiias y garantizadas pesibilidades
de expansion y un gran potencial de recursos factibles de explotacitn. que
contande con los apoyos de politice sconfmica gtargades por el Gobiernc, puede
1legar a representar uno de los sectores industriales mis dindmicos de la
econonia nacional, y especialmente cel Estado de Jalisco.

Es por lo anterior, que el oresente estudio ha sido concebide con la
finalidad de analizar uno de los compgnentes de la industiria alimentaria, ésto
es, el Sistema Agroindustrial Frutas y Hortalizas, enmarcado en la interaccién
de sus componentes, industria, sector agricola, comercializacifin y educacisn,




que sea una referencia al cambie que nuestro sector rural demanda con la
creacién de estrategias de desarrollo, que le permita elevar sus ingresos al
permitirle participar activamente en los beneficios que se derivan de isz
transformacién de la produccién, y que requiere del frotalecimiento de
profesionales especializados para el pleno desarrailo agroindustrial.



IT. OBJETIVOS

Se plantea ubicar a nivel nacional las principales dreas de produccidn
de frutas y hortalizas, considerando aquellos productos que por su
volumen y consiguiente valor de la produccion son significativos a la

economia de la Nacidn.

Ubicar a nivel nacional y particularmente en el Estado de Jalisco las
principales dreas de concentracidn industrial considerando tas clases
industriales relacionadas a este sistema.

Se cuantificard la importancia que guarda el Estade de Jalisco dentro del
Sistema Agroindustrial Frutas y Hortalizas con respecto a los demés
Estados del Pais.

Ubicar los centros escolares que existen en la Replblica Mexicana y que
se relacionan con el Sistema Agroindusirial Frutas vy Hortalizas, con al
fin de conocer hasta que punto se apoya profesionalmente al Sistema.



II1. MARCO CONCEPTUAL

3.1 Antecedentes

El proceso de industrializacién en México como un procese continuado y
generalizado en todo el Pals, se desarrolld a mediados de la década de los
afios 40's, encaminade fundamentaimente a la produccién de aquellos productos
manufacturados que se dejaron de importar de los pafses industrializados, dada
la conflagracidn mundial que orientd y desvié los recursos de dichoes paises a
las necesidades materiales de la guerra, propiciando un vacio econdmico en los
paises que como México. absorbian importantes montos de su produccién industrial
para satisfacer necesidades internas de su poblacidn. Ante esfa coyuntura
mundial favorable y la existencis de un mercado interng de productos industria-
ies con necesidades y demandas bien definidas, la industria nacional logré su
desarrollo centrédndose en la produccidn de bienes de consumoe bdsico con ‘
recursos natives en una primera etapa, y posteriormente. una vez establecido el
orden mundial y emergiendo como pais hegemdnico Estadas Unidos, la industria
nacional sufrid en forma paulatina pero constante, infiltraciones de capital
extranjero no solo 2n la industria de productos bdsicos, sinsg también an la
de bienes de consumo duradero y de capital; ello dentro de la segunda etapa
del proceso de sustitucién de importaciones a partir de mediados de los afios 50's.

En &l curso del desarrollo industrial de 1z ©ntidad se experimentaron
cambios en lz forma de producir y en los productas mismos, observandase en la
elaboracitn de alqunos productos tradicionales cambios paulatinos, conforme
en la economia del Estado se iban interiorizande y afianzando las relaciones
capitalistas e introduciendo nuevas técnicas y métodos de produccidn industrial
tal es el caso de la produccidn de piloncillo, producto que fue desplazade por
el azlcar; igualmente la manteca animal que fue desplazada por el aceilte vege-
tal, producto cuyo mercado se ampli¢ grandemente, sobre todo en las dltimas
cuatro décadas, viédndose incrementado asimismo con la introduccién de nuevas
semillas oleaginosas como el cdrtamo, el girasol, la soya, etc.

La industria alimentaria logra expandirse y consolidar su poder econdmico
en el Estado, precisamente en 1a década de los 40's, caracterizada por




importantes tendencias a la concentracién geogrifica de la actividad por las
ventajas comparativas que ya ofrece la Zona Metropolitana de Guadalajera,

tanta como abastecedora de los factores proguciivos, como por representar un
amplic y creciente mercado para los insumes industriales y los bienes de
consumo firal que produce este industria; permaneciendo sin alteraciones
importantes la distribucién y expansidn en tode el Estads de las actividades
mas tradicionales de estz industria, expresada por peguefos establecimientos,
manteniendo las tfpicas carscieristicas comoc hajos niveles de productividac,
técnica simple vy rudimentiria; productores en su mayoria de alimentos y bebidas
destinados directamente al consume como tortillerias, carmicerias, panaderias,

etc.

Es en este contexto en ol aue s ubica el proceso oligepdlico de
agroindustrizlizacion en lz industria alimentaria viéndose agudizads a cartir

m

de mediados de lz década de las 50's, manifestaco ocor el establecimiento de
flliales de grandes corporacicnes sgroindustriaies, principzlmente de arigen
extralocal, tanto nacicnal (del Distrito Federat y de Monterrey) comg exiran-
jero {de Estados Unidos, Suizsa, etc.) entre las que desidcan las Cervecerias |
Cuzuhtémec, Modelo y Hoctezuma. Nestlé, Anderson Clayton, Purina, cel Monte,

entre gtras.

£l ejemplo de la agroindustria transnacional en un contextc sccioecondmico
e histGrico suigéneris como es el de la regidn denominada Alics de Jalisco,
nos sirve para vislumbrar las modificacicnes al interior de la sociecad rural
y urbena de las zonas de Influencia de dichas empresas y cuyss caracteristicas
esenciales nan sido va aborgadas por estucdios de la meteria.

La penetracidn e influencia del canital transnacional se manifiesta
principalmente por cambios en la esiructura y relacionss de propiedad, en las
estructuras de poder locales, en las estruciuras tecnoldgicas v de organizacién
y arientacion de la produccién, en la tenencia de la tierra, en el patrdn
migratorio y por supuesto en las manifestaciones culturales de las comunidades
implicadas.

La industria alimentaria na encontrado en el Estado de Jalisco un camco
propicio para su desarrollo y éxpansidn, puss en &l se conjugan las dos
condiciones econdmicas necesarias para su lecalizacidn.



Este suhconjunto alimentario dentrc de 1a agroindustria estd conformado
nor dos grupos censales: la fabricacidn de zlimentos y la elaboracidn de
bebidas, las dos se caracterizan por praducir bienes de consumo gererzlizado.

Asimismo, su particigacién no deja de ser relevante en funcidgn del valer
agregado que generan, pues contribuyen con el 36.1% del total producido en el
Estaco, correspondiendo 22.0% & los alimentos y 16.1% a la produccidn de
bebidas.

Estos indicadores econdricos muesiran que la rama alimentaria es una de
las mis fuertes v desarralladas que sustenian el crecimiento industrial
jelisciense (INEGX. 1982, citzdo par Gonzdlez, G y L6pez, D., 1988}.



3.2, Situacidn Alimentaria Mundial

Pese al snorme progreso en relacidn con los sigios precedentes, la
alimentacidn humana es aln poco satisfactoria en muchas partes del mundo. Este
es lamentable, porque una alimentacién que no se ajuste a los principics de la
nutricién, repercute desfavorablemente sobre el crecimiento, el vigor y la
salud, y es causa de una vida media mas corta y de mayor mortalidad infantil y
general.

La disponibilidad de alimentos a nivel mundial, se puede incurrir én
errores de apreciacidn sobre los origenes, magnitudes y responsabilidades de
este probiema, sin embargo, l& causa del problema tiene una considerablie
praporcién que puede asumirse, tiene un caracier comin  producto de las
relaciones internacionales.

Se considara que la wmitad de la poblacidon mundial sufre de deficiencias
alimentarias. E! crecimiento explosivo del nlmero de habitantes <rea desde ya,
problemas futuros para su alimentacidn, pues la produccidn de alimentos no crece
paralelamente.

£l problema de la alimentacién humana tiene una especial trascendencia,
nuesto que de una nuelricién correcta dependen la salud y la capacidad del pueblo
de una nacidn, relaciondndose ademés con los oroblemas naclonales e internacio-
naies de econcmia, agricultura y ganaderia, industria y comercig, arte culinario,
psicologfa, higiene y medicina.

Desde 13 década de los 70's la cantidad de alimentos producida era ligera-
mente superior & las necesidades caléricas per cdpita requeridas por la
poblacin, sin embargo, a causa de los desequilibrios en el consumo afin una
importante cantidad de personas no dispone de las cantidades minimas de
alimentos.

La FAD estimé hace algunas afles, que 450 millones de personas, excluyendo
China y otros paises socialistas de Asia, tenian acceso a un consumo calérico
inferior al que requieren para desarrcllarse normalmente, mds de 40 millones de
éstos son latinoaméricanos (Houssay, 1971).



En el Cuadro No. 1, se menciona la racidn calfrica promedio por habitante
de un conmjunto de paises en los afos 1969-71 4 1978-80.

Cuadro No. 1

Racifn calérica promedig por habitante

Calorias dispenibles Necesidades Tisiologicas
1969-71 1378-80 1968-71 1978-80
Total mundial 2500 2620 105 114
Pafses desarrollados con
acononia de mercado 3280 3410 128 133
Unién Soviética y
Eurapa Oriental 3340 3430 130 133
Patses en desarrolio . 2170 2330 94 03]
Africa 2180 2190 94 g4
América Latina 2520 2550 106 109
{ercang Qriente 2330 2720 97 111
Lejano Oriente 2060 2120 ' 93 96
China y otros pafses
socislistas asidticos 2130 2450 31 104
Paises menos desarrallados 2050 1950 it 84

Fuente: Instituio de Cooperacidn para la Agricultura y CONAZA. 1986,



3.3 Caracteristicas y requerimientos
de la alimentacidn humana

La vida se mantiene mediante un cambio continue de sustancia ¥ una
constante transformacién de energia. La sustancia y la energia llegan en los
alimentos, que desempefian un triple papel:

1. Plastico.- Forman la masa especifica o sustancia propia del organismo
para crecer ¢ mantenerse y para reparar el desgaste continuo.

2. Energético.- Suministran la energia gue los seres vivos fransfarman
durante su funcicnamiento: en el metabolismo {bisico} en reposa, en el
trabajo, para mantener la temperatura. etc.

3. Regulador.- Aportan sustancias reguladoras del metabolismo {vitaminas
y otras).

Debido a lo anterior, la finalidad de la alimentacién es la de Ilenar 1as
necesidades nutritivas que permiten al organismo Tuncionar y evolucionar
arménicamante como una unidad.

Las condiciones de la dieta humana seran las proteinas, grasas e hidratos
de carbono, asi como olementons minerales ¥ vitaminas.

3.3.1 Constituyentes nutritives

3.3.1.1 Proteinas.- Son constituyentes fundamentales dal protoplasma cely
lar de todos los seres vivientes ¥ estan formados por carbono, hidrégeno,
oxfgeno y nitrégenc. Estos son indispensables en la dieta humana y suministran
habitualmente del 12 al 15% del total de calorias de la racién.

El organismo humang contiene de 12 a 20% de proteinas y necesita recibir-
las con los alimentos para crecer o para mantener su peso y reparar su propia
proteina, ya que parte de dsta es continuamente catabolizada. Durante su
transformacidn en el organismo las proteinas suministran energia, a razén de
4.1 kilocalerias por cada gramo.
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Se sconseja que la dieta de un adulto contenga no mengs de 0.66 y mejar
ain 1 g por cada kg de peso corporal y por dia, de cuya proteina la mitad
conviene que sea de primera clase, es decir, de origen animal {leche y deriva,
dos, carne, huevos, visceras glandulares) y el otro 50% de proteina de segunda
clase {vegetales).

La deficiencia de proteina en el organismo altera diversas funciones y
ademas dificuita la regeneracitn de los tejidos, del plasma sanguinec y de la
hemoglobina; 1a curacifin de las heridas se torpa mds lenta, disminuye la
resistencia 3 los traumatismos v a las infeccioneé y se favarece la degenera-

cidn grasa del higado y su cirrasis. Estas alteraciones hepaticas se previenen
en muchos casus y a veces curan s5i de da wna cantidad suficiente de proteinas.

3.3.1.2 Hidratos de carbono.- Son las sustancias enegéticas. preferenie

mente empleadas para el suministro 4e energia durante el trabajo muscular.

£<tos proporcionan habitualmente mds del 50% {50 a 70%) de las calorias

de ta racidn alimentaria.

La reserva de hidratos de carbono es de 500 gr, es decir de unas 2000
kilocalorias, pues 1 gr da 4,1 Xilocalorias. Esta reserva es muy inferior en
peso y valor energéiico a la de proteinas o grasas.

3.3.1.3 Grasas.- las grasas o lipidos que se encuentran en los organismos
vivientes y en los animales; son compuestos de dcides grasos con otras sustan-
cias. Sus principales propiedades son:

- Contienen acidos grasos,

- Son insolubles en agua y solubles en los llamados solventes de las
grasas {éter, cloroformo, benceno, etc.).

- Son empleadas por los organismos vivientes.

Por su alto valor energético, las grasas sen alimentos concentrados que
proveen al organismo de sustancias energeticas de alto poder calérico, pues
f gr suministra 9.3 calorias.




La cantidad de grasa recomendada es de 80 a 125 gr diarios para una racién
de 3000 kilocalorias. Las grasas suministran generalmente alrededor del 25%
(20 a 30%) del total de calorias de la dieta.

3.3.2 Constituyentes minerales

3.3.2.1 Sustancias minerales.- Estas se encuentran disueltas en el
liguido celular y extracelular, v en forma solida en el esqueleto, pero sobre
todo, eniran en la composicidn de las moléculas organicas: sirven para cons-
truir y mantener las células y los tejidos. Las exigencias de sustancias
minerales son mayores en el nifio que crece, en la mujer embarazada que debe
formar al hijo v en la nodriza que obtiene de los alimentos las sustancias

gue pasan 4 la leche para nutrir al nifio.

3.3.2.2 VYitaminas.- Para mantener las funciones normales del arganismo
no basta con el aporte de las sustancias nutritivas plésticas y energéticas
{proteinas, hidratos de carbono, grasas, agua, minerales), sino que es
indispensable que los alimentos contengan vitaminas, sustancias orgdnicas que
el organismo es incapaz de sintetizar o gue produce en cantidad insuficiente.

Las vitaminas obran en cantidades peguefas vy caracen de un apreciable
valor energético o plastico; son necesarias para la regulacidn de proceses de
la nutricion, conservan el equilibrio de los procesos del metabolismo y se
vponen al depdsito de los sedimentos calcdreos que, deshidratando los tejides,
aceleran el término de la vida. La ausencia de cada una de las viteminas
produce una enfermedad caracteristica especifica de dicha deficiencia.

Una carencia grave y proiongada de vitamina C puede originar la enfermedad
del escorbuto; la falta de vitamina BT provoca el Beriberi, y la de vitamina A
causs en los nifios lesiones oculares graves, que si no se tratan gportunamente
pueden conducir inclusc a la pérdida de la visifn. (Houssay, 1971 y Blond, 1983)

3.3.3 Exigencias caldricas del hombre

Los alimentos se miden en unidades de calor o calorias. lUna caloria equi-
vale a la cantidad de calor necesaria para elevar up kilogramo de agua un grado




centigrado. La cantidad de calorias que se ingieren a diario (alrededor de
2500) deben estar distribuidas de la siguiente manera: protefnas 15%, grasas,
25%; carbohidratos, 60%.

Para la conservacitn de vn estado fisicl6gico saludable, es necesario
conocer la cantidad vy naturaleza de los distintas alimentos que compone la
racién alimenticia del hombre diaria (Salvat, ed., citado por Siordia, R.1987).

La necesidad calérica. asi pues. varia can la edad, como se gbserva =n el
cuadro No. 2. En la adolescencia puede superar hasta en un 120% el valor de un
hombre adulto, y en 105% el de la mujer adulta. En los adultos la mecesidad
calorica disminuye en un 7.5% por cada 10 afios de edad, A la mujer embarazada
deben agregdrcele 200 kilocalorias diarias en el segundo y tercer trimestre de
gestacion. Durante [a lactacién conviene afiadir hasta 1000 kilocalorias dia-
rias (Houssay, 1971},



Cuadro No. 2

Recomendaciones para el consumo de nutrimentos
{Para individuos normales con la dieta en las condiciones de México}

Edadas {meses y P/Tefrico Energia Proteinas falcio  Hierro Tiamina Ribofla- HNiacina Ascérbico
afios cumplidos {kg) fkcal) {g) {mg) (mg} {mg) vina fm) {mgEq)} {mg)
Nifios ambos sexos
0 - 3 meses - 120/kg 2.3/kg 600 10 0.06/kg  0.07/kg  1.1/kg 40
4 - 11 meses - 110/kg 2.5/kg 600 15 0.05/kg 0.06/kg 1.0/kg a0
12 - 23 meses 10.6 1000 27 €00 15 0.6 0.8 11.0 40
2 - 3 ahos 13.9 1250 32 500 15 0.6 0.8 i1.Q 40
4 - & ahos 18.2 1500 LI 500 10 0.8 0.9 13.8 40
7 - 10 afos 26.2 2000 52 500 10 1.1 1.3 18.49 40
Adolescentas Masc.
11 - 13 ahos 39.3 2500 60 700 18 1.3 1.6 23.0 50
14 - 18 afios - 57.8 3000 75 700 18 1.5 1.8 27.0 50
Adolescentes Fem.
11 - 18 ahos 53.3 2360 67 700 18 1.2 i.4 20.7 50
Hombres
18 - 34 aiios 65.0 2750 83 500 10 1.4 1.7 24.8 50
35 - 54 afigs b65.0 2500 a3 500 10 1.3 1.5 22.9 50
55 y mas afips 65.0 2250 83 500 0 1.1 1.4 20.3 50
Mujeres
18 - 34 afos 85.0 2000 71 500 18 1.0 1.2 18.0 50
35 - 54 ahos 55.0 1850 71 500 18 1.0 1.2 16.6 50
55 y més ahos 55.0 1700 FA 500 10 1.0 1.2 16.0 5a
Embarazadas - 200 10 1000 25 Q.2 0.3 3.8 ao
Lactantes - 1000 30 1000 25 2.5 0.7 7.0 &0

Fuepte: Depariamento de Bioguimica. Instituto Mexicano del Seguro Social. Publicacién sin fecha.

€l
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3.4 Composicién nutritiva de frutas y hortalizas

El 1imite a la utilizacién de un alimento estd determinado por la natura-
[eza de los amingdcidos y de las vitaminas que contiene,

Los zminoacidos que componen las proteinas de la carne, huevo, leche,
trigo, etc., no son suficientes pars la formacidn de las sustancias que han de
reparar el consumo diario de energia.

Para la debida reparacidn de los constituyentes orgdnicos del sistema
enddcring (gldndulas de secrecidn interna) qﬁe regulan la formacidn de las
células y de la hemoglobina, son indispensables los demds aminodcides y sus
anhidridas que figuran an lz composicidn de hortalizas y de frutas frescas.
Estd plenamente demosirado, (dice al autor), que estes alimentos aportan al
organisme los agentes cataliticos y estimulantes necesarios para fijar y absor-

J

ber las diversas sustancias ingeridas {Tamaroc, 1984).

La composicidn o valor nutritivo de frutas y hortalizas varfa, no séla, de
acuerdo con las variedades botdnicas, las prdcticas de cultive y el astade
atmhsierico, sino gue cambia con el grado de madurez antes de la cosecha y la
condicion de madurez posterior, progresiva después de la cosecha, la cual es
fuertemente influenciada por tas condiciones del almacenaje. Mo obstante, pueden
presentar algqunas generalizaciones.

La mayoria de las hortalizas y furtas son altas en agua, bajas en proteinas
y bajas en grasa. El contenido de agua frecuentemente es mayor del 85%.

El contenido de proteinas no es mayor del 3.5% y el de grasas del 0.5%.
Hay excepciones como los ditiles y las nueces que son sustancialmente mds bajas
en humedad y mds aitas en alimentos alimenticios nutritivos; legumbres como los
chicharos y ciertas clases de frijoles son altos en proteinas; algunas horta-
lizas, como los elotes, son un poco més altas en grasas; y los aguacates son
especialmente altos en grasas {Potter, 1973).

Por otra parte, las hortalizas y frutas son fuentes importantes de
carbohidratos digeribles y no digeribles, Los carbohidratos digeribles estdn



prasentes amaliamente, bajo 1z forma de azicares y féculas, en tanto que las
sustzncigs no digeribles se encuentran en forma celul6sica, necesarias para una
digestién normal. Lz papa, por ejemplo, tiene un valor calorffico elevado, al
tiempo que su rigueza en gldcidos (almid6n, designado con el nombre de fécula
gue en la coccldn se convierte en azdcares) 1a hace capaz de satisfacer una
parte importante de las necesidades energéticas del organismo. Por el cottrario,
la mayoria de las verduras tienen un valor energéticc tuy bajo (Blond, 1983).

Las frutas y hortalizas también son fuentes impor<antes de minerales y
clertas vitaminas, especialmente de las vitaminas & v €. Los suministradoras
de 1z vitamina A, incluyendo ¢l beta caroteno y ciertos otros carotenoides se
encuentran grincipalments en estos produstos de apariencia amarillc-anarznjzdcs
y en las hortalizas de hojas verdes. Las frutas citricas son fuentas axcelentes
de la vitamina €, pero las nortaiizas de hojas verdes y los tomates también
contienen estz vitamina, Asimismo. las pzpas constituyen una fuente importante
de vitemina £, en la dieta de muchos pafses. Eilo no as tanto debido al
contenido de vitamina C en las mismzs (que no es muy al*c) sing dehido 2 las

gréndes cantidaces de papas vonsumidas (Potter, 19733,

Tamare (1984), mencicna que las hortalizas constituyen un importants
comzlemento necesaric en la alimertacion del nombre y recomienda come racidn
diaria necesaria para cada persons de 200 a2 300 gramos.




3.5 C(Clasificacifn de frutas y hortaiizas

Las frutas y hortalizas tienen rmuchas semejanzas con respecto a su
composicifn, métodos de cultivo y cosecha, peculiaridades de almacenamierto y
procesamiento.

Boténicamente muchas hortalizas pueden ser consiceradas como frutas, ya
que éstas itimas son consideradas como aquellas partes de las plantas que
almacenan semillas. Por tanto, productos comc tomates, pepines, berejenas,
chiles, pimientos, elotes, etc., tendrian gque ser clasificades, sobre ests base,
come frutas. Sin embarqo, la diferencia entre frutas y hortalizas fue hecha
sabre la base de su uso.

Lzs clases de plantas que generalmente se comen duranie =l curso de dna
comida principal son consideradas como hortalizas, y ias que comdnmente se comen
comp postre son consideradas frutas. Esta es la diferencia hecha por los
productores de alimentos por ciertas ieyes de compra-venta y nor el ofblics
consumidar; y as esta diferenciacidn sobre la cual hemos clasificadc a2 frulas y
hortalizas.

3.5.1 Frutas.

Las frutas, productos generalmenie destinados parz postres, son los ovarios
maduros de las plantas con sus semiltlas. La porcién comestible de la mayoris de
las frutas es la parte carnosa del pericarpic ¢ los conductos que cubren y
envuelven la semilla. Las frutas, en general, son dcidas y azucaradas.

Estas se agrupan segin diversas clasificacicnes, las cuales dependen
principalmente de su estructura boténica, su composicidn quimica y las condicio
nes climdticas.

Ast, las moras son frutas generaimente pequedas y frigiles, solamente ios
aréndanos son algo més resistentes. Las uvas son también frigiles y crecen en
racimos. Los melones, por el contrario, son grandes y tienen una corteza
exterior fuerte.
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Las drupas tienen un solo hueso e incluyen las clases de cerezas, melocoto
nes, duraznos y ciruelas. Los pomelos {frutas de pepitas) tienen muchos huesos
e incluyen manzanas, membrillos y peras.

Las frutas citricas se destacan por su alto contenido de dcide citrico,
tales como las naranjas, toronjas y limones.

Las frutas tropicales y subtropicales incluyen los platanecs, ddtiles,
higos, papayos, mangos y otras que necesitan c¢limas calurosos, excluyendo de
ellas el grupo de las frutas citricas. (Potter, 1973).

Frn el cuadro Mo. 3 se presenia una clasificacién botdnica de los mds impor
tantes frutales.
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Cuadro No. 3

Clasificacién boténica de frutales

Familia

Familia

Familia

Familia
Familia
Familia
Familia
Familia
Familia
Familia
Familia
Familia
Familia
Familia
Familia
Familia
Familia

familia

Anacardiaceae

Annonaceae

Rutaceae

detulaceae
Bromeliaceae
factaceae
Caricaceae
Fagaceae
Guttifaras
Jugl andaceae
Lauranceae
Maracese
Musaceze
Myrtaceae
Oleaces
Palmaceae
Passifloraceae

Punicaceae

Eiemplos

Mango,

Chirimoya, guandbana, anona colerada.
ansna blanca.

Kurguat, naranjeo dulce, naranja
agria, limon, lima, toronja, somelo,
mandarina, zapote blancso.

Aveilana.

Pifa.

Tuna.

Papavya.

Castafa.

HMangostan, mamey.

Nogal Castilla.

Aguacate.

Arbel de pan, higuera (higo).
Platang.

Guayabo.

Diive.

Cocotero, datil,

Granadiila morada, granadilla real.

Granada.

Continda en la hoja ¥o. 19 ...
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Continuacidn Cuadro No. 3

Clasificacidn boténica de frutales

Ejemplos

Familia Rosaceae Cereza dulce, cereza agria, ciruelo,
chabacano {albaricoque), durazno
fmelocot6n}, almendro, manzano, pera,
frambueza, fresa, nisperg de Japén.

Familia Sapindaceae Rambutdn, mamoncillo chino.
Familia Sapotaceae Nispero (zapotille}, zapote.
Familia Solanaceae . Tomate de &rbol, naranjilia.
Familia Yitacaae vid (uva).

Fuente: SEPT/TRILLAS, 1985.
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3.5.2 Hortalizas

Las hortelizas proceden de diversas partes de lgs plantas y a veces a5
0til especificar las diferentes hortalizas segin las partes de la planta 3 1a
que pertenecen con el fin de facilitar su clasificacidn.

Asi fenemos gque las cebpilas son parte del bulibo de la cianta, consideran-
de gque los bulbos son los brotes que crecen en el subsuelo que tienen hojas
carnosas. El brocoli y la colificr son verdaderas flores. Los tomaies, pimien
tos y chiles, son frutas que tienen semillas. Los chicheros y frijoles
desqranzdos son semillas. Los ejoies verdes son semillas c¢on sus vainas. El
apic es el talle de la planta. Los aspirragos son una especie de tallos con
hojas. Las papas son peddnculos carnoses 0 tubérculos. Las zanahoras son
rafces (Potter, 1973).

Una clasificacidn basada en 2s5ios hechos morfolégicos, se observa en el
el cuadrs Mo, 4.

ESCUELA DE AGRICULTURS
BIBLIOTECS



Cuadro Ho. 4

Clasificacion morfélogica de hortalizas

Hortalizas de tierra
- rafces
- troncos modificades
cormas
tubérculos
~brotes modificados
bulbos

Hortalizas de hierbas

- hojas

~ peciolos {tallos de hojas)

- brotes de flores

- retofios, brotes (tallos
tiernos}

Hortalizas frutales
- legumbres
- Cereales

frutas de emparrado
frutas de bayas (moras)
frutas de arbol

Ejemplos

camgte, zanahgria

taro
papd

¢ebolia, ajo

col, espinraca, lechuga
apia, ruibarhg
coliflor, alcachofa

esparrago, tallo de bambi

chicharos, ejotes verdes

elotes

pepinos, calabazas, chayote
tamate, berenjena

aguacate, fruta del 4rbol del pan

Fuente: Feinberg y otros (1964). Citado par Potter, (1973).
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Cuadrg No. 5

Clasificacidn botdnica de hortalizas

Familia

Familia

Femilia

Familia
Familia
Familia

Familia

Familia

Familia

Familia

Familia

Familia
Familia
Familia

Familia

de

de

de

de
de
de
de

de

de

de

de

de
de
de
de

las compuestas

las

las

las
las
1as

las

las

las

las

las

las
1as
las

las

duenopodiaceas

cruciferas

cucurbitaceas
convolvulaceas
caparidaceas

labiadas

leguminnsas

lilidceas

umbel iferas

solandceas

dioscoreaceas
gramineas
malvaceas

poligonaceas

Ejemplas

alcachofa, lechuga, cardo,
escarola, achicoria, salsifi.

remolacha de huerto {betabel],
y de talle, salicor, espinaca.

coliflor, col, repollo, col ber:za,
cal de Brucelas, brécoli, colinabo,
rabano, jaramaga.

sandia. meldn, pepinc, calabaza.
camote
alcaparra

albahaca, mejorana, menta, ramero,
salvia, tomillo, etc.

eiote, haba, chichara.

ajo, esparrago, cebolla, puerro,
yuca.

zanahoria, hinojo, perejil, apia.

berenjena, pimiento, papa, tomate,
tomatillo de cdscara.

fiame .
maiz dulce,
quimbambé.

ruibarha.

Fuente;

Fersini, 1982. SEP/TRILLAS, 1982.
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Esta dltima clasificacign {Cuadro No. 5), es de especial interés en las
explotaciones horticolas, considerando las alternativas de rotacién o sucesidn
de las diferentes especies de plantas en el terrenc, ya gue para obiener un
éxito total de la actividad horticola es necesario alternar los cultivos en
base a las diferentes propiedades y exigencias de las plantas respecto a la
fertilidad del suslo (Fersini, 1982).
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3.6 Caracterizacion de frutas y hortalizas

Dada la gran cantidad de productes que corresponden a frutas y hortalizas,
seria bastante extensivo el caracterizar cada unc de ellos, por lo cual hemos
optado por describir aquellos que por la importancia que guardan en la
produccidn y economia del Pais, son foco de interés en el presente estudio.

3.6.1 Frutas

3.6.1.1 Platano (Musa spp).- Fruta carnasa y nutritiva, de la Familia de
las musiceas, es originaria de la India y la Malasia. Actualmente se produce en |
las zonas tropicales de todo el mundo. A pesar de su tamadg, el banang no es un
arbol, sino una planta herbdcea, sin duda la mayor de todas. Este fruto cuyo
valor nutritivo se puede comparar con el aguacate, tiene un valor energético
similar. Este fruto es muy aprectado por el contenido de vitaminas A, B y C,
carbohidratos y minerales (Soler, 1974).

3.6.1.2 Naranja (Citrus sinensis).- Fruto del naranjo, 4rbol de la
familia de las rutdceas, de clima célido. Se cree que es originario del
Mediterraneo o de la India, la naranja agria procede de la india, la dulce de
China; ambas fuaeron traidas a América por los espaioles. La naranja es la mas
importante de las frutas citricas. El jugo de este fruto maravilloso contiene
azicares, &cido citrico, vitaminas, sales minerales y pectina. Por su valor
nutritivo es un fruto singularmente valioso {Chandler, 1962).

3.6.%.3 Mango (Mangifera indica).- Arbol terebintaces, de la clase de
las dicotiledfneas, pertenece a la familia de las Anacardidceas: drboles y

arbustos, de hojas opuestas y frutos gemeralmente carnosos. Crece en clima
cdlido o semicdlido en altitudes hasta de 1500 metros.

£l mango es originario del norte de la India, Burma y Malaya, y propagade
en América y todos los paises intertropicales.

Desde el punto de vista mutritivo, los frutas de wango forman un valioso
suplemento dietético en muchos palses tropicales. Constituye una de las fuentes
mas importantes de vitamina A, conteniendo casi tanta de ella como la mantequi-
1lz. El contenido de vitamina C (&cido ascorbico) varia grandemente de variedad
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a variedad, pero generalmente es bajo, contiene alrededor de 10 a 12% de azii-
car, habiendo algunas variedades dulces que contienen tanto como el 16 al 18%,
{Ochse et al, 1974).

3.6.1.4 Limén (Citrus limon).~ Fruto del arbol de la familia de las
rutdceas, llamado limonero, originario de Asia. Actualmente se cultiva en todas
1as regiones a donde las temperaturas invernales no son muy bajas. Este fruto
es rico en vitamina C, tanto e! zumo como el jugo del limén se utiliza para
refrescos. En la indusiria su aceite esencial se utiliza en diversas formulas
de perfumaria,

Produce un jugo muy apreciado y de grandes aplicaciones doméscicas,
industriales y comerciales. Riquisimo en vitamina A, B8 y €, y en sales
minarales (Praloran, 1977).

3.6.1.5 lva (V¥itis vinifera).~ De la familia de las vitdceas. pertenece
al grupo de las fanerdgamas y es de la clase de Angiospermas dicotileddneas.
ks originaria de las regiones meridionales del Mar Caspio. En Europa proviene
de los bosques del Caucaso y en Cerdefia. s un arbusto sarmentosg, cuyas ramas
tienden a fijarse por medio de zarcillos. El fruto es una baya carnosa,
suculenta, sus frutos se dan en racimos. Prospera bien en el clima templado
cdlido, no excesivamente himedo y desprovisto de cambios bruscos.

Esta fruta es utilizada en la industria de la transformacidn de los frutos
como en desecacidn, vinos, jugos de frutas, etc. (Tamaro, 1979).

3.6.1.6 Manzana (Pyrus malus}.- De la familia de las roséceas, pertensce
al grupo de las fanerdgamas y es de la clase de Angiospermas dicotiledéneas.
Es originaria de las partes templadas de Eurcpa. de las regiones del Ciucasc
y del Asia Central. Arbol gue alcanza 10 m de altura y tiene una copa glomosa;
con rafz mas bien rastrera. Tiene hojas ovales, aserradas con dientes obtuvos,
biandos. Las flores son grandes, hermafroditas, de celor rasa palido, a vecges
blancas. Los frutops son globosos. con pedincule corto y-contienen muchas
semillas de color parde brillante. Prefiere un clime templade y no muy &rido.
El &rbol del manzang tiene una vida de uncs 60 a 80 afos, térming medio, es
decir, aproximadamente la edad de un hombre.
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El fruto constituye un factor importante como fuente de vitaminas que
complementan la alimentacién. Contiene un 12 6 139 de azdcar y principios
minerales utilisimos, como el anhidrido fosfdrico y la potasa.

En la indusiria, la manzana se utiliza para hacer sidra, en la desecacidn,
para jugoes de frutas, etc. (Tamaro, 1979 vy Del Place, s/f).

3.6.9.7 Aguacate (Persea americana).- De la fomilia de las Laurdceas,
pertenece al grupo de las fanerdgamas y a5 de la clase de Angiospermas
dicotiledbneas. £s originario de las regiones de Centroamérica, de México hasta
Perd, con axciusidn de las Antillas, donde fue introducido sucesivamente. £l
fruto es una baya carnpsa, periforme, ovalada, redonda o eliptica, con pulpa de
consistencia mantequillosa, casi inodoro, cubierto por una caéscara de diferentes

espesores, delgada y lisa, pero fuerte en algunas variedades:; mas espesa, arru-
gada y consistente en otras. El aguacatero es un irbol que no tolera las bajas
temperatyras, sinoc que necesita una dptima de #5 a 26 ?C con excepcidn de ias
variedades mexicanas gque pueden resistir temperaturas minimas de 7 a 8 °C y
necasitan un alto fndice de humedad relativa del aire, cuyos valores son del

65 al 75%. |

Se considera la Onica frute gue posee todos los elementos nutritivos:
glicidos (g hidratos de carbono}, protides (o sustancias prateinicas}, lipidos
{o sustancias grasas), vitaminas, sales minerales y agua.

La industria alimenticia hace uso de su aceite para preparar alimentos
concentrados, mientras la de los cosméticos prepara lacionmes y jabones para el
tratamiento del guero cabelludo, del pelo y de la piel.

En medicina popular, evidentemente debido a su contenido de vitamina £,
es considerado afrodisiaco y cuenta empleo como antidisentérico, para eliminar
los microbios pardsitos y reestablecer el equilibrio de las funcignes
intestinales (Fersini, 1985).

3.6.1.8 Melon (Cucumis melo}.- De la familia de las Cucurbitéceas,
es originaria la especie silvestre de la India, del Beluchistdn y de la Guinea.
Planta herb&cea, tendida, rastrera, vellosa, provista de zarcillos, con los
cuales se puede hacer trepadora, es de ciclo vegetativo anual (SEP/TRILLAS, 1984).
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3.6.2 Hortalizas

3.6.2.1 Ajo (Allium sativum, L.}, Pertenece a la familia de las lilidceas
y es originaria de las regiones templadas del Asia Occidental. Aln siendo
bienal, su cultivo dura un afio, [Fersini, 1982).

Algunos historiadores aseguran que el jntenso olor a ajo en las cruzadas
espantaba a los musulmanes. Se ha utilizado amplizmente en todos los palses
riberafigs del Mediterrdneg y tiene miltiples propisdades ferapéuticas: para
la hipertensién arterial, el redma o contra los nardsitos intestinales, (Blond,
1983},

3.6.2.2 Berenjena {Solanum melongena, L.). Originaria de las regiones
tropicales y subtropicales de ias Indias y de China., es uma planta anual de
tallo recto, de las solandceas. Con fruta baya. qval, cilindrica, en forma

de clavo o piriforme; con cascara lisa, violeta, variando hasta =1 blanco
opaco, de gran consumo en 1o paises templados y ¢illides.

3.6.2.3 Chicharc (Pisum sativum, L.}. Es una legumingsz originaria de i
algunas regiones del Mediterrineo y del Africa Oriental, que es culiivada por
la produccitn de semillas de consumo, ya sea secas o frescas, ¢on cdscarz @
sin ella.

3.6.2.4 <Chile {Capsicum annum, L.}. £s originaria de las regiones
meridionales de Norieamérica (México)} y de Perl y otros palses americanos, es
una planta de las splandceas, con tallo erecto, de cosecha anual, cuyo fruto
tiene un gran Consumo, ya sea fresco o0 en conserva.

3.6.2.5 C(ebotla (Allium cepa, L.}. Originaria de las regiones de Persia,
Afganistdn y Palestina. £5 una lilidcea de bulbo tunicado, bianual, de gran
consumo. (Fersini, 1982}.

Poseedora de propiedades divréticas, se utiliza contra la didropesia, en
las infecciones genitourinarias, los edemas y afecciopes respiratorias. La
UURSS ha venido realizando experimentos para utilizar la cebolla como
antipiftico {Blond, 1983).

3.6.2.6 Ejote {Phaseolus vulgaris, L.}. Es de origen americano. No se
sabe con exactitud si procede de Perit, Colombia o México. Es una leguminosa
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gue se cultiva por la produccitn de vaina (legumbre} que en estade fresco
{ejote) se consume junto con las semillas gue contiene, o también por la
produccisn ce las semillas de consumo en estado seco.

3.6.2.7 Papes (Sclanum tuberdsum, L.}. Origineria de las regiones de las

altinlanicies, Perd, Bolivia, Guatemala, Chile y de las regignes meridicnales
de Norteamérica (México), en donde se encuentra en distintas aspecies. y de
ta cual se utiliza come producto alimenticio 2 industrizl, (Fersini. 1282).

3.6.2.8 Tomate {Lycopersicum sculentum, L.}. Pertenece 3 lz familia de

las solanaceas y =s originaric de algunas regiones tresicales y subiropicales
de Latincamérica {México, Perd).

El tomate es rico en dcido ciirico y azdcar (el fruto fresco contiens
0.815% y 3.5% respectivamente}. Sus prepiedades alimenticias se deber especial
mente a las vitaminas gque contiene en elevada cantidad {Tamaro, 1984},

Be su Truto se uytiliza el fruto, una bayea de wariadas formas {asi redondo
al acorazonads, oblongos, claviformes), sea fresco o cocido v de conservas
fenlatados), {Fersini, 1982).

L T Y
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3.7 Sictemas

L3 actividad agroindustrial es un conjunto comglejo de gperacicnes
reci{orccamente relacionados, que para su ficil comprensién se recurrié al
enfogue por sistemas. £ste se define como una manera de concebir una estructu-
ra que courding de manera eficas vy dotima las actividades y coeraciones dentro

de una arganizacidn o sisicma.

tste entoque de sistemas interesa nor la funcifn gue cumple la componente
indivicuel o subsistema dentro del sistema, més que por ld que cumple cCmo

entidad individual.

ias reglas gue rigen a ios corponentes o subsistemas deniro de un sistema

SN0

“.- Integracidn,; los diferentes subsistemas del sistema se desben integrar
de tal manera gue se acravecnen las interrelaciones y la dependencia

de catcs.

2.~ Comunicacién; los cangles de zogmunicacidn y los subsistsmas deben estar
abiertos *todo ei tiempo (zarmales son los medios por los cualas se
alimentan le informacidén o las entradas del sistema).

3.- Método cientifico; se debe aplicer utilizando las diferentes técnicas

de ls ¢iencia administrativa.

4.~ Orientacién hacia las decisiones; sistemas bien definidos de decisiones
bien derinidas, tzles come 1z elaboracidn de honorarios-y sistemas

logisticos.

5.- Tecnologia,; siempre que es posihle debe darse un panorama dentro de un
sistemd. ye& Que en cudlgquier sisteme se utiliza un grado de tecnclogia,
vya 5ed por medic de maguinaria o manual, todo proceso implica algo de
tecnoliogia (Burch, Strater y F&iix, R., 1985).

La maturaleza de los sistemas o estudio de métodos varia entre las compa-

Afas. La estructura de la organizacidn, el grado de actividad de los sistemas
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en esa estructura y el reglamento administrativo bajo el cual hace funcionar la
actividad de los sistemas y procedimientos, tiemen una gran influencia sobre

los tipos de estucdio que emprenden. AGn mds, la capacidad del personal de
sistemas y procedimientos, puede tener el sfecto de resiringir ¢ 2umentar el
grado de complejicad de los estudios encorendados o la actividad de los sistemas
{on empleades competentes y el reconocimiento y respaldo administrative, se le
puede asignar a un personal de asesoria de sistemas y procedimientos la respon-
sabilidad de analizar la eficiencia administrativa de una compafia.

En teoria, cada estudio de sistemas forma perte de um orograme minrucioso
planeado que abarca un largo periodo y que cuentz con la aprobacibn de la
direccién de la empresa, asi como la de los gerentes empleados pare cada sian
gde trabajo.

La mejor forma de llevar los sistemas es aplicardo el enfogque de sistemss
para conocer las caracteristicas significativas de uno de ellos, l&s que 2 su
vez siguieran los cambios que pueden ser introducidos para mejorarlcs; por otro
tado implica gue los componentes del sisiema se distribuirdn e integraran de
manera gque su efectividad general sea Sptima, -€sto es, permite lograr un efecto
sinérgico, ce marera gue la accidén unificada de las diferentes partes del
sisteme produzca un efecto mayor que la suma de dichas partes. {Lazzardo, 1983).

3.7.1 Sistema agricolz de cultivos

fara la definicidn del sistema agricola de cultives se basa en la asocia-
cidn de cultivos en una explotacidn agricola que tiene entre si diversos lazos:

a}. De coexistencia; cuando son cultivados al mismo tiempo sobre campas
diferentes o bien, intercalados.

b}. De rotacidn de cultives; cuande se suceden en un mismo campo, la
rotacién es continua cuando no existe una etapa de descenso y
preparacifn de tierras y discontinua o con barbecho en caso contrario.
En 1a rotacidn puede intervenir un cultive secundario en breve cicla,

¢). De asociacidn; cuando un cultivo se apoya en otro.
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d]. De ciclo de trabajos; cuando se trata de cultives cuyos cuidados no
colncider en 2l tiempo y por lo tanto no son incompatibies.

=

Les gistemas de cultivo son frutc de una seleccidn de las plantas, pero @

Lo
ju }

ellos a menuds tienen imporiantes papeles el ganado, en ese caso se trats de
sistema de produccién agricola.

En el estudio de los sistemas de cultivo es fupdamental el congcimisnte de
las técnicas de produccidn agricols {técnicas, abonos, ritmes, etc.).

El sistoma de aroduccidn agricola definido como la asociacidn de cuitivos

¥ gananerita, en une explotacidn agricola, la asociacidn puede ser simplerente

Wl

de coexistencia {ganado que se alimenta de la fiierba exoontdnea de los meteria-
les de lz explotacidn y de lgs rastrojos y otros desperdicios) o de subordina-
citn {cultive preverentemente de farrajes, cria de alguncs animales de labor),

{Salvat, ec. 1971, citadc por Siordia. R. 1SB7).
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3.8 Industria

En las 2ltimas tres décadas, el desarrclle industrial ha presentace el gje
central del crecimiento aconémico del Pais, La industiria constituye el sector
mas d¢indmico y diversificado de la eccnomia, cuyo crecimients se ha caracteri-
zado por la craciente mgnopelizacidn de la produccién en ciertas activigades y
erpresas industriales que cuentan con un elevado nivel tecnciGgico v con alios
indices de concentracidn,productividad y redituabilidad cel capital.

l.a industria jalisciense, y asspecificamente la agroindustria zilirentaria
del ©stado, se ha desarroliazco bajo estas mismas tendencias gue han ¢onilavado
z la polarizacidn sconémica, conformandc actualmente en su interior urg planta
industrial heterogénea, con muy disimiles niveles tecnclégicos, de productivi-
dad, y par tanto, de participacidn en la produccitn y en el valor agregado del

sector agroindustrial alimentario.

Mo obstante el estancamiento de ia produccidn de las principales ascecies
de frutas y hortalizas en el sector primerig, la industria procesador: de
Trutas vy hortalizas mostrd un dindmiceo crecimienin promedic anuzl de 2.3% =n el
sericdo 1981-1983, sin embargo para este (liimo afo el products interno bruto
de la roma sefridé una disminucién en relacidn al ano anterior. al pasar lz
proguccion de 27264.1 millones de pesos {constantas de 1970}, 4 4'245.6 millones

de pesns en 1983,

El ritmo de crecimiento de las diferentes clases que integran esta indus-
triz ng es uniforme. Asi, se detecta un mayor dinamismo en las empresis gue se
dedican a ia preparacidn, congelacidn, elaboracion, conservacitn y encurtide de
frutes y hortalizas. incluso jugos y mermeladas y las que se encuentran en la
fabricacign de salsas, sopas y alimentos colados, cbservandose que en esias
ramas es muy relevante la participacién de empresas transnacionales.

En contraparte, la industria dedicade a la fabricacién de ates, jaleas,
frutas curtidas o cristalizadas y otros dulces regionales y conservacién de
frutas y hortalizas por deshidratacién, mostrd bajo dinamismo y en algunos afos
tendencias decrecienfes.
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Dentro de esta actividad se detecta una reducci6n en el ndmero de estable-
cimientos principalmente de los pequeftos y medianos, ya que para 1970 existian
289 y para 1980 dnicamente 225, lo anteriar obedece, entre otras cosas, a la
degendencia de insumos como son envases ¥y empaques, asf como la dependencia
tecnolfgica de maguinaria y equipo, circunstancia que se agrava por la situa-
cién del Pais. Aunado a 4sto, existe una concentracidn por parte de un reducido
nimero de empresas que imponen las condiciones del mercado.

Asimismo, la industria presenta una baja utilizacién de la capacidad insta
lada. en promedio de 35% 2 40% narticularmente en la pequena y mediana, ésto se
dede en gran medida a la baja integraciGn del sector primario con el industrial;
2 la estacionalidad de la produccion. asi como a la falta de equipos con
procesos miltiples para industrializar otros productos agricolas (PRONADRI,
1986] .
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3.8 Comercializacién

ta actividad fruticola estatal, se realiza aproximadamente en 60 mil
hactdreas, de las gque el 60% corresponden a plantaciones en cultivo y el
resto a lz explotacidn de huertas no cultivadas localizadas en la regidn del

Estada, principalmente.

La herticultura de Jalisco se reatiza en 24 mil hectaress, de las que se
oroducen aproximadamente 35¢ toneladas, las dreas de cultivo se localizan

principalimente en las regiones costeras del Estado.

De acuerdo a la superficie fruticola en cultivo, los principales produc-
tos son: lima, mango mejerado, aquacate, durdzng, coco y plitang, de los que
en total se tienen cerca Qe 22 mil hectéreas y una produccidn de 350 toneladas;
de este produccidn canbe destzcar que solamente el 3% es exportado.

El patrén de culiives horticolas se integra con 28 productes. entre les
que destacan tomate, meldn y sandiz, que en coniunto integran el 27% de la
superficie y 33% de ia produccién. La estructura y volumen de la produccién
estd totalmente vinculada cen las demandss reales del mercado de la zana
metropotitana de Guadalajara principzlmente, que ademés de abastecer a la
poblacidn del cstado, 2s uno de tos principales centros de distribucién
naciongl. A este mercado concurren productos horticoals del Bajio y Haorgeste,
gue son d0s de las regiones productoras de hortalizas en el Pafs.

En el periode de 1987, se exportaron de mango 2,545 toneladas, de
pldtano, 1,241 toneladas; de coco 1,082 y de pifia fresca y congelada 39 tane-
ladas, principalmente a los Estados Unidos de Norteamérica.

£l caracter perecedero de la produccién fruticola, las distancias entre
las zonas de produccidn y el dres metropolitana de Guadalajara, que es el
principal centro de consumo y distribuidor regional de estos sroductos, las
deficiencias de transportes especializados, la carencia de infraestructura
camercial cama son centros de acopio, bodegas, frigorificos, empresas de
empaque e Industrializacién y los problemas fitosanitarios, limitan severamenie
las posibilidades del desarrolle fruticola y explican sy relativa baja ocupacifn
de superficie agricola ep el Estado.
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De la produccidn horticela se exportaron regulermente 18 productos,
sierdo los mas importantes por su volumen: sandfa, ‘tomate, meldn, calsbacita
¥ chaycte, los cuales cubren el 55% de las 48 mil 500 toneladas gue se
expertan, siendo su principal mercado, los Estades Unices de Norteamérica.

No obstante que los volumenes exportados no son considerables, éstss
han side determinantes para que sohre tode en las regicnes de Ameca y futlan,
se nava logrado un importante dessrrollo tecncldgico en los cultivas ¥y de
infraestructura agroindustrial y comercial para log mismos (SPP, 1988).

3.%.2 Carales de comercizlizacidn

3.9.2.1 Productores.- Los procuctores de frutas y hortalizas estan
distribuidos a lo largo del Pais y ubicades dentro de unidades de distrito de
riego y de temporal. Algunos oroductores estédn localizados dentro de sistemas
comerciales de produccién, fundamentalmente identificados comg aquellos
productores con use amplio de recursos Tinanciercs y gran extension de tierrs
disponiblo para 1a produccidn. Ellos tignen estahiecidos sus oropias formas
de comarcializacidn ¥ se DreoCusan por mejurar sus ingresocs.

Los productores, con sistemas tradicionales, son aguelles con disponibi-
lidad de poros recursas scondmicss ¥ cuya oroduccidn as auy Jeguefia como pard
influenciar con los precios y en el Tlujo de les productos. Normalmente para
la venta de sus oroductos dependen de la inftermediacidn y con un Dajo zocer
de negociacion.

Existen algunos esfuerzos de asociaciones de productcras por mejorar ia
participacion de ellos y lograr mayores beneficios medianie 12 organizacitn
para 1a comercializacidn. Son muy vocos los ejemplos préciicos que se pueden
sefialar dentro del Pafs. el mds destacade es la UNPH {Unidn Nacional de
Productores Herticolas), gue mantiene un constante contacto con comerciantes
nacionales y exportadores,

3.9.2.2 I[ntermediarios

3.9.2.2.1 Intermediaric iocai.- Es el agente compradeor 3 nivel de la

Zona de produccidn que adquiere el oroducto para su distribucidn local o zonal.



Sus operaciones comercizles son relativamente pequefias; sin embargo, triangulan
los productos debide a sus contactos directos con comerciantes de las piazas

de México, D.F., Guadalajara, Monterrey, Pueblay Torredn. Dichos intermediarios
manipuian er su totalidad un gran volumen de las frutas y hortalizas del Pais.

3.8.2.2.2 Intermediarig de siras ciudades.- E£s el segunun agenis en
importancia en el caral de comercializacidn, Actfiz a nivel de fince comprande
en huertas, proporcicns las labores de cosecha, de 13 mano de obra y en muchas
casos facilitas el servicio de transporte o em su defecio recorace el cosuo del
mismo. Cjerce un permanente control sobre el Ylujo de los productos y operacio

nes gue realiza y mantiene una relacién muy estrecha con les comerclantes de
las centrales da abasto. Con frecuencia ellos son cemerciantes en la misma
centrzl de abasto o tienen conexiones de tipo femiliar en la misma, La
tendencia actual en algunas regiones es la de gque estos comerciantes estén
dedicdndose & cultivar en algunas regiones, ampliando sus operaciones de compra
en dichas dreas donde Lienen sus cultivos. Se encontraron muchos comerciantes
con cantratos de produccidn, en especial con pequefios agrigultores.

3.9.2.2.3 Comisianistas.- Existen dos clases de comisicnistas en el
sistema de comercializacién de frutas y hortalizas. Ei comisionisia que actda
a nombre del agricultor, este recibe pormalmente la mercanciz a nivel de
ciudad y la vende a@n nombre del agricultor, cobrando una comisién por el
servicio prestado y remitiéndole el resto de la venta. El comercianie ubicado
en las cantrales de abasto presta este servicio a los agricultores, sin
embargo se quejan de la falia de seriedad por parte de los camerciantes oor no
cumplir con los compromisos adquiridos y normalmente el precio recibido es
mas bajo al convenido telef8nicamente. Al llegar la mercancia siempre se les
paga un precig menor. Por su parte, el comercianie argumenta que la comfianza
entre las partes y de acuerde al conocimiento que se tenga del mercado
gestablece las bases del contacto comercial. La fendencia de las ventas en esta
modalidad es cada vez menor debido a la falta de serisdad por parte de los
comerciantes, '

El otro comisionista, es aquel que actiaz a nombre del comerciante a nivel
de central de abaste, realiza compromisos de compra con productores en varias
regiones, normaimente antes de la cosecha, da adelantos sobre la misma, va sea
en dinero o en semillas, fertillzantes ¢ algunos pagos urgantes del agricultor,
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La participacién de este agente comercial es cada vez mayor debide a gue se
genera un nivel de confianza entre el productor y el comerciante ademds de
una supervisidn directa sobre 12 evolucidn de la cosecha.

3.9.2.2.4 Compradorss de cadenas de autoservicio.- son agentes comercia-
les de las diversas cadenas de auioservicio del Pais, como Aurrerd, Comercial

Mexicana, Bigante, Sumesa y otros ubicados en los priacipales centros de
consumo an el Pais. Con el fin de garantizar un abastecimiento permanente ¥
continuo, su principal abastecedor se convierte el comerciante de la central
de abasto. Otra fuente principal som las zomas productoras de grandes
volGmenes y aguellas en donde existe alqin tipo de organizacidn comercial por
oarie de los productores. Existen varias asociaciones de productores gque han
establecido canales de venta directos. L2 experiencia oe los agricultorss es
gue s& logran ventas programadas con mejores precios. .

3.9.2.2.5 Productores locales-acopiadores.- Se sncuentra ls modalidad
de que muchos productores de una regidn actuaban a su vez como acopiadores y

compradores de pequefios volitmenes individuales convirtiéndose an el agente
comercial en una regidn. Prestan el servicio de cosechs, empague, transporte
y clasificacién, £stos comerciantes se confunden con frecuenciz en aquellos
comerciantes de las centrales de abasto que dctiilan como productores v a su
vez compran la produccién de 1a zona.

3.9.2.2.6 Industria procesadora-empacadori.~ En muchas regiones existen
instalaciones que orestan el servicio de limpieza, lavado, clasificacifn y
empaque. Estdn establecidas para prestar el servicio, principalmente, para
los productores propietarios de las instalaciones o a ios asociados de las

empresas.

Adicicnalmente prestan el servicic a los oroductaores de las regiones,
cobrando por el servico que facilitan.

La industria procesadora, normalmente compra en ]z regidn donde estd
ybicada y adquiere un producte de tercera calidad y el denominado “ripic"
ello es debido 3 los mejores precios gue logra 1s fruta y hortaliza en estads
natural. Constifuye un mercado seguro para el producto de menor calidad o ung
opcién para la comercializacidn del producto en épocas de sobreproduccidn.
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Dichas empresas ofrecen al agricultor asistencia técnica, fertilizantes,
fungicides y bombas para fumigar. Ofrecen crédito y dan adelantes por la
produccion estimada de sus socios y buscan mejores mercados.

Lz mayor participaci6n en términros de volUmenes comercializados esta
concentada en los intermediarios de otras ciudades.

El mercado de exportacign tiene establecido sus propios canales comer-
ciales, programacidn de siembras y mecanismos de operacidn nreestaplecides.
Debidg a la falta de mercadas de exportacidn, en algunos productos, se ha
tenido que participar en el mercado nacional para lo cual dependen de los
canales de comercializacifn anteriormente mencionados.

3.8.3 C(entral de abasto de Suadalajara

El desarrollo comercial de 1a empresa privada y la poca intervencids por
parte de! Gobierno en la organizacidn mayorista han influenciado en el
fortalecimiento del sistema "centralizado' de comercializacidn, en el cual los
intermediarios mayoristas juegan un papel importapnte. Su papel orincipal es el
de formacidn de precios, control de flujos zomerciales asi como un alto poder
de negociacitn dadas las caracteristicas de su actuacidn en la compraventa de
frutas y hortalizas.

Lz tendencia de la areduccién v del alto consumo de la poblacién mexicana
han fortalecido la importancia del mercado de Guadalajara, ya sea por su
ubicacidn, vollmenes manejados, servicios prestades y sistemas integrados de
comercio con otras plazas del Pais, tales como México, D.F., Monterrey,
Torredn y Puebla.

su importancia sobresale por su accidn reexpedidora de los productos
seleccicnados y por la escala de operacidn comercial con tendencia crecierte
por el tamafio y ampliacifn del mercado.

3.9.3.1 Précticas de comercializacibén.- Los vollmenes manejzdos, la
competencia gue se da entre algunps estratos, principalmente entre los
mayoristas en volumen, asf como su especializacidn, la ubicacifn geogréfics
de la central en el contexto naciomal y la posicitn que ha alcanzado {segundo
fugar} con respecto a otras centrales de abasto, estd determinando el inicig
de todo uh procese de*modernizacibn y liderazgo del comercic mayorista de
perecederos a nivel inclusc de todo el Pais.
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Sus practicas comerciales, sobre todo de los comerciantes lideres
(volumen y linea amplia) comienzan a romper 1o tradicional, buscando nuevas
formas y modalidades de ejercer su actividad, el crédito, la informacitn de
precios y mercados, los servicios como el teléfono, télex y aln equipo de
manejo ¥ transporte son preocupaciones constantes en el comerciante del
estrato lider.

Los comerciantes han logrado un alto gradoe de organizacign a través de
1z Uni6n de Comerciantes del Mercado de Abasto de Guadalajara, A.C.; esta
asociacidn ha disefiado formas organizativas horizontales y verticales entre
los comerciantes; han permitide, por una parte ser el conducto entre los
representantes y representados, pero también ser instrumenios Gtiles para el
desarrolio de sus actividades propiamente comerciales, ya que en el plano
horizontal estan organizados a nivel de blogues y calles, pero fambién a
nivel de giros comerciales y productos.

Esta organizacidn a través de giros comerciales, ha significado mayores
oportunidades para la obtencidn de informacidn de precios y mercados de otras
plazas del Pais y lugares de produccion, la posibilidad de conocer otros
mercados y nuevas zonas productoras ya que continuamente promueven reuniones
a nivel de grganizaciones de comercianfes y productores; como la que realizaron
en 21 mes de abril de 1980 con ia Unién Macional de Productores de Hortalizas,
que tuvo como finalidad estrechar relaciones, unificar criterios y estudiar
problemas comunes para tratar de resolverlos y establecer programas conjuntos.

Esta reunidn culmind con una resglucién conjunta en la gue se planted
establecer una alianza entre comerciantes y la Unién Nacional de Productores
de Hortalizas para establecer programas de ayuda mutua que se traduzean en un
abastecimiento de costos para ambos.

Otro aspecto importante en sus pricticas comerciales es el logro de la
organizacign del transporte; este se ha reflejado en la existencia de dos
uniones de transportistas que dependen directamente de los comerciantes del
centro de abasto: uno de bajo tonelaje con concesifn estatal y otra de pesade
tonelaje con concesidn federal; la primera, estd conformada por camjones hasta
de 3 toneladas y recorren fundamentalmente el drea metropolitana y lugares
cercanos: la segunda conformada por camiones de 10, 12 y 14 toneladas hasta
"trailers" perfectamente equipados y especializados en el transporte de un
producto. Estos transportes lo mismo trasladan los productos de los lugares



40

de produccidn a la central como los distribuyen a las diferentes plazas.

El uso del teléfono es importante para la compra-venta y la informacidn,
incluso los esiratos lideres han establecido telex en sus bodegas para mayor
eficiencia en sus operaciones.

La utilizacién del crédito no es precisamente como crédito corriente, mas
bien es upa prdctica tradicional al comprar o vender las mercancias a plazos
gue no exceden de 15 dfias. .

Dado el gran volumen que reexpiden, y la velocidad con que circulan las
mercancias, sobre iodo de los estratos lideres, no se practica mucho la
exhibicién, aunque si llevan un registro de los vollmenes y las operacicnes
realizadas en productos como el pldtano, la manzana y el tomate, utilizan en
pcasiones maduradercs y frigorificos; en la papa el 90% cuenta con lavadoras
y seleccionadoras del producto, asimismo éste se reempaca.

La carga y descarga asi como la estiba, el manejo del producto se reiliza
a través de fuerza humana y disblitos, existiendo un gremio de cargadores y
astibadores que, mediafite el cobro por volumen o por tiempo, realizan el
trabajo.

Por otra parte., los estratos mds atrasades y que manejan productos &n
menar escala exhiben sus productos generalmente en los andenes y plataformas;
no selecciona el producto ni lo reempacan y se ajustan a las expectativas del
propio mercado de abasto realizando sus operaciones de venta en plaza y para
la compra se trasladan a los lugares de produccién y en la misma plaza.

En esta central de abasio se ha desarrollado un grupo de personas que
hacen el papel de intermediarios {corredores) entre los productores que
concurren a la central y algunos comerciantes, éstos operan en las entradas
al mercado y en las bdsculas de peaje, en donde enganchan al productqr para,
minutos después, realizar la operacidn de venta y enviar el camidn del
productor a descargar en la bodega.

Ahora bien, en lo gue respecta a los precics y madrgenes que tienen los
mayoristas de la central de abastoc hacia los productos que manejan, éstos
varian conforme al producte y de acuerdo a la temporada del mismo, en frufas,
hortalizas y raices (D.G.E.A., 1982).




Figura Ho. 1
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Fuente: Direccidn General de Econamia Agricola {D.G.E.A. - S.ALR.H.}. 1982,



3.9.3 Exportaciones

Oada la importancia de la Entidad en la produccidn agropecugria, su
participacién en la expertacidn de estos productos es minima, debica 3 gue
lgs recursos productivas de la Entidad se destinan casi totalmente a la
gengracion de productos basicos pare el consumo nacional, sin embargo, Jalisco
siempre ha estado presenie con su narticipacidn er ei mercado exieriar.

El volumen de las exportaciones ayropecuarias para 1987, fueron del
ornen de las 45 mil 590 toneladas. gue se distribuyen entre 1,500 exporizdores
agproximadamentse, censiderdndose en ella tanto las orcanizaciones de
procuctores, come personas fisicas dedicadas a esta activicad.

Se destacaron por sy importancia los rubros de excortacidn de sandia,
tomate, mango, melén, coco, crayote, platens, becerro en pie, miel de abeja,
que en conjunto integraron el 88% del volumen total exportado.

En cuanto a la regionalizacidn de la produccién, el BG% del veluren que
corresponde a preductos hortofruticolas se generzl principalmente en ias
reaiones de la Costa Sur del Estado, e! Valle del Grullo, Autlan y el de
Areca.

Lz tendencia recienie de las exportaciones, refiejan un ligero dinamismo
gue se explica principalmente par la comercializacidn de preductos hortofruti
colas al exterigr,

La exportacidn de frutas frescas y horfalizes, practicamente se realizan
toon 2l afio, asi tenemos que en el periocde 19B3-1987, registraron un
incremento en su velumen del 297.8%; participands con 9,519 y 38,265 toneladas
para 1983 y 1987, respectivemente. (Figura No. 2},

Con respecto al valor generads de la produccién hortofruticola en el afio
de 1983} tuvo aproximadamente una participacidn de 5 millones de dolares y an
relacidn a 1987 se increment6 en un 167.8%; lo que representa un valor de
exportacion de 13.5 millenes de dolares;
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En cuanto al presente afic (1988) se tiene un avance del volumen y valar
de las exportaciones realizadas, que san de 46 mil 206 toneladas con 14.8
millones de dolares, respectivamente,

La diversidad de productas hortofruticolas del Estado son exportadoes casi
en su totalidad a Estados Unides y Europa (Figura No. 3}

Los principales productos en cuanto a su volumen exportado son en orden
de importancia: sandfa, tomate, melén, mango, calabacita, coco y plétanc, que
en conjunio participan con el #1.6% de la oferta total exportabie, lo que ha
permitido gue para el afic de 1983 y 1987, se mantuviera constante su
porcentaje de participacidn exportable (Spp, 1988).



Miles de toneladas

48

45

42

35

36

33

30

27

24

21

a4

Figura No. 2

Comportamiento de la produccidn de Frutas
vy hortalizas de exportacién
{Periodo 1983-1988)

46,206

an, 321

38,265

37,819

34,445

1983 1984 1985 1986 1987 1988

* Avance a Mayo de 1388,
Fuente: Secretaria de Programacidn y Presupuesta, 1988.



B e e e i P

Figura Mo, 3
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IV. METODQLOGIA

Con el fin de cumplir con los objetivos trazados, serd necesario llevar
a cabo una extensa y detallada investigacidn entre los diversos organismes
plblicos y privades, relacionados con las 4reas de la agricultura, irdusiria,
comercio vy educacion. Tales como la Secretaris de Agriculfura y Recursos
Hidréulicas {3SARH); Instituto Macional de Estadistica, Geografis e Informitica
{INEGI); Secretariz de Programacién y Presupuesto {SPP); Cimara de la Industria
Alimentaria de México; Banco Macionai de Comercio Exterior (BANCOMEXT):
Departamento de Programacién y Desarrollo del Gobierno del Estade (DEPRQLE};
Ascciacion Nacional de Universidages e Imstitutos de Estudics Superigres
{ANUIES).

En primera instancia se determinazrd la situscidn que guarda el secicr
agricola. especificamente en el dmbito hortofruticola, tomando comp parédmetros
los aftos 1980 21 1984. Informacidn que se presentard & nivel nacignal,
considerando aguellos productos mds sianificativos por el valor obtenido de
la produccidn. Pzra el fécil maneio de dichs informacion se elaborardn lcs

siguientes cuedros:

t.- Lista total de les proguctos del sistema.

2.~ Volumen de la produccidn [ton} por producio.

3.- Valor de la produccidén {miles de pesos) sor producto.
4.- Superficie cosechada {has} por producto.

Para conocer el sitio que mantiene el Estado de Jaliseo dentro de la
praduccidn de frutas y hortalizas se hard el desgloce por estados del volumen
total de produccifin de cada wno de los sroductos, clasificando las zonas de

mayor y menor produccidn.
5.- Yolumen estatal por producto fomando como afic base 1984,

La siguiente fase del estudio corresponderd a la actividad inustrisl,
dentro de este punto se determinard a nivel pacional, las zonas procesadoras
de los productos hertofruticolas ubicandolos estatalmente, considerando la
seleccion de clases industriales relacionadas a este sistema.
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6.- Clases industriales relacionadas con el Sistema Agroindustrial
Frutas y Hortalizas.

Una vez seleccicpadas las clases industriales se cuantificari estatalmente
el nimero de empresas correspondientes a cada una de las clases industriales
del sistema.

7.- Nimera de empresas por clase industrizal.
[

Uniendo la infcrmacidn de las dos primeras partes del estudio, que
corresponcen a los sectores agriccla e industrial, podri obtenerse.

8.~ fstructura estatal sorcentusl de produccitn de frutas y hortalizas
%.- fstructura estatal porcentual por clase industrial,

Como apoyo al desarrollo del Sistema Agroindustrial Frutas y Hortalizas,
se consicera importante incluir un andlisis de los diferentes organismos
relacionados con el 4rea sducacional en sus diferentes niveles académicos, que
de algura maners preparan perspnal capacitaco hacia al apoyo del desarrolio
del sistema agroindustrial en estudia.

Para la mejor aprecidcidn de los resultados a obtener se realizarén
tlustriacicnes mediante mapes de los sectores agricola, industrial y educacio
nal.
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V. RESULTADOS

En primera instancia se seleccionaron aguellas especies significativas por
su volumen y valor de Ia produccidén, considerdndolas ademis como fuente prin-
cipal de ebastecimiento & la industria {Cuadro Ng. &). De dichas especiass se
destaca sl volumen de produccidn de cada una de ellas {Cuadros Mes. 73 y 7h),
&5t0s muestran un tonelaje con altas y bajas de produccidn a lo largo de los
1fios 1980-1984. Productos como pidtzno, limdn, tango, mangana, cobolla y
Jltomate, que presenten una linee ascendente en su produccidn para 1884, (o
cuzl viene z reprasentar una mayor fuente de ingresos al productor y el irnteréds
parvicular del industrial que ella cermife maycr disposicidn de mataria prima.
fpesar de que 21 oroducho naranja recayG en su prodeccidn para 1984 vy cana
cug mostrg ligeras bajas de produccifn en esos afos, resultaren ser, conjon-
tamente con platang v Jitomate, los mas significatives, tenic zor el volumen
coro par el valor de la produccion en los afics 1980-1984 (el valor de la
produccion de ceda uno de los productos hortofruticolss pueden observarse an

los Cuadros Nos. 8a y 8b).

En furcidn a la superficie cosechada de dichos productos seleccionados
{Cuadros Mos. 9z y 9b), ez el producto naranja el que ocupd una super¥icie
mayor de cosecha, an contraste 21 producto bererjaena, gue muestra una
superficie bastante infericr, por cierto. el Estado de Sinaloa es maxims y
casl dnice oroductor de dicho cultivo a nivel nacioral.

Con el fin de apreciar el lugdr determinante de cada una de las 32 Enti-
dedes Federativas que conforman :a Repiblica Mexicana en la produccién
nacional, se efectuaron los Cuadros Nos. 10z y 10b, dende se muestra el
volumen estatal de produccion de las diferentes cspecies frutas y hortalizas
seleccionadas, marcando como aro base, 1984. Sobresale en dichos cuadros el
Estads de Sinaloz como excelente productor de hartalizas, especificamente
en berenjena, chile verde, ejote, jitomate y papa. Michoacén, excslente pro-
ductor de aguacate, limén y melén. Chihuahua, excelente en manzana, chile
verde y cebolla. Yeracruz, excelente productor de mango, naranja y pldtano.
Colima, Chiapas, 3onora, Guangjuato, Méxice, Zacatecas y Puebla, excelenies
productores de limén, plétanc, uva, ajo, chicharn, chile seco y papa, raspec-

tivamente.
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Clasificacién de los principales productos

gel Sistema Agroindustrial Frutas y Hortalizas

NOMBRE DEL PRODUCTO

Fruta
M Aguacate
oz Limdn agric
03 Manga
i Manzana
05 Melén
(6 Marania
o7 Platano
08 Uva
09

Hortaliza

Ajo

Berenjena

Chicharg

Chile seco

Chile verde |
|

Cebolla i

Ejote

Papa

Jitomate

Fuente: - Comisién Nacional de Fruticultura -[COMAFRUT). 1G87.
- Direccidn General de Economia Agricola (D.G.E.A.-S.A.R.H.). 1987.

1987.

* El arden en el cual aparecen estos productos no significa de ninguna

manera una sucesifn en importancia.



Cuadro Mo, 7 a
Yolumen de produccitn {toneladas} por producto fruticola

Nombre del producto 1980 1981 1982 1983 19&i~_
01 Aguacate 431 768 460 874 154 656 450 123 414 810
02 Limbn Agrio 564 972 629 280 814 008 672 332 805 861
03  Mango 638 006 795 930 700 705 685 412 843 148
04 Manzana 248 810 385 552 292 750 287 766 455 953
05  Melén 319 952 321 831 293 119 315 279 328 929
06  Naranja 734 212 820 087 1994 571 2 068 862 v 632 157
07  Plétano 437 765 604 777 1 572 403 1 640 462 2 076 652
08 Uva 443 516 516 385 597 569 603 169 53% 219
Fuente: Comisién MNacional de Fruticultura. (COMAFRUT). 1987.

0s




Cuadro No. 7 b
Volumen de produccidn {toneladas) por producto horticola

Nombre del producto 1980 1681 1982 1983 1984
01  Ajo 46 637 43 505 45 071 55 204 63 385
02 Berenjena 19 622 13 205 14 099 19 256 19 950
03 Chicharo 57 99¢ 79 737 51 285 40 592 45 428
04 Chile seco 28 125 28 127 23 950 16 777 36 332
05 Chile verde 530 573 409 190 810 777 449 424 565 735
06 Cebolla 378 165 337 825 421 240 471 671 502 052
07 Ejote 45 494 29 123 28 703 33 839 42 654
08  Papa 1 084 905 826 952 941 483 835 215 1 016 906
0% Jitomate 1 320 628 1 310 151 644 510 t 471 905 1 687 379
Fuente: Direccién General de Economia Agricola. (D.G.E.A. - S_A.R.H.]. 1987,

3




Cuadro No. 8 a
Yalor de la praducci@n {miles de pesos} por producto fruticola

Nombre del producto 1980 1981 1982 1983 1984

01 Aguacate 5474 771 7 383 726 11 175 071 16 806 379 27 728 161
02 Limdn Agrio 2 154 197 3 529 625 5 478 678 12 427 380 26 476 315
03  Mango 3 968 164 12 368 999 12 565 334 19 063 352 33 741 667
04 Manzana 2 235 604 3903 757 4 510 656 15 894 833 18 552 132
05 Meldn 1 285 09 1 615 874 2 723 259 7 115 943 15 055 773
06 MNaranja 5 042 057 6 978 055 11 965 B85 27 098 505 42 908 881
07 Pléatanc 3 713 748 5 604 431 9 124 048 21 373 178 38 805 610
08 Uva 3 D72 352 5 132 570 § 116 501 13 381 770 18 388 925

Fuente: Comisién MNacional de Fruticultura. (CONAFRUT). 1987.
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fuadro No. 8 b
Yalor de la produccitn {miles de pesos) por producto horticola

Nombre del producto 1980 1981 1982 1983 1984

01 Ajo 426 983 569 604 1 237 178 2 561 256 perdierte

02 Berenjena 71 873 78 157 B7 833 287 338 1 710 505
03 Chicharo 376 167 844 520 983 532 1 458 431 1 942 352
04 Chile seco V277 052 1860 193 1 794 888 2 322 202 14 034 344
05 Chile verde 3 932 373 5 627 B61 7 488 833 13 355 731 32 007 923
06 Cebolia 1 375 483 3 052 790 5 303 657 7 889 073 20 516 363
87 Ejote 311 781 242 046 37t 787 895 051 1 736 669
08  Papa 5 098 169 8 339 230 t1 792 174 15 079 154 38 013 834
09 Jitomate 7 223 789 9 565 468 & 593 459 35 352 002 67 B30 328

Fuente: Direccitn General de Economia Agricola., {D.G.E.A. - S.A.R.H.). 1987.

g5



Cuadro Na.

9 a

Superficie cosechada (hectéreas) por producto fruticola

1961

55 670
61 943
65 628
55 511
21 801
166 914
74 635
54 274

Nombre del producto 1980

01 Aguacate 54 498
2  Limén agrio 57 311
03  Mango 63 736
04 Manzana 45 017
05  Meltn 27 0b2
06 Naranja 161 937
07 Plétane 73 343
08  Uva 46 273
Fuente:

1982

55
69
67
44
23
164
76
57

445
AD2
850
856
922
986
658
355

1983

57
73
68
45
23
184
12
56

817
got
580
895
221
013
507
03

1984

66 623
84 696
90 054
67 733
33 504
151 999
81 817
63 397

Comisién Wagional de Fruticultura. {CONAFRUT). 1987.



Cuadro No. 9b
Superficie cosechada {hectéreas) por producte horticola

Nombre dei producte 10 '8y %2 1983 1o®
gt  Ajo 6 423 5 4934 5 282 7 037 8 113
02 Berenjena 78z 521 640 748 823
g3 Chicharo 18 433 19 854 12 528 11 798 12 476
04 Chile seco 20 731 24 250 19 791 14 079 27 534
05 Chile verde 60 652 45 106 61 878 48 471 51 340
06 Cebolla 25 563 22.151 25 278 26 427 28 403
07  Ejote 8 337 b (66 5 024 6 365 7 412
08 Papa 60 165 &7 520 68 014 74 404 71 310
09 Jitomate 69 472 61 224 18 853 62 994 72 537

Fuente: Direccifin General de Economia Agricola. (D.G.E.A. - S.A.R.H.). 1987.
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Volumen escatal por producto fruticala seleccionado para 1984

Cuadro Ho.

Marngo

Estado’ Aguacate  Limdn agrio Manzana Meldn Hararja Platano Uva
Aguascalientes 24 BN 106 364
Baja California Norte 15 984 37 647
Baja California Sur 742 1 333 4 096 603
Campeche 2 136 1 264 12 907 72 4 020 1 083

Coahuila 18 830 12 860 60 899
Colima 1 274 196 244 18 459 7 681 678 204 755

Chiapas 13 938 3 480 52 900 5 664 2 224 10 661 444 294

Chihuahua 278 1490 2 01y 6 867
Distrito Federal g 568

Durango 98 50 356 28 747 198 22 971
Guagnajuaig 14 628 194 405 1 00 4407 8 048
Guerrera - 714 128 824 126 727 19 329 1 690 97 031

Hidalgo Z B18 86 232 7 950

Jalisce 24 155 8 450 57 208 1296 16 834 B 763 57 343 4 786
México 25 369 1234 3 295 97

Michoacan 184 144 206 171 h3 307 2 405 6B 729 a6 206 692

Yorelos 18 670 2 Y4p g9 125 203 2 518 423 182

Nayarit 30 843 2 424 19 498 25 117 152 206 055

Nuevo Ledn 637 18 777 4 395 41 602

Jaxaca 14 987 53 h78 116 944 7 183 28 464 64 245 195 239

Fuebla 21 042 2 976 2 205 24 757 447 24 677 12 675 10
(luerétaro 720 61 580 31 416
Quintana Roo 26 28 20 20 1 074

San Luls Potos! 2 745 4 g78 7 055 220 1 778 216 564 t 508
Sinaloa g s00 47 735

Sonara 924 1 326 3 008 13 284 183 208
Tabasco & Q0 12 900 196 981

Tamaulipas 1032 B 117 1 004 25 165 137 114

Tlaxcala 62 1 590

Veracrus 28 096 140 800 15/ 381 33 545 2 366 1028 716 413 822

Yucatdn 18 799 4 237 10 281 7 958 2 BB3 64 328 3 500

Zacatecas 471 16 462 a4 9 802

Fuente: Comisién Nacional de Fruticulturz. [CONAFRUT). 1987.

L4
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Cuadro No.
Yolumen estatal por producto horticola seleccionado para el afio 1984

10 b

Jitemate

130
10

3
4
3

12
34

6
39
49
13
37
93
30

15
21
i
115
954
43
25

28

169
603
462
506
375
387
544
844

487
591
07%
991
666
837
122
481
373
506
355
261
519
675
248
213
703

648
854

305
218

Estado a _ Chile Chile _

Jo Berenjena Chikaro Seco verde Cebolla Ejote Papa
Aguascalientes 10 674 g 1 283 2 037 1 155 115 5 491
Baja California Norte 1 452 90 1 104 530 6 953 33 637 256 45 761
Baja California Sur ' 4 978
Campeche 57
Coahuilta 970 %1 65 5 374 703 34 982
Colima 241 T 018 1
Chiapas Ba1 566 2 339
Chihuahua 995 124 142 056 9% 758 103 114
Distrito Federal 1 758 1 424
Durango 279 ] 1 806 8 8az 2 159 4 (68
Guanajuato 26 444 2 644 2 115 42 996 56 230 358 59 489
Guerrero 1 648 908 962 251 i54 N
Hidalgo 154 19 631 251 4 576
Jalisco 146 2 27 6 006 3 564 4% 888 657 10 271
México 13 21 542 23 16 718 60 108 809
Michoacan 190 1 663 113 5 205 30 575 2 133 52 777
Morelos 1018 74 555 10 203 71
Nayarit 18 2 1 417 45 259 50 17 8 237
Nuevo Lebn 82 57 35 42 202
Daxaca 1 540 318 243 18 330 100 a8
Puebla 2 168 559 618 47 239 37 805 8 910 158 027
Querétaro 2 960 877 147 1 41 4 619
Quintana Roo 20 819
San Luis Potosi 1 363 18 5 559 28 004 4 518 154 1119
Sinaloa 19 7&0 7 723 140 302 13 405 16 827 153 146
Sonora 3 898 3 425 15 388 9 439 1 bzh 67 523
Tabasco
Tamaulipas a9 109 13 295 50 506 1 062
Tlaxcala 57 34 402 - 19 118
Yeracruz 436 22 629 50 12e 910
Yucatén 80 62 2 263 100
Zacatecas 7 625 168 14 446 & 959 18 576 4 6 305
Fuente: Direccibn General de Economia Agricola (D.G.E.A. - S.ALR.H.}. 1987.
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Los cuadros que a cortinuacién se presentan han side efectuados en base
a los valores obienidos de los volumenes de produccitn. Son un:z sucesidbn de
Ips cuadros 10 a y 0 b, pero estimados porcentualmente con la finalidad de
ilustrar dichos valores. Y donde ppdra observarse mediante el métcdc grafice
de mapec utilizado, una mas facil apreciacidn del lugar gue guarda Jalisco y
cada ung de los Estados que conforman la Repibiica Mexicana en la produccidn
de frutas y hortalizas.

Dicho mapec se presentiaz por producto seleccicradc, que para su interpre-
tacidn se utilizd la simboiogiz siguiente:

==

== EXCELENTE
MUY BUEKD
BUENO
REGULAR
MALO

Podrd observarse en el mapeo realizado que de las diferentes aspecies
frutas y hortalizas seieccionadas, Jalisco apenas alcanza una regular
produccifin en proporcién a los principales productores de mango y meldn con
el 6,73 y 5.12% respectivamente; y buena en los cultives cebolla y chile seco,
con el 9.14 y 16.53%, (Ver Cuadros MNes. 1%a y 11b, ilustraciones 4 3 201,

De las especies fruticolas, Veracruz aparece como el principal Estado
productor de mango y naranja. con el 18.51 vy 63.02%; y conjuntamente con
Chiapas, los mds importantes productores de pldtann, con el 19.93 y 21.25%
respectivamente. Asimismo, el fdo. de Michoacdn es el primero en lz produccién
de aguacate y melén, con el 44.39 y 20.89%; comparte este lugar con el Estado
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de Colima en la produccidn de limén agrio, apareciendo com un 25.58 y 24.35%
respectivamente. Chihuahua aparece en primer lugar con el 61.01% de la
produccidn de manzana y Sonora con el 33.98% de uva, {Cuadro Mo. 11a).

En 1o que se refiere al sector horticola, Sinaloa es uno de los princi-
pales estados productores de hortalizas, especificamente en los cultivos
berenjena, ejote y jitomate, donde ocupa el primer lugar de la produccion,
con el 89.05, 39.45 y 56.55%; asimismo comparte la mixima produccién de papa
con el Edo. de Puebla mediante un 15.06 y 15.54%; con Chihuahwa la de chile
varde en un 24.8 y 25.11%, respectivamente. Chihuahua también sobresale conm
el 18.87% de la produccién de ceballa; Guanajuato con el 41.72% de ajo;

México con el 47.42% de chichare, y Zacatecas con el 39.76% de chile seco,
(Cuadro Mo. 1%h).



Cuadro Mo, 11 a

Estructura estatal porceniual del volumen total de produccién
de las diversas especies de frutas seleccionadas

Estado Aguacate  Limdn agric ¥ango Manzang Meldn Haranja Platano thva
Aguascalientes 0.066 0.502 19.72
Baja California Norte 4.85 6.98
Baja California Sur 0.18 G.16 §.25 0.11
Campeche 0.5% g3.16 7.52 0.02 .25 0.05%

Coahuila 4,14 3.9 : 11.29
f£olima 8.3 24,35 2.23 2.34 g.04 11.79

£hiapas 3.36 .43 6.22 1.24 0.68 0.65 21.25

Chihuahua 61.0t 0.61 1.27
Distrito Federal 0.002 G.12

Burango 5.03 11.04 B.74 8.3 4.26
Guanajuato 3.53 .62 0.05 G6.22 G.12 1.49
Guerrero 1.7¢2 15.99 14,91 5.88 0.10 467

Hidalgo .68 0.0t g.0as ,4%9

Jalisco 5.82 .05 6.73 .28 5.12 (.64 2.76 .89
México B.12 0.15 .39 g.02

Michoacén 44,39 25.58 6.27 0.53 20.89 0.96 9.95

Morelas 4.50 0.37 1.07 g.04 6.77 £6.03 0.00%

Nayarit 7.44 .30 14.10 7.64 0.60% §.92

tuevo Lebn 0,15 4.12 1,34 2.55

daxaca 3.61 11.61 13.76 t.58 8.65 3.94 9.40

Puebla 5.07 .37 6.26 5.43 .14 1.5 0.61 4.002
Queratara 0.08 0.62 0.68 5.83
Quintana Roo 0.006 0.003 G.o02 3.005 0.47

San Luis Potost 0.66 0.61 (.83 g.05 - 0.54 13.25 1.2
Sinaloa 10.65 14.51

Sonora 0.22 .46 0.66 4,04 33.98
Tabasco : 0.71 0.7% g.49

Tamaulipas 0.25 1.04 G.12 7.65 8.40

Tlaxcala 0.0t .35

Yeracruz 6.77 17.47 18.51 7.36 0.72 83.0¢2 19,93

Yucatan ' 4.53 0.53 $.21 1.75 34.82 3.94 0.7

Zacatecas 0.4 0.602 0.05 0.003 1.83

N Fuente: Comisi6n Naciona! de Fruticultura. {CONAFRUT}. 1987.
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Clasificacién estatal porcentual de la produccion fruticola
por order: de importancia

e AA NN N

L, 5
i

FIGURA Mo. 4

AGUACATE

[ Excelente  44.39-35.53 %
35.52-26.65 %
26.64-17.77 %
17.76- B.RA%
Merer B.88%

'Euente: Calculado en base a dafos obtenidos de la Comisisr Nacional de Pruticultura (COWAFRUTY. 1987. o



LIMON AGRIO

Excelente 25.58-20.4% %
AMuy buero 20.48-15.37 %
15.36 - 10.25 %

10.24 - 513%
Mror  5.12 %

Clasificacion estatal porcentual de la produccidn fruticola
par orden de importancia

A
\«-’M
r_:;vf/u ,\\/
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FIGURA Ho. 5

Fuente: Calculado en base a datos obtenidos de la Comisidn Macional de Fraticultura {CORAFRUT).

1987.
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Clasificacin estatal porcartual de 1a procuccitn fruticola
por ord g imoortancia
' N

F_W
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FIGURA No. &

MANGO

===—Alxrelgrie 18.51 - 14.81 %

?/Z;;w bueno 14,80 - 11,11 %
[Ssdpeo  Ma0- 7417
T]ﬂ {1 Reqular 740 - 3.7 %
23 vala Mear  3.70 %

Fuarte: Calculado ot base a daktos obtenidos de la Comisién Macicnal de Fruticultura (COMAFRUT). 1987.



Clasificacitn estatal porcentual de la produccidn fruticola
por orden de jeportacia
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FIGURA No. 7

MANZANA

61.01-48.81 %
48.80 - 3b6.61 %
36.60-24.41 &
24.45-12.21 %
Meor 12,20 %

fuerte: Calculado en base a datos obtenidos de la Comisidn Macional de Fruticultura (COMAFRUT). 1987,
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Clasificacidn estatal porcentual de la produccion fniticola
por ordon de portancia

B
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FIGURA No. 8
\

MELON
=—==] [ycelente 20.89-16.73 %
Muy bueno 16,72 - 12.55 %

SNy Bueo  12.54- B.37 &
Reqular 8.3~ 4.19% |

"] Malo Menor 4,187

Fuerte:  Calculado en base a datos obtenidos de la Comisién Macional de Fruticultura {COMRIT). 1987, &



Clasificaci6n estatal porcentual de la produccitn fruticola
ror onden de importancia

]
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FIGURA No. 9

HARANJA

Excelente  63.02- 50.41 %
My tuera 50,40~ 37.81 %
Jhero | 37.80-25.21%]
Reqular 25.20-12.61 ¢
i Malo fenor 12.80%

Fuente: Calculads en base a dates obfenidos de 1a Comisidn Nacional de Fruticultura (CORWAFRIT). 1567, o
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Clasificacifn estatal porcantual de la praduccion fruticola
por orden de inportancia

i,

PLATAND

Excelente 21.25-17.01 %
2 Wy o 17.00-12.76 %
sy Bueo  12.75- B5LE

e

t ]
i %7

£

% FIGURA No. 10

%

L

6{»“5"

Regular 8.50- 4.26%
bt Malo Meror 4,75 %

k Fuente: Calculado en base a datos obtenidos de la Conizién Nacional de Friticultura (CONAFRUT). 1947,



Clasificacibn estatal porcentual de la produccién fruticala
par orden de importancia
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FIGURA No. 11

UY¥A

Excelente 33.98-27.21 %
My bueno 27.20-20.47 %

NSy Bueno 20.40 - 13.61 %
ﬂm][ﬂﬂ Reqular  13.60- 5.81 %

Malo Menor 680 %

Fuerte: Calculado en base a datos obtenidos de la Canision Nacienal de Fruticultura {CONAFRUT) . 1987,
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Cuadro Mo, 11 b

Estructura estatal porcentual del volumen total de produccion
de las diversds espocies de hortalizas seleccionadas

Estado Ajo Berenjena Chicharo  Chile seco  Chile verde Cetwlla Ejote Pana Jitomate
Aguascalientes 16.84 g.02 3.53 0.36 0.23 6.27 ¢.54 0.0%
Baja California Nerte 2.29 1,45 2.43 1.46 1.23 6.70 n.60 4.50 7.74
Beja California Sur 0.88 0.62
Campeche 0,01 0.03
Coahuila 1.53 0.002 0.18 3.95 0.14 3.44 0.20
Colima 0.53 0,18 0.0601 0.26
Chiapas 2.37 0.10 .23 6.21
Chihuahua 1.57 0.37 25.11 19,87 10.44 0.a5
bistrito Federal 3.83 G.14

Auranga 0.44 0.02 4.97 1.57 .43 0.40 .74
Guanajuato 41,72 5.60 5.82 7,60 11.20 D.84 5.85 ¢.0b
Gucrrero 2.60 2.50 0.17 (.05 0.36 0.003 0.36
Hidalgo 0.34 3.47 0.05 (.45 2.37
Jalisco 0.23 5,00 16.53 0.63 9.14 1.54 1.01 2.41
México 0.02 47,42 G.004 3.33 0.14 10,78 0.82
Michoacan 0.30 3.66 0.3 G.4Z 6.09 5.00 5.19 2.20
Morelos 0.18 11.85 23.92 0.607 5.54
Mayarit .09 0.004 3.90 8.0d 4.1 0.04 0.81 .80
Nuevo Leén 0.13 .01 0.007 4,15 0.03
Qaxaca 2.43 g.70 0.6/ 3.24 0.02 .23 .81
Puebla 3.42 1,23 1.70 8.35 7.53 20.RY 15.54 i.26
Querétaro 4,67 1.93 0.41 0.%26 0.92 0.09
Quintana Reo 3.68 0.04
san Luis Potosi 2.15 0.04 15,30 4.G% 0.490 0.36 0.11 6.483
Sinaloa 99.05 17.00 24.80 2.67 39.45 15,06 56.55
SONora 6.15 /.54 2.72 1.68 3,81 6.64 2.59
Tabasco

Tamaulipas 0.14 0.24 2.35 10.086 2.49 1.52
Tlaxcala 0.0y 0.75 0.08 1.88

Veracruz 0.96 400 0.01 12.48 1.71
Yucatdn 0.40 Q.17 0.40 Q.4 0.67
Zacatecas 12.03 0.37 349,76 1.23 3 0.25

0 0.009 0.62

Fuente: Direccibn General de Economia Agricola, (D.G.E.A. - S_A.R.H.). 1987,
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Clasificacitn estatal porcentual de la produccidn horticola
por arden de fportancia

W%

FIGURA No.

AJO

xcelente 41.70-33.37 %
A4 My bueno 33.36-25.03 %
\9\ :\ Bueno 25.02 -16.69 %
T Fetar 7668~ 8.3 4

i) Malo Menor B34 %

"\w_/v\,\v

Fuente: Calculads en base a datos obtenidos de la Direccién General de Froramia Agricola (DLGLE.A. - S.ALRML). 1987,
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Clasificacidn estatal porcentual de la produccidn hort{cola
par orden de imortancia

(‘W
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FIGURA No. 13

BERENJENA

Excelente 99.05-79.25 %
My bueno 79.24- 59.44 %
Rueno 56.43-39.63 %
Requiar  39.62 - 19.82 %
505 palo Meor 19.81 %

Fuente: Calculado en base a datos obtenidos de la Diveccidn Gereral de Econania Agricola (D.6.E.A. - S.A.RH.). 1987,
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Clasificacién estatal porcentual de la produccion horticola
por orden de importancia
]
rw ‘_,/\f\r\l
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FIGURA No. 14

CHICHARG

% Excelente 47.42 -37.93 %
Ay bueo 37.92-28.45 %
33501 Buero 28,84 - 18.% §
[T requier 189~ 0.9
i Malo Veror  9.49 %
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Clasificacifn estatal porcentual de la procuccion horticola
for crden de mportancia

5%

FIGURA No.

CHILE SECO
Excelente 39.76-31.81 %
My bueno 31.B0-23.86 %

meno  23.85- 15.91 ¥
W] etar 5.0~ 7.9
G valo  Meor 7.9 %

e

.?ﬁﬁ'

AR
1

15

Fuente: Calculado en base a datos cbtenidos de 1a Direccitn General de Econanfa Agriccla (DLG.E.A. - S.ARH.). 1987,




CHILE VERDE

Excelente 25.11-20,00 %

A My buero 20.08- 15,07 %

By by

HREY e 15,06 - 10.05 %
TN Requiar — 10.02- 5.03 %
£ Malo Meror 502 %

Clasificacidn estatal porcentual de la produccidn horticola

por orden de Inportancia

FIGURA No.

16

Flente: Calolado en base a datos obtenidos de la Direccitn General de Ecoromia Agricola [D.G.E.A. - S.ARH.). 1987,
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Clasificacidn astalal porcertusl de la pmduccli()n horticola
por orden de inportancia

N
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FIGURA No. 17

CEBOLLA
S Excalente 13.87-15.80 %
A Muy bueno 1588 - 11.92 %
Woew 11,91 7.05 %
lreqular  7.91- 3982
“ii Malo Meor 3.97 %

Fuerte:  Calculado en base a datos chieridos do la Direccifn fereral de Feoremia Agricola {(DLA.EA. - SJARH. ). 1987. A




EJOTE

4 Excelente

39.45-31.57 %

My bueno

31,56-23.68 %

PERAINEA R

entes] Buero 23.67-15.79 %1
LT pegutar 15,78~ 7.90%
SIS Malo Meor  7.890 %

Clasificacién estatal porcentual de la produccién horticola
jor orden de importancia

FIGURA No.

—».MJ"“PAA f\,

18

Fuente: Calculade en base a datos obtenidos de la Direccitn General de Economia Agricola {D.G.E.A. - S.ARHL). 1987.
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Clasificacitn estatal parcentual de la produccion horticola
por orden de importancia

FIGURA No. 19

PAFA

Excelente 15.55-12.45 %
ZZ ] My bueng 12,44~ 9.34%

AN Bue 5.33- 6.2 4
T regular 6,22~ 3.12%
4 Malo Veror 3.1 %

1

Fiente:  Caloulads en base a2 datos ohlonidns de 13 Direcnic Seneral de Foovpmia Aorienda (DLALEALD - SCARUL YL W87, =




Clasificacitn estatal porcermtual de la produccidn horticola
por orden de importancia

e ASNA
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5%

FIGURA No. 20

JITOMATE

56,55 - 45.25 %
45.24-33.94 %
33.93-22.63 %
2.62-1032 %
Menor 11.31%

Fuente: Calculado en base a datos cbtenidos de la Direccitn General de Fronomia Agricola {(D.G.E.A. - S.ARR.). 1967,
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Pasando al sector industrial, se procedid a seleccionar las clases indus-
triales que originan los productos frutas y hortalizas, ésto fue posible
tomando como referencia el Censo Industrial de 1976, para lo cual se elaboraron
los cuadros Nos. 12a y 12b, donde se consideran aguellas clases industriales
relacionadas conm el Sistema Agroindustrial Frutas y Hortalizas.

Para estimar el desarrollo industrial en el Pais y especialmente en el
Estado de Jalisco de las diferentes clases industriales comprendidas, se
realizé un desglose por estades del nimero de astablecimientas que comprenden
cada una de dichas clases originadas de los diversos productios frutas y
hortalizas seleccignados, tales resultades podrdn observarse en los cuadros
efectuados Nos. 13a y 13b.

Esta misma clasificacién va seguida pero estimada porcentualmente
{Cuadros Nos. 14a y 14b), los cuales vienen acompafiades con un mapeo grafico
por cada clase industrial ([lustraciones 21 3 27).

Observando 2] Cuadro No. 14b. nos daremos perfecta cuenta que Jalisco es
el principal Estado representativo de la clase industrial 2014, correspondiente
a fabricacidn de salsas, sopas v alimenfos colados envasados; donde cuenta con
el mayor nimero de empresas a nivel nacional, con el 25% del total de ellas.

Asimismo es Jalisco el principal Estado productor de la ¢lase industrial
2013, llamada fabricacidn de ates, jaleas, frutas cubiertas ¢ cristalizadas y
otros dulces regionales con un 25.77%, compartiendo este lugar con ¢l Distrito
Federal, con un porcentaje similar {(Cuadro No. 14a).

De la clase industrial 2011, referente a conservaci6n de frutas y
hortalizas por deshidratacidn, Jalisco se presenta con una posicion regular
en proporcién al Distrito Federal, que es la Entidad Federativa gue se cuenta
como maximo en el ndmerp de empresas a nivel nacional, en un 21.43%, siguién-
dole en orden de importancia, Baja California Norte, Sinaloa e Hidalgo, con un
7.14% cada uno, (Cuadro No. 14b)}.

Respecto a la clase industrial 2012 (preparacidn, congelacidn y elabora-
cibén de conservas y encurtidos de frutas y legumbres). es nuavaments el
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Distrito Federa! guien aparece como principal, con un 16.94% del total de
empresas, siguiéndole los Estados de Michoacdn y Guamajuato., can un 12.90%
cada uno, (Cuadro No. 14b).

Dentro de la clase industrial 2114, llamada elaboracidn de vinos de mesa
Y aguardientes de uva, son dos Estados los que se llevan el primer lugar con
el mayor nimerp de empresas, que son Aguascalientes y Bistrito Federal, con
un 18.64% cada uno, (Cuadro No. 14a).

Veremos que de la clase industrial 2119 (fabricacidn de sidra y otras
bebidas fermentadas, excepto malteadas), es el Estado de Puebla el que cuenta
con mayor nimero de empresas, ocupands un 44% dentro del contexto nacional.

Por dltimo, dentro de la clase 2130, correspondiente a elaboracidn de
refrescos y bebidas no alcoholicas, Veracruz se lleva el primer tugar, con un
15.38% del total de empresas, {Cuadro No. 14a}.



Cuadro No, 12 a
Clases industriales relacionadas con el Slstera Agroindustrial Frutas y Hortallzas
{ Considerando s6lo frutas |

NGmero Cancepto

2014 Conservacibn de frutas y legumbres por deshidratacion.

2012 Preparacidn, congelocifn v elaboracidn de conservas y encurtigos de
frutas y legunbres; inclusc jugos y mermeladas.

2013 Fabricacidn de ates, jaleas, frutas cublertas o cristalizadas y atros
dulces regionales.

2014 Fabricacidn de salsas, sopas y alimentos colados envasados.

2114 Elaboracidn de vinps de mesa y aguardientes de uva.

2119 Fabricacian de sidra y otras behidas fermentadas, excepto malteadas.

2130 Eiaboracidn de refrescos y bebidas no alcohplices.

Fuente: Censo Industrial 1976. Secretaria de Programacidn y Presupussto (S.P.P.).

g



Cuadro No. 12 b

Clases industriales rvelacionadas con el Sistema Agroindustrial Frutas y Hortalizas
{ Considerando sdlo hortalizas }

Namero Concepto

2011 Conservacitn de frutas y legumbres por deshidratacién.

2012 Preparacidn, congelacién y elaboracién de conservas y encurtidos de
frutas y legumbres.
2014 Fabricacitn de salsas, sopas y alimentos colados envasados

Fuente: Censo Industrial 1976. Secretaria de Programacién y Presupuesto (S.P.P.}.

KNota: Se hace la aclaracién gue para el Censo Econdmico de 1986, son nuevas las claves

para estas actividades industriales { 311302, 311301 ¥ 311303, respectivamente,
considerando la anterior clasificacién ).
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Cuadro No.

13 a

Nomero de esiablecimientos por estado de las clases industriales

gue corresponden a los productos fruticolas

Clase Indust, Clase Indust. Clase Indust. Clase Indust.
Estado 2013 Estado 2114 Estado 2119 Fstado 2130
Distrito Federal 25 Aguascalientes " Puebla " Aguascalientes 5
Jalisco 25 Distrito Federal 1 Hidalgo 5 B.C.N. 27
Guanajuato b Coahuila 10 . B.C.S. 4
Michoacén b B.C.N. g Eg1hu;huq 5 Campeche i
Puebla 6 chi 0. Mexico Coahuila 15
B.C.N. 5 fapas Yeracruz Colima 5
i Guerrerg 5 : . :
Chihuahua 4 Veracruz Distrito Federal 4 Chiapas 6
Aguascalientes ; — Chihuahua 19
Calima 4 Guanajuato Total 5 Distrito Federal N
Fdo. México Fdo. México 4 otal... 2 Durango 7
- Ruevo Lebdn Guanajuato 11
Burango . Edo. México 10
Sonora 4 Egé?gizgg g Guerrerg 10
Tamaulipas Hidalgo 6
. Baja California Sur dJalisco 21
ﬁoahu1la 3 Sonora 3 Michoacan 13
uevo Ledn 3
Tlaxcala 3 —— Morelos 5
Yeracruz 3 : Nayarit 10
Total... 59 Huevo Leén 9
QJaxaca 6
Total... 97 Puebla 17
(Querétaro i
Quintana Roo i
San Luis Potosf 11
Sinaloa 18
Sonara i4
Tabasca 14
Tamaulipas 27
Tlaxcala -
Veracruz 60
Yucatan 5
Zacatecas 4
Fuente: Censo Industrial 1576. Secretaria de Programacidn y Presupuesto. Total 390
[a4]
[¥]

>
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Cuadra No, 13 b

Nimero de establecimientos por estado de las Clases Industriales
que corresponden a los productos frutas y hortalizas

Clase Industrial
2011 2012 2014

Estado

Aguascalientes

Baja California Horte

Baja California Sur

Campeche

Ceahulla -

Colima - 2

Chiapas - -

Chihuahua - 3
1
1
6

TR N oV QN
(I R N ]
Mo

[ R |

Distrito Federal 3 2
Durango -

Guanajuate
Guerrero
Hidalgo
Jalisco
México
Michoacdn - 16
Morelos - -
Nayarit -
Nuevg Ledn -
Jaxaca -
Puebla -
Querétaro -
Quintana Rao -
San Luis Potopsi 1
Sinalopa 2
Sonora 1
Tabasco -
Tamaul ipas -
Tlaxcala -
VYeracruz -
Yucatéan -
Zacatecas ~

T3t

.

[ R |

L ¥ I I B N I IOV}

1 L~ =
P P e R |

™ I WLara )
'

Tatal 14 124 20

Fuente: Censo Industrial 1976. Secretaria de Programacion y Presupuesto {S.P.P.).




Cuadro No. 14 a

Estructura estatal porcentual por clase industrial
considerando los productos frutfcolas seleccionados

Clase Indust. . Clase Indust. Clase Indust. Clase Indust.
id ARk b o fuy teMRbe snien SinEAee Ziae R

Estado 56713 Estado 5714 Estada 5179 Estado 5730

Distritc Federal 25.77 Aguascal ientes 18.64 fuebla 44 Aguascalientes 1.28

Jalisco 25.77 Distrito Federal  1B.64 Hidalga 20 Baja Calif. Norte 6.92

Guanajuato £6.1% Coahuila 16.95 Chihuahua Baja Calif. Sur 1.03

Michoacdn 6.19 Baja Calif. Morte 15.25 Edo. México 20 Campeche 0.26

Puebla 2-12 Chiapas Uerécruz Eo?huila ?‘gg
B.C.N. . olimna .

Chihuahua 4.12 gg‘;;;ﬁﬁg 8.47 Distrito Federal 16 Chiapas 1.54

Aguascalientes . thihuahua 3-87

Cgl \ma 212 Guanajuato Distrito Federal 7.95

Fdo. Méxi . Edo. México 6.78 Duranga 1.79

0- co Nuevo Le6n Guanajuato 2.82

Burango ; Edo. México 2.56

Sonora 4.12 Ezéggigﬁg -g‘gg Guerrero 2.56

Tamaulipas ) Hidalgo 1.54

. Baja Calif. Sur ) Jalisco 5.38

Coabuila 3.00 Sonora 5.08 Michoacdn 3.33

uevo Lebn 3.09 Marelos 1.28
Tlaxcala 3.08 Navari v

yarit 2.56

Yeracruz 3.09 Nueva Ledn 2.3

Oaxaca 1.54

Puebla 4,36

Querétaro 0.26

GQuintana Roo 0.26

San Luis Potost 2.82

Sinaloa 4,62

Sonora 3.59

Tabasco 2.82

Tamaulipas 6.92

Tlaxcala ————

Veracruz 15.38

Yucatéan 1.28

lacatecas 1.03

Fuente: Calculado en base a datos obtenidos del Censo Industrial 1976. Secretaria de Programacién y Presupuesto.
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Ubicacin estatal porcentual de clases induslriales
por orden de Importancia
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FIGURA No. 21

CLASE 2013

Fabricacién de ates, jaleas, fruias cubiertqds
o cristalizadas y otros dulces regionales

CLASE TNDUSTRIAL 2013

===} fcelente 25.77 - 20.61 %
My bueno  20.60 - 1546 %
WA Bueno 15.45 - 10.31 %
WA Reguiar 10,30 - 5.46 %

PR

Cuimel Malo Menor 5.15

venfe: Calculado en base a datos obtenidos del Censo Industrial. 1976. Sccretarfa de Programacidn y Presupuasto.
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Ubiracidn estatal parcentual de clases industriales
~ par orden de lnportancia

FIGURA No. 22

CLASE 2114

Flaboracidn de vinos de mesa
y aguardientes de uva

CLASE INDUSTRIAL 2114

_ Excelente 18.64-1.93 %
7777 My beno 14.92 - 11.20 %
NA| Boero  11.19- 7.47 %

Reqular 7.46- 3.74 %
] malo Meror 3.73

Fuente: Calculado en base a datos obienidos del Censo Industrial 1976. Secretar{a de Programacidn y Presﬁmestn.




Ubicacitn estatal porcentual ge clases industriales

F_!’\i por orden de importancia
M
AN 90
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N FIGURA No. 23

%
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CLASE 2119

Fabricacién de sidra y otras bebidas
fermentadas, exceplo malteadas

CLASE INDUSTRIAL 2119
 Excelente 44.00 - 35.21 %

/My tuend 35,20 - 26.41 4
NSy Bieno 26,40 - 17.60 %
TE T Requiar 1760 - 8.81 %
LA Malo Meror 8,80

Fuente: Calculado en base a datos obtenidos del Censo Industrial 1976. Secretarfa de Programacidn vy Presupuasto.
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tbicacidn estatal porcentual de clases industriales
por orden de importancia

CLASE 2130

Elahoracién de refrescos
y bobidas np alcaoholicas

CLASE INDUSTRIAL 2130

BT Tcoleonte 158 12,33 %
0 Wy oo 1.3 - 9.25 %
\\\ Bueno 9.724- 6.17 %
T [ Requiar 6.6~ 3.09 %
ho o] Malo Menor 3.08 %

k Fuente: Calculado en base a datos obtenidos del Censo Industrial 1976. Secret'arfa de Progrinacidn y Presupoesta.,
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Cuadro No.
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Estructura estatal gorcentual por Llase Industrial

consigerancs 1os productos frutas y hortzlizas seleccionzcuos

Clase Indusirial

Estado 2011 2052 2014
Aguascalientes 7.14 i.ai -
B8aja California Norte 7.14 4.03 0.0
Baja California Slr 14,29 1.61 -
Campeche - - -
Coahuila - - 5.0
Colima - 1.61 .0
Chiapas - - -
Chihuahua - 2.42 -
Distrite Federal 21.43 15.94 2.0
Durango - 0.80¢ -
Guanajuatc - 12,98 10.9
Guerrers - - -
Hidalgo 14.2% - -
Jaiisco 7.14 3.23 25.0
México - .06 -
Michoazin - 12.90 -
Moreios - - -
fayarit - - 10.0
Nuevg Ledn - 4,84 5.G
Qaxaca - 3.23 -
Pushla - 5.65 5.9
Querétarc - 2.42 -
Guintana Roa - - -
San Luis opiosi 7.14 - 5.0
Sinaloa 14,29 4.84 0.5
Sonora 7.14 - -
Tabzsco - - -
Tamaulipas - i.61 -
Tlaxcala ~ 2.42 -
Yeracruz - 7.26 -
Yucatdn - - -
lacatecas - - -

Fdaente: Estimado en base a datos obtenides del Cense Industrial 1974,
Secretaria de Programacidn y Presupuesto.



bbicacifn estatal porcentual de clases industriales
por arden de importancia

NN
s
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FIGURA Mo, 25

CLASE 2011

Conservacidn de frutas y legumbres
por deshidratacidn

=1 pcelonte 21,03 - 1717 %
| My buerp 176 - 1288 %
NS Bkro 12.87 - 8.59 4 |
T Requiar 858 - 4.30°%
'3'1;15-53.1?5[&10 Moror  4.29%

Fuente: Calculado en base @ datos cbtenidos del Censo Industrizl 1976, Secretaria ce Progratseién y Presupuesto, o



thicacion estatal porcertual de clases industriales
por orden de importancia

FIGURA No. 26

CLASE 2012

'Prebaracién. congelacidn y elaporacidn
de conservas y encurtidos de
frutas y legumbres

N

CLASE INDUSTRIAL 2012

= elante 6.9 - 13.57 %
Wiy buero 13,56 - 10,18 %
N meo | 10.47 - 6.79 %
Nl regutar 678 - 3.40%
it Malo Menor 3.38 %

.

Fuerte: Calculado en base a dafos obtenidos del Censo Industrial 1978. Secretarfa de Programacion y Presupuesto. ' Q




Ubicacidn estatal porcermtual de clases industriales
por orden de importancia

FIGURA No. 27

CLASE 2014

Fabricacidn de salsas, sopas
y alimentos coladas envasados

CLASE INDUSTRIAL 2014

Sy Extelente &H-21 %
Muy bueno 0-16 %

ay] Bueno CANET IS
I requtar 0- 6 %
A Malo Moor 5 %

Fuente: Calculado en base a datos obtenidos de) Censo Imdustrial 1976. Secretarfa de Programacién y Presupuesto.
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Con el fin de estimar el apoyo profesional que recibe la industria
procesadora de productos hertofruticolas, fue menester una investigacidn
referente a aguellos planteles gue mangjan la especialidad de alimentos. los
resultados obtenidos en este proceso, realizado en base & estadfsticas
arrojadas por diversos organismos plblicos relacionados con el drea de la
educacién, se ilustran mediante el utilizado método grafico de mapeo. Cada una
de estas ilustraciones comprende una clasificacidn a nivel nacional por
estados con el nimerc total de egresados a niveles técnico (Figura No. 28},
profesional (Figura No. 29) y de postgrade (Figura No. 30), provenientes de
aguellos planteles donde se imparte este tipo de instruccién.

Los niveles de licenciatura y posigrado estén referidos al afio 1985,
mientras que el nivel técnico abarca hasta el afo 1986.

Analizando dichos resultados, vemos que el Estade de Jalisco apenas
cuenta con instruccién en la especialidad de alimentos a nivel téenico, siendo
nulo a nivel prafesional y de postgrado.

Son los Estados de Sinaloa, Sonora y Yeracruz los mds representativos de
este Lipe de ensefianza a nivel técnico; y nuevamente los Estados de Sinaloa,
Sonara y en menor proporcidn Yeracruz, Distrito Federal, Chihuahuz y Coahuila,
los que imparten instruccidn a nivel profesional y que cuentan con mayor
nimerg de egresados. ’

A nivel postgrada, tenemos que Chifuwahua es al Estado con mayor indice
de egresados, dende le siguen en menor escala Durango y Distrito Feceral,

principalmente.

Se hace la aclaracifn que 1a clasificacidn efectuada en los tres niveles,
se estimd considerando (nicamente el nimero de egresados gue comprenden los
diversos planteles, no asi el nimerc de carreras que se imparten estatalmente.
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NUMERO DE EGRESADOS POR ESTADO
{ AL ARD 1986 )}
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FIGURA Ne. 28
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fuente: Calculado en base a datos de la SEP. Relacifn de Planteles que
1907 MEvirsm

manejan la Especialidad de Alimentos



NUMERO DE EGRESADOS POR ESTADO
(AL ARG 1984 )

AN
r;::gf“f\'J N

%9

FIGURA Ma. 29

LA
E LW

NIVEL LICENCIATURA

é%%%%%;i 227 - 217 i
% 194 - 110 .
‘3:\.\‘_\\\\_“' 70 - 43 [

) 3 - 21 s .
e 18- 7 RS SRR

Fuente: CaICU}ado en base a datos de ANUIES. Anual Estadistico de Licenciatura en Escuelas Normales. 1985,
Anuario Estadistico 1985 de Licenciaturas en Universidades e Institutos Tecnolbgicos. 1985,




R NUMERD DE £GRESADUS POR ESTADG

-t { AL ANGC 1984 ) '
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FIGURA No. 30

T

NIVEL POSTGRADO

12
B
:_\\\\‘\:\‘\3\ 4
L 2
T 1

Fuente: Calculado en base a datos del ANUIES, Anuarico Estadistico de Postgrade. 1985.
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VI. CONCLUSTONES Y RECOMENDACIONES

Conforme el estudio realizado vemos que el Estado de Jalisco no ha tenido
un importante desarrollo industrial en lg que concierns a la transvormacidn y
conservacifn de frutas y hortalizas.

Son las clases 2013 y 2014, dedicadas a la fabricacion de ates, jaleas,
frutas cubiertas ¢ cristalizadas y otros dulces regionales; y fabricacidn de
salsas, sepas y alimentos colados envasades, donde el Estado tiene mayor
participacion, incluso la méxima concentracién de pequefias y medianas indus-
trias a nivel nacignal.

La produccidén de frutas y hortalizas ha side insignificante, ésta no
alcanza a satisfacer las necesidades de la poblacién jaliscience, mengs aln
de la industria. Exceptuando cebolla y chile secc que han sobresalido entre
las diversas especies en estudic, y por ende marca una influencia en la clase
2014 concerniente a fabricaci6n de salsas.

Cabe hacer notar que en los Oltimos afios las clases 2012 y 2014, referen
tes a preparacien, congelacidn y elaboracién de conservas y encurtidos de
frutas y legumbres, incluso jugos y mermeladas; y fabricacion de salsas,
sopas ¥ alimentos colados envasados, han tenido un notable desarroilo pues
de 4 y 5 industrias conceniradas en Jalisco han zumentado a 19 y 32, respec-
tivamenie, esto quiere decir que ha habido esfuerzos por parte de empresarios
para un desarrcllo en esta actividad.

La centralizacidn de industrias de las diferentes clases, se da principal
mente en el Distrito Federal, éste tiene que proveerse de materia prima de los
estados productores, lo que ocasiona un aumento en los costos de praduccisn.

wSiendo Jalisco principaimente productor de cultivos bdsicos ha destinado
muy poca participacion en los cultivos frutas y hortalizas, serd intersesante
cuestionarnos que significancia podria tener a la sconomfa del Estado una
participacifn mis activa en el dmbito hortofruticola.(



99

6.1 Recomendaciones
4
En base a las deducciones expuestas se han estimado perfinentes las

proposiciones siguientes:

Debieran los organismos involucrados en el sector agricola dar apoyo y una
mayor difusién a aquellos cultivos que mejor se adapten a las diversas zoras
del fstado, con el fin de diversificar la sroduccibn y deiar de ser un estado

tradicicnalista productor de bésicos.

E] Ingenierp Agrénomo podria reoresentar un enlace entre el agricultor y
est0s organismos, pues la labor que desempefia en el sector agropecuarit rural
le germite vislumbrar alfernativas que conlieven al campesino a legrar un nejor
aprovechamiento de sus recursos. Puede pues, proponer alternativas de cultivo
mas redituables mediante amplios y profundos estudios que involucren tante
pricticas de cultivo, comercializacidn y perspectivas de desarrollo, industrial
mente hablando.

Convencer al productor de las ventajas que representa formar grupos o
asociaciones bien organizadas que les permiia participar directamente en la
comercializacién de sus productos. Hacerles concientizar que esta manera e¢ la
mas viable para intentar inversiones de infraestructura con apoyes creaiticios
refaccionarios. como seria medios de transporte adecuades, bodegas, empacadoras,
frigorificas, y par gue no, contribuir directamente a la industrializacidn de

sus productos.

Toca a las instituciones educativas relacionadas con el secior agrope-
cuario, en este caso la Facultad de Agronomia, promover programas piloto de
agroindustria que sirva de modelo a las uniones de productores y asociacianes
interesadas, v gque coadyuve a la mejor formacién del Ingeniero Agrénamo
Administrador de Empresas Agropecuarias.

Que la Faculiad de Agronomia cuente con un departamento dedicado a la
investigacidn y actualizacion de los planes educaltivos, gue estén siempre
acorde & las necesidades del desarrolle de la actividad agroindustrial.
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VII. RESUMEN

En las Gltimas décadas, el crecimiento econbmico del Pais ha estado
centrado en el desarrpollo industrial, constituyendo éste el sector més dindmico
¥ diversificade de la ecgnomia nacional, y donde la agroindustria es considera
ra comg uno de los sectores més importantes y prioritarios del desarrollo

industrial.

La actividad agroindustrial estd compuesta tanto por una serie de activi-
dades primarias relacionadas con el manejo, selecci6n y empacado de productos
en fresco, asi como por actividades intermedias o finales de conservacifin y
procesamiento industrial de productos agricelas, pecuarios y forestales;
conjunto complejo de operaciones relacionadas reciprocamente entre si, que para
su facil ccmprensién se ha recurrido &l enfogue de sistemas.

El presente estudic fué enmarcado en el Desarrolio del Sistema Agroindus-
trial Frutas y Hortalizas, donde se planted conocer la interaccifn de sus
componentes, dividido en grandes rubros: sector agricola, industria y
educacibn, incluido este dltimp, pues se considerd de especial interés determi
nar el apoyo profesicnal que recibe este sistema para su fortalecimiento.

Estos objetives nos llevaron a identificar las principales &reas de
produccidn y concentracion industrial existentes en el Pais, y principalmente
ta situacién que quarda el Estado de Jalisco dentro del contexto nacional, asf
como a la ubicacién de los centros escolares que manejan la especialidad de

alimentos.

Fué posible gracias a una minucicsa investigacidn entre los diversos
organismos plblicos y privados relacionados con las &reas de la agriculturz,
industria, comercio y educacién,

De acuerdo a los resultadoes obtenidos, encontramos que de las diversas
especies de frutas y hortalizas cultivadas en el Pals, 17 destacaron por su
volumen y valor de la produccibn: aguacate, 1imén, naranja, mango, melén,
manzana, plétano y uva; ajo, berenjena, chicharo, chile (seco y verde), cebolla,

ejote, papa y jitomate.
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Be dichos productos seleccionados, Jalisco es considerado como bajo
praductor de frutas y hortalizas, apenas alcanza uns regular produccién en
meldn, mango, chile seco y cebolla.

Analizando el sector industrial, encontramos que los productos frutas y

hortalizas seleccicnados dan origen a 7 clases industriales:
Clase No. Concepto
201 Conservacidn de frutas y legumbres por deshidratacién.
2012 Preparacidn, congelacidn y elaboracidén de conservas y
encurtidos de frutas y legumbres, inclusoc jugos y
mermeladas.
2013 Fabricacidn de ates, jaleas, frutas cubiertas o
cristalizadas y otros dulces regionales.
2014 Fabricacidn de salsas, sopas y alimentos colados
envasados.
2114 Elaboracidn de vinos de mesa y aguardientes de uva,
21198 Fabricacifn de sidra y otras bebidas fermentadas.
excepto malteadas.
[ 2130 Elakboracién de refrescos y bebidas no alcoholicas.
Jalisco muestra un mayor dindmismo industrial respecto al resto del Pais, en lo
que corresponde a las clases concernientes a fabricacién de ates, jaleas,

frutas cubiertas o cristalizadas y otros dulces regionales {Clase 2013), y
fabricacién de salsas, sopas y alimentos colados envasados (Clase 2014).

Analizando el desarrollo del Sistema Agroindusirial Frutas y Hortélizas,
vemos gue el Estado de Jalisco, principalmente productor de bésicos a dedicado
poco esfuerzo a la preduccién de frutas v hortalizas, lo cual se ve reflejado
en el hajo desarrollo de dichas clases industriales; aunado a ésto, el no contar
con profesionales especializados en el drea de alimentos que fortalezcan diche
Sistema.
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