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INTRODUCC ION

El ¢llantra (Coriandrum sativum), es una planta de la fa-
milia umbelifera, cuyo género consta de dos especies orj
ginarlas de ilos paises del mediterrénec oriental y oriep
te medio y tamblén se cultiva en otros paises.

Los frutos son de olor desagradable cuando estan verdes,
se tornan perfumados al secarse y se emplean en confite-
ria, En medlcina natural los frutos se utilizan como
carminativos y estomAticos, y esas mismas cualldades
adquieren los medicamentos derivados de &llos.

El cilantro es una planta muy conocida, aromitica y de
gran consumo ep la comida, es rica en vitaminas y tiene

grandes propledadas.

Se cultivae en tode el mundo para condimento y para la pre
paraclén de alimentos utilizandose los frutos ¥ las hojas
el tallo no es aprovechado.

Bste cultivo se cria por naturaleza en el sur de Rusia ¥y
en diversos territorios del occcidente de Asia, tamblén en
las huertas europeas y relativamente poco en Espafa y
Portugsal.

A aste cultivo se le conoce con diferentes nombres comu-

nes; cilaniro, culantre, culante, etc.

En M&xico &n el afic de 1974, de acuerdo con los datos ejs
tadistlcos obtenldos por la S.R.H., se sembrarcn a nivel
naclonal 16 hecthreas y llegaren a cosecha 15 hectéreas,



obtenlendo yn rendimiento de 1,47 Ton/Ha.. con unha produc

cibn total de 22 toneladas y un valar de la produccidon de
$ 122,342 costando en aquel afo una tonelada 5 5,561 y ¢l
preci¢c peor cada kilogramo era de § 5.60 (cinco pesos con

sesenta centavos).

En este tiempo, los estados productores de México fueron:

Chiapas, Hidalgo, Yucatan y Tabasceo,

De acuerdc con datos estadisticos en la Repablica
Mexicana, obtenidos per la S.A.R.H., se cultivaron en
1985, 1,547 Ha. de cilantro, con una praduccién aproxima-
da de 17,764 toneladas, las cuales fueron suficientes
para cubkrtir la demanda nacional, con un valor de produc-
cidn de $ 474,331 obteniendo un rvendimiento de [1.48%8
Tan./Ha.

Los estados produciores de cilantro en este afio fueron:
Aguascalientes, Baja California Nerte, Coahuila, Guanajua
to, Guerrero, Jalisco, Michoacin, Puebla, Tamaulipas y Yu
catlan.

Los estados que ocupan los tres primeros lugares a nivel
nacional, son:

Puebla con 1,267 Ha., teniendo un tendimiento de L1.907
Ton./Ha. con una produccidn total! de 15,086 Ton.; Baja
California Norte con lé64é Ha., teniendo un rendimiento de
8.67! Ton./Ha. con una producclén total de 1,422 tonela-
das, ¥ Coahuila con 64 Ha., tenlendo un rendimiento de
13,209 Ton./Ha., con unha produccidén total de 845 tonala-
das.



En gl estado de Jalisco en 1%85, de acuerdo con los datos
estadisticos obienidos por la S.A.R.H., se cultivaron 5
Ha. de cilantro, coen un rendimiento de 10 Ton./Ha., con
una produccibn total de § 1'440,000

A medida gue va transcurriendo el tiempo ha aumentado la
superficie a sembrar, en 1991 se cultivaren 27 Ha., en el
estado, con un rendimiento de 7 Ton./Ha. ¥y una produccidn
total de 189 toneladas.

Las regiones productoras de cliantro en e] Edo., de Jalis
co, son : Tlaquepague, Tenala vy la Ribera de Chapala que
se caracteriza por ser eminentemente agricola en la pro
duccidén de hortalizas.

Se hace necesario elevar el nivel de produccidn en loas di
ferentes cultivos, mediante la investigacion respectiva
vy el enlare directo con &1 campe, que dehe ser el servi
cio de Extensidén Agricela; con la finalidad de ofrecer al
agricultor en su trabajo diarjo una informacion basica y
confiable, en la cual sustenta &n conjunto Con sus conocl
mientos mucho muy practicos ¥ su gran experiencia en la
agricultura, como una nueva alternativa, 1e cual le deje

un mayor margeh de rentabillidad que otros cultivos,

De agui parte la importancia de este trabajo, para coho-
cer la situacién agronémica, social y tecnolégica que se
tiene &n nuestros campos; al tener el conocimiento real
de la situacién, se podria dar solucidn y un avance mas

firme en las situaciones prevalecientes.



MOTIVACION DEL ESTUDRIO

Slendo el municiplo de Tlaguepaque, Jallsco una zona emi-
nentemente agricola, y hablendo lia oportunidad de
estudiar la carrera de Ingeniero Agrénome, fue motivo mas
que suficiente para poder cooperar con esta modesta
publicacién, con la finalidad de que sirva com¢ estimulo
para mis compafiercs y de guia técnica para los agricuito-

res de este municipio.

IMPORTANC1A DEL CULTIVO

El cultivo del cilantro es importante en esta localidad,
perque es una fuente de abastecimiente de diche producto
a la ciudad de Guadalajara por la cercania, por las redes
de comunjcacign que sirven para tener una rapida moviliza
cién al centre de consumo; ademas de que es un cultivo
que permite un ingreso econdmico a los agricultores y ge~
nera fuentes de trabajo en zonas aledafas a la perlferia
de la ciudad, por cultivarse duranie todo el afo.



OBJETIVOS

Demostrar al agricultor con hechos, que la rentabilidad
del cultive del cllantro es conveniente en el Biide de
"Santa Anlta" Mpio. de Tlaquepaque, Jalisce.

Incrementar el Area de producciédn del cultivo de cilap
tro en el municiplio de Tlaguepaque, sobre todo en parce
las de rlego.

Desarrcllar fos métodos ¥y las practicas de manejo mas
adecuadas para lograr mayores ¥y mejores resultados en
la practica.

Realizar précticas de nivelacién a los suelos, para
mejorar €] sistema de riege que se utiliza en esa zona
¥ algunas otras practicas que ayudenh a reduclr el costo
del cultive.



CAPITULO TI1I. REVISION DE LITERATURA

HISTORIA DEL CULTIVO

Desde remotisimos tiempos, &1 hombre cultiva el cilantro
¥ se sirve de &1 como condimento y medicamento. Es bien
notable que en el famoso papiro de Ebers, &l mas viejo
documento médico conocido, figure ya este frute gue cono-
cieron también los grandes médicos, farmacélegos y natura
Iistas de la antigiedad: Teocfrasto, Galeno, Plinio y

Discorides.

Hacla fines del Siglic XI o a principlos del XIl, en la
"Umdat al-tablbh, figura con los nombres arabes de Razbara
o Rasbara", y el romance del culantro y se dice gque abun-
daba en aque!la época en la regién de Aljarate en tlerras

sevl!llanas.

Propugna Galeno a Discorldes sobre la complexién del ci-
lantre, por que le hace mas caliente que frio. ELl culap
tro €5 compuesto de muy diversas substancias, de las cug
les una es caliente, aguda, lgnea y sutil, contra la cual

abre, relaja y penetra los apostemas rebeldes.”?

ORIGEN DEL CI{LANTRO

El cilantro y las umbeliferas, son plantas oriundas del
sur de BEurcpa. S5Se encuentra ocasicnalmente en Gran Breta
Ra en el campo y lugares de desperdicio y en las crillias

de los rios. Con frecuencia es encontrade en estado semi



salvaje al este de Inglaterra, donde se diseminé de los
lugares en donde era cultlivado.*

Paul Schavenberg y Perdinand Paris, nos mencionan en su
obra que el culantro se cultivaba ya 1000 afos A.C. Se
han encontrado sus frutos en las sepulturas del antiguo
Egipto. Lo menclonan todos los tratados medicinales de
la Edad Media.

Probablemente originario de los Paises del Mediterrénec
orlental y de! Oriente Medio, cultivado en los Jjardji

nes.'*
CLASIFICACION

Nombre cientifico: Corlandrum Sativum.

Familia : Umbelifera

Nombres Comunes : Cillantre, culantro, cllandro,
colentreo, coriandro
Culantu (Totonaca, Puebla)
Nocuana, Gueza, Totl, Castilla
{Zapoteco, Daxaca)
Tant, Zanacua (Tarasco, Michoacan}
Thanthzanacua (Tarasco, Michoacanj)*:

Nombres comunes

extranjeres @ Itallano ~ Corandoele
Prancés - Coriandrecultive
Aleman - Koriander
Inglés - Corjander
Portugués - Coentrot*



DESCRIPCION BOTANICA

Planta vivaz que desprende un olor poco agradable (a chlg

ches),. Talio macizo de 10 - 30 ¢m. de altura. Haojas pinna
das de segmentos anchos, flores blancas o rosadas.*'*
Pertenece a la familia de las umbeliferas, tiene unos
50 cm. de altyra, es muy ramificada, lampifia. El cilan
tro o culantro produce frutos dobles scldados en su
madurez, asi es gque cada una de las semillas, es en
realidad un aquenio doble de! que pueden nacer dos
plantitas, Es planta anual de facil cultivo, olorosa,
con hojas brillantes, pinactisectas; flores blancas,

encarnadas en umbelas terminales,'”

Segin D. Tamarc nos menciona en su obra, que es subespon-

tdneo en algunas regiones espafolas.

La planta tiene &0 cm. de ajtura ¥ es lisa en toda su
syperficle, E] tallo es vertlcal, follaceo, ordinariamen
te ramoso y terminade por una umbela de flores blancas,
ligeramente purpurinas. Las hojas son dos veces aladas
y desiguales ias folieclas infericres, bastantie anchas,
ovajes, provistas de lébulos, dentadas y las folicles
superiores largas, estrechas, divididas en dos o tres
segmentos lineales,

La umbela estid de ordinario provista de una hojuela y la
umhelilla de dos o tres vueltas hacia un sélo ilade.

Tiene el caliz formado por cinco dientes, los patalos
estan plegados en el vértice a moedo de corazén, iguales
en el disco, desiguales y mas grandes en la periferia.



Fruto esférico de color amarillento obscuro, formado por
‘dos pequefias semiesferas, aplicadas la una contra la
otra.'*

Segin Pic Font Quer nos menciocna en su ohra, que el
culantro es una hierba anual de 2 a 3 palmos de altura,
con el tallo enhiesto, esiriado ¥y con dos clases de hojas
las inferiores divididas en pocos y anchos segmentos, que
recuerdan los del pereiil, con los bordes dentados ¥y las
superiores mucho mas coplosas y finamente divididas en la
cinias lineales y agudas, tantc unas como otras lampifas
y aluciadas. Las umbelas de cuatro a ocho radies, no tie
nen en su base ninguna hojuela invelucral, y las flores
son blancas, de cince péatalos desiguales, con el caliz de
otros tantos sépalos también de distinta longitud, persis

tentes en lo alfo del frute cuando alcanza la madurez.

El frute nos da un caracter decisivo para reconocer el cy
lantro, porque nhinguna otra umbelifera de nuesiroe pais lo
tiene tan perfectamente redondo, y es de unos 3 a 5 mm.
de diametro, con costillas hien perceptibles. Cuando
fresca, tanto la planta como el fruto despiden un olor
desagradable, que recuerda al de las chinches, el ¢ual en
secandose la planta, va perdiéndose hasta casi desapare-
cer.*

COMPOSICION QUIMICA Y VALOR DENTRO DE LA ALIMENTACION
COMPOSICION QUIMICA

Las semillas tienen un 1% de aceltes volatiles que son el

ingrediente activo., E! aceite es amarillo palido a mas



descoloride. Los frutos contienen come el 5% de cenizas,
también contlene acido malico, conservador ¥y substancias
gErasas.*

Segan Pie Font Quer nos menciona en su obra, que los fru-
tos contienen esencia de cortandro en cantidades que ascj
lan entre 0,20 y 1%, segin las razas de esta especie y su

procedencia; las mas ricas son las de Rusia y Rumania.

Contienen también azdcares, pentosanas hasta cerca de 20%
de aceite {la semilla}, vitamina C, etc.

La esencia de corlandro se compone principalmente (60~
70%) de coriandrel destrogire (o d-linalel, el conocido
alcohol terpénice} y p-cimol, d~a-pineno, i-a-pineno,
terpineno, depenteno, geraniol, j-borneol libre ¢ esterj
ficado, Acido acético, etc.?®

Los frutos contienen un aceite esancial (QI: Ceriandri),
compuests de un linalol |lamade coriandrol {60-70%), ¥ de
geraniol, borneol ¥ terpencs,**

VALOR DENTRO DE LA ALIMENTACION

Segan Héctoer A. Alvarez, nos menciona en su obra que el
cilantro es una planta muy conecida, aromatica y de gran
consumo en 1a comida, es rica en vitaminas ¥ tiene gran-
des propledades sstomacales, elimina gases del estdédmago

¥y el intestino.

Es muy G1i} en casos de célicos. E) cilantro ingerido en

forma de ensalada con cebolla, fortalece los pulmones ¥

10



proporciona energia a personas débiies o agotadas. Debe
lavarse y desinfectarse muy bien, pues contiene una gran

cantidad de amibas.?®
USOS ¥ APLICACIONES

Los frutos se emplean principalmente para combatir la atg
nia gastrointestinal, y en consecuencia, como ténicos

estomacales y carminativos.

El Dr, Leclerc los recomienda en los estados de postra-
cién, como conseguencia de fiebres tilocides o eruptivas,
la gripe, etc.; es decir, cuando sin que 2! corazén sufra
lesidn organica alguna, los ﬁacientes sienten malestar
general ¥ tienen el pulso débil, dificultad de coordinar
las ideas e incapacidad de realizar e! meor esfuerzo,

tanto fisico como intelectual.”

Contra debilidad de las vias digestivas v flatulencia, se
emplea una infuslén de ocho gramos de los frutos o semi-
tlas. Para afecciones de origen histérico, se sugiere beg
ber un cocimiento de 20 gramos de fruto o semillas de ci-
fantro en un litre de agua. En cascs de dehilidad ¥
fatiga, el cilantro en ensalada y con mucha ceholla

fortalece los pulmones.?®
MODD DE EMPLED

Segin el Prof. José Atzin, el cilantro debe lavarse con
agua corriente y desinfectarse previamente, debido a gue
contiene una gran cantidad de amihas. 5e puede comer en

ensaladas, &n sopas, en guisados, etc.?
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Los frutos, de olor desagradable cuando estédn verdes, se
tornan perfumados al secarse y se emplean en confiteria,

medicina y perfumeria.

En medicina natural los frutos se utillzan como carmina-
tiveos y estomiquicos, y esas mismas cualidades adquieren

ics medicamentos derivados de éllos.t
PROPIEDADES CURATIVAS

Estomacales, digestivas, elimina gases de olor desagrada-
ble provenientes del tubo digestivo que se expiden por la
boca (fatos), fortalece los pulmones, proporciona energia

y es Gtil en casos de cdlicos.?

REQUERIMIENTOS DEL CULTIVO Y LABORES CULTURALES

CLIMA

Se desarrolla mejor en climas calidos, aun cuando crece
bien en climas templados calidos.*”

SUELOS

Eszte cultivo regquiere de suelos muy fertlles, sueltos,

bien drenados y con buena preparacién.t?

Segun Fauste Leflado, el cilantro vegeta en toda clase de
syeles, aungue las mayores produccicres se consiguen en
los suelos fartiles, de densidad media y naturaleza {fres
ca. Las tierras deberin ser preparadas como si se trata-

12



ra de una planta de renovacién cualquiera, con un laborec

culdadoso y bien abonadas.®
S TEMRBRA

Las siembras se efecidan en marzo, distanciando las hile-
ras epntre si unos 20 ¢m., con especial cuidado en dejar
caer semillas en 2-3 ¢m. de hilera; se necesita un prome-
dio de casi 2 gr. de semilia por metro cuadrado. Cuando
las plantas alcanzan unos pocos centimetres de altura, se
procede a un aclareo, separbndolas unes 5 cm. de la

otra.”
LABORES CULTURALES

Durante el cultivo deberin realizarse escardas y limpias
muy adecuadas, para que la planta crezca sin problemas de
malezas, sin el emples de herbicidas ¥ tengamos uyna mejor
produccién a la cosecha®

FERTILIZAC{ON

Deberan aplicarse fertilizantes quimicos, de preferencia
abonos nitregenados, en dos aplicaciones durante su ciclo

biclsgico.*
SEMILLA

Las semillas del cilantro maduran en julio, gradual y es-
calonadamente. Las mas maduras caen al suelo con gran fa
cilidad, per ello habria que prestar la maxima atencidn a

esta clrcunstancia, para que no se plerdan.*
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VARIEDADES
Variedades criollas'”

El cilantro Inglés tiene fama de tener el mas fino sabor,
aungue el Ruso y el Alemadn contienen mas aceite, el de
Bombay es grande y brillante y distinguido, peroc es el
que produce menos aceite de todos.*

COSECHA

Segin Dick Raymond se debe cosechar cuando las semiilas
empiezan a tomar color pardo. En genera! las semillas se

usan machacadas,*'?®

Es conveniente cosechar arrancando las plantas poco tiem-
pe antes de la floracién, y al mismo tiempo ir haciendo

mano jos.?*
RECOLECCION DE SEMILLA

Es conveniente arrancar soclamente las plantas que han
adquirido una coloracidn perfectamente amarillia, y hacer-
lo a primeras horas de la maifiana, cuando estan todavia
hamedas de rocio, porque en tales condiciones se evita la
caida de las semilias.

Las ptantas se atan formands mancjos y c¢olacandolas des-
pués de pié, con la semilla en lo alto, sobre arpilleras
o lonas, para gue completen su desecacidn. Al cabo de
unos pocos dias, se pueden irillar y guardar las semillas

en pequefios sacos, para su mejor conservacién.*®
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PLAGAS QUE ATACAN AL CULTIVO Y 5U CONTROL

Jones Henry A. y Mann Louis K. nos mencionan lo siguiente

8n s5u obra:

Gusano Trozador (Agriatis epsilon).

Descripcibén y Daflos. Los cortadores son larvas de palomi

llas de la familia neoctuidae; la
tarva es de color opaco u obscuro, el dafa lo causa atl
cortar las plantas jévenes Estos gusanos se alimentan en
la noche, escondiéndose en el suelo o cerca de las plan-
tas durante el dia; se les encuentra al excavar el suelo,

cerca de las plantas recien cortadas.

Combate., Se les combate principalmente con cebos envene-

nados. Estos se hacen mezclando una parte de
fluosilicato de sodio con 25 partes de salvado de trigo,
¥y humedeciendo la mezcla con agua. El cebo se prepara en
la maftiana y se aplica en !a noche, dlstribuyéndolo unifogp

memente en la 2ona afectada,

También son efectivas las espolvoreaciones nocturnas &

base de toxafeno 10%, clerdane 5%, volatan 2.5%*

Gusano de Alambre (Limonius sppl.

Descripcién, El gusang de alambre £5 el estado larval de

un elatérido (escarabajo saltador), su
color es amarillento o café, su consistencia es dura y
mide de 12-40 mm., de longitud, su ciclo de vida es de 2-5

alos.



Daftos. Esta plaga se presenta en suelos recientemente ey
tercolados, la larva se alimenta de las partes
subterrfneas, puede trozar la plantula o formar tGneles

en las raices, origlnando con elle pudriciones.

Combate, Se recomienda aplicar aspersiones antes de la
siembra € incorporaric con uh paso de rastra,

este productc es ¥olatdn 2.5% polvo, 25 Kg./Ha.*

Gusano Peludo (Estigmene acrea).

lowa University, nes menciona en su ¢bra publicada:

Ciclo Biolégice ¥ Descripcibdn. Los adultos aparecen a

fines de primavera y en
el verano, la hembra es blanca en el abdomen, las alas
posteriores del macho son color naranjaj los huevecillos
son puestos en masas sobre varias plantas, las larvas
jbvenes son peludas y grises, y cuando llegan a la mady
rez miden 50 mm. de longitud, con bandas obscuras y amarj
llas, inverna como larva madura y pupa a principios de Ja

Frimavera.

Dafios y Combate., Los dafiot ilos ocasionan eén estadeo lar

val vy no es dificil matarlas con inseg
ticidas coande son jovenes, pero a medida gque se desarro
{lan es mas dificil eliminarias. Cuande ya no cuentan con
alimento, emigran en grandes cantidades, cruzando caminos
y carreteras para atacar otros cultivos. Esta emigracién
ocurre en ctofic ¥y €5 necesario colocar barreras de insec—
ticidas en polvo, como el Volatén, para destruir los gusg
nos,”
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Atatias (Tetranychus app/

Se alimentan sobre un amplio rango de hospederas que in
cluyen plantas cultivadas ¥ silvestres, son mas abundap
tes en tiempe seco y chlido,

Descripcién. La hembra es rojiza o narania, de 0.42 mm.

de lengitud, los huevecillos son globulares
de color amarilloe palide ¥y las arafias jovenes son amari
llentas, en ctimas calientes invernan en desechos y saobre
vegetacidn verde; en climas frios, inverna como adulto en

el suelo.

Dafics. %e le encuentra sobre la superficie interna de

las hojas, succionan el jugo de las células epi
dérmicas, dando a las hoias una apariencia descolorida,
si no son atacadas, forman una delicada tela sobre la ma
yor parte de la planta, ¥ cuando 1& finalidad es obtener
semjlla, hilan una fina tela sobre la inflorescencia, lo

que evita la visita de insectos polinizadores.

Combate. Se obtiene buen control al destruir las malezas
el Kelthane puede ser usado segin las indicacig
nes de la etiqueia.”

Mosca de la semilla (Hylemya cilierura).

Pescripeidn y ciclo bioldgico. El adultc parece una pg

quefia mosca casera, de cg
lor gris claro y de 5 mm. de longitud; los huevecillos
los deposita en el suelo sobre materia organica en descop

posicién, Ja eclosidn ocurre de 2-3 dias.

17



Dafios. Esta mosca Solo ataca la semilla en germinacian

y las plantas muy jovengs.

Combate., Para prevenir esta piaga evite suelos con altas

cantidades de materia organica en descompost

cién y no aplicar fertilizantes organicos en hilera. Se
ha obtenido control al tratar la semilla con Lindano, Vo
latén 2, 5% o Heptacloro. En infestaciones severas, apli

gque al suelo volatén o heptacloro al emerger la planta?
ENFERMEDADES POR DEFICIENCIA
Walker J.C. nos menciona en su ohra lo siguiente:

Deficiencia de potasio. En los suelos hidmicos, reciente

mente roturados en el norte de
los Estados Unidos, aparece corrientemente esta enfermg
dad, después de mediada la estacién. También puedé apareg
cer en cualquier suelc mineral desde donde el potasio
aprovechable esta en baja proporcién, en comparacidn con

los demhs elementos esenciales.

En las hojas mis viejas aparece la clorosis en la zZona
adyacente & log margenes, y puede progresar hasta ocupar
la mayor parte de la hoja. El teljido antiguo eéenfermo se
viuelve pardo, seco y gquehradlzo. E]l] crecimiente de la
planta se reduce, en el cilantro nio maduran los frutes
normalmente. La enlfermedad puede prevenirse facilmente,

proporcionando uh adecuade balance en el fertilizante2®

Deficiencia de magnesic. En los suelos que 50on natural

mente pobres en magnesio, coma
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fes suelos arenoscs de la costa del Atlantico, aparecen
los sintomas clordticos después de mediada la estacibn,
En el clilantro se presenta la clorosts en las hojas infg
riores, y es completamente diferents de la clorosis margi
nal de la deficiencia de potasio. En el tejido ¢clorétice
pueden aparecer puntos necrdticos. A esto sigue deten

c¢ién del creclmiento.

S| por alguna razdén el suelo deficiente en magnesio ha de
ser abonado con cal, s mefor emplear para este fin dolg
mita, 5i no es aconsejable incorporar cai, puede correglr
se la deficiencia, aplicando con el abono de %0 a 180 Kg.

. dg sulfato de magnesioc por hectarea.?2?

Deflciencia de Mollibdeno. En el caso de tos Estados Unj

' dos, Europa, Nueva Zelanda y
Austiralia, peor la deficiencia de mo!libdeno, en el extreme
de la hoja se presenta una malformaclén, alargandose ¥ en
corvandose. En Long Isiand ocurre esto con frecuencia en

1os suelos arenosos altamente Acidos,

Esta plenamente demostrade gque se debe a la {nsuficlencila
e lnsuficiente cantidad de molibdene aprovechable. Las
aplicaciones de cal en los suelos acidos, corrigen ests
enfermedad, ya que dejan suficlente cantidad de este elp
manto vestigial., Como corrective puede usarse el molibde
no sédicoe © aménico comerctal, a razén de 1t a 14 Kg./Ha.
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LOCALIZACION GEOGRAFICA

El municipic de Tlaguepagque, se localiza en !a zona
centro del estado de Jaliscoe, en fa latltud Norte 20°238°
y la tongitud 1032:8' al Qeste de! Meridiano de Greenwich
se encuenira colindando con cinco municipios: Al Norte
con Guadalaiara, al Oriente con Tonatla, &l Sureste con El
Salto, al Sur ¥ Poniente con Tlajomulco ¥y al Neraeste con

Zapopan.

Su altitud es de 1,580 m.s5.n.m., (Datos obtenidos del
diagnostico zonal, unidad de operacién y desarrollo Nam.
4 Tolugullila, Tlaquepague) S.A.R.H.

CLIMATOLOGLA
Eft clima en e! municipio de Tlaguepaque de acuerdoc a C.W.

Thornwaite es semiseco y templado, reportandose los
siguientes datos:

Temperaturs Maxima anual promedio: 28.6°C,
Temperatura media anual promedio: 2.5 y 23.7°C.
Temperatura minima anual promedio: 12.8°C.
Precipitacidn pluvial maxima anual: 1,007.7 mm,
Preclplitacion pluvial media anual: 919.0 mm.
Precipitacién pluvial minima anuval: 500.0 mm.

Presentandose en mayo ¥ junio el calor mas intenso y de

junio a octubre los meses de mayor precipitacién pluvial.
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{Datos obtenidos del Dlagndstlco zonal, unidad de opera

cién ¥ Desarrcelio Nom. & Totuquilla, Tlagquepaque}. SARH.

COMUNICACIONES

Para tener acceso al Elide de Santa Anita, se puede
llegar por la carretera que va de Santa Maria Tegquepex-
pan a %an Sebastian el Grande, por la carretera gque va Jde

Guadalajara a Morelia.

RECURSOS MATURALES

Los recurses hidrolégicos son ires arroyos que se ubican
en la regitén surceste, gue son: Arroyo Seceo, el Nueva
Espafa y San Sebastianito. Los dos primeros se originan
de los cerros en la época de lluvias y el Gltimo nace en
el Cerro 5anta Maria, llevando agua todo el afo y desembo

ca en €l balneario de Tolugquilla,

En Santa Anvta existen pozos profundes, con los cuales se
benefician alrededor de mil hectareas v 257 productores

de la. pequefa propiedad,

Orgograficamente en el municipic se presentan dos formas

de relieve;

lLa primera corresponde a zonas accidentadas y abarca apryg

ximadamente el 5.,88% de la superficie total del municipio

La segunda corresponde a zonas planas y abarca aproximada

mente el 94.12% de la superficie totfal del municiplo.
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Cabe mencionar gue el Ejido de Santa Anita, tiene a corta

distancia las presas de Las Pomas, E] Molino y El Guayabo

Este municipio tiepe syelos de tipo regoscl en su mayoria
que son sueles profundos con bajo ctontenido de materia o
ganica y vegetacién muy esparcida, debido al incremento

de explotaciones agricolas.

Segun el analisis de muestra que realizamos en el potrero
de La Qrdefia, que se verificd en el Laboratorio de Suelos
de la S.A.R.H., que se anexa en este mismo capitule, se
obtuvo un pH de 6.% casi neutro, un porcentaie de materia
organica baio y una textura franco-arenosa.

SELECCION DEL TERRENO

El area que seleccionamos para la realizacidn de este tra
bajo, fue de 5,000 metros cuadrados, dentro de la parcela
del ejidatario Don José CTruz Martinez, que se encuentra
en el potrero denominade "La Ordena" del Ejido de Santa

Anita, constando la parcela de seis hectareas.

Esta parcela cuenta con riego por canales revestidos, las
dimensiones de la porcidén de parcela utilizada fugron de
31.5 M, de ancho por 160 M. de largo, dando los 5,000 M?,
antes menciocnados,

Sy ubicacian esta aproximadamente a cien metros de la
carretera que va de Santa Maria Tegque-pexpan a 3an
Sebastian el Grande mads o mencs €n el Km. 5 de Santa

Maria a San Sebastlan.
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INSUMOS UTILIZADOS

Semillia: Utilizamos semilla criolla de la variedad "&
cortes", por ser ta mis utilizada en la regién
a razén de 20 Kg. &n los 5,000 M*, por lo cual

seria e! doble para una hectiares.

Fertilizante: Utilizamos un fitenutriente foljar Bayfolan
& razén de medio litro en cien litros de
agud, lo cual lo apllcamos una vez. Fertj
lizamos con Nitrato de Amonioc & razén de

150 Kg. Lo cuat lo repetimos en Z ocasiones

Insecticida: Se aplicd Tamarén 60 a razon de 125 ml. en
cien titros de agua en una ocasién, También
se aplicdé Ambush a2 razén de un cuarto de i
tro por umA Sola ocAsSI6n en los 5,000 metros
cuadrados. Lo cual seria &! doble de estos
productos para una hectarea. Aungue no se
presentaron plagas dentre del desarrollo detl
cyltivo, esto se realizd como medida preven—

tiva.

MAQUINARLIA Y EQUIPO UTILIZADOS

Para la preparacidn del suelo utiltizamos iractor c<on
implementos de disco para el barbecho ¥ rastreo, la surca
da se realizd con arado de traccién animal, los aporques
s¢ realizaron con cultivadora de traccibdn animal y en la

nivelacién empleamos tablén con traccidn animat.
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EQUIPQ UTILIZAIX) PARA EL COMBATE DE PLAGAS

Para la aplicacibn de Tamarén &00 y Ambush, empleamos mg
chila aspersora de 15 litros de capacidad, ast come un
tambo e 200 litros, para realizar la mezcla ¥y un vaso de
precipitade de 250 cc, para medir el Tamaron 600 y el

Ambush.

PREPARACION DLl TERRENO

El terrenc seleccionade, lo barbechamos con tractor et
dia 15 de octubre, a una profundidad aproximada de 30 a

40 cm,

Despuns rtealizamos dos pasos de rastra en forma cruzada
los dias 18 y 19 de octubre; todo esto con el fin de in

corporar al terreno les residuos de la cosecha anterior.

El dia 20 dei misme mes se realizéd la mivelacidén coen ta
blones por medic de traccion animal ¥y finalmente se surco
el dia 22 de octubre, también con ftraccién animal, dejap
do uha separacidén entre sutcos de 50 om., para darnos un
total de 63 surcos de 160 M, de largo. Este acomodo se
determindéd porgue asi se tiene la pendiente del terreng,

para el riego.
STEMBRA

La siembra la realizamos el 5 de noviembre en forma
manual y mediante el método de chorrillo en les 63 surcos

que se establecieron, a wuna profundidad de 4 cm. ¥y
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tapando la semilla al hacer el surco. La germinacién fue

el 17 de noviembre c¢on un 95% de nacencia.

FERTILIZACION

La fertilizacién la realizamos con una aplicacian de un
fitonutriente foliar Bayfolan el dia 26 de noviembre, mas
o menes & los nueve dias después de ia germinacidn, a
razén de medio litro del producto &n cien litros de agua

en la mochila, mediante aspersién.

También realizamos dos aplicaciones con Nitrato de
Amonio: La primera el dia 29 de noviembre y la segunda
a] 26 de diciembre a razén de 150 Kg. en cada aplicacién
queé son aproximadamente 300 Kg. en las dos aplicaciones.
[nmediatamente después de cada aplicacidn ie dimos una
cultivada y enseguida un riego, ©on el objeto de gque la
planta asimilara rapidamente el fertilizante, para que ne
se volatilizara,

RIEGOS.

Los riegos se hicieron mediante el sistema de sifones y
con un intervalo de 4 a 9 dias, dependiendo de las cop
diciones climatoloégicas. En total se aplicaron once

Tiegos.

Calendario de riegos

Riego 1 Noviembre 5

Riego 2 Noviembre 10 '
Riego 3 Noviembre 14

Riego & Moviembre 20
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Riego 5 Noviembhre 26
Riego 6 Noviembre 29
Riego 7 Diciembre %
Riego B Diciembre |8
Riego 9 Diciembre 26
Riego 10 Enero 6
Riego 11 Enero 13
PLAGAS

Durante el desarrellio del cuitive no se presentaron
plagas, pero se aplicaron en dos ocasiones insecticidas.
En la primera se aplicamos 25 cc. de Tamarén en cien
litros de agua, el dia 17 de diciembre y en la segunda
Ambush de un cuarto de litro en 100 litros de agua, el

dia 24 de diciembre, para la prevencién de las mismas,

LABORES CULTURALES

Dentro de las labores culturales realizadas, se cuenta
unicamente con una |impia y deshierbe realizada el dia 27
de noviembre y 3 cultivadas o aporques realizados los
dias 29 de noviembre, 17 de diciembre y el 26 de diciem

bre, todas conp traccidn animal.

Una observacién pertinente es, que no se& hace uso de
herbicidas, l¢ cual es benéfico econdémicamentie y para el
suelo, cualquier hierba gue aparece se controla manual o

mecanicamente, en cualguier cultivo que se siembre.
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DESARROLLO DEL CULTIVO

Durante el desarrollo del cultive de! cllantro, medimos

en seis ocasiones la altura de la planta, teniendo como

resultado;

5 dias de nacido 3 centimetros
15 dias de nacido & centimetlros
25 dias de nacido 12 centimetros
40 dias de nacido 27 centimetros
55 dias de nacido 38 centimetros
71 dias de nacido 34 centimetros
NOTA: De acuerdo a la experiencia que h a obtenldo a
través del tiempc Don Joséd Cruz Martinez, nos co
menta que el crlantre, cuando tiene aproximadamen
te dos holas, en anos anteriores se le ha presenta
do un problema en la planta; comienza a presentar
sele un color rojlzo que provoca el marchiiamiento
en el mismo y enseguida tiende a secarse. Esto es
debido a que cuando e! surco gueda demasiado alto
sobre la loma, la planta no alcanza humedad, siep
do esta necesaria para su desarrollo. Cuando la
planta logra obtener tres hojas, el cultivo se ha
librade y sigue su crecimiento normal.
COSECHA

ta cosecha la realizames del dia L6 de enerc al 18 del

mismo mes en forma manual. La planta fue vendida en pié,
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con el acuerdo de vender 4,200 metros cuadrados de planta
con raiz ¥y 800 metros cuadrados de planta sin raiz.

Se coseché de la siguiente manera: Se iban arrancando ¥
cortande las plantas, y al mismo tiempo haciendo mancjos,
con un peso aproximade de 700 gr. con raiz y 400 gr. sin

raiz.

La produccién que obtuvimos, fue la siguientes

8,000 manojos con raiz = 5.6 tonheladas

1,500 manojos sin raiz = 0.6 toneladas

TOTAL = 6.2 taneladas

Los 800 metros cuadrados sin raiz, se rozaron c<on €l
objeto de gue la planta macoliara (ahijara) y destinarla
para la recoleccidn de semilla, almacenandola para la

siguiente siembra.
RECOLECCION DE SEMILLA

La planta despuéds de haber macollado, su crecimiento fue
normal, el cual a los B35 dias llegd a su etapa de flora
cién ¥ a los 95 dias el fruto llegd a su madurez, el 21

de abril cortamos la planta y la pusimos a secar al sol.

El dia 4 de mayo realizamos la recoleccion de semilla,
medianie el sacudimiento de las plantas, ohteniando 83

kilogramos de semilla, se almacend &n costales,
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NOTA: De la superficie que se dejé para semilla, se corté
¥ %¢ aplicaron cuatro riegos, con intervalos de 15

a 20 dias, hasta la recolecciédn de semilla.

PRECIOS EN GUADALAJARA

A pié de parcela o llevandolo el agricultor al mercado
con los comerciantes, ! manoje fue vendido en § 550.00,
mientras que en el mercads, los comerclantes lo vendian
al pabiico en § 1,000.00; esto sin contrar que en el
mercado los mancjos son mas pequefios, de aqul gue seria
veneficicoso para 1os agriculitores de la zona, intentar
comercializar sy producto en forma directa para obtener

mayores rendimientos econdmicos.
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CAPITULD V. RESULTADOS

COSTOS DEL CULTIVO DEL CILANTRO

CONCEPTO MEDIA HECTAREA
1. Preparacibn del terreno
a) Barbecho . § 96,000
b) Rastreo {2) 30,000
¢) Nlvelacidn 15,800
d) Surcada 15,008

2. Siembra
a) Semiila 240,000
b) Siembra Jornal 25,000

3., Fertlilizaclién y Fumigaclién

a) Hertillzante 165,000
b} Insecticida 30,000
c} Aplicacién 45,000

4. Labores Culturales

a) Limpia 25,000
b) Aporgques 75,000
5. Riegos
8) Riegos (11} 165,000
¢. Cosecha
a) Manojeo 73,000
GASTO TOTAL $ 31'055,000
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CANTIDADES DE 1INSUMOS UTILIZADOS

30 kilogramos de semilla crioclla de "4 cortes”
3060 kilogramos de Fertilizante Nitrato de Amonio
Medio litro de fitenutriente foliar Bayiolan

Un cuarto de litro de insecticida Tamarén 600

Un cuarto de litro de insecticida Ambush

PRECIOS DE INSUMOS

1 Kg. de semilla $ §,000 X 30 = § 240,000
1 ¥g. de fertilizante 522 X 300 = 156,600
1 Lt, de Bayfolan 17,000 X 6.5 = &, 500
i Lt. Tamardn &00 60,000 X 0.25 = £5,000
1 Lt. de Ambush 60,600 X .25 = 12,000

435,100
RENTAB L IDAD

Cosecha en media hectarea 9,500 manojos (6.2 Ton. aproxi

Precio por manojo a pié de parcela 5 550
Gasto por media hectirea 1'055,000
Valor de produccién 5'225%,000
Utilidad obtenida 5'225,000
lnversién 1'855,000

Utilidad neta & &'170,000
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COMPARACION DE RENTABILIDAD CON EL CULTIVO DE MAIZ

CILANTRO MALIZ
!. Preparactédn del terrene $ 420,000 5 400,000
2. Siembra 530,000 330,000
3, Fertilizacién 330,000 456,000
4., Control de plagas 150,000 180,000
5. Control de malezas .= 126,000
6, Labores culturales 200,000 140,000
7. Riegos 330,000 60,000
8. Cesecha 250,000 a20.000
TOTAL DE GASTOS $ 2'L110,000 § 2'0t2,000
Produccién/Ha. iz.% Ton, 6.5 Ton.

{19,000 manojos}

Precio unitario S 550/mancjo  $§ 734,000/Ton.
Valor de la produccidn 10'450,000 4T77L,000
Utitidad neta 2'340,000 2'75%,000

NOTA: Para hacer la comparaciédn de rentabilidad con el
cultive de! maiz, doblamos el gasto de! cilantre a

uhda hectarea.

Esto seria unicamente en una cosecha, sin contar gue el
tiempo del cultivo del clliantro es de 71 dias y el de
maiz de (45 dias, por 1o que #nh cuahto podemos obteper

una cosecha de maiz, podriamos obtener dos de cilantro.
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CAPITULDO V1. CONCLUSIONES ¥ RECOMENDACIONES

CONCLUS1ONES

El cilantiro es exclusivamente de riego, 5e hicieron
pruebas en femporal y se comprobé que hubo problemas de
germinacidén, por la falta de humedad necesaria.

Que la utilidad obtenida en la produccidn de cilantro en
este trabajo fue satisfactoria, ya que se logrdé una
diferencia entre produccién y gastos del cultivo de

$ 2'170,000 a favor.

El cultive del cilantre es redituable econdmicamente en
el Eiido de Santa Anita, siempre y cuandoc no se siembren
grandes superficies del mismo, para evitar problemas de

baja en los precios en &l womento de la comercializacién,

En la horticultiura hay poca investigacidn acerca de algu
nos cultivos, entre &llos el cilantro, por Lo que deberia
eXxistit un peco mas de interes por parte de los investiga
dores, para realizar trabajos sobre este cultiive, pues cgo
mo ya observames, son muy rentables ¥y al aumentar los rep
dimientos por unidad de superficie, lograriamos aumentar

las ganancias de los agricultores,

Que los agricultores de la zona no estan bien organizados
para ast poder lograr beneficios mutuos en cuanto a pla
near la cantidad adecuyada de superficie a sembrar por cul

tivo, para asi leograr los mejores precios en el mercado.
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Que la poca superficie dedicada al cultive del cilantiro
en esta 2ona, €s debido a la manera de cultivar hortali
zas. Cada preductor siembra pocos surcos de cada cultive
lotes desde 800 metreos cuadrados hasta 5,000 metros cug
drados, es raro que exceda estos limites, debido a gue al
sembrar mayor superficie, el agricultor se arriesga a que
si hay una baja de precio en el cultive, &l podria perder
mucho diners, al mismo tiempo, sembrar extensiocnes gran
des de terreno de un s50lo cultive horticola se prodoca la

baja del precio, por sobrecferta del producto.

Que no se da la adecuada asistencia técnica a laos produg
tores ¥ en algunos casos no existe tal asistencia, por lo
que podriamos suponer gue e dejan de obtener meiores ren
dimientos en cuanto a produccidn ¥ por consiguiente econd

micas.

Realizar un estudio de mercade & nivel nacional, para

colocar mejor los productos en épocas que se requieran,

RECOMENDAC IONES

Seria importante gue los agricultores de esta zona, no
realizaran la nivelacidn con traccién animal con  tablg
nes, sino gque la realizaran con maguinaria agricola para
cbtener una menor pendiente y asi el riego seria mas
eficiente, evitando los encharcamientocs ¥ desperdicios de

agua.

Que los ejidatarios se preocupen por organizar un tipo de

mercado ejidal, aprovechando su cercania con la ciudad de
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Guadalajara, para comercializar su producto en forma
directa, evitando intermediaricos y cobteniendo mayores

utilidades.

Técnicos y productores de esa zonha, deberian de rtecibir
cursos de capacitacién en técnicas integrales de horticul
tura por parte de Instituciones u organismos particulares
para incrementar la produccién, con estas nuevas técnicas

agricolias.

Es necesario gue los agricultores de esta zona formen una
asociacién de productores de heortatizas gque reallcen esty
dias de mercado de cada uno de los cultives gque ahi se
producen, para anallzar de acuerdo a la demanda una mejor
epcibn, estableciendo una adecuada planeaci16n, con el fin
de llevar al mercado el producto en la época mas convg
niente, con el propdsito de obtener mejores ingresocs para

el productor.

Es recomendable el uso ¥ aplicacién de hormonas vegetales
y microelementos, como le hacen alguncs productores de la
zona, en productos tales, como: Activol, Nutrex-ss, Bayio
lap, siempre ¥ cuando la temporada de cosecha sea en épg
ca de mayor demanda, para acelerar el periodo de cosecha

y aumentar los margenes de rentabilidad.

Se deberia cyear por parte de ta S.A.R.H. ub programa de
supervisién mis estricto, para evitar que se cosechen ¥
se enfreguen al consumidor los productos horticotas con
residuos de insecticlidas u otros productos gquimicos, asi
coma hoertalizas vegadas con aguas negras, que puedeéen ser

altamente nocivos en el consumo humang,
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La Facultad de Agronomia de la Universidad de Guadalaja
ra, en coordinmacién con el INIFAP, dekberian implementar
programas de investjgaciédn, aprovechando el servicio
sorcial de los alumnos ¥ la dispontbilidad de estos, para
mejorar sus conocimientos d4grondmicos y recomendar las

resultados de estos a los productores interesadas,

Es necesario actualizar el Plan de Estudias, promoviendo
mas practicas de fruticultura ¥ horticultura, consideran
do ei 50% de teoria y el otro 50% de practicas: con la
finalidad de brindar buenocs teécnicos para e: campo,
capaces de mejorar la asesoria técnica, Esto también con
el ohbjeto de abastecer & las grandes zonas urbanas ¥

aumentar su productivlidad.

Es importante organizar‘a los productores, para formali
zar los créditos para una empacadora ¥y una agroindustria
que nos ayude a procesar algunos excedentes o estar

preparados para cuando ccurran bajas en los mercados.

Con el Tratado de Libre Comercio, se presenta una buena
alternativa para comercializar las hortalizas de esta
regién, considerando gque la calidad de los productios

reanen los reguisitos de exportacidn.
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CAPITULS VI, RESUMEN

El presente trabajo consistié en establecer una parcela
de cilantro (Coriandrum sativum}, en el potrerc "La Orde-
fla., perteneciente al Sr. José Cruz Martinez en el Ejido
de Santa Anita, Municipio de Tlaquepague, Jalisco, con la
finalidad de demostrar que el cultivo es rentable, para

el agricultor de la zona.

El estudio se lnicld ei 15 de actubre de 19%1 y cangluyéd

el 18 de enerc de 1992, Se escogld una parcela de media
hectarea, en la cual se utillzaron 30 Kilogramos de semi
lla crioila de "4 cortes"™. Se surcdé a una distancia de

20 cm. entre surco ¥ surcoe, dando un total de 63 surcos

de’ 160 metros de largo ¥y se sembrd & chorrilla.

Durante el desarrollo del trabajo, se realizaron las

sigulentes labores:

1. Barbecho profundo: 15 de cctubre

Dos pasos de rastra cruzada: L8 y 19 de octubre
Nivelacién: 20 de octubre

Surcada: 22 de octubre

Siembra: 5 de noviembre

Limpia: 27 de noviembre

~ O o B W M

Tres cultivadas o aporques: 29 de noviembre, 17 y 26

de diciembre

&, Riegos: 5, 10, 14, 20, 26 ¥y 2% de noviembre, 9, 18 ¥
26 de diciembre, 6 ¥y 13 de &nero

9. Apllcacidn de insecticida: 17 y 2& de diciembre
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L0, Aplicacién de ftertilizante: 26 y 29 de noviembre y 26
de diciembre

11, Cosecha: Del 16 al 18 de enero

Con relacign a la recoleccion de semilla se realizd el
dia 4 de mayo del mismo afo, mediante el sacudimiente de
las plantas, obteniende 83 Kg. de semilla. Al mismo

tiempo se aimacend en coslales.

En cuestidn de plagas, €5tas no 5e presentaron durante el
desarrollo, pero sl se aplicd Tamarén 600 como medida pra
ventiva para evitar su brote, & razén de 125 ml. en 10O
litros de agua en los 5,000 metros cuadrados y también se

aplicd Ambush, & razén de 250 ml. en 100 litros de agua.

Se aplicéd como fertitlizante el Ifitonutriente foliar
Bayfolan, para estimular el rapido desarrclle de! cultivo
a razon de medio litro en 100 litros de agua, dando una
swola aplicacién. También fertilizamos con Nitrato de Ampo

nie, dos aplicaciones con 150 Kg. en cada aplicacién.

En la media hectirea sembrada, obtuvimos 8,000 mano)os
con raiz ¥ 1,500 mansijocs sin raliz, contandose con una

producclén aproximada de £€.2 toneladas.

A un precio de § 550 por mancio, se lograron § 5'225,000
de ventas, menos un ¢osto de cultiveo de $ L'055,000, nos
arroja una utilidad neta de § &'170,000; por lo que
determinamos gue en esta ocasion el cultive fue de alta

rentabilidad.
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Por io tanto, podemos decir que el cilaniro es un cultive
de ciclo corto y requiere realmente bajos costos de
produccison y al obtener un rendimiento, lo conveierte en

un cultivo muy rentable.

Cabe mencionar que es muy importante que se debe estableg
cer un estudio sobre la oferta ¥y demanda de este cultivo,
¥ hacer una adecuada calendarizacion, para asi sembrar
unicamente la superficie necesaria y sacar la producciébn
en la época mas conveniente, para obtener los mejores

precios en gl mercado.
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