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1. INTROLUCCION

E] sector fruticocla ha sido comoc todos sabemos, un im-
portante captor de divisas y se ha destacado a lo large
de su historia por su importante contribucién de {nsu-
mos, materias primas, alimentes y mano de obra al resto
de las actividades productivas.

Siendo su pape! tan significative para el desarrolio
nacional, es necesaric (ntensificar el esfusrze para
aprovechar el enorme potencial gque posee en l!a lnstru-
mentacibédn de ja pueva pelitica de comerclo exterior,
pugnande por diversificar su oferta exportable y el
destine geografice de esta, reactivando su capacidad
productora y exportadora de tal maners gue siga contri-
buyendo de manera decisiva a la superacidn de la crisis
que enfrentamos,

Para efecto de una mejor Instruccliédn sobre el temz, en el
afioc de 1991, el monio de nuestras exportaciones fue
aproximadamente de 1,RB2é millones de délares, de los
cuales 27'362,818 ddlares corresponden al mango.

Tal situacién como puede advettirse, nos permite estable-
cer la lmportancia que tiene actualmente el mango en el
esguema general de nuestra economia, ahora bien, refi-
riéndones a las exportaciones entramos en up asunto muy
dellicads, pueésteoc que ne toda nuestra produccién de mango
puede vaendervrse, aundue de elles exista demanda en el
mercado extranjero.

En la actualidad existe un orden Internacional Que se ha
venide estableclendo paulatinamente para que los paises
exportadores de productos Agropecuariocs respefen Jas
nermas que, generalmente han surgido del avance cientifi-
ca lograde en materia de sanidad vegetal.

En México, corresponde a la Secretaria de Agricultura y
Recursos Hidraulicos (5.A.R.H.). a través de la Direc-
¢cifn General de Sanidad Vegetal aplicar los requisitos
fitosanitarios para la importacién y exportaciébn de
productas agricolias, de acuerdo cen ese orden interna-
cignal ya mencionado ¥ con las leyes especificas de la
materta, contenidas en la Ley de Sanidad Fitaopecuarla de
tos Estados Unidos Mexlicanos.

Tal situacién, tiene por objetc prevenir y evitar la dis
persidn de plagas y enfermedades agricolas y apoyar a
nuestros productores & cumplir con las normas estableci
das por los paises lmportadores de nuestros productoes, lo
cual nos permite concurrir, con un alte grado de seguri-



dad & los mercados ye existentes y tener perspectiva
para la conqulsta de ctros.

Las normas internacionales de calidad sanitarla, cada dia
son mas exigentes por diferentes situaciones que &s nece-
sarlic describir. Todos los paises del mundo, estan
convenclidos de que es mas costeable establecer cuarente-
rnas internas y externas, gque combatir plagas y enfermeda-
des agricolas en condiciones de emergencia.

Ung plaga, debemos reconocerio, afecta a toda la sociedad
en general, preductores, comerciantes y pablico en
general, que incuestionablemente sufren las consecuen-~
clas de una sltuacién de esta naturaleza, por eso mismo,
la investigaciébn parasitolégica mundial es permanente,
como le es también, el Ipntercamblo de experiencias y
avances cientificos sobre la materia.

Cabe hacer notar que constantemente se celebran convenlos
internaclonales de cooperaclén clentifica. México sostie

ne un i{ntercambio muy importante en diversos paises, mig

me que permite mantener la vigencia y actualizacién de

nuestras normas cuarenteparias y de los regquisitos de
imporiacidn y exportaciédn de productas.

Por ejemplo: referente al uso de plaguicidas, este ha
sido motive de varias regulacicnes por parte de Ja
5.A.R.H.; para garantizar gue los bienes agricolas de
exportaciébn se encuentren dentro de las tolerancias
permisibles de residuos de plaguicidas.

Los controles que se tienen sobre estos productss no
tienen otre Iin y por eso constantemente se elaboran para
tos técnicos ¥y productores, manuales y guias de recomenda
clén sobre los plaguicidas autorizados en cada cultivo,
el objeto es exclusivamente el de cumplir con las normas
internacionales en relacién a la presencia de residuss de
plaguicidas

Por otra parte, para referirnos a los requisites esta-
blecidos para Ia exportacién de mango, es necesarlio
sefialar que estos varian en relacién del pais que los
pretenda adquirir, sin embargo, son necesarios los
sigulentes tramites:

A) Certificado de origen para la exportacién
B) Certificado fitosanttarioc {nternacional

El certiticado de origep para exportacién se ctorga por
los Centros de Desarroilo Rural, en las aAreas de produc-
clibn, una vez cubiertos ios requisitos generales fitasa-



hltaries. Este documento es un tramite obligatorio para
cuaiquier exportador.

En cuantoc al certificado fitosanitario Internacional, es
un resultado de ta convencidn internacional de ta F.A.0,,
celebrado en 1351 vy de la cual México fue sigratario. En
esta convenclén cada pals aceptéd ta responsabilidad de
certificar ia sanidad de los productos agricolas,
medlante el documenioc de relerencia.

Lo anterior no quiere decir que ios paises no puedan
imponer otro tipe de requisitos para permitir [a Interna-
cidn de los productos, en el casc de nuestras exportacio-
nes, Estados Unidos y Japbn han adoptado regias especia-
ies de 1ipo cuartentenaric para evitar ia introducclén de
la mosca de ia fruta.

El mango se regula bajo ia cuarentena de frutas y vegeta
les, 7CPR. 319.56 del Departamento de Agricultura de los
Estades Unides (U.S.D.A,), asi mismo se aplica también la
peiiticae del servicio de proteccidén ¥y cuarentena de plap
tas {P.P.Q.), relaclonada &l programa de pre'inspeccién.

Come una condicién para entrar & los Estados Unidos, el
mango mexicano esté sujeto a un tratamiento de agus ca-
iiente, exceptuandc ei mange procedente del estado de
Chlapas. .

Las actividades de tratamientc y de seguridad son
efectuadas en México bajo la supervisién de los oficiales
del {(P.P.Q.].

El mango mexicano también estard sujeto a inspeccién v a
otras acciones en el puerto de arribo de los Estados
Unidos y estard sufeto a reinspeccidn en su destino a
opcién del P.P.O.

Estos requisitos estin contenidos en un acuerdo coope-
-rativo que celebrd e! Departamento de Agricultura de los
Estados Unidos (USDA}, Servicio de Inspeccifn de Salud
Animait y Vegetal, Proteccién y Cuarentena de Piantas
{P.P.Q.), ¥ la S,A.R.H., representada por la Direccién
General de Sanidad Vegetal que dic como resuiltado al
"Plan de trabajo para 1iratamiento & mango mexicano ¥
programa de pre'inspeccidn'.

Los mencionados reguerimientos fitosanitariocs son pac-
tados y ambas partes se comprometen a seguirios, En
cuestiones de comercic exterior no podemos “"delar de
tacer y dejar pasar®™ hechos que dafen 2l nombre de Maxico
como pAisS exportador.



Un cierre de frontera repercite directamente en los
productores ¥ trabajadores que laboran con é&l, al
incrementarse la oferta y disminuir ta demanda, bajarian
los precios,

En algunos casos no seria costeahle cosechar, dando como
resultado disminucidn de ingreso en &) sector de produc-
tores de mango y pérdida de divisas para el pais.



Il. OBJETIVOS

E)l objetive general que se contempla en este trabajo, es
"despertar la lnquletud” de los productotes de mango pot
exportar a través del conoccimlento de los procedimientos
titesanitarios.

Facilitar al producter de mango sus exportaciones al
conocer 1os requlsitos fitosanltarios y la rigidez de
estos, asil coemo Jlas sanciones en que se incurren al
intringlirios.

- Evitar la dispersién de plagas de importancia cuarente—
naria.

- Hacer del conoccimiento de los productores de manpgo,
empacadores y expartadores los requerimientos fitosanita-
rios y procedimientos para la movilizacitn de mango de
las ionas productoras hacia las empacadoras y hreas de
consume final,



1iI, REVISION DE LITERATURA
3.i. Imperiancia econdmica del cultlvoe del mango.

Entre los dliferentes cultilves hortofruticolas que se
cesechan en México, el mange tiene gran Importancia
econdmica y secial, por la manc de obra que empiea y el
valor que genera.

Actualmente se cosechan aproximadamente 104,275 Ha.,
principalmente de fas variedades "crtalias", seguidas de
la Haden, Tosmmy-Atkins, Kent ¥y otras conocidas como finas
y mejoradas, generando estas 7'27%,503 jornales (£0.9
jornaies por hectirea aproxlmadamente), hasta el corte,
sin tomar en cuenta lornales por transporte y empaque.
(Ver cuadro 1).

Se tiene una produccién de 1'0%2,843 toneladas con un
vaior de la produccidén de 633 millornes de pesos,
equivalentes at l4% del valor de la produccién fruticola
hacional, en tan solo el 8% de la superficie total
dedicada en el pais a esta actividad; en {9390 se exporta-
ron 58,747 toneladas a diferentes paises, generande
divisas por 27'362,818 dblares.

Como se observa, solo el 5% de la produccidén naclonal se
dedica al comercio exterlor, 95% restante es para consumo
interno. (Ver cuadro 2)

Es importanie sefialar que en la medida que el productar
mexicano se preocupe por diversificar mis el mercado y de
obtener mejor calidad en sus productos, en esa medida
tendrad resultados gque harin a su actividad mas productiva
y generara mayores divisas para México.t?

En L9848, 25 de las 32 entidades federativas cosecharan
mango, pero sobresalieron tanto por el Area qgue destinan
come por la preoduccién Veracruz, Guerrerc, Nayarit,
Sinaloa, Michoacén, Jalisco, Chiapas, Colima y Campeche.

Yeracruz cosecha anualmente entre 22 y 23 mil hectareas,
perc en su mayoria son varjedades Criolias ¥ Manilas,
estas variedades no son del gusto del consumidor extran-
Jern, de ahi que la produccién se destine basicamente a
satisfacer las necesidades de nuestro mercade interno.”

La superficie nacional! cosechada en (988, ascendid a
104,275 hectéreas, con las gque se produjeron 1'092,845
toneladas que generaron un valor medido a preclios medlos
rurales de 633,591 miliones de pesos. {Ver cuadro 1}

&



3.2. Situacidén nacional.,

Tomandoe en consideracldn el comportamiente de los Gltimos
D afos, la produccidn de mange en todas sus variedades,
es declir, cricllas y mejoradas se ha duplicado debido a
un tncremento lnmoderads en las plantaclones,

{ver cuadro 3}.

Para e! caso de las variedades mejoradas, segun cifras
que maneja la comisién naclional de Iruticultura en las
regiones productoras de Nayarit, Colima, Michoacan,
Sinalca ¥y Jalisco, l!as plantaciones se hanh ampliado
obedeciendo programas fruticolas especiales,*”

Le 1975 a 1384, la supertlcie nacional cosechada de mango
demuestra un comportamlento unitforme pere con clara
tendencia ascendente en los dltimes cinco afos (1986-
1991), rebasé las 100,000 Ha., en 1991 se cosecharon
108,450 Ha., de las cuales se calcula que 20,000 corres-
ponden a variedades finas y &l resto a variedades
eriollas.

La produccién por su parte, paso de 345,698 toneladas, en
1978 a 1'072,98! en 1931, crecimiento gue se atribuve al
incremanto en superflcle ¥ en menor proporcién al
ipcremento en rendimiento.

El comportamiento de la produccién es discretamente
ciclico, consecuencia directa de gue en algunos adocs ha
baladeo la superficie ¥y en otros los rendlmientos, mas se
puede, sin embargo observar una tendenclia hacia arriba
sobre todo del afo 1988 a 1391, donde el volumen es
superior al millédn de toneladas.

El wvaler de la produccién ha experimentado un alto
crecimiento, pues de &19,834 pesos en (974, pasc a
633'591,224 pesas en 1991, fendmeno originade por el alto
indice de inflacién,

ObservAndose en Jos Gltimos 10 amos de andlisis, los
precios medios rurales, han pasado de 6,220 pesos/tonela-
da & 379,764 pesos/tonelada.*®

Exportacison.

En los altimos it afies el comercioc exterior del mango ha
crecido sostenidamente, durante [9%8l1, la afarta de
exportacién sumé 16,132 foneladas, liegande en 1395 a
58,743 toneladas; sin embargoe, en 1984, se reglstré una
reduccién de!l 13% al afio de 1983, hecho atribuible a
razones de precio y factores climatoidgicos en los



estados de Sinaloa y Schora, que afectaron la floraclén
en las plantaciones, cabe refiexionar gue la campaha
negativa que se desarrolld en contra del mango, &l gue
por necesidad tenia gque ser fumigado con dibromurc de
etileno, influyendo en los consumidores por las conse-
cuenclas cancerigenas y de esterilidad de este fumigante
¥ la consecuente implanptacién de niveles residuales
rigurosas del E.D.B. que limitaron la exportacién durante
los cuatreo afos siguientes, hasta la limplantacién del
sistema hidrotérmico contra laTvas de mosca de la frutae,
{Ver cuadra 2)

Los estados de Sinaloa, Nayarit, Collma, Michoachn vy
Oaxaca, se mantlenen a la cabeza en el renglén exporta-
dor, figurando otros estados en menor proporcisn, tales
come Guerrers, Jallsco y Tamaulipas,

El gruesc de las exportaciones se concentra en el periodo
de mayo a agosto, observandose una concentracidén acentua-
da durante juniec y julio, incluyendo en esta el calenda-
rio de produccién de los principales estados en cuanto a
exportacién se refiere, como lo son Sinaloa y Nayarit,
{Ver cuadro 3)

Por razones obvlas en este bimestre es cuando aparecen
situaclones conflictivas de mercade, ya que es cuando se
comercializa el 60% de la oferta global.”?

Consumo Interno.

E!l consumoc aparente de mange en Méxlco, se determina
mediante la simple opervacién: produyccién-expertacian,
partiendo de lo anterior, tenemos que el consumo aparente
de esta fruta en nuesiro pais Tepresenta el $5% aproxima-
damente, es decir, que poco mencs del 5% se dedica a la
exportacién, ocaslonando un exceso de oferta y bala en el
precio.*q

El principal mercado para la exportacldn del mango
naciona!l es Estados Unidos, pues de 58,000 toneladas que
se exportaron en 1991, 54,000 {fueron a ese destino,
después le siguieron en orden de importancia Canadi con
2,626 Ton., Francia con €54 Ton., Alemania con 347 Ton.,
Holanda con 132 Ton. y Bélgica con 50 Ton. {V¥er cuadro
4.

1.3, Situacién Internacicnal.
De acuerdo a los Intormes del mercado proporcionados por

las conserjerias comerciales del 1.M.C.E., &n los Estados
Unidos, Canadé&, Europa y Japén, goza de un gran prestigio



y ¢caltdad sobre tado en Europa ¥y Japon, ademas de que 193
precios son basiante atractives, ya que sSoh psises cuya
poblacign tlene un alto ingreso per capita.”

El comercic exterlor del mango mexlcano ha cobrado gran
impertancia en los daltimos 10 afkos. Esta fruta tlene
arralgo social y econdmico en distintas zonas productoras
del pais.

El mercado internacional mexicano & principios de la
década de los 70s, estaba supedi{tado a la demanda del
mercado americano en un 100%, sin embargo a partir de la
década de los 80s, las exportaciones mexicanas se han
diversificado comercialmente hablando.

Canada maniftesta mayor interés afic con afic en el mango
mexlcano; la Comunidad Econédmica Egropes manlfiesta su
preterencla hacla la fruta mexicana ¥y Japdn ha mastrado
un claro interés en el producto de México, lo que ha
permltide no depender en su totalidad del mercado
norteamericano.{Ver cuadto &}

Los datos relatives al comercic (nternaclonal de mango
ton Incompletos, ya que se dispone de estadisticas
relativas a algunos exportadores |mportantes, como el
Perd, Venezuela, Mall y Sudalrica y {as relativas a otros
paises est4n muy atrasadas.

Los datos sobre importaciones también son {ncompletos
{por ejemplo: Canad&, Espafia, Suiza), y en algunos casos
adembs pueden estar algo abultados par el hechoe de
registrarse los manges junte con ofTos productos menos
importantes como las guayabas y los mangostanes.®

Asl mismo, los datos relativos a las importaciones po se
han ajustade para tener en cuenta las reexportaciones,

Sin embargo la informacién dispeonible sobre las exporta-
ciones y las impartaciones tndica que, después de los
fuertes aumentos registrados en 1982 ¥y 1983, el volumen
general del comercio se establiizé en 1984-1985 &n unas
90,000 Ton. Ello se debié a la disparidad de las tendep
cias de los diversos grupos exportadores e lmportadores
en el mercado internacional de mangos.

En primer lugar, las importacicones disminuyeron respecto
al nivel maxime alcanzade &n 1983, en los Estados Unidos
que &s e! principal mercado de Importacién, dehido
principalmente a las normas estadounidenses sobre
fumigacién, especialmente la gradual eliminacién del
plaguicida a base de dibromurc de etilene, utilizado para
luchar contra las larvas de {a mosca de la fruta del
mango, con efecto a partir del 12 de septiembre de 1985.



El eorganismo de proteccién dei medic ambiente de los
E.E.U.U., establecié un nivel de tolerancia nule de
residuos de dibromurs de etileno que habria cerrado las
puertas & nuevas Imperiaciones de mangos frescos en el
pais por lo que, a fin de permitir la continuacidn de las
importacienes procedentes de paises latincamericanos, a
comienzos de 1986, se fi1j6 temporalmente un nivel de
foleranclia de 30 partes por 1,000 millones. En 1987, se
establecit el sistema de hidrotermia continuo para
tratamiento de mango.

El segundo segmentoc internacional de manges que comprende
el comercio reglional en Asla sud-oriental y en el cercano
oriente ha experimentade algunas fluctuaclones en los
dltimos afos, pero ningan crecimiento, el dnico elemento
de crecimiento es el mercado de lujo de Burepa y Japén,
que ha seguide registrande fuertes tazas de craecimiento,
del 17% en 1982, al 25% en L(985.%

Ei Reino Unide y Francia, han seguido sosteniendo tos
principales mercados, este es abastecido por muchos
exportaderes, generalmente pequeifios, que en el casc de la
C.C.5., ascendieron a 23 en 1985,

Ello se debe a que !a temporada de manges en la mayar
parte de los paises productores es bastante breve, solo
de unos poces meses. Los principales paises proveedores
son: Braslj, México, Mali, Vepezuela y Burkina Paso,"

Las perspectivas del mercado internaclonal de mangos, son
bastante buenas, sobre todo e! mercado de iujo de Europa,
algunos estiman que la demanda de esta fruta podria
alcanzar en Europa e! nive} de aguyacates, pasande de ias
actuales 20,000 toneladas, hasta las 90,000 - 190,004
toneladas.

Sin embargo para lograrie han de resolverse algunos
problemas. En primer lugar ofrecer frutos de gran
catldad, de variedades atract{vas, es decir, frutas de
aspecto excelente, de sabor agradable y en el punto de
maduracién aproplada,

Este no es facil ya que reguiere métodos de recoleccién,
manejo post-cosecha y transporte perfecto, ademis el
mango &s una fruta muy delicada y perecedera, que entrafia
altos costos de embalate, transporte (aérec), y por
desperdicios.

Por censiguiente los precios del mango en Europa son
altos, varian de unc a dos délares por unidad, la cuat
hace poco probable gue se convierta en un producto de
CORSUMO masivo.
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3.4. Origen de las cuarentienas. (Contral f[egal)

En los primeros dias del desarrcollo agricola en éste y
otros paises, 1as plantas y productos vegetales fueron
importados o enviados fuera del pais, con un poca o
hingdn pensamienta o acclén relacianado con las plagas o
insectos que podian ser transportados en ellos,

De hecho, es soito desde la mitad det slglo pasado que se
han realizado Intentos serios en cuanto a 1a teglsiaclién
pata restringir la diseminacién de insectos perjudicia-
les, gque se han inientande por cualquier pails.

La introducclén de la flloxera de la vid, procedente da
américa a los vifiedos de Franclae por e! afia de 1860,
ocasiond tal destruccién tan seria de los vifedos
franceses y a los de otros paises europecs a los cuales
fue |levada, gue resultd notorlo que algo se deberia
hacer para evitar el movimlento sin restricclén de las
guias infestadas a todas partes del mundo.

En {881, los representantes de muchos paises europeocs en
los cuales las vides eran cultivadas extensivamente, se
reunieron y tomaroen acuerdos sobre las testricciones
reglamentarias para el movimlento de los tallos de vid
infestades.

La dispersién de ciertas plagas de las plantas de los
E.E.U.U., a fines del siglo pasade, particularmente ia
Escama de San José, estimuls la expediciédn de legislacidn
sobre insectos en dicho pais. Por la terminacién del
sigleo, casi todos {os estades habian expedido leyes
-restringlendo el embargque de materlal de viveroas infesta-
dos.

Adn cuando se expidid un acta por el gobierno federal en
1305, para prohlibir la Importacidn o transportacian
estatal de plagas de insectos, no fue sino hasta 1912,
que los E.E.U.U., tuvieson leyes federaies adecuadas para
contrarrestar ia amenaza de plagas extranieras de las
plantas. '@ :

En México la primera ley fue emitida el 15 de noviembre
de 19%24 y fue publicada en el Diario Oficial de |la
Federaclén el 10 de diciembre del mlsmo afo, el reglamen-
to fue emitido el 5 de julio de 1927. Actualmente nos
regimos por ia Ley de Sanidad Fltopecuarie de los Estados
Unldos Mexicanos del 13 de diclembre de 1974 y su
reglamento. *?
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En la actualidad existen 5 clases de legislaciédn sobre
insectos:

a) Leyes para evitar la introducciédn de piagas nuevas
provenientes de paises extrafios.

D) Ley para eviiar la diseminaclén de piagas estableci-
des depntro del pais o dentro del estado.

c) Legislaciébn para apilcar las medidas de combate que
se han encontrade efectivas en la prevanclén del da-
fto por las plagas ya estaklecidas.

d} Leyes para evitar la adulteracitédn o mal etiquetado
de los insecticides ¥y para determinar las toleran-
cias permislbles de residuos en las materias alimen-
ticias, y por aftimo:

¢} Leyes para regular las actividades de los operadares
de combate de plagas y la aplicacién de insecticidas
peligrosps, t®

3.5. Cuarentenas nacionales gque afectan al mango.

En Méxice, nuestro pais, tenemes dos tipos de cuarente-
nas: cuarentenas interiores y cuarentenas exterlores.

Las cuarentenas interiores tienen come objetivo princi-
pal, evitar la propagacién o diseminacién de una plaga o
enfermedad, de importancia econémica fuera de la zona
afectada y evitar adembés, e€! acrecentamiente de esta
dentro de la misma zona.

Las cuarentenas exteriores tienen el objetivo de proteger
al pais de la introduccién de plagas y enfermedades no
cenoccidas o blien poco diseminadas en México, a través de
una serie de medidas que permitan tener la seguridad de
que el preoducto importado ¢ su empaque y transporte na
trae la plaga o enfermedad a nuestro pais.'*

Los requlsites fundamentaies para establecer una cuaren-~
tena segon la “"National Plant Board" son:

Primerao: la plaga relaclonada debe ser upa amenaza para
tos intereses sustanciates.

Segundo: la plaga no debe ser susceptibie de combate por

otras medidas, que signifiquen menor interferencia con
las actividades normales.
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Tercera: los objetives de la ¢usrentena, en evitar la
Iintroduccidn o en la Limitacién de la disemlnacion de la
plaga, deben ser razonablemente posibles de reallzar.

Cuarto: las ventalas econdmicas de la cuarentena deben
excederse del coste de producclan,*?

Ern nuesiro pais tenemos 14 cuarentenas interlores para
diferentes plagas o cultivos, de las cuales, la namero
dos a favor de la zona de defensa del noroeste para
evitar plagas; la niGmerc cuatre contra la mosca de la
fruta en ia 2zona de defensa del noroeste y su reglamento
¥ la nimero once contra la mosca del mediterranec ¥ los
productos agricolas que infesta, afecfan directamente al
mange por ser hospederc de estas moscas de la fruta.

México tiepe !4 cuarentenas exteriores vigentes conira
plagas y enfermedades y para diferentes paises,

En general, se puede decir de las medidas cuarentenarias,
que la aplicacién de dichas medidas puede detener Ja
diseminacién de ciertos insectos, pero no sg& puede
depender de ellas para una detencién total.

Un gasto considerable es justificads si la cuarentena
contrarresta la diseminaclién de una plaga por tlempo
suficiente para permitir el desarrollso de medidas de
combate, la Introducciédn de parasitos o cambios en las
practicas agricolas mas adecuyadas para evitar pérdidas
por la plaga recientemente establecida.

S5e debe tener en cuenta, sin embargo que las medidas
reglamentarias son siempre costosas y que es imposible
mantener a uh insecte de wvuelo fuerte, fuera de territo~
rio adyacente a aquel ocupado en la actualidad por el
simpie hecho de expedir leyes.

Clertamente es conveniente que todas las restricciones
razonables sean puestas contra la importacibén de plagas
nuevas de [(nsectos de paises extranjeros y de gue ioda
precaucidn posible sea tomada en la inspeccién de plantas
y productos vegetales gue entran en este pals para ver
gque ellas astédn libres de lnsectos extrafios.

En la época actual! précticamente tadas las naciones
civilizadas tienen en acclén medidas regilamentarias
restringlende el movimiento de productics vegetales
provenientes de otros palises ¥ es probabhle gque estas
medidas se volvieran mas estrictas en el futuro en vez de
suavizarse.
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Lesafortunadamente ha habldoe Intentos pera usar las

cyarentenas come barreras del comercie, es casi innecesa-

rio decir que esto nunca deherd ser tolerado.*'®

3,6. Cuarentena de Estados Unidos que afecta s} mango
mexicano

Las medidas reglamentarias federales relacionadas con la
introduccién y diseminacién en jos E.B.U.U., de plagas de
insectos perjudicliales, estan baje la responsabiiidad del
departamento de agricultura de Estados Unldos de América
{U.8.D.A.}, divislén de cuarentena vegetal (P.P.Q. por
5us siglas en inglés), esta organizaclibédn es responsable
de:

a) La aplicacién de cuarentenas contra la entrada de
plantas, productos vegetales y plagas de insectos a
los E.E.U.U.

t} La administracidn de cuarentenas domésticas conira
el movimiento inter-estatal de tales productos.

¢] La inspeccién de material de viveros, frutas secas,
verduras semillas y otros productos vegetales domés-
ticos que son expartados para preparaclén y certifi-
cacidn de que estan aparentemente libres de insectos
y enfermedades peligrasas.

El goblierno federal actia balo la "Plant Querantine™ de
1912, para eviter la Introduccidédn o diseminacién de
cualiqulier insecto o enfermedad vegsial peligrosa,
prehibiendo la impertacién o embarque interestatal de
cuoalquier clase de plantas o productios vegetales proce-
dentes de cualquier pais extranjero o de cualquier estado
¢ porcidn de estado de este pais.*

Dichas preohiblcliones especilicas son 1lamadas cuarente-
nas. Los princlpales procedimientos son:

a) Inspeccidn de campos de produccidn

b} Inspecclién en mercados

c) Inspeccién de personas y equipaje

d} Inspeccldn, regisire ¥y TIumigacibédn de vehiculos gue

pasan a través de la zona cuarentenada

En la actualidad, las cuarentenas vegetales eXterlores
que estén en vigoer restringen ia {mpovtacién de clertas
frutas y hortalizas; fibra de algodén y productos de la
semi!ia de algodonero, <lertos cereamles, plantas vy
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productos vegetales para propagaclion ¢ como materiales de
empaque plantas y frutas hospederas de las dlversas
moscas de la fruta.®

El mange mexlcano se regula bajo la cuarentena de frutas
Yy vegetales, ?CPR 319.56.6, que se establece como una
condiclén, para permitir la entrada a Estados Unldos a
Nuestro producto, que el fruto reciha un tratamienio que
pruebe satlisfactorliamente que las importaclones no Traen
larvas vivas de mosca de la fruta.

Hay relativamente pocos tratamientos para frutas y
hertalizas, deblde a que dehe satisfacerse un criterio
difici!, antes de que un iratamienioc pueda ser aprobado.

Primero, &1 tratamiento debe sar totalmente efectivo en
eliminar plagas, perque cualquier insecto que permanezca
vivo puede resultar en la introduccién de una plaga
exética.

Aslmlsmo, el tratamiente ho deke producir a la fruta
dafios taies que reduzcan sus posibilidades de colocacién
en el mercado. A muchos tratamientos se les debe negar la
aprobacidén, aunque sean efectives, porgque daBan el
producto,. El tercer requerimiento, es gue el tratamiento
no debe dejar residuos Inaceptables de pesticida en ia
truta.

Estos niveles son Inspecclonades rutinariamente por la

administracién de alimentos y productos medicinales
- [PF.D.A.} en los frutos y hortalizas [mportadas sujetas a
condicienes de entrada,:*

El tratamiento que se le daba al mango era a base de
dibroemuro de etilenc, en septiembre de 1983, el organisme
de proteccidn del medio ambiente (E.P.A.] anuncié que a
partir de! 19 de septiembre de 1984, no seria permitido
el uso en Estados Unidos de dibromuro de etilenc (EDR)
coms fumigante para tratar frutas y hertalizas comercla-
lizadas y consumidas en Estados Unidos.

En mayo de 1984, el EPA £ )4 limites Internos de toleran-
cia de 2350 partes por 1,000 millones {FPB) para fruta
entera [Sin exceder 30 PPB en la proporcién comestible)
para papayas Yy citricos, hasta el 12 de septiembre de
198%.

En consecuencia, después de esta fecha no se permitirian
reslduss detectables de EDB en mango. La adminilstracién
de alimentos y productos medicinaies (F.D.A.) es respon-
sable de aplicar y observar los limites de tolerancia.
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E!l 19 de enero de 1985 ia EPA anunclid su decisién final
de establecer un nivel de tolerancla temporal, a peticibn
de tos paises productores de mango en fruta, hasta el 19
de septiembre de 1387.%

E}l 11 de marzo de 1988, se aprobb el tratamiente ilamado
sistema hldrotérmico continue, para mange en fruta, que
consiste en sumergir el mango en agua callente (l1L153°F),
durante 90 minutos, en este aRo las exportaciones
sufrieron una disminucién del 0% con respecto a la
temporada anterior.

Esta caida, fue consecuencia primero por la demora en la
aprobactén y autorizacién del tratamiento hidrotérmico y
después por la lentitud en la construccién de los
equlpos, dade que muchas empacadoras ho pudieron instatar
oportunamente et sistema, hacer las pruebas de verifica-
cién y reciblr autorizacién por €1 U.5.D.A., las exporta-
clones se concentraron en 33 empaques.

Con e! uso del sistema hidrotérmico, se& tuvieron bastan-
tes probiemas al principio de isa temporadam, por el
tratamiento de fruta tierna, madura y golpeada, recomen-
dandose que este sea [o mas selective posible y se
procese fruta solamente de calidad, ya que ia fruta de
mala calidad que se procesa llega a los mercados termina-
les en muy mal estado (quemada)}, con la consecuente baja
en el precio.

AlGn asi gi dafo lisloidgico Interno por efectoc de altas
temperaturss ¥ el periodo ten iarge de inmersidn ean agua
calients ara muy grande, por lo gue en (%89, se empezd &
utillzar el sistema hidrotérmico jacuzzi, que &5 un
tratamiento que se pensd primero para papays en Hawali y
posteriormente se adaptéd al mango.

Las empacadoras gque tenian slstema continuo reallzaron
transformaciones al equipo para adaptarias, el costo para
implementar el tratamiento por sistema hidrotérmico
continuo, fue de ocho mii miliones de pesos ¥ no se tiene
cuanti?icade el monto de ias transformaclones de continuo
a jacuzzi.t?

3.7 Importancia econdmica del dafo de las moscas de ia
fruta del género Anastrepha sp

Las moscas de la fruta son de las plagas mas destructivas
a nivel mundial, atacan B numerosas especies de fruta de
pericarpio blande de ciima templado y tropical, entre
eilas ¢! mango, el hdimero de frutos de importancis
econbmica gque atacan en México sobrepasa los 30 {Ver
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cuadre 5), y aproximadamente 60, Que se cultlvan a menor
escala y para consumo local.*'?

Las moscas de la fruta daRan los frutos al depositar sus
huevecillos dentro de ellos; al desarrollarse estos, las
larvas ocasionan un daRo irreversible eliminando todo
valor comercial, especlalmente si se destinan al comercto
exterlor, las pérdidas anuales estlmadas son de un orden
de los 175 millones de dbéiares (U.S.D.A.).*?

Las moscas de la fruta son insectos que pertenecen al
orden Diptera ¥y a la familia Tepheritidae, su extraordi-
naria capacldad de adaptaclén al medio ambiente y a su
alto nivel de reproduccidn, les permite proliferar
practicamente en cualquier tipo de clima, templado,
subtropleal, tropical y desértico.

Existen alrededor de 4,000 especlies de estos Insectos,
destacan en Maxice por su lmportancia econdmlca y/o
Cuarentenaria los géneros: Anastrepha, Rhagoletis, Dacus,
toxetrypana v ceratitis, es importante comprender gue se
trata de un complefo y que generalmente son varias
especies las que afectan en una determinadsa zona.®*

En México exjisten aproxXimadamente 2% especies de moscas
de la fruta del género Anastrepha, de las cuales (&)
cuatro son de importancia econdmica debido a su ampila
distribucién, Incldencia v Arboles frutales gue {nfestan,
estas son: Anastrepha ludeps (mosca de la fruta),
Anastrepha ¢oblicua (mosca del mangol, Anasirepha serpen—
1i0s (mosca de los zapotes), Anasirepha strlata (mosca de

ta guayabal}.!®

El nomereo total de Arboles frutales gque atacan y su
preferencla hacla ellos es muy variable ({¥er cuadro),
actualmente Apnastrepha ludens, ataca principalmente a
citricos y al mango, A. Serpentina al mamey ¥ al chicoza-
pote, A, Striata, ataca a la guayaba como frute princi-
pal.*

£
1.8, Clclo blolégico y habltos,
En el cicle tiplco las hembras adultos Insertan los
huevecillos por debajo de la cascara de lgs frutes
préximos & madurar ¢ ya maduros.
Entre 2 y & dias mis tarde, las larvas recién eclosiona-

das empiezan a alimentarse de la pulpa del frute vy
conforme van creclendo producen una serie de tineles gue
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4 su vez contribuyen a la proliferacidn de microorganis
mos que descomponen (a fruta, creindose zonas necrétlcas,
fibrosas y endurecidas de color calé abscure.

La duracién del periodo larval es de 15 a 18 dias y esté
determinado por la interacclén del clima, del tipe de
fruta y de! tiempo disponible para alimentarse. Para gue
la larva se convierta en pupa, esta sale del fruto y la
mavoria de las veces se entlerra en el suelo, hecho que
generaimente colncide con la caida del fruto.

Cuando el aduito emerge de la pupa tiene que movilizarse
entre [a tierra, para romper el pupario utiliza un Srganc
ilamado Ptliinum, que se tocallza en el frente de su
cabeza.

La mosca reclén emargida es blanda y hdameda, por lo gue
busca refugio entre las hojas y ramas secas caidas. en
donde permanece Inmévil secandose. Sus alas todavia no
adguieren su coloraclién tipica ¥ su vuelo es corto.

Una vez seca, la mosca se activa a un aArbo! donde busca
alimento, que encuentra en los frutos maduros que
presentan alguna herida o bien en secreciones de ironcos
¥y hojas. (Ver cuadro ).

El apareo entre estas moscas ocurre de 6 a 12 dias,
después de la emergencia, al atardecer la oviposicién se
reallza de 3 a 6 dias después del apareo. Una scia hembra
puede ovipositar hasta 400 hueveclllos durante toda su
vida.

La longevidad de los adulics es de 2 & 4 meses, aunque se
han reportado casos de adultes que han schrevivido hasta
nueve meses., Bn climas templados, los adultos viven més
que &n climas tropicales.

Una caracteristica de estos insectos es su alta capacidad
de dispersién y de adaptabilidad a diversos medlos.
Cuando las condiciones son desfavorables {sequia, falta
de Arboles frutales, etc.), se desplazan a las partes mas
elavadas de los Arboles ¥ se dejan lievar por los vientos
dominantes, de este modo, logran dispersarse a distancias
enprmes y vencer barreras geograflicas.

Sin embargo e! principal medio de dispersion es el hombre
a través de la movilizaclién de frutes infestados.
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1V. MATERIALES Y METODOS

#.1. Politicas fitosanitarias de los paises importada-
res de mango.

Todos los paises inctutdo México, tratan de mantener
fuera de sus fronteras, plagas y antermedades fitosanita~
rias ajenas & 8l1os, porgue una vez gue estas penetran en
nuestro pais, ef costo gque se eroga para conirolarlas, vya
no digames erradjcarlas, es muy alto.

Por ejemple: Estados Unidos gastd en abril de 1929
$4'250,000 dblares para erradicar la mosca de! mediterra-
neo (Ceratitis capltata), una de las mescas mas dlticiles
de controlmer cuando esta penetrs en Florida.

Por segunda ocasidén, en 1956 la plaga se introduce en ese
pais, gasténdose esta vez 5125 millones de déiares en su
erradlcaclén.

Es por esto que resulta mas barato establecer medidas
cuarentanarias internas Yy extarnas para evitar ia
tntroduccién de estas, que combatirlias en sstado de
emergencia; hormatmente e} costo de tas medidas cuarente-
nari{as de un pais son pagadas en su mayor parte por el
pais que desea importar.

Existe un orden lnterpaclional que se ha venido estable-
ciende paulatinamente, para gque los paises exportadores
de productos agricolas, respeten las hormas de cada pais,
eh lo concerniente a sanidad vegetal.

En nuestro pais corresponde a {a Secretaria de Agricultu-
ra y Recurses Hidraulicos a 1travas de la Direcclén
General de Sanidad Vegetal, aplicar los requisitos
fitosanitarics para la importacién ¥y exportacldn de
productos agricolas, de acuerdo con ese orden internacio-
nal mencionade,

Tal situacién tiene por objeto prevenir y evitar ia
dispersiébn de plagas y enfermedades agricolas y apoyar a
los productores a cumplir con las pormas establecidas por
los paises Ilmportadores de nuestros productos.

Estas normas tratan ademas de proteger el medio ambiente
hoy ¥y para generaciones futuras, de proteger la satud
contra alimentos impuras, no seguros; para §{0o cual se
establecen niveles de tolerancia para pesticidas usados
en fumigaclén de productos agriceolas.
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Estos niveles de tolerancia son aplicados a todos los
praductos tratados gue entran en cualquier pais, aunque
algunos paises son mas exigentes que otros.

El principal mercado deil marge mexicano se encuentra en
Estados Unidos, aproximadamenie el 93% de nuestira produc
cién se destina a ese pais, &5 por eso que e5  tan impor-
fante cumplir con todos sus requisitos fitosanitarios, el
cierre de frontera a nuestre producto, ¢casiona una grave
repercuslén econdmica para nuestro pais, princlpaimente
en los productores de mango.

Estados Unidos trata de protegerse en el caso del mango,
de la plaga de las moscas de la fruta, del Género
Anastrepha spp.., que son una de ias plagas mas destrugti-
vas & hivel mundial.

Dafian los frutos al depositar sus huevecilios dentro de
ellos y ai desarroilarse estos, las larvas ocasionan un
daio irreversible, eliminando todo wvalor comercial,
atacan a las especies de fruta de pericarpio blande de
clima templado y troplcal, come son: mangos, citricos,
guayaba, durazno, pera, etc.

La cyarentena no. 56, establece que pueden ser tmportadas
frutas y hortalizas de cualquier pais, previo permiso de
Estados Unidos, si se presentan pruebas satisfactiorias
para el U.S.D.A., de gque dichas frutas y hortalizas nao
son atscadas en el pais de ¢rigen por Insectos dafiincs,
incluyende moscas de ta fruta.

Q se puede autorizar su importacién sin riesgos, de Areas
definidas bajo salvaguardos aprobades indicados en el
permiso de importacién ¢ que han sido tratades, o van a
ser tratados, de acuerdo con condiclones y procedimientos
establecidos bajo la supervisibdn de un inspector del
Plant Protection Quarantine {(P.P.Q.).

Al mango mexicano se le exige ! tratamiento contra la
mosca de la fruta, este tratamiento es a base de mantener
el mango €n agua a 113°F durante %0 minutos.

Los oficiales de Aphis (Animal & Plant Health Inspection
Service} BServicic de lInspeccibn Sanitaria Animal vy
vegetal y del Servicio de Cuarentena de Proteccian
Vegetal (P.P.Q.})}, Iinspeccionan +todos los embarques
agricolas para asegurarse que este libre de larvas vivas
o muertas de mosca de la fruta ¥ que hayan cumpiido el
tratamiento.

Ademis de este requisito, tenemos el que restringe el uso

de pesticidas, al Malathion y Lerbacid, como dnicos
plaguicidas autorizados para el combate quimico de mosca
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de la fruta y el que prohibe el uso del dibromuro de
etlleno en fumigaciones contra la mosca de la fruta.

Los envios de mange & Europa deben satisfacer las normas
fitosanitatias generales para frutas y hortalizas en el
comercilo Internacionral, pero debe prestarse también
particular atencién a las normas muy estrictas vigentes
en muchos paises impertadores, con respects a los niveles
maximes permitidos de residuc de plagulicidas.

A este prophsite, cabe sefalar que en Europa los niveles
permitidos de residucs de plaguicidas no son uniformes y
gue por consigulente es necesaric, antes de exportar,
Informarse de cuales son los limites de talerancia para
esos residuos, por ejemplo, en Alemania, las autoridades
fitosanitarias exigen que el mange no presente tresiduos
de pesticlda de ninguna clase,

En general, aunque la legislaclén fitosanitaria es vaga,
el mango debe estar libre de antracnosis, hongas,
bacterias o cualquier tlpo de parfAsitos, gue puedan
representar un rlasge de contaminacldn para otras frutas
y deben estar acompafiadas de un certificado fitosanita-
ria,

En el casc de gque se sobrepasen los limites de tolerancia
de reésiduos de pesticidas, el Importador es e! responsa-
ble ante las autoridades naclopales por lo cual este
siempre exige una garantia firme, de parte del productor
de que ng se sobrepasen esos limltes,

Aunque se ve facil, para cumplir con las axigencias de
los paises importadores, la Secretaria de Agricultura ¥y
Recursos HidrAullicos {S.A.R.H.) a travéds de la Direcclén
de Sanidad Vegetal implements un sistema muy efectivo,
porque permite saber al momento de la detecclén de un
fruto contaminado, ya sea en frontera o en empacadora o
en caseta,

De cusl huerio proviene ese fruto y la empacadora dande
fue tratado, pero a la vez wmuy caro y complicado: caro,
por el nimero de personas que se necesitan para lievarle
a cabo, y complicado, poer la cantldad de acciones gue se
requiere realizar,

Estas acclones son:

- Registro de huertos

-"Control filitosanitarlo en huertos

-~ Permiso de movilizaclén

~ lnspecclén al momento del corte. {(Técnicos S.A.R.H.)
- Expedicién de guia fitosanitarja por huerio

- ldentificacién de cajas con namers de huerto
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- Expedicisn de certlificado de origen

-~ Inspecclén y muestreo {mange por cala de campo) antes
de entrar a la empacadora, {Técnlcoes S.A.R.H.}

- Selecclién y tratamiento én su caso

- Expedicién de certificado internaclonal. {Técnlcos
5.A.R.H. !}

~ En su casc anexar hoja de registro de temperaturas
del tratamiento al certlficade

- Muestireo en frontera por personal de USDA

- Registro de empacadoras por México, Estados Unidos
y/e Japén

- Permiso anual de (s empacadora por México, Estados
Unidos y Japbn

- Btcg.

k.2. Reglstro de huertfos candidatos a exportacién.

El reglistro de huertos se hace con la finalidad de poder
saber al momentce de detectar un fruto centaminade, no
sélo el estado, sino el munlcipio y huerts del cual
proviene el frute en cuestidn.

El registro consta de tres partes: Clave del estado,
clave de| municipic y nimero del huerto, los dos primeros
se toman del catéiogo de claves de la Direccién General
de Sanidad Vegetal y el tercero lo asigna el responsable
de la campadsa en el distrlto de manera progresiva,
ejemplo:

Clave del huerto: 14 1021 10028
Estado: Jalisco

Municiptio: Casimliro Castiltio
Huerto: Na.,

Las caracteristicas de este registro es que es G4nico ¥ no
podran surglr modiflcaciones, ni{ aén en ¢! caso de que la
huerta sea tumbada y sembrada por otro frutal o abandona-
da, ademds toda fruta gque saiga de la huerta deberi
lievar el No. de registro a la vista en cada caja, en la
guia fitosanitaria y en el certificado de origen.

Para obtener €l MNo. de registreo de un huerioc, es necesa-
rio:

- Hacer una S$olicitud de registro de huertos ante la
.5.A.R.H., para lo cual se usari el anexc |[.
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- La 5.A.R.H., & través de! personal de sanfdad vegetal,
en el distrito, ordenara la supervislén del huerto y

elaborard un reporte con el resuitado de ka inspeccién
{anexo ne.2).

- $1 el reporte de la Inspeccidn resulta positivo, la
S.A.R.H., otorga el reglstro del huerto (anexo no. 3}
Autorlzacién para la exportaclén de mango.

Los productores organizados de mango, anuvalmente deberan
presentiar a la Delegaciédn Estatal de la S.A.R.H., la
relacibn de huerios registrados que deseen participar del
programa de exportacldn, 60 dias antes del primer carte
de fruta, anexando ia siguiente informacian:

- Nombre del propiletario y domicilio
- Ubicaclién del huerto

Namero de registro de la $.A.R.H.

-~ Superlicie

- Nimero de &rboles

- Variedad

- Produccldn estimada -

La delegacién de la 5.A.R.H., ordenar& la supervisién de
cada huerto ¥ oforgara la autorizacion para la exporta-

ciébn ¥y el programa fitosanltario que se deberd cumplir
durante la temporada.

Cuando la exportacidédn de mango se ve hacer & Europa, es
necesaria, saber a que pals se va & &nviar, porque son
muy estrictos con sus niveles residuaies, por ejemplo,
Alemania gulere o tlene comoe requisito que el mange no
presente residuos, de pesticida de ninguna clase,

4.3, Control fitosanitario del huerto.

Otro de los requisites para poder exportar mangoe es un
estricto control fitosanitario en el huerto par lo cual
la Secretaria de Agricultura y Recursos Hidrauticos,
elabora un programa fitesanitario a cumplir ¥ por media
de sus Iinspectores vigila que se cumpla este control.

Es igual de rigurcsoe para todos los huertos independiente
del destine de la produccibn, lo que varia para e)
productor es la lista de productos pesticldas a utilizar,
segan los reguerimientos minimos de Tesiduos vigentes en
e] pais, al que se desea exportar.

Entre las principales plagas que atacan e! mango son
Mazacote o Escoba de Bruja (Aceria Mangiferaesa) y moscas
de !a !ruta (Anastrepha sp.), también tiene otras plagas
llamadas eventuales como son Gusano Perro (Papilio Sp.),
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Fraileciilo (Macrodactilos Sp.), Trips {(iiothrips iler
moulton), Arafa Roja (Parateiranychus sp. y Teiranychus
sextamaculatus rviley).

Las enfermedades gque atacan al mango s¢n: cenicilla
(Qidium mangiferae, Beith), Antacnosis (Otoesporium sp. ),
Rofa (Sphaceloma perseae jenk) Anillado det PedGnoculo
(Cen, Dolhlorella y Pusarium), y las siguientes enfermeda
des de Ja raiz; Pudricién de ja raiz (Rhizectonia sp.),
{Fusarlum sp.}, Marchitez {Ventricilfllium cp.}, sobre
sugerencias para el control de plagas y enfermedades.
[Ver cuadro 7).

La S.A.R.H. a través de su personal reallza varias
inspecciones al huerfo slendo las mas importantes:

La inspecciébn al huerto para concedery &) reglstro como
huerto candldate de exportacién, de la cual emite un
reporte de inspeccidn de huerto {(forma CNR13).

inspeccién al huerto para (nscribirle en el padrén de
huertos candidatos a exportacién.

Inspeccién al huerto para extender el permiso de moviliza
cién, ¥ por Gltimo

Inspeccién del huerto al momento del carte, antes de
extender la guia fitosanitaria,.

4.#. Control fitosanitario de! huerto de mango con
destlno de ia produccién E.E.U.U. y Japén.

En el caso de Estados Unidos ¥ Japén, el control fitosa-
nitario va dirigido a combatir tas moscas de la fruta del
Género Anasdtirepha, los métodos que se utilizan princi-
palmente son e! cultural que coensiste en !a recoleccldn
de frutos caidos ¥ su posterlor incineracién o enterrado
en fosas a una prefundidad de &0 o 50 cm., aplicandole
cal o un insecticida de efecto residual.

Esto es con el fin de evitar que las MOsSCas gue emer jan
alcancen la superficle, esto se recomienda hacerlo
diariamente durante el periodo de cosecha.

Las calles tienen gue estar ilibres de majezas y cortar y
destruir los frutes gue gqueden en los arbotes al términeg
del periodo, durante el empague todo fruto sospechoso de
contener larvas, debe ser removido ¥y desechado, destruyén
dolo.

El otre método de control que se use es @l quimico gque es
& base de Malathion o Leibasid mis un atrayante,
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En aplicacién aédrea se recomienda, pol ejempio L {ltro de
Malathlon ULY, con & litros, de proteina hidro)lzade en
dosls de | titro de esta mezcla por hectarea, se¢ debe
realizar la apilcacién a una altura de 25 m. sobre la
copa de los &rboles en bandas alternas.

En aplicaciones terrestres, se utillza ta slguiente
mezcla: | litro de Malathion 350 CE., mas ¢ lltros de
proteina hidrolizada y 95 litros de agua.

Se aplica en bandas alternas, media copa por hilera. De
4 a 5 aplicaclones cada 25 o 30 dias para combatir al
adulto. La dosis &5 de (506 - 350 «¢. por Arbol.

Se recomienda tambié&n el control biclégico, a base de
ehemigos naturales de las moscas de la fruta, destacando
por sus buencs resultades las avispitas diachasmimorpha
longicaudata ¥y Syntomosphirum indicum.

Bste control ne es espectacular, excepto en c<asos muy
destacados pero los enemigos naturales bien estabklecidos
y con alto grado de eficiencla sobre la plaga, ofrecen
grandes ventajas porque su actividad es permanente y
compatlible con la preservacién eccolégica.

Otro tipo de control, es el autecida llamade también
técnica del insecto esiéril, en e} cual se emplean ios
Insectos para combatir a los de su mlsma especle,
aprovechande sus cépulas.

Los insectos estériles irradiados previamente en estado
de pupa, se¢ llberan y complten por las cépulas con los
insectos silvestres, resultande de estos cépulas estéri-
les.

la cria esterilizacién y liberacién masiva, son los
elementos fundamentales que constituyen esta téchnica.

Estos dos tipos de conirel Gltimos, no se utitizan a
nivel comercial o en foyma masiva por sus resultados a
largo plaze.

4.5. Control fitosanitario a huertos con destine de la
produccibdn a Buropa y Canada.

En estos palises tienen muy estricto su control de
aditivos y pestlcidas, aunque se estd tratando de Llegar
a un acuerdo de tipo comunitario, este tipo de contro!l
esth por el momento sujeto a las reglamentaciones de cada
pais ¥ lo que puede ser permitido en un pais, puede ser
prohlblde por otro, para ello existen delimitaciones de
las tolerancias miximas de clertos productes quimicos
utilizados durante la produccibén de mango.
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El lmportador debe tener garantia lirme de parte del
productor de gque no se sobrepasen esos limites, ya que en
caso de gue se rebasen, es el importador el responsabie
ante las autoridades naclonales (Ver cuadrc 8).

Por lo tanto, es muy importante al controlar plagas en el
huerto, ver que productes no se pueden utilizar o en su
defecte en que época se puede apllcar con la seguridad de
que a la cosecha ya se degradd.

Para mayor seguridad se puede enviar el fruto al labora-
toric de anblisis de plaguicidas donde determinarén si el
nivel de residualidad que lleva el frutoc &n pulpa es
aceptabkle segdn las normas gue ie hayan dado al exporta-
dor al hacer el convenlo,

4.6, Registro de empacadoras. Nacionpa! (SARH)

El registro de empacadoras tiene la finalidad de saber,
al momento de detectar un frute contaminado, ya sea con
larvas vivas o muertas y/o huevecillos de mosca de la
fruta, !a empacadora donde se hlizc la seleccién vy
tratamiento del mango ¥ se les suspenderd el registro por
el resto de la temporada o hasta que Ja Investigacién
haya sido terminada.

Todas las empacadoras de frutas para su funcionamiento
deberin obtener el registro ep la Detegaclén Estatal de
ia 5.A.R.H., en cada entidad ya sea, que OpeTen para
mercado nacional y/o exportacién. Existen dos tipes de
empacadora de mango; sin tratamiento hidrotérmico y con
tratamiento hidrotérmico.

4.7, Empacadoras sin tratamiente hidrotérmico.

Para obtener su reglstiro, deberan enviar una solicitud
conforme al anexo 4. La Secretaria de Agriculfura vy
Recurses Hidraulicos (S.A.R.H.) realizari una inspeccién
al local y segdn el resultado de esta, (Yer anexo no.5})

otorgara el nOmero de registros (Anexo no.6), o lo
negarth. Este rtegistroc deberid renovarse cada dos (2]
afios.

4.8. Empacadoras con tratamiento hidretérmico.

Estas empacadoras tienen 2 tipos de reglstro, el que
otorga México por medlo de la S.A.R.H., y el de E.E.U.U.,
representada por e] departamente de agricultura de
E.E.U.U. (U.5.D.A) y/0 lJapén.
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Reglstro S.A.R.H.

Para obtener el reglstro de ta S.A.R.H. deberan enviar
una selicitud conlorme al anexe no. & {CN-9), la Secreta-
ria de Agricultura y Recursos Hidraullcos {5.A.R.H.),
realizard una inspeccidn al local y segin el resultiade de
esta {ver anexo no.5), otorgara ej No. de registre ¢ en
su defecto lo negara.

La clave de este registrc es permanente, e] registro
deberh rencvarse anualmente. {Yer anexo no.é)

4.9. Registre i{nternaclional de empacadoras E.E.U.U., ¥/0
Japén.

Estas empacadoras deberén contar con e! registro del
Departamento de Agricultura de f[os Estados Unldos de
América (U.S.D.A.}, o de Japén los cuales se otorgan con
claves permanentes y de acuerdo ai plan de trabafoc para
tratamientc al mango mexicano y programae de pié-inspec-
ctén, que es ef resultado del acuerdo coocperativo
celebrado entre al Departamento de Agriculture de Esiados
Unides {U.5.D.A.), Servicio de Inspeccién de Satud Antmat
¥ Vegeta! (APHIS), protecciéh y cuarentena de plantas
tP.P.Q.}) y !a Secretaria de Agrlcultura ¥y Recursos
Hidraulicos {SARH} representada por !a Direccidn General
de Sanidad vegetal.

Para obteher el reglstro de E.E.U.13. o Japdn, se deben
cumpiir los sigulentes requlslitos:

4.10. Aprobacién de los planes de Ingenieria,

Antes de empezar a construir se debera tener la aproba-
cién de ics pianes de ingenieria de construccién. Los
planes y especificacionas que muestren las dimensiones,
clrcutacién de! agua y otros detalles del calentamiento
y slstemas de registro de temperatura.

DebeTdn ser enviados para su aprobacién s la Direcctan
Hoboken Methods Development Center, 209 River Street,
Hoboken New Jersey 07030, a través de la oficina de area
U.S.D.A./APHIS, ublcada en ta ciudad de México,

Asi misme, debe enviarse una copia de esta informacién a
jos oficlales en cargo det P.P.Q. en México.

En caso de que los planos de Iingenleria se aprueben, la

ptanta de tratamlento deberi ser construida de acuerde a
dichos planocs.
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burante e! periocdo de construccién de la planta los opera
dores deberan consultar con el centro de desarrello de
métodos de Hoboken y sollcitar una revisién periddica "in
situ", por parte del oflcial designade con carge al
propletaric de la planta.

4.11. Regquisitos de la planta [edificio).

Lo sigulente es necesarl¢ para asegurar la realizacién
efectiva y segura de las operaciones de tratamiento y
actividades relacionadas, con lo cual debe encohtrarse
"in situ", antes de efectuar los tratamientos.

Espacioc para la oticina

Espacioc contrelado y/o seguro para gque el especiatista de
tratamiento realice el trabajo requerideo, dehbe incluir un
$itio de descanso adecuado y controlado {(cuarto de bafio).

Equipo de seguridad

- Extinguldores de fuego.

~ Bquipo de primeros auxtiios.

- Cascos para e! personal.

- Escaierillas ¢ andenes de seguridad para observar las
cperaclenes del tanque de tratamiento.

- Area de seleccidén y/o empague enmallado {Area estéril).

~ Areas [(nmediatamente adyatentes a la planta de trata-
miento, libres de escombros, fruta podrida ¢ residuos
de esta Area de tratamiento.

4.12. Requisitos que deben cubrir las ptantas de trata
miento.

Las piantas de tratamlento con agua caliente deben contar
con una capacidad adecuada para el calentamiento de agua,
control de aislamiente ¥y termostéatica para mantener la
temperatura prescrita, en el programa de tratamiento
durante el tiempo gue deba ser tratado.

Es necesario el disefio adecuade de los componentes
Incluyendo el equlpo de gran capacidad para &) calanta-
miento de agua y un sistema de circulaclan que se asegure
temperaturas uniformes en todo el producto tratado.

Se raquiere de un dispositivo de rvegistro exacto para

reglstrar las temperaturas de! agua y tlempo de cada
tratamiento.
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%.13. Prueba de certlificaciéon de una planta de trata-
miento.

Despues de haber termipado la construccidn de la planta
e instalacidén de los tanques de tratamiento coh agua
caliente y del equipo necesario deberin ser verlficados
para comprobar que se ajusten a les estandares requeri-
dosg,

Los operadores de ia planta pueden iniciar las pruebas de
eliclencia del equipo, elecutande pruebas de tratamiento
de acuerdo a los requis{tos de tratamients, el exportador
debe soliclitar por escrito al 0!C, los serviclos del
P,P.Q., con e! fin de realizar una prueba de certifica-
¢ién de la planta de tratamiento,

La Earts de seclicitud debe inciluir:

a} Lista de los nombres, domicilio y nimeros tetefénicos
de: la Instalacidén, de! pgerente o supervisor e
ingeniero constructor de la planta.

b} Responsiva del gerente de ja planta, de ias opervacic
nes y cumpiimiento de esta, con el pian de trabaijo del
programa.

¢} Seguridad de que el equipo requerido se encuentra "in
s1tuY,,

d) Informacién de por io menos dos pruebas de certifica

cién que indiquen que t& ptanta se ajusta a los
requislitos de certificacién, inciuyendo coplas de holas
de datos de tratamientos terminados ¥ registros de la
temperatura de los itratamientos a prueba.

e} Un certificado por escrito de un ingenierc de seguri-

dad auytorizado que certitique que la instalacién se
afusts a 1os estédndares internacicnales de seguridad e
higlene por seguridad de los operarios.

£) Depdsito de 15,000 délares, para gastos del U.S5.D.A.
{vartable). ¢

Epn case de que falten o no sean satislactorios unc o mas
de los elementas solicitados por e! OIC, comunicarse
inmediatamente con el exportador y sefalar las deficien-
cias, seguldo de una respuesta por escrito, la respuesta
debe sefialar especificamente las deficiencias e indicar
que i P.P.Q., recibiri otra solicitud de certificacian,
sujeta al reci{bo de una carta de exportador probando que
tas discrepancias han sido corregidas.
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§i se incluyen tfodos los elementos antes sefialados y
estos son satisfactorios para el QIC, se procederéd a
programar uha prueba de certificacidn.

Aprobacién de un tanque de tratamiento.

La aprobacién final de un tanque para tratamiento con
agua caliente, se basara en !a ejecucidn satisfactoria de
dos tratamientes tipices con agua caliente utilizande
cargas de Irutes standard, con monitores de temperaturas
segian se describe a continuacidn.

51 alguna planta opera con mas de un tanque, sin lmportar
s{ otros componentes son comunes, deberan efectuarse dos
Pruebas por cada tangue.

- Bquipo/materiales necesarios para que e}l OIC o su desig
nado electGe, prueba de certificacién a la planta.

~ Copla del plan de trabajo.

- Coplia del plan y especificaclones que muestren las

dimensicnes, recirculacién del agua ¥ otros detalles de
los sistemas de calentamiento vy registros de temperatura
que previamente se sefalaron y coplias de correspendencia
relacionada con el plan entre el exportador y el OIC, o
P.P,Q/MDC/Hohoken.

- Equipo para la prueba de certificaciédn de la planta de

tratamlento conh agua caljente, es declr, termémetro
certificado calibrado e! rango de temperatura incluye
Li0-120°% P y termémetro digital tipe etectrénice con 10
gulas por tanque [leads}.

~ Termémetro calibrado certificado (rango de temperatura
incluye 110 - 120® F).

- Termémetro digital tipo electrotérmico con 10 guias/
tanque.

- Ralanza (para'pesar el mango), can un rango de 580-100
gr., precisiaén de) 5%,

- Banda de reglstro automatico o sistema de reglstro aj

ternativo simitar, para reglstrar la temperatura y dura
¢tbén de cada ba#io de agua callente. Estidndares requeridos
- Dos sensores de temperatura por tanque (minimo].

- La temperatura de cada sensor debe registrarse con un
minimo de cada dos minutos.
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- Escala de deflexiédn en la carta ne menos de 0.10 pulga
das por cada °F. (15 mm. por cada °C}.

- Precisién del sistema total de registro de temperatura

dentro de mas o menos 0,.3°F (0.,27°C), de temperatura
reat, segin se mida con un termémetro calibrade certi-
{icado.

Acciones requeridas durante la prueba de certiflicacidn de
un tanque de tratamiento.

- Las observaciones efectuadas a la prueba se registraron
en las holas de datos de los apéndices C.0.C.1I.

- Identiflcacidn del mange (estade de maduracién, etapa
para ser tratado}, deberd haber suficiente fruta para
el tratamiento, tamafc estiandar.

- Medir la temperatura de la pulpa de 30 o mis frutos en
forma individual,

- Seleccionar el tamafto promedio de ia Iruta de la parte

mas fria de la carga (elemplo: tomar fruta que n¢ haya
estado expuesia al sol en caso de que parte de la carga
hays estadc a la sombra). Reglstrar ta temperatura de la
pulpa & un cm., de profundidad. No proceder con el
tratamiento a mencs que las temperaturas de la pulpa
estén arriba de 709F. (21.1°C}.

- Seteccionar 10 frutos al azar y pesarlos (registrar {os

pesos individuales y el pesc promedio). Asimismo seieE
clonar y pesar 5 frutos que representen los mas grandes
del lote {registrar el peso individual y promedio}. En
case de que existan frutos que excedan el tamafio 8§
{ejemplao 760 ET.).

Para mango mexicano, avisar al operadoer que e£s5te fruto no
es elegible para exportacién de acuerdo al programa,
tendré que ser removi/do antes de que la carga se coloque
en el tanque de tratamientc, se puede proceder con ia
prueba de ceriificaclién sin conslderar les tamafios de ja
fruta.

- Conforme se descarga ia fruta en los contenedores para

introducirse al!l tangue de 1tratamiente, se colocan
cuidadosamente los probadores portatiles de agua y de
puipa, en varias partes del tanque, los probadores de
puipa deben ser cuidadosamente colocados { cm. abaio de
la superficie de ta fruta, hacer un diagrama mostrando ia
fecatizacién de estas pruebas y anexarle a ia hoja de
datoes.
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E! numero de probadores portatlies de agua y pulpa, seva
especiticado por el centro de desarrcllo de métodos de
Hoboken para cada planta de tratamlento gue wvaya a ser
certificads (npormalmente 7 probaderes de agua y 3 de
pulpal.

~ Se daran instrucciones al oparador de la planta a fin

de que Inicie un tratamlento comerclal simulado. El
GIC, o su designado monitorearia tode el tratamiento ¥
reglstrara los tiempos y temperaturas de las 10 guias
portatilies, se tendra especlal cuidado en el registiro de
la temperatura del agua durante los primeros 3 minhutos
despues de gue la fruta haya sido depositada en el
tanque.

Durante las primeras fases del tratamiento se deben tomar
las temperaluras de los probadores de agua que no han
alcanzado 115%F (&6.1°C).,

Una wvez que uyn probador de agua indigque L15°F, o mayor;
no  sera npecesaric gque se continde controlando ese
probador, una vez gue todos los probaderes hayan alcan-
zado 115°F, o mayor, el oficial monltoreard tedas las
guias del agua durante todo el tratamiento, se deben
hacer 3 registros de pulpa a los 10, 50, BS y 90 minutos
después de haber iniciadeo el tratamiento.

Registrar el tlempo {minutos, segundos), desde el princi
pic del tratamiento y temperatura de cada observaclién.

Criterio para determinar s£{ los reglstros se ajustan a
los estandares para la prueba de certificacidn de la
planta.

Las temperaturas dei agua para cada probador, incluyendo
los sensores permanentes, dabersan ser a L139F, a los 5
minutos despues de gque el tratamiento empieza, sin
considerar las temperaturas del agua inicial (cuando la
fruta es colocada en el tangue).

La diferencia de temperatura det! agua, range de la
temperatura entre la lectura mas baja ¥y mas alta cuando
se obtlene de cualquler tlempo. No puede exceder de 2°9F
[(1°C}), despues de los primeros 5 minutos de tratamiento
y para los 83 minutos de! tratamiepto vrestante.

Las temperaturas del agua deberan ser mantenidas a 115°F,
o arriba despues de [os 5 minutos de tratamiento, durante
los 85 minutos restantes del mismo,

La temperatura de la pulpa de! fruto a! terminar e! trata
miento deberan ser de L}3°F, o arviba de [13°F (45°90.}.
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La diferencia de la temperatura de Jla pulpa del fruto
{range de temperatura entre las lecturas mas baja y mas
alta), no puede exceder de 5.40°F (39C), en las lecturas
de B5 - 90 minutos.

El fruto deberd mantenerse & pulgadas ¢ mas abajo de la
superificie del agua durante el tratamiento.

$e deberd verificar el funcionamiento de la carta de
registro automatico o sistema de registro alternative
similar durante todo el tratamientio para poder asegurar
que ios estandares de tratamiento se ajustan y que los
estindares operativos son conforme a fos requisitos
sefialados.

Certificaciébn (aprobaclén), de una planta de tratamiento

“hidrotérmico. Se octorga la aprobaciéan a la planta de

tratamiento para operar bajo el programa, sclamente
cuando se ajusten a todos los requisitos del plan de
trabaijo.

§i no se ajustan a les estandares de tratamiento ¢con agua
caliente, durante la prueba de certificacién, el QIC,
registrard Ja prueba como no aceptable, proporcionando al
operador de la planta una copia de la hoja de datos con
una explicacién de la razon por la que no fue aceptada,
para la accién correctiva.

A los tangues de tratamiento se les puede dar certificade
temporal cuande Z pruebas consecuti{vas de certificaclén
de tratamiento sean aprobadas, el QIC, enviara dentro de
los 7 dias despues del tratamiento, las hojas de datos,
cartas e informacién relacionadas al centro de Hoboken,
para su aprobacién flnal y entrega de !a forma P.P.Q.
182, certificado de aprobacidn. :

Japén se somete al resul tado de la prueba hecha por el
U.S.D.A., esto significa gue sl U,5.D.A. lo aprueba,
Japbdn también,

Para la exportacién de mango fresco {excepto E.U.A.), los
empacadores deberdn contar c¢on un técnico responsahle
Ingeniero Agrénomo, el cual deberd estar registrado en la
Delegacidn Estatal de la S.A.R.H., ¥y en la Direccién
General de Sanidad vegetal.

Tedas las empacadoras de frutos que se dediquen a ta
exportacién, deberdn contar con un inspector de la
S.A.R.H., para la recepcién de la fruta, muestreo,
selecclén y  supervision del tratamiento cuando sea
necesario ¥y para 1a expedicién de ta documentaclién
fitosanitaria (Guia Fitosanitaria y Certificado Pltasani-
tario Internacionall.
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4.1%. Permisoc de movilizacian,

Estos permises fueron creados con el fin de:

A} Con el fin de proteger el noroeste de México gque
comprende tos estados de: Sonora, Sinaleoca y Baja
Califorria norte y sur, gue es una 2o0na gque se encuentra
libre de tan peligrosas plagas como: gusans rosado del
algodonero (Pectinophora gossypiellal, picudo de la papa
(Phthorimaea operacujella), filoxera de la vid {Bhylloxe-
ra vitifoliae), los llamados barrenadores del platano
(Cosmopoiites sordidus ¥ Catophague yalidiroesiris), los
barrenadores del huesoc y del tronco del aguacate (Helli-
Pus lauri v Copiurus sp.}, El max del henequén {Scyphop-

hong acupunctatus) ¥ otras plagas de impertancia economi-
ca como ta mosca de la fruta.

{Cuarentena interior No. 2 & favor de la zona de defensa
de! nortoeste de México ¥ la cuarentenma interigor No. &
contra la mosca de |a fruta en la zona de delfensa del
horoeste y su reglamento),

B} Con el fin de evitar gue el mango gue venga de

Jalisce, Navarit, Celima, Guerrero, etc., entre al
nortoeste para tratamienieo hidrotérmico porgue todos los
mangos gue entran a esta Zona son fumigados ¢con bromure
de metilo, siendc este producto prohibido {(su useo), por
la E.P.A., De E.E.U.U., que es el organismo de proteccién
de! medio ambiente.

C) Otro de tos fines es evitar que mango proveniente de

Chiapas, salga del estade sin tratamiento con hromuro
de metilo, u otrao autorizado por la Direccidn de Sanidad
Yegetal. Estos permisos se extienden en dos modalidades
de un estado a otro ¥y dentro de Ja wmisma entidad.

G.15, Permiso de movilizacién de un estado a oiro.

La Direccibn General de Sanidad vegetal otorgara un permi
so par cada entidad, para la movilizacién de mango fresco
para ser empacads y/o sometido a tratamiento hidrotérmico
a otra entidad, ya sea mercado nacional o para exporta-
cian.

Parg tramitar el permisec les interesados deberan enviar
solicitud a la Direccidén General de Sanidad Vegeta! en
original ¥ dos coplas, con & (ochao) dias habiles de
anticipacién que contengan tos sigulentes datos:
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- Nombre o razon soclal del que movillzard la fruta.

~ No. de reglstro ante la S.A.R.H. de la empacadora, del
tratamiente hldrotérmico y el registro del pais
{mportadar.

- Relacién de huertos registrados de donde se pretende

moviiizar la fruta, mismos que se hayan inciulde en el
programa de exportacidn de la delegacidn estatal de la
$.A.R.H. En cada entidad,

El mango producido en el estado de Chiapas, sclo podra
movitizarse fuera de la entidad para consumo nacional o
para exportacisn dentro del mismo estado.

Si se cumplen los requistitos se extlende permiso de
movilizacién, ewn el cua! se indican los hueriecs de los
cuales se puyede sacar fruta, asi come los reguisitos
fitosanitarios a cumplir, se envia por fax. {(¥er anexa
7.

G.1&. Permiso de movilizacién dentro de la misma entidad.

La delegactén estatal de |a 5.A.R.H., otorgard el permiso
de movillzaclén de & huerts reglstrada, al empaque y/o
tratamients hidrotérmico, ya sea que la produccidn vaya
para mercadoe nacional o para expartacién.

El Interesado deberd solicitar a la delegaclon estatal
correspondiente con 8 (ocho} dias hibhiles de anticipacidn
al permiso con la siguiente ipformacién:

- Nombre o razdn social {(de! gue movilizara {a fruta del
producter o la empacadoral.

- Numere de registro ante la S.A.R.H,, de la empacadora:
del tratamiente hidrotdrmico y el registro del pais
impertador.

~ Relacién de huertos registrados de donde se pretende

movitizar la fruta, mismos gque estén incluldes en el
programa de exportacién de Ja Delegacidn Estatal de la
S.A.R.H, en cada entidad.

4.17. Requisitos fitcsanitarics para la mevilizacién
nacional con fines de expartacian.,
Para los envios de mangoe de los lugares de produccidn

dentro de la misma entidad o fuera de la misma para ser
empacado o tratado y empacado, deberan efectuarse bajo la
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supervisién de persconal oficlial o habilitade par la
Delegacidén estatal. Del programa de sanidad vegetal se
comisiona un inspector & la huerta para gue supervise y
certifique la carga, sujetandose la movillzacién a los
siguientes requisitos fitosanitarios:

Invariablemente la fruta deberd proceder de huertos
registrados en la Delegacién estatal de la S.A.R.H., ¥
bajo control fitosanitario principalmente contra las
moscas de la fruta.

Las cajas de campe o lotes de caja de un mismo huerto,
deberin ser identificadas de tal forma que permitan
conocer &l numero de registro del huerto donde proceden.

Los embargques se acompafiaran de certificadoe de origen
expedide por la S.A.R.H,, o las asociaciones de produc-
tores o de organismos auxillares de sanidad vegetal,
segun operen en cada entidad requiriéndose une por cada
huerto. Los transportes podran llevar carga de uno o mas
huertos siempre que se amparen con ¢€! certificado de
crigen correspondiente.

La guia fitosanitaria (una por cada huerto}, debera
especificar que el mange procede de huerto reglstradoe,
anotando !a clave del mismo, los datos de! transporte ¥
la cantidad que se movilizara, consignandose Gnicamente
a empacadoras registradas en la $S.A.R.H., Indicando la
ctave.

El consignataric deberid comunicar con 24 horas de antici
pacién al personal de sanidad vegetal la lliegada del
embarque para que se& verifique la carga, la documentacién
fitosanitarta vy la del vehiculo. . .
Antes de entrar a la empacadora se muestreari un mango
por <¢aja de campo y las muestras deberan ser rebanadas
para observar la presencia o no de larvas vivas o muertas
o huevecillos de moscas de la fruta.

5i como resultado del muestreo no se enconird ninguna
larva o huevecillos de mosca de la fruta, el embarque
podra: empacarse 0 enviarse a Europa y Canadié o someterse
a tratamiento hidroiérmice para su posterior epvia a
E.E.U.U. y Japén, cen la expediclén del certifigade
fitosanitarioc internacional.

Cuando se detecten larvas vivas © muertas o hueveciljos
ge las moscas de la fruta, el inspector de la S.A.R.H.,
notificara de Inmediato a su jefe del programa de sanidad
vegeta! para que comunique a su homéloge en la entidad de
origen de la fruta y se notifique al propietaric para que
apllique las medidas [itosanitarias correspondientes,
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Guando se notitique dos veces &l mismo huerto la presen-
cia de larvas vivas o muertas o hueveclllios de moscas de
la fruta, se ie suspenderd la expedicion de ia documenta-
cién fitesanitaria para la exportacién a cualquier pais
el rtesto de ia temporada.

Cuando se encuentren jarvas vivas © muertas o huevecillos
de moscas de 1a fruta, no se parmitira gue el mango sea
anviado a ningdn pais para exporiacién.

4.18. Operacion fitosanitaria de las empacadoras.

Antes de epirar a |la empacadora se muestrearad un mange
por caja de campe y las muestras deberan ser rebanadas
para observar ia presencla o no de larvas vivas o muertas
¢ huevec!lios de moscas de |a fruta.

3i como resultade del! muestrec no se enconird ninguna
larva o huevecillo, la {ruta del embarque podra ser
empacada. Con fines de exportacién tenemos 2 tipos de
empacadora con tratamlente hidretérmico para mercadoe en
E.E.U.U. y Japén y sin tratamientc a Canadi y Eurcpa.

4.19, Operacidn de empacadoras de mango con tratamiento
hidrotérmico para E.E.U.U, y Japén.

Es responsabtlidad dei operador de la planta de tratamien
to con agua callente efectuar iratamienios de acuerdo a
los estandares sefalados en el plan de trabaioc pars trata
miento a mango mexicanho, dnicamente se puedenh efectuar
tratamientos de fruta con propésitos de expovtacidn bajo
este programa, en plantas de tratamiento con aprobacidn
valjda vigente y buen sistema operativo capaz de propor-
cionar un tratamiento aceptable.

$i la ptanta de tratamiento cuenta con una aprobacidn
vigente pero no esta generando tratamientos aceptables,
es responsabilidad del operador Iniciar una accibn
correctiva y notificar al OIC, sobre ta situacién de la
planta.

Es violacién & los reguisitos del programa, si fruta
lnadecuadamente 1iratada es sometida a procesos poste-
riores con fines de exportacién.

Los operarics de la planta de tratamiento tienen ia
responsabilidad de asegurarse gue la fruta inadecuadamen~
te tratada (asi come !a fruta no tratada), no sea
trasladada a las Areas enmalladas, designadas para su
seleccién y empaque.
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Todos los tratamientos reguieren aprobacién de técnicos
de tratamiento P.P.Q., el DIC, revisara un minimo del 25%
de todos los reglstros de tratamiento aprobados.

Requisitos para un tratamiento certificable.

E! tyatamiento deberd efectuarse en una planta de agua
callente, manteniendo la aprobacién vigente actualizada
Y un buen sistema operativo, de tal forma que pueda
proporcionar un iratamiento aceptable.

Por lo menos una vez al dia deberd ser verificada ta call
bracién del registrador de temperatura por el operador y
2! técnico de tratamiento, a fin de compararlas c¢on las
lecturas del termémetro certificade ¥ calibrado, tomadas
a los probadores de temperatura fiJa adyacenties, en todos
los casos el sistema de registro debe ser preciso dentro
de mas ¢ mencs 0.59F {0.,27°C.) de la temperatura efectiva
observada. Los requisitos de ajuste deberan ser anotados
¥y fechados en la planta para cada dia de trabajo.

La cantidad minima de elementos de reglstro de temperatu-
ra para cualquier tratamiento es de dos probadores fijos
de temperatura.

El operador también wutlilizara probadores temporales
adicionales, segin los requlera el técnico de tratamiento
de la P.P.Q. para monitorear las temperaturas en ofras
partes del tanque.

Los operadores o gerentes de la planta deberan escribir
ia siguiente informacién en cada registro de tratamiento:

- Fecha. :

- Tlempo.

- Mo. del tanque de tratamiento.

- No. de tratamiento {la planta deberi numerar cohsecuti-
vamente sus tratamientos).

- Callbracidn, ajuste, {indicar temperaturas permitidas
hasta 0.5°F, los cuaies deberan ser ya agregados o sus
traidos de los registros de temperatura para ajustar el
registro a las temperaturas reales.

- Tiempo total del! iratamiento (minutos).

- Tlempo {minutes) del inicie de! tratamiento para que la
temperatura alcance 1L15°F (46,1°%C).
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- Tiempo total (minutos-segundos) abajo da §13.8%F {real)
- Tlempo (mlnutos) 113.8 - 115.8°%P (45.4 A 46,1°C}.
- Tiempo (minutos) arriba de Li5°F (46.1°C).

- Adjuntar los reglstiros de temperatura ¥ 1lempo para
cualquter probador suplemental de temperatura, seguan (o
requiera el técnico del tratamiento.

- indicar si{ el tratamiento es aprobado/desaprobado.
- Firma del operador.

Los operadores utilizaran los siguientes procedimlenios
para determinar sl se¢ ajustan a ios estandares de trata-
miento.

- Examinar el registro del tratamiento al terminar et
mismo.

- Ajustar los registros de temperatura de acuerdo a las
necesidades de callibracién de!l equipo, segdn se deter-
mine mediante las verificaciones diarlas de temperatura.

- Caicular la duracisén total deil tratamiento, rechazarle
en caso de gque sean menos de %0 minutos.

- Varificar si las temperaturas reales durante 90 minutos
de tratamiento caen abglo de [13.8°F (45.%%°C), rechazar
el tratamiento sl alguna medlda es inferlor a 113.8°F.

- Calcular el periodo total durante 90 minutos de trata-
mientoe jcudies temperaturas, cufles fueron entre L§3,3-
LIS9F (85.4 - 46.1°C) esto incluye el periodo de recupera
clén infciat ¥ cualquiera fluctuacién subsecuente, recha
zar el tratamiento si €l periodo total excede de 15 min.

Otros requisitos para el tratamiento aceptable,

- La {ruta debe medir 8 o ser més pequefa (708 gr. o me-
nos por frutol.

- Durante £! iratamientoe toda la fruta debera ser sumergi
da & & pulgadas o mas abajo de la superficie del agua.

- Ef hidreenfriamiento u otros métodos de rapido enfria-

miento para fruta tratada, no estan autorizados durante
un periedo de 3 horas. Inmediatamenie despues de! ifrata-
miento, la fruta deberd ser mantenida durante este
periode a temperatura ambiente.
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~ Los técnlcos de tratamiento deberan notificar al ofi-

¢ial del OIC, & P.P.Q., qulen a su vez decidlrd sobre
la suficiencla del tratamiente y el estado de certifica-
cién de la plania de tratamiento.

4,20, Operaclén de empacadoras, sin tratamlento hidro-
tarmico,

- Antes de antrar a la empacadora se muestreara un mango

por caja de campo y las muesiras deberan ser rebanadas
para observar la presencia o no de larvas vivas o muerias
o huevecillos de moscas de [a fruta.

~ $i como Tesultado del muestreo no se enconird ninguna

larva © hueveclillos, ia fruta del embarqgue podra ser
empacada sin ningdn tratamiento cuwarentenario, bajo la
supervisién del inspector de la $.A.R.H., Y del técnico
responsable de la empacadora.

AdemAs es muy importante gque el mango este [ibre de
ahntracnosis, hongos, bacterias o cualquler tipo de
parasltos, gque puedan representar un riesgo de contamina-
clén para otras frutas y deben estar acompatados de un
certificado fltosanitario,

- El certiticado fltosanitaric debe especificar due el

mange va libre de residucs de plaguicidas en el caso
de alemania o Ilevar el limite méaximoc de residuas de
plagulcida dado por el pais importador {ver anexol, pues
io que puede estar autorizadep para un pais puede estar
prohibide por otro.

El imporiador debe tener una garantia firme de parte del
productor de que no se sobre pasen esos iimites, ya goe
en caso de gue se& rebasen, es el {mportador el responsa-
ble ante las autoridades nacionales,.

~ Géneralmente el productor y el importader llegan & un

acuerdo en esta materia antes de la firma de ailgdin con
trato. El anidlisis de residuos se hace en el centro
regicnal de estudios ¥ anklisrs de plaguicidas, tilene un
costo variable.

4.21. Requisltos fitosanitarios post’'tratamiento.
Requisitos fltosapitarios post'tratamiento: la fruta tra
tada aprohada deherd ser inmediatamente trasladada a una

zona de protecci&n estéril, cubierta con malia.

- gada «caja tratada y aprobada, debera ser sellada con
und levenda gue dice:
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"tratamiento con agua callente aprobado por U.S.D.A.", ©
atgo similar, estos sellos los controla el P.P.Q.

- La fruta tratada se guardaria en ta zona de proteccldn

protegida con mallia hasta su embargue, queda prohibido
mezciar fruta tratada con fruta no tratada o inadecuada-
mente tratada.

- Bl cuarto/sérea en el que se efectie la seleccién, debe

ser seguro todo e! tiempo para prevenir infestaciones
con marca de ia fruta y contaminacign de la fruta tratada
con fruta no tratada, se requiere de un seilo de control
P.P.Q., para evitar la entrada sin autorizaclén durante
todos los periodos en gue el técnico u oficial del
tratamiento no se encuentre presente.

-~ La fruta tratada serad trasladada de la planta de trata
miento al punto de exportacién sélo en cajas libres,

- La fruta no tratada, no podri ser itrasladada de la plap
ta en el misme vehiculs con fruta tratada.

- Al arribo al aeropuerte, la fruta tratada debera ser

inmediatamente colocada en ios contenedores de envio vy
asegurada {puertas cerradas, cubiertas completamente},
hasta que se encuentre segura a bordo de la aeronave., En
casc de que no sea posible e! embarque, este regresara
inmediatamente bajo la supervisidn del P.P.Q., & un
cuarte enmallado.

- Cuande se cumplen los reguisitos de iratamientc y de

seguridad dei post'tratamiente, se llena la forma
P.P.Q. 540 y la firma ei oficial o técnice autorizado.
Una copla acompafia al embarque al puerto de entrada de
fes E.E.U.U. (Ver anexo}, "

- Los registros de tratamiento {hojas de informacién, re

glstros etectrdniceos, etc.) deken archivarse con la
forma P.P.Q. 540, los cuales cubren ja fruta a ia que se
le aplicaron los tratamientos.

- Los transportes en gque se movilice {a fruta tratada,
deberan estar limplos ¥ a pruebha de contaminacidn.

- Despues de ilenar el contenedor, inmediatamente este

serd sellado com una cinta o selle especial U.5.D.A.~
A.P.H.!.5., numerade y el namero de! sellio sera regis-
trado en la forma P.P.Q. 540.

-~ 81 este sello de U.S, DA, -AP.H.T.85., es rote por la
policia mexicana, antes de liegar a E.E.U.U., e! mues-
trec de post'tratamiento se intensificard en un 50% en el
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puertoc de entrada y €] nimero de cajas se verificard con
la forma P.P.Q. 540.

~ A los remolques utllizados para transporiar mange irata
do, se les da un tiempo Limite para arribar al pusrto

de entrada, el certificadeo P.F.Q. 540, se envia despuas

del tlempo indlcado e&n el punto No. 2 de! cartificado.

- El mango se coloca sobre tarimas en grupos de 25 o mas
tendidos en cada tarima de tal forma gue se evite su
rapida maduracién.

- Monltorec en el puerto de entrada.

Envio aéreo. Al legar al puerto o puntc de entrada se
seteccliona una fruta de cada 20 cajas del contenedor.

Envico maritimo. Se seleccionan 2 contenesdores y se
selecciona mango de cada 15 cajas de cada contenedor.

Inspeccién en frontera. Camiones, seleccionar uma fruta
de cada 30 cajas.

=~ Cortar y examinar cada una de las 30 ¢ mas frutas, para
detectar si se encuentra infestada con larva de la mos
cag de la fruta.

Acciones del P.P.Q.

- Recnazar el embargque en caso de detectar larvas vivas
de mosca de la fruta.

- Informar inmediatamente al centro de operacicnes (tel.,:

FTS {301} 436-8295), ¢! personal de! centiro de operacio
nes, informara inmediatamente a! personal de los progra-
mas internacionales sabre el incidente y proporcionar
informacién sobre los embarques.

- El funcicnario de los programas internacicnales notifj
ca inmediatamente al director de area de México por

teléfono y al OIC, a fin de proporcionar la informacién

conveniente, astos tomarin las medidas necesarias.

~ De ser posible, manténgase la larva viva, colocando la
fruta nuevamente asegurandola en un contenedor cerrado.
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4.272. Sanciones,

S$i el empacador o su representante proporciona infarma-
cién falsa para la expedicién de la guia fitosanitaria o
gque los embarques sean cambiados durante el trayecto a ia
empacadora, se aplicaran las sanciones conforme a la Ley
de Sanidad Fitopecuaria y se suspenderd €l registro por
el resto de la temporada.

El personal autorizado por la S.A.R.H., para la expedi-
cidén de las guias fitosanitarias y certificados fitosani-
tarios internacionales serd sancionado de acuerdo a la
Ley de Sanidad Fitcpecuaria y a la ley de responsabilidad
de los servicios pablicos, si resulta responsable de las
anomal ias gque se presenten en la movilizacidn de mango.

La empacadora que reciba fruta de huertos no registrados
¢ con decumentacién alterada, automaticamente perdera su
registro por 2l resta de la temporada.

51 las condiciones de! tratamiento no se ajustan a las
normas de certificacidn; no se le certifica v si cuenta
con certificado en vigor, se le retira inmediataments,
hasta que corrija las deficienclas y la planhta pueda ser
re-certificada.

81 la fruta inadecuadamenie tratada, se empaca para
éxpartacién y se detecta, la primera vez, se rechaza la
fruta y se envia aviso al exportader, advirtiéndole la
violacidn y las consecuyencias en caso de reincidir,

La segunda Incidencia antes de un afic, se rechaza la
fruta y se niegan los servicios de pre’inspeccidédn por un
minimo de tres meses. Para volver a operar se reguiere
re-certificacidn.

Todas las incidencias se reportan a la Direccibén General
de Sanidad Vegetal.

€i se detecta fruta no tratada dentro de la zona estéril
o con emharques de fruta tratada.

La primera vez, se rechaza toda la fruta ¥y se cierran las
instalaciones durante &0 dias, para volver a operar se
requiere de re-certiflicacién,

La segunda vez, dentro de un afo, se rechaza la fruta y
se suspende la operacidén durante un afio.

Detficiencias en el Area estéril que pueda permitir la
entrada de moscas de la fruta.
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Se niega &1 servicio d& pre-lnspeccidn, hasia que las
deficiencias sean corregldas, por México y estados
unidos.

Deteccién de larva viva en embarques de fruta certificada
Suspensidn para exportar fruta mientras se investiga.
Se ocupa rve-certificacién para volver a operar.

Una segunda ocasiodon, en un mismo afo, implica suspansion
por el resto de la temporada.
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V. CONCLUSIOMNES.

En genera! se puede decir de los regulsitos fitosani-
tarics, gue pueden detener ta diseminacibn de cierigs
insectos, pero ne se puede depender de el}los para una
detencién total, ademas de que son muy costosos ¥ rigidos
poer lo que en la medida de gque no cumplamos con ellos,
estos regquisitos se volverdn mas estrictos en ves de
suavizarse,

Estamos por entrar al tratado de libre comercio con otros
paises, y es negesario para poder compettir & nivetl inter-
nacional el conocimiento de los requisitos fitosanitarios
de esos paises y los alcances o sanciones a que Ros
hacemos acreedores en el caso de una transgresién de los
mismos, ademés de que conociéndolo haremos una mejor
planeacién de nuestiras actividades v evitaremos cualquier
rachazo en huestra fruta,

El registro del huerte y la mencién en las cajrs del
misme a todo lo largo del proceso de comerciallzaclén,
corte, trasiado y empaque, no es capricho de la secre-
taria de agricultura y recursos hidraulices {(S.A.R.H.),
s5ino, que es un legro muy importante para México,

Anteriormente, cuando se encontraban larvas vivas de
moscas de la frutas o cualquier otra plaga o enfermedad en
la inspeccién en frentera, el castigo o sancién era un
cierre al mercado de mangc, en la actualldad, si sucede
lo mismo Gnicamente se suspende el permiso de importacién
at huerto por el resto de la temporada y se suspende el
registro de la empacadora en la cual se ampaco, hasta que
corrija la anomalia a satisfaccién del Departamento de
Agricultura de Estados Unidos (U.5.D.A.}.

Dentro de io que es el manelo integrado fitosanitario de
moscas de la fruta, el control biclégice adquiere cada
dia mayor importancia, debido a que reduce en gran medida
los problemas de contaminaclén ambiental, los cuales van
en aumente cada dia.

Ei Inconveniente es que este método es mas lento ¥y no es
tan espectacular como el quimico, pero una vez estableci-
do ofrece grandes ventajas porque es ecologlcamente
compatible y hasta donde se sabe no genera problemas de
resistencia de plagas, actualmente se manejan 2 insectos
contra las moscas de {s fruta, avispitas {Diachasminorpha
longicaudata) {Sintomosphirum indicum}.

El requisito de la i(nspecclén sapitaria de ia Secretaria
de Agricultura ¥y Recursos Hidr&ulicos a los huertos de
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mange en el momenie de! corte, ocasiona un cuello de
botella en los meses de Junio ¥y jultoe, gque es
cuando Se& concentran las exportaciones, y¥a que ia
S.A.R.H., ne cuenta con personal suficiente, a ralz de
los programas de liquidacidn gue con fines de reduccion
del gasto publico ha promovido, ya que los productores no
Frograman esta actividad.

Estados Unidas y Japdn exigen que el mango reciba un
tratamiento a base de agus caliente gue mate cualgquier
larva de moscas de la fruta, para poderloc comercializar
dentro de sus fronteras, principalmente porgque son paises
1ibres de esa plaga, par control de calidad y porque
tienren amplias superficies sembradas con frutales
hospederos de modo que cualquier infllitracidn de la plaga
causaria dafios econdmicos cuantioses a laos fruticultores
Yy al gobierno mismo.

Canada no exige tratamiento contra moscas de la fruta
porque tiene barreras climiaticas, es decir, gque epn caso
de problemas de infestacién de mosca de la fruta, estas
maririan por el c¢lima tan extremoso.

Europa tampoco exige iratamientc contra la mosca de ia
fruta porque ya tienen la plaga también; sin embargo, sus
limites de residuos maximos permisibles de pesticidas son
muy estrictos,

El uso de un plaguicida en cultivos o en productos para
consumo humane, o animal puyede dar origen a un Temanente
de reslduos al momento de la cosecha,

La capacidad de persistencia de un plaguicida, puede ser
importante en el combate de plagas y enfermedades, sin
embargo los riesgos de la salud humana originados por
cantidades muy pequenas de pilaguicidas en e) amhiente y
en los diferentes productos agricelas, ha llegado ha ser
uns parte lmportante en la evaivacidn de riesgo benefi-
cio.

Los goblernos que representan los intereses del publice
consumidor, han fratado de minimizar cualquier riesgo de
plaguicidas a través del control del uso de dichos
insumes, asegurando que los residuos en alimentos no
excedan les limites maximos permisibles {LMRs),

§i el producto, en este casc el mango, excede estos
limites minimos de plaguicidas establecidos por el pais
al que se va a exportar, no se le permite la antirada para
su comercializacléan.
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Exporiacién a Buropa.

Para poder exportar mange es necesario comprar la fruta
en huertos registrados en la secretaria de agricultura y
recursos hidraulicos, inscritos en el padrdn de huertos
candidatos a exportacion.

Preguntar al momento de hacer conirato con el compradoer,
cualas son los limltes maxlmes de residucs de insectici-
das mas permitides en ese pals y otros reqguisitos
fitosanitfarios.

Para saber s5i la fruta cumple con {LMRs), puede pedir al
productor la lista de plaguicidas utilizados en el culti

vo ¥ la época v la fecha en gue lo aplico, investigar su
persistencia y su intervalo de seguridad y para mayor
seguridad es mandar analizar la fruta al laboratorio de
plaguicidas agricolas, donde determinaran el porcentaje
de residuos en la pulpa de! producto.

§t cumplen los anteriores regulisitos, solicitar 7 dias
antes del corte, permiso de movilizacién a la Direccisdn
General de Sanidad Vegetal, sl se va a movilizar mango de
un estado a otro; pero si se va a movilizar dentro de la
misma entidad, en la Jefatura de! Programa de Sanidad

Vegetai del Estado. ({este documents no tiensa ningan
costol.
Recibido el permise de movilizacidén, ir a las oficinas

del centre de apuyc de la jurisdiccidén de! huerto y
soilcitar se le comisione un técnico para que {nspeccione
el huerte y la fruta al momento del corte y expida la
guia fitosanitaria para moviiizacién nacional por cada
huerto del que se coseche, {(fruta), el permiso de
movilizacidn estd sujeto A cancelaclén de encontrarse
algun probiema fitosanitarle.

Este documento tiene un costo gque varia cada 3 meses ¥ se
paga en cuaigquier bancoe en ta forma HD-2, de Hacienda, si
requiere certificado de origen lo puede adquirir en el
ceniro de desarrollio rural o en la junta local de sanidad
vegetal de la zona (J.L.S.V¥.}.

En cada caja de mango que sague del huerto dehera
cescribir la clave de registro del huerto, cambiar este
nimerc o la fruta de la caja de un huerto a otro se le
sanciona guitandole su nimero de registro por &) resto de
la temporada.

beberd enviar la fruta con una guia fitosanitaria por

cada huerto y permiso de movitizaclén a la empacadora,
donde serf muestreada por un técnico de la S.A.R.H., si
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ng existe problema de plaga o epfermedad, se procederd al
empaque ¥y se le expedirada certiflicade {itesanitario
internacional y la guia fitosanitaria de movilizacién
nacional, Comunigue la !llegada del embarque con 2% horas
de anticipacién al personal de Sanidad VYegetal de la
empacadora.

{El certificado internacional tiene un coito variable gue
aumenia cada 3 meses y sSe paga eh cualquier banco en la
forma HD-2 de hacienda).

En eutopa ia leglslacién titosanitaria es vaga, perc en
genaral el mango debe estar libre de antracnaosis, hongos,
bacterias o cualquler parasito.

51 al llegar a la aduana de! pais importador, un agente
de la oficina nacional de sanidad agricola, hace la
inspeccidn pertinente y de encontrar cualguier anomalia,
¥a sea mango infectado o con altos niveles de residucs,
ja fruta serd definitivamente detenida.

Requisitos de exportacién para E.E.U.U. ¥ Japén.

Compre el mango en huertos registrados e inscritos en el
padran de huertos candidatos a exportacian {(SARH}.

Contrate una empacadora con tratamlente hidrotérmico y
registrada ante la S.A.R.H. ¥y U.5,D.A.

Solicite un permiso de movilizacién naclenal a la
direccién general de sanidad vegetal, si el movimlento es
de un esiado a otlro, o en la jefatura de! programa de
sanidad vegetal de la entidad si es dentro del mismo
estada {7 dias antes del cortel. -

Recibido el permiso de movillzaclén, solicite en las
oficinas del centro de apoyos de la S.A.R.H. Que le
comisiane un inspector al huerto al momento del cvorte; el
permisc de movilizacién esta sujeto a cancelaclén, en
caso de encontrarse o presentarse algdn problema fitosa-
nitario.

5i no existe problema fitosanitarlo el inspector procede-
ria a expedirile la guia fitosanitaria y el certificado de
campo. (la guia tlene un costo variable, aumenta cada 3
meses, Sse paga ep cualguler banco en ia forma HD-2).

Las catas de campo deberdn estar identificadas con el
numerc de registiro del huerto a gue corvesponde, cual-
quier cambleo al numero de registro, o cambiar la fruta de
caja sera sanclonade, con la cancelac1cn del registro por
el resto de la temporada.
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Puede ilevar fruta de varios huertos en uh misme irans-
porte, siempre y cuando lleve uyna guia por cada huerto y
su certificade de campo y de orlgen.

51 reguiere certificade de origen, lo puede tramitar en
el centru de apoyo de ia jurisdiccién ¢ en la junta local
de sanidad vegetal,

Comunique la ilegada del embarque cen 24 horas de
anticipacién.

En la empacadora, un inspector de la $.A.R.H. muestreara
uh mango por caja de campo, esta muestra se rebanarda, st
encuentira presenclia de Jlarvas vivas, rTechazars el
embarque y le cancelaran los documentos.

Si esta libre de plagas permitiré, la entrada si empague
y tratamiento hidrotérmico.

El tratamiento hidrotérmico consisie en sumergir i mangoe
4 4 puigadas minima en agua caliente a una temperatura de
115°f o arriba durante media hora.

$i por alguna falla de la planta, el {ratamiente no
cumple los requisitos de temperatuyra ¥y tiempo gue marca
el departamentoc de agricultura y de estadoes uynidos
{U.S5.D.A.) esa carga se& le rechazara ¥ no se ie permitivré
54 exportacién.

Si no hube preblema eén el tratamiento, el técnicoe de |a
S.A.R.H., expedira los siguientes documentos,

- Certificado fitosanitario internacional.

-~ Hela de rtegistro de temperaturas det tratamiente. ~

~ Certificado de origen.

- Guia fitosanitaria para movilizaclén nacionatl.

- Sello en las cajas con aumero de huerto y sello de ia
S5.A.R.H.

El inspector del U,S5.D.A. le expedira:

- Forma P.P.Q. 540,

~ Revisa los conienedores {(transporte),

- Sella el «contenedor con una c¢inta o sello especial

U.8.D,A.-A.P.H.1.5. numerado y este nOimero o reglstra
en la forma P.P.Q. 348,
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- 5i este sello es roto, antes de llegar a E.E.U.U. el
muestreo en ia puerta de entrada se intensificard en un
50%.

- A jos transpories con mango tratado se les da un tiempo
timite para arribar a! puerto de entrada, sl no llega
tendré que esperar turno.

- Al llegar al puerto o punto de entrada, el U.5.D.A./

P.P.Q. muestreara una fruta de cada caja, de cada 30
tarimas o pellels (escoge o busca fruta madura manchada
¥ con puntos blancos y la rebana). 8i encuentra rastros
de mosca de la fruta rechaza el embarque y no se le
permite la entrada a estados unidos.

- 81 no hay problema | fellcidades {.

- Se le permite la entrada a E.E.U.U. y Japén a comercia
fizar su mango.

Requisitos para €1 establecimiento de una empacadora con
tratamiento hidrotérmico.

El interesado solicita a la $.A_R.H., informes sobre el
establecimiento de upa empacadora de mango para E.E.U.U,
y/o Japbn.

La 5.A.R.H, Le entrega una sollcitud de tegistro anexo &,
le informa sobre el costo de tegisiro (este costo es va-
riable, aumenta cada 3 meses se paga en cualguier banco
en la forma HD-2 de hacienda) y lo remite al Departamento
de agricultura de Estados Unidos (U.5.D.A.). .
El U.8.D.A. informard sochre los requisitos del edificio
y de¢ !a planta del tratamiento.

El interesado elabovra los planes de ingenieria segiin los
requisitos que exija e! U.8.D.A., ¥y los envia a !a
siguiente direccién para su aprobacidn:

Hoboken Methods Development Center Z0%, River street a
través de la oftcina de area ubicada en México, D.F.
{Oyiginal ¥y copia} junto con un depbésitis en délares
variable para cualquler gasto.

purante el periodo de construccidn solicitary una revisidn
in situ" al Centro de Desarrollc de Metodas de Hoboken,

Después de haber terminadeo la construccidn de la planta

e instalacibn de los tanques de tratamiento los operado-
res pueden empezar a hacer pruebas de eficiencia de
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equipo para comprobar gue se ajusten a los estandares
requerldos.

Soficite a i{a S.A.R.H. uh inspector para realizar una
prueba, sl la pasa la Secretaria te extenderd un oficle
con el resultado de esta.

Posteriormente salicite por esgrito al Q1I1C, los servicioes
del P.P.Q. con el fin de reajizar una prueba de certifi-
cacién de la planta de tratamiento {anexe el oficic de la
5.A.R.R.).

Si no pasa esta prueba, corrija las deficiencias detecta-
das y soiiclite otra prueba de certificacién.

51 pasa la pruebe se le dard un certificado temporal ¥y
despuyes aproximadamente 7 dias reciblrd la forma P.P.Q,
182 {Certiflicado de aprobaclén del centro de méiodos de
Hoboken).

Solicite a Jla 5.AR.H, se le comisione un técnico
responsable, tegistradc ante la deiegacién y ante la
direcclén general de sanidad vegetal pars gue muestree el
mange antes de entrar a la empacadora, supervise el
tratamiento y para la expediclén de documentos como
certificado fltosanitario internacional y guia fltosa-
nitaria pare movillizaclén nacional,

Avise al U.5.D.A, su fecha de apertura de actividad, para
que le comisione un inspector que vigilara que el
iratamiento sea correcto y expedird la documenfacién
{forma P.P.Q. 540) y observari la sanidad de la empaca-
dotra, sobre tode que no se revuelva fruta tratada con la
no tratada o que fruta tratada enire en la zZona estéril.-

Requisitos del tratamiento hidrotérmico.

Medir la temperatura de 30 mangos de la carga, seleccio-
nande fruta que esté en la sombra, la temperatura de ia
pulpa debe estar arriba de 70°f (24.1°c) antes de entrar
al tanque de tratamlento.

Seieccionar 5 frutas de los mas grandes y pesarlos, si
exceden el tamaho 8 (500 gr.) avisar gue ta fruta no es
elegible para exportacién, Si no hay problema, prosegulr
eon al tratamiento.

En algunas empacadoras se descarga la fruta en un tangue
de precalentamiento, hasta que alcanza los 70°P,
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Cuando la pulpa &85té a 70°F de temperatura se descarga en
los contenedores para introducirlios &n los tangues de
tratamiento, cada tanqgue de tratamiento tiene 2 senhsores
de temperaturma, la fruta deberid estar 4 pulgadas o mis
bajo el agua,

Las temperaturas de! agua para cada sensor deberén ser de
L15°F o arriba de i{!5°F a los 5 minutes de empezado el
tratamiento vy durante Jos 83 minutos restantes,

La diferencia de temperatura de!l agua (rango entre la
tectura miés baja y mas alta de cualquier tiempo) no puede
exceder de 2°F [1°C) después de los primeros 5 minutoes y
durante los 85 restantes,

La temperatura de la pulpa de la fruta, al terminar el
iratamiento deberf ser de L13°F g arriba de 113%F (45°C),

Los Gltimos 5 minutos del tratamiente, la diferenclia de
la temperatura de la pulpa de la fruta [rango entre la
iectura mas baja y mas altal, no puede exceder de 5.%4°F
{3eCy.

E] U.5.D.A. verifica el tuncionamiento de {a carta de
regisiro automitico de los sensores para poder asegurar
gque los esidndares de 1tratamientc se ajusten a los
requlsitos sehalados,

Despues del tratamiente la fruta deberi estar a tempera-
tura ambiente en un Area estéril, durante 3 horas.

Cada tratamiento deberi numerarse progresivamente,

Cada caja tratads y aprobada lleva una leyenda que dice
“{ratamiento <on agua caliente aprobada por U.5.D.A.".
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¥1. RECOMENDACIONES,

La presencia de moscas de la fruta del géanera Anastrepha,
causan grandes perdidas a los preductores, pues por un
lado incrementan el costo de produccién y por otro lado
retrasan el desarrollo de la industria fruticola al
verrarse los mercados para la exportacibn, ademas de ios
dafos gque causan & la preducciédn, no solo del mange, sino
8 la frutlcultura del pais en gensral, por lo que es
necesario implementar una campafa naciocnal para la
erradicacian de esta plaga y e jecutar acclones que eviten
la introduccion al pais de otras moscas de la fruta no
existentes en México,

Con el fin de apovar lo aniterior, es necesario hacer un
estudio para detectar otros enemigos naturales de las
moscas de Ja fruta del genero Anastrepha, actualmente
sotlo se cuenta con dos las avispas Biosteres longicau-
datas y sintomosfirium Indicum, conocer su potencialidad
para ser utilizades como agentes de control hioldgico.

Con respecto & la inspeccién fitosanitaria a! momento del
corte, por parte de la secretarla de Agricultura ¥ Recur-
sos HKHidraulices y con el fin de evitar problemas de
retraso de la cosecha en los meses de junio vy julle que
es cuando se concentran el grueso de las exportaciates,

Se requjere que .la 8.A.R.H., acredite a Ingenieros
agrénomos externos a la institucidn para que realicen las
inspecciones a los huertos de mango ai momento del corte,
o en su defecte organice a los preoductores para que
programen esta actividad.

Con el fin de evitar gualquier posibilidad de rechazo en
la comercializacién de! mangec se reguiere hacer un
muestrep y analisis de fruta de mango para determinar
residucs de plaguicidas.

Hacer una campafa divulgativa para crear conciencia en el
productor-empacador-exporiador de que en materia de
comercio exterior no se puede dejar de hacer y dejar
pasar, ¥y de que en la medida en que se transgredan los
requisites fitosanitarios exigidas por un palis, estos se
volveran mas estirictos, en perjulcio de ellos mlsmos.
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CONIG10N NACIONAL DE FRUTICULIURA
INVENTARID FRUTICOLA L98E

MAKGO CUABRG Mo 1
CONCEPTD SUPERFICIE RENDLRIENTD VALOR DE LA PRECID MEDIE EPDCA
SENBRADA COSECHADA FRODUCCION FISICD  PRCDUCCTON  RURAL  JDRNALES  DE
ENTLDAD FEDERATIVA A, H. TN TON.JKA. MILES § PESOS  GENERARDS COSECHA
TTAL 149,525 104,275 1,497,043 £33,591,429 1,279,503

ABUASCAL LENTES
BAJA CALIFORNIR
Balé CALIFORKIA SR 303 197 1,23 16,4 1,292,400 400,000 17,684 JUN-SEP
CANPECHE 1,650 1,500 18,00 1.9 7,912,000 434,000 22,500 #AR-JUN
COANUILA
COLIN §,000 4,500 54,000 12.0 16,200,000 200,000 211,500 NAY-SEP
CHIaPAS 103 6,768 64,2% 9.5 10,862,080 480,000 668,610 NOV-TUN
CHINUAHUA
DISTRTIO FEDERAL
TURANSD kN it 109 B 54450 493,541 2,100 JUN-AES
BUANAJUAT & £S5 520 4.0 190,000 250,000 9,750 JUL-AGS
RLERRERD 13,25 12,024 188,084 4.5 3,993,880  M40,M1 923,728 ABR-JUN
KIpALSD 199 207 474 T 6M,20 430,000 24,045  1UM-A6S
145500 5,857 5,863 57,679 W 17,175,479 214,938 391,420 MAY-SUL
KEAICD EDD. BE 938 e B9 B 3,408,350 530,000 121,459 ABR-GEP
WICHOACAN 10,265 10,305 103,050 16.0 30,905,000 305,000 1,186,700 ABR-ILN
NORELOS 5 684 6,306 9.2 6,305,000 1,000,000 127,666 ARR-TON
KATARLY TS 12,147 88,670 13 1,990,450 135,000 749,753 ABR-QCT
NIIEVD LD
BALACH 13,600 11,500 84432 7.3 13,780,800 400,060  6BO,550 ENE-JUL
PUESLA 290 TR W 1.9 860,000 150,000 23,400 MAR-JUN
AUERETARD 168 1 12 8.0 FRL,360 360,000 32,900 MAY-AGS
GUINTANA RDO 1 1 194 19.0 7,420 78,000 Mt ~Jlik
54N LUTS POTOS Bt % 5,042 0.6 1B 445 304,112 B dIE JUN-MDY
SINALDA 0,030 8,%9 89,09 10,0 28,954,250 225,000 363,087 JUN-SEP
5UNCRA & 1 752 .8 292,000 1,000,000 8 JuL-AgS
TARASCO LR 1, 4,182 b6 1,193,790 130,000 34,475 RAY-IUL
THMALL1PAS AN 3,0 9,4: 43 4,716,000 500,000 133,367 JUN-20L
TLAICALA
VERACRUT M,779 23,003 285,707 12,4 370,419,100 1,300,200 1,589,217 JUN-IL
YLCATAN T2 B 11,i% 1.6 4,462,867 387,200 55,808 AAv-IUN
TECATECAS 57 5 34 5.5 94,050 299,502 HAY-TUN

ELAHCRD : SUBDIRECCION DE PLANEACION




CUADRO NLM. 2.
REPUBL ICA MEX]1CANA
EVOLUCION DElL. QLTIVO [E MANGD
AROS ACRICOLAS 1974-1991

ARO SUPERFICIE REMNDIMIENTO PRODUODCION PRECIO VALCR.
COSECHADA {Ton/Ha, ) (Ton} ($ Ton} (5000}
{HA) (i) (2)

1974 29,43} 11.7 345,688 1,795 619,83k
1975 40,033 4.5 389,239 2,1th §23,003
1976 43,184 9.9 427,922 2,350 1*005,71)
L1977 45,718 8.8 403,054 2,426 1'3ai,111
1978 51,409 10.5 540,679 3,509 1'897,499
1979 59,748 9.4 560,811 4,560 27'557,491
1980 63,734 ig.0 638,006 6,220 2'968, 164
1981 62,254 2.6 561,114 9,741 St448,978
1982 74,200 9.2 685,300 14,275 785,513
1983 68, 580 19.0 GRS, 412 27,813 19'063,325
1984 76,501 10.3 837,147 39,362 32'951,632
1988 104,275 19,5 1'092,843 579,764 633153),224
1991 {3) 108,450 9.8 1'072,981

e e

NOTAS: (1) Produccién de variedades cricllas y en mener

proporcién, variedades mejoradas.
[2) Preclo medio ruratl.

{3) Cifras preliminares.

FUENTE: S.A.R.H. Subsecretaria de Agricuitura y Opera-

cién, Direccidn General de Ecoenomia Agricola,
Consumos aparentes de productos agricolas, paras
los afios 1974 - 1991, (Serie: EBconotecnia Agri-
cela, Yol. VIE, Nam. 9) SARH MEXICO, Septiembre
de 1933,

S.A.R.H., 3ubsecretaria de Agricuitura y Opera-
ctén, Dlreccldn General de Desarroilo Agricela,
Yailorizacién de la cosecha de los afos agricolas
5.A.R.H.-MEXICO. Tnédito.



CUADRCO NUM. 3. REFUBLICA MEXICANA, ESTACICHNALIDAD DE LA EXFCRTACION
DE MANGD, OONTROLADA FOR LA U.N.P.H.

AROS 1981/1985 - TONELADAS -

MES 1981 1987 1983 1984 1985 PARTICIPAC.

PROMEDIO(%)
ENERO e 16 78 166 - 0.2
FEPRERD - 402 745 200 87 1.0
MARZC 30 1,171 952 259 256 z.0
ABRIL WS 2,127 1,683 1,418 2,250 5.5
BAYO 2,436 3,666 4,831 5,269 3,764 b3
JUNIO 3,838 6,568 7,383 12,866 6,303 26.04
JULID 4,189 9,732 10,43% 7,587 9,491 29.6
ACSTO 4,156 &,950 6,619 1,890 7 a28 17.9
SEPT | EMBRE 1,025 1,089 1,558 412 140 3.0
CCTUERE - 160 — 7 12 0.1
SuMs 16,132 29,895 34,326 29,88% 29,74l 100.0

FUENTE: WUNPH, Boletines de las convenclones anuales ¥
asambleas generales ordinarias UNPH, Cierres de
clielo horticola de exportacioén 190-81/19%84-85.



CUADRD No 4 DESTING DE LA FRODUCCION DE WARSD 1976 - 1961

9% 9T 1918 19M 1980 1581 1982 1983 1984 1985 1591

B0 7,691 9,066 13,150 12,227 14,926 14,816 M3 32,364 26,577 2B4% 54,301,400
CANABA 1,007 1,337,138 L,200 ?,5%.,08
JAPOR 354 g 563 285 3
R.F. ALEMGNA : ) %% k1K W 38,26
TRANC14 170 127 181 W 09 # A, b
REYND UNIED 1,219
kLD 3,15
ARGENT (%5 .05
AUSTRIA 4,61
BELICA LUTEMBURGD 30,4
CHINA 2,40
GABOK 1
1TAH 1R 2
POLORI& -
HOLAKDS 13

ToTaL 7,641 9,066 13,150 12,227 15,096 15,020 26,553 35,357 31,548 29,460 57,880,45

FUENTE : 1.M.L.E. -



CUADRDO  NUM, 3

ALGUNAS DE LAS PRINCIPALES MOSCAS DE LA FRUTA DE 1MPOR-
TANCIA ECONOMICA EN MEXICO,

NOMBRE CIENTIFICO HOSPEDEROS

Anasirephs ludens: NARANTA
TORONJA
MANDARI[NA
TANGERINA
MANGO
GUANABANA
GRANADA
CHIRIMOYA
MANZANA
MEMBRILLO
PERAL
POMARROSA

Anastrepha pobllicua: MANGO
CIRUELA

LOBD
POMARROS A

Anastrephsa fratecuius: GUAYABA
Anasirepha esiriata; POMARROSA
Anasirepha distincta; JINICUIL

Anastrepha serpentina; MAMEY
LAPOTE

Bhagoletls cingulata: CAPULIN
Rhagoletis pomongllas TEJOCOTE
Toxotripana curvicauda; PAPAYA -




CUAGRGD No. £ CICLD BIDLOGICO DE UNA MDSCA DE LA FRUTA,



CUADRC NUM. 7
PRINCIPALES PLAGAS 7 EMPERKEDADES DL MANGO Y SUCERENCIAS PARA SU CONTROL,

PLACAS ¥ PATOGENOS  PLAGUICIDA FORBULACION  POSIS/i66 4. LW E IKTERY. DR SEGURIDAD

1 04 HA. (PRI BN DIAS ANTES DOSICHA
HANA RO1A AJUFRE e, 1 15- 3w mm S LIKLTE
{otigonyehes punicae
Panoniches #9.1
FSCANAS BEL MANCO  HALATION Ck 59 150 - Y8 ¢c 1.t i
Coccus mangiierae  WETIDATION i Y] 16f - 159 ¢¢ [ H
FARATION MET. (2381 (%184 IR 13
PARATION W31, an 13144 1.8 [B]
MSCA DE LA FRUTA  WALATION + 130 cc CE 50 156 - W ol §.0 i
Anasirepha oblicma prel.bids, A, o
ludens  ateayente, ¢ L1,
LIS TTLN A )
ITHY 1Y
PAFALOTA DEL MANGD MALATION Cb 5% 158 - M6 e 1.8 H
{fansenia pulyera-
tenlad
DI MARINOSO BALATTION CEsa 300 ¢ 1.9 H
Ferrisla ricgata  PARATION MET, {8 5B e 1.B 3]
FNTRACHOSES CARTAR L] 150 - 138 gr. 5ot $19 LINITE
Colletadrichun CARNENDAT N MW 10 - g 1.t £
tisespoaotdes HIDRO1. LUpRiCO B )7 00 - g, ] SIN LIKITE
Gricl.bE COfRE L g8 ge. k ik LINLTE
TLABENDAICL PE & [1E T |- {8 1] (]
LEMICILLA 4IRS OLYO 13 - 150 EgMa. B Sl LINEYE
Didium mapguifeca CAPTAN M st - kg, W LT
CAABEMDALTE [ W~ 48 pr. 3 1}
TRIADTMEFCHELE 3] - g [ TI0 LInITE
FHEAGINA CARBENDATTE B 58 FLECE L O ] iy
Caphodium sp. OTiCL. DE COBRE &M §¢ 10 - aGe g, E $19 LIBITE
SULF, TRIBALICD
o8 LOBRE o 50 156 31, § 5N LIMITE
2004 BEL FRUTO CAPTAR PE 5N M- ¥ ogr. b1 S1% LINEYS
Blsitio mapgeilerae CARBENDAZIM B4 3¢ LA TR } 14
HIDROL, CUPRICO W T 100 - 450 gr. B SO0 LEMITE
QIICL. DE CORRE  P¥ 5D MWh - W gt ] 1 LIMITE

it BH ARD ANTES DB LA PRIMERA PRODUCCION.

PUENTE: DIRBCCION GENERAL DE SANIDAD VEGETAL S.A.R.H.



CUADRO NUM, &.

LIMITES MAYXIMOS DE RESIDUOS PERMITIDOS EN BELGICA,
HOLANDA Y LUXEMBURGO.

PESTICIDA mg/Kg

ALDRINE o
ATRAZINA o
AZINPHOS-ETIL o
BENA ZOLINE 0
BROMOPHOS ELHIL 0
BROMOPROPYLATE 2
CAPTANE. 2
CARBARI[L 3
CHLORPYR! PHOS 0
CYFLUTHRINE D
CYPERMETR [NA L
DEHAMETRINA o
DICOFOI. 2
DIFENZOQUAT a
DIFLUOBENZURN 1
1
1
1
L
o
o
0
2
1
o
0
0
0
0
0

e

LN

o
—

DIMETHOATE
DINOCAP

PODINE
ENDOSULFON
ELHICN
ELHIRIMOL
FENARIMOL
FERBUTIN OXIDE
FENVALERATE
GLOJQSINATE
HCH HEXACHLCORO EXENE
HEPTACLORDO
HEPTENQIOS

L INDANE
MELHOMI L
MELHOPROTYN
MEVINPHOS
MONOCROTOPHOS
PARAQUAT
PARATHION
PENCONAZQLE
PYRELHRINES
TEMEPHOSULFOXIDE
TRAZOPHNOS

[=JV =N NI )
e (%3

L= = B v e B N T ]
L=l
W

—



ANEXD No. 1

DIRECCION GENERAL DE SAMIDAD VEGETAL
t'.'»"i 9 - DELEGADO ESTATAL DE LA SARH EN
ety

Y Y =T~ SOLICITUD OE REGISTRO DE HUERTOS JE FRUTAS Y HORTALIZAS

.
JEFE DEL CENTRU OE APGYQ
AL DESARROLLO RURAL

Ro.

NOMBRE

* LUGAR Y FECHA

EN CUMPLIMIENTO A LO DISPUESTO EN LOS ARTICULOS 27 ¥ 2B FéACCIDN It ¥ XIX OF LA LEY
SANIDAD FITQPECUARIA Y EN VIRTUD DE ESTAR APLICANDD LAS MEDIDAS PARA EL CONTROL DE
GAS Y ENFERMEDADES, SOLICITAMOS EL REGISTRO DEL HUERTQ, CUYQS DATOS DE MENCIONAN:

HOMBRE O RAZOK SOCIAL

UBICACION DEL HUERTD

DOMICILIO PARTICULAR DEL PROPLETARIOQ

TELEFONG -

SUPERFICIE
ESPECIE ¥ VARIEDADES

ORIGEN DE LA SEMILLA O MATERIAL YEGETATIVO

DESCRIPCION GENERAL DEL PROGRAMA FITOSANMITARIOD,

NOMERE Y FIRMA BEL INTERESADO.




% ANEXD No, 2 -
g

DIRECCION GEMERAL DE SANIDAD VEGETAL

8s8aiH

DELEGACION ESTATAL DISTRITO DE DESARROLLO RURAL

CENTRO DE APOYD AL DESARROLLD RURAL

REFORTE DE INSPECCION DE HUERTOS DE FRUTAS Y HORTALIZAS

NOMBRE DEL PROPIETARIQ

DOMICILIO

LOCALIZACION REL HUERTO

SUPERFICIE HECTAREAS

ESPECIE Y VARIEDADES

PROBLEMA (8) FITOSANITARIQ (5)

1 DE INFECCION O INFESTACION

DESCRIPCION DEL O LOS DAROS

1 DE PLANIAS ENFERMAS

HEDIDAS FITOSANITARLIAS APLICADAS

RESPONSABLE DE LA INSPECCION EL PROPIETARIC O ENCARCADO




RANEXD No, 3

% DIRECCION GEMERAL DE SANIDAD VEGETAL CN-

ON L DELEGACION ESTATAL DE LA SARH ENW

~figtiey.

GARM  REGISTRD OF HUERTOS OE FRUTAS Y HORTALIZAS.

C.

DOMICILID

TUGAR Y FECHA

HACEMOS DE SU CONOCIMIENTO QUE EN BASE A LA INSPECCION EFECTUADA AL HUERTO DE
SU PROPIEDAD DENCMINADD ' UBICADO EN

SE LE OTQRGO REGISTRO NUMERQ

ASIMISMD SE COMPROMETE A CONTINUAR CON LA APLICACION DE MEDIDAS DE CORTROL OF
PLAGAS Y ENFERMEDADES.

ATENTAMENTE .
EL JEFE DEL CENTRO DE APOYQ

AL DESARROLLO RURAL,

c.c.p. £1 £, Jefe de Programa de Sanidad Vegetal,
EY ¢. Jefe de Distrito de Desarrcollo Rural.




ANEXO No, 4

DIRECCION GENERAL DE SANIDAD VEGETAL . CH-09

g

SOLICITUD QE REGISTAQ DE €MPACAQORA {S) DE FRUTAS ¥ HORTALIZAS.
BAHRHH :

LUGAR Y FECHA.

. JEFE DE CEMTRO DE APOYO AL DESARROLLG RURAL:

ANTE USTED ATENTAMENTE PROPORCIONG LOS SIGUIENTES DATOS PARA SOLICITAR EL REGISTRO Y|
AUTORIZACION DEL FUNCIONAMIENTO DE M1 (S) EMPACADORA {S) DE FRUTAS Y HORTALIZAS POR-H
EL PRESENTE AND ANTE ESTE CEWTRO DE APQYO AL DESARROLLO RURAL CUYQS DATOS SE MENCIOH
hAR A CONTIHUACTION:

NOMBRE DEL PROPIETARIC O RAZON SOCIAL

UBICACION Y TELEFONO DE LA EMPACADORA (S}

FECHA DE [NICIO DE ACTIYIDADES

EPOCA DE EMPAQUE Y COSECHA

FRUTA U HORTALIZA QUE EMPACA

CLASIFICACION EN GRADO OE CALIDAD

CAPACIDAD EMPAQUE

HECTAREAS BEHEFICTADAS

PROBLEMAS FITOSANITARIOS (CAMPO Y EMPAQUE)

OBSERVACIONES

T HOMBRE ¥ FIRMA DEL
INTERESADD O RESPONSABLE.




G?D SECRETARTA DE AGRICULTURA Y RECURSOS HIDRAULICOS Ch-10
T DIRECCION GENERAL DE SANIDAD VEGETAL
BSAFRH :

DELEGACIDN ESTATAL: DISTRITO OE DESARROLLO RURAL:

e A

ANEXD No..5

CENTRD DE APOYD AL DESARROLLO RURAL:

-REPORTE DE INSPECCION A EMPACADORA DE FRUTAS Y HORTALIZAS

SOLICITUD NUM,
FECHA:

NOMBRE DEL PROPLETARIQ O RAZON SOCIAL:
UBICACION DE LA EMPACAGORA:
FRUTAS Y HORTALIZAS QUE MANEJA Y VARIEDADES:

EPOCA DE COSECHA:

EPOCA DE OPERACION DEL EMPAQUE - .'
CANTIDAD ANUAL A MOYILIZAR:

CONDICIONES FITOSANITARIAS DE LA INFRAESTRUCTURA:

TRATAMIENTOS PREVENTIVOS O CUARENTENARIOS QUE SE APLICAN A LOS PRODUCTOS OF EXPORTA.
CION:

Eh CASO DE SER TRATAMIENTO CUARENTENARLO MENCIONE EL SISTEMA UTlLIZAﬁb:

MEDIDAS DE PROTECCION FITOSANITARIA CON QUE CUENTA:

PERSONAL RESPONSABLE DE LA APLICACION Y SEGUIMIENTO 0FE LOS TRATAMIENTOS:

RESPONSABLE OE LA INSPECCION




AREXD No, B CH-11

% DIRECCION GEMERAL DE SANTDAD YEGETAL
—
SARM RFGISTRD DE EMPACADORA (5) DE FRUTAS Y HORTALLZAS

REGISTRD SARH NUM.

it e

FECHA DE VENCIMIENTO:

PROPIETARIO:

EN ATENCION A SU SOLICITUD WM, DE FECHA

RELACIDNADA CON LA AUTORIZACION DEL FUNCIONAMIENTO OF

EMPACADORA (S} DE FRUTAS Y HORTALIZAS DE SU PROPIEDAD UBICADA {5) EN

pre———————

COMUNICAMOS A USTED QUE EN CUMPLIMIENTO A LO ESTABLECIDO EN LA LEGISLACION F1-
TOSANITARIA, SE LE OTORGA EL REGISTRD NUM. : . PARA SU

FURCIONAMIENTD,

LA YALIOEZ DE ESTE REGISTRO QUEDA CONDICIONADA AL CUMPLIMIENTO DE LOS ORDENA-
MIENTOS LEGALES EN MATERTA OF SANIDAD VEGETAL.

A OE 0L 1%

EL JEFE DE PRCGRAMA Df SANIDAD VEGETAL.

c.c.p. C. Birector de Sanidad Vegetal
C. Delegado Estata) de ta SARH.
C. Jefe de Distrito de Desarrollo Rural.



SARH

ANEXD &a., 7

DIRECCION

GENERAL

DE

SANIDAD  VEGETAL

PERMISC PARA L HO-'II'ILIZAC!UN DE FRUTA

VIGENCIA:

FOLIO;

OMBRE O RAZON 50CIAL:

OMICILIO:

GISTRO SARH:

RECISTRO PALS COMPRADOR

ONFORHE AL ARTICULD 25, FRACCION VIiL PL LA LEY DE SANIDAD FITOPECUARIA DE 105 ESTADOS UNIDOS
ICANGS Y 156 DE $U REGLAMENTO EN MATERIA DE SANIDAD YEGETAL, SE CONCEDE PERMISO PARA MOVLLIL,

RODOCTO

CARTIDA®

UNIDAD DT HERIDA

E:

A

DE HUERTPS REGISTRADOS:

1Ed015i1T0%

FILTIOS AN SAEREIOS

o0 o00o0Q0do

FRUTA DF WUTATDS MEGINTLADOE

CGULA FITOSANITARLA ¥ CERTIRICLDG
bR ORICHN,

BOLICITAL 3T COMISIONE UM INSFLETRL
#h NUTATO

LODNTIFICAR LA CaJas, FAAs CONOCLE
L AECISTAO DEL WURERTO.

ANGTAR TL RECISTAC OX O LOJ MULATOS
EN L& CULL FITOSAMITARLA

mtmuu&mmm
4 MOMAL ANTLS.

MUESTRED T

PEELIACIA DE LAAVAY YIWAS, ALDRLAZAN
O DUMAUT T CANCOLLA DOCUNENTOS

0

NULSTRED: MENOX DEL 3T BE LARYAS
PAGELL Y PELNITIE L 2430, Wil BLf, 3%
FRNICAA T RECHALAL K EXBAMNT

FUOMLCACTON CON BROMTLO DEKITILY

PRLIENTAL E£5STT FEAMNISO Al PERSOMAL DF
SAKIDAD VECLYAL E INFORKAL WEMIDALKENTE
DE LAS MOVILIZACIONLS EFRCTUADLS 4 R4Ta
DILECCIOR CEMELAL.

OTA: ESTE PERHMISO ESTA SUJEIO A CANCELACION O WODLFICACION EN GASO DE PRESENTARGE ALGUN PRo—

BLEMA FITOSANITARIO

FECHA
ARO

EXYEDICION

MES DIa

FLEMA

NOMERE




