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INTRODUCCTI ON.

El municipio de Zapopan, Jalisco, carece en la ac -
tualidad de un rastro apropiado y de técnicas especializadas-
en la materia de inspeccidn. Los habitantes de éste municipio
son merecedores de un rastro moderno que garantice la bondad-
de la carne y sus derivados,

Mi trabajo, tratar3d de hacer notar las deficiencias
del rastro actual y sugerir los métodos para su mejoramiento.
Para tratar de corregir &stas anomalias, es necesario que tan
to las autoridades sanitarias locales, estatales y federales,
estén de mutuo acuerdo para hacer posible la edificacién del-
nuevo rastro municipal, ya que el que existe es anacrbnico, -
antifuncional e insuficiente. Dicha realizacidén, redundaria -
en el desenvolvimiento social e higi€nico del mismo munici --
pio.



CAPITULO I
MATERIAL Y METODOS.

MATERIAL. - El rastro municipal de Zapopan, Jalisco.

El municipio de Zapopan, Jalisco, linda al Norte --
con el de Tequila y San Crist6bal de la Barranca, al Este con
Ixtlahuacdn del Rio, al Sur con Tlajomulco y Tlaquepaque, al-
Suroeste con Guadalajara y al Oeste con Amatitdn y Arenal.

La cabecera municipal estd situada a 20° 43' de la-
titud Norte y 103° 28' de longitud Oeste del Meridiano de --
Greenwich y a 1,448 metros sobre el nivel del mar.

La extensién territorial del municipio es de 893.15
kilémetros cuadrados. Su poblacién, segln censo de 1970, es -
de 155,488 habitantes con una densidad de poblacidén de 174.09
por kilémetro cuadrado.

Comunicaciones.- Dos carreteras unen a Zapopan con-

la capital del Estado, asi como también lo hace el Anillo Pe-
riférico. La carretera México-Nogales, cruza la parte suroes-
del municipio; la carretera Guadalajara-Saltillo lo cruza por
la parte Este. Por la parte Oeste del municipio, una carrete-
ra une la cabecera municipal con la poblacidn de Tesistdn. Ha
cia el Norte, cuenta con brechas que lo comunican con San - -
Cristé6bal de la Barranca y rancherias aledafias, asi como con-



una carretera que va al centro turistico San Isidro. El Ferro
carril del Sud-Pacifico, cruza el municipio de Este a Oeste. -
Dentro de la Jurisdiccién de Zapopan, se encuentra el Campo -
Militar de Aviacidén. El municipio cuenta con servicio de telé
grafo y teléfono.

Hidrografia.- El rio Santiago, limita el municipio-
por el Este y el Noroeste. Lo cruzan ademds, los rios San Lg-
renzo, Blanco y Zoquipan, todos afluentes del primero.

Hay numerosos "ojos de agua" que se localizan prin-
Cipalmente en La Primavera, Valle Verde, San Isidro, Tesistidn
Santa Lucia, San Lorenzo, Huastla, Los Camachos, Santa Ana Te
petitldn y La Escoba. :

Orografia.- Cuenta con pocas elevaciones. Sélamente
sobre el occidente del Valle de Atemajac. La baja cordillera-
formada por los cerros de Tesistdan, del Colli y de las Nava -
jas, donde se abre la cuenca del rio Ameca.

Clima.- La temperatura media anual, es de 20°C, po-
cas veces llega a bajo cero y sube a mds de 34°C en la época-
de calores. Casi nunca hiela o graniza.

El periodo de lluvias dura tres meses, principia en
Junio y termina en Septiembre. La sequia es constante durante
los otros meses del afio, registridndose lluvias aisladas.

Ganaderia.- E1 IV Censo Agricola y Ganadero de 1960

consigna:

Ganado Vacuno: 25,780 cabezas - Valor: 28'471,000.00 pesos

Ganado Porcino: 7,705 " - Valor: 2'633,000.00 pesos
Ganado Mular: 365 " - Valor: 314,000.00 "
Ganado Caprino: 457 " - Valor: 119,000.00 "



Ganado Lanar: 84 cabezas
Ganado Caballar: 3,129 "

Ganado Asnal: 1,879 "
Animales de
trabajo: 3,107 c.

Valor: 11,000.00
Valor: 314,000.00
Valor: 186,000.00

Valor:2'021,000.00




-CAPITULDO II

DESCRIPCION DEL RASTRO ACTUAL Y-
SUS ANEXOS.

a).- Situacién.- Se encuentra situado en la parte -
noreste de la ciudad, enclavado ‘en la colonia Tepeyac de éste
municipio y por ello se considera dentro de la zona urbana. -
Esta ubicado por 1la calle de Vista Hermosa, entre las calles-
de Juan Diego y Lourdes de dicha colonia.

b).- Orientacién.- Los vientos corren de Poniente a
Oriente la mayor parte del afio. El rastro se encuentra orien-
tado hacia el sur y, como ya dijimos, en la zona Noreste de -
la ciudad, por lo que considero que esti mal orientado, ya --
que de éste modo, parte de la poblacién se vé inundada de ma-
los olores.

c).- Construccién.- El rastro actual, fué construj-
do en el afio de 1959 por iniciativa del H. Ayuntamiento de --
esa época, con aportacién municipal. Al cabo de 14 afios de -
funcionar el que fuera otrora suficiente local, se encuentra-
en pésimas condiciones y es anacrénico, antifuncional e insu-

ficiente.

La linica nave que existe mide 12 metros de frente -
por 16 de fondo y se emplea Gnica y exclusivamente para el sa
crificio de bovinos, utilizidndose un tejabdn a dos aguas - --




anexo, de 10 metros de frente por 18 de fondo, para el sacri-
ficio de suinos y ovicaprinos, construido de estructura meta-
lica y ldmina de asbesto. Cabe hacer notar que ésta 'nave" es
ti construida a nivel del suelo.

La nave de bovinos, asi como el resto del edificio,
estd construida de ladrillo y con techo de béveda. En la zona
central de la nave existen dos columnas de material, situadas
a lo largo hacia el fondo y con 6 metros de separacifén entre-
una y otra, ambas orientadas de Norte a Sur. Existe también -
un depdsito de agua con capacidad de 20,000 litros aproximada
mente en la parte Poniente de la nave, junto a la pared de --
ese lado, que alimenta a tres depdsitos de 300 litros cada --
uno que se encuentran en el techo del edificio para el abaste
cimiento de agua de la matanza.

El piso es de cemento, que parece, al construirse, - -
fué rugoso y que por el uso se encuentra casi totalmente 1i -
so, con 24 declives que van a dar a 6 alcantarillas que miden
50 centimetros cuadrados cada una. ,

Esta nave tiene 9 puertas; 7 de las cuales miden 2.30
mts. de alto por 50 centimetros de ancho, estando tres de - -
ellas al Poniente y cuatro al Oriente; las otras dos restag?-
tes se encuentran una hacia el Norte y la otra hacia el Sur -
de la nave, midiendo ambas, 3 metros de ancho por 3.50 mts, -
de altura y cuentan con cortinas de l4mina en servicio y, 3 -
de las puertas chicas tienen puertas de lamina, todas ellas -
funcionales y las otras cuatro, carecen de ellas. Ademids de -
las puertas mencionadas existe otra mds al lado Oriente que -
comunica con el embudo del corral de sacrificio. Una de las -
puertas mayores, la del lado Sur, comunica al embarcadero y -
al estacionamiento y la del lado Norte, al tejabdn de sacrifi
cio de suinos. Cuatro de las puertas chicas, las orientadas -
al Oriente, comunican con los corrales anexos elevados del ni



vel.'de éstos. Las otras tres puertas chicas comunican; una --
con la oficina de administracién, otra al cuarto de la bomba-
y otra mas al saladero de pieles.

Tiene &sta nave 8 ventanas; 6 de ellas al Norte y mi-
den 1.50 mts. por 1.50 mts. cada una, y se encuentran a 5 mts
de altura aproximadamente, dotadas de cristales en pésimo es-
tado. En el lado Poniente de la nave, existe otra ventana que
mide 90 cms. de ancho por 1.30 mts. de altura que cuenta con-
una puerta de lidmina en servicio. La Gltima se encuentra loca
lizada en el lado Oriente y mide 40 cms. de alto por 90 cms.-
de ancho y no poseé hoja alguna. '

Esta nave no cuenta con tragaluz. En cuanto a luz ar-
tificial, existen instalaciones eléctricas y se encuentran --
las lamparas, 6 dentro de la nave de bovinos en mal estado y-
algunas de ellas no funcionan, 4 en la nave donde se sacrifi-

can cerdos y una a cada lado del edificio.

Los muros estdn provistos de zoclo de pintura gris a-
una altura de 2 metros del piso. Existen 5 tomas de agua y se
carece de mangueras. Cabe mencionar que la nave de bovinos no
se encuentra a nivel del suelo, ya que tiene una elevacidn de
50 cms. y el embarcadero tiene una elevacidén de 1 metro. La -
seccién de porcinos se encuentra a nivel del suelo y cuenta -
con una toma de agua, también careciendo de mangueras.

Tanto la nave de bovinos como la de porcinos, estan -
dotadas de perchas para.colgar la carne. En la nave de bovi -
nos se encuentran 4 perchas de tubo, dotadas de ganchos; una-
en la parte Norte de 6 mts. de longitud, otra también de 6 --
mts. en el lado Oriente, que hace escuadra con la del lado --
Sur, que es de la misma medida y por dGltimo, una del lado po-
niente con una longitud de 12 mts. todas ellas a una altura -

de 2 metros aproximadamente.




En la nave de cerdos, encontramos 2 perchas de 20 - -
mts. de longitud cada una y otra de 5 mts. todas de Oriente a
Poniente y 3 mds de Norte a Sur con una longitud de 2 mts. ca
da una, también &stas de porcinos se encuentran a una altura-
de 2 mts. aproximadamente. Tanto las perchas de bovinos como-
las de porcinos, se encuentran dotadas de ganchos a una dis -
tancia de 40 centimetros uno de otro, con poca asepsia y de -
uso frecuente.

Cuenta el rastro también, con 2 bdsculas; una para --
cerdos y otra para bovinos, ambas para las canales; 3 casos -
para pelar patas y menudos; 3 hornillas, una bomba de 5 caba-
llos de fuerza aproximadamente, para subir el agua a los 3 de
pSsitos que se encuentran en el techo, ambos de 300 litros ca
da uno.

En la nave de bovinos, se encuentra una pila de cemen
to para el lavado de visceras en la parte Norte de la nave. -
En la seccién de cerdos existe otra pileta con el mismo fin y
del mismo material, esta en la parte central de la nave.

Se cuenta con un colector de liquidos y excremento --
que va a una cadmara de purificacién que se localiza en la par
te Noreste del rastro y de ahl pasa al colector de la calle.-
La seccidén de bovinos cuenta con un colector que va directa -
mente a la calle, sin pasar por las cdmaras de purificacién.-
Algunos tramos de los colectores, se encuentran protegidos --
con rejilla en regular y mal estado.

No se cuenta con sanitarios ni bafio.

ANEXOS.- Poseé cinco corrales de las siguientes dimen

siones:

a) Uno de 25 mts. de fondo por 15 mts. de frente.
b) Uno de 20 mts. de fondo por 12 mts. de frente.




c¢) Uno de 10 mts. de frente por 12 mts. de fondo.

d) Uno de 12 mts. de fondo por 9 de frente.

e) Otro mds en forma de escuadra, con una superficie-
de 1.440 mts. cuadrados. ‘

Poseé también 4 porquerizas de; 3 de ellas de 5 mts.-
de frente por 5 mts. de fondo, una de 4 mts. de fondo por 3 -
mts. de frente. Un cuarto en la misma secci6én para el lavado-
de visceras de 5 mts. de frente por 5 mts. de fondo.

Los corrales de bovinos estdn cercados de madera, y -
las porquerizas y el cuarto de visceras, estin bardeados de -
ladrillo. Los corrales para bovinos tienen 8 puertas que los-
comunican entre si y con la manga de sacrificio. Las porqueri
zas tienen una puerta cada una y una puerta mas el cuarto de-
visceras, asi como una puerta que comunica con la nave de sa-
crificio de cerdos al corral de estancia de €sta especie.

Un corral de 20 mts. por 12 mts. de los que menciona-
mos para bovinos, esta techado a la cuarta parte de su totali
dad con ldmina de cartén, y los locales para cerdos estén te-
chados con ldmina de asbesto.

Un corral de bovinos cuenta con 4 comederos y otro --
con dos, ambos movibles, y 3 tarjeas fijas de cemento, una en
cada corral menos en el del embudo.

Todos los corrales se encuentran empedrados pero cu -
biertos de estiércol, y las porquerizas se encuentran encemen
tadas. El1 estacionamiento y el embarcadero, tienen piso de --

tierra.

En el mismo edificio se encuentra la oficina de la ad
ministracién, que cuenta con una puerta al lado Poniente y --

una ventana al Sur, ambas de lamina y la ventana con cristal-



Y mosquitero en mal estado. Cuenta también con un cuarto para
la bomba con cortina de lamina al lado Poniente en servicio.-
Se cuenta con dos cuartos para saladero de pieles, con corti-
na de liamina en servicio. Del lado Poniente del edificio, la-
administracidén estd comunicada al rastro por una de las puer-
tas ya mencionadas de la nave de bovinos.

Frente al edificio de matanza, se encuentran las ofi-
cinas de 1la Agencia de Agricultura y Ganaderia.' Em la esquina
Noroeste del rastro, se encuentra un taller de herreria del -
H. Ayuntamiento y del rastro. La superficie total del rastro,
entre superficie construida y corrales es de 6,400 metros cua
drados aproximadamente, de los cuales el edificio de matanza-
de bovinos ocupa 400 metros cuadrados, el de cerdos 160 mts.-
cuadrados y, el resto estd ocupado por los anexos ya menciona
dos,
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CAPITULO I1I
VALORACION DE LAS CONDICIONES --
DEL RASTRO ACTUAL.

1.- La construccifn y disefio del rastro actual es --

anacrénica.

2.- El rastro, por sus caracteristicas, se considera-
no funcional.

3.- Por las condiciones de su construccién y funciona
miento, es antihigiénico y pone en peligro la salud pdblica.

4.- El1 sacrificio de los animales para el abasto, se-
realiza bajo sistemas inadecuados, por la carencia de instala

ciones adecuadas.

5.- Se carece del equipo necesario para un matadero -

moderno y funcional.

6.- Por la puerta principal, ingresan a la nave de sa
crificio tanto el ganado como el personal que labora en el --

rastro.
EDIFICIO.

1.- Se encuentra mal ubicado por estar dentro de la -

zona urbana.




2.- Falta anfiteatro.
3.- Carece de local para decomisos.
4.- Esta desprovisto de horno crematorio.

5.- Todas las naves de matanza carecen de equipo apro
piado.

6.- S6lo la nave de matanza de bovinos, tiene zoclo -
de pintura gris.

7.- Es inapropiado el lugar donde se efectiia el lava-
do de visceras, tanto en bovinos como en porcinos y ovicapri-
nos.

8.- Carece de sala frigorifica.

9.- Falta espacio para alojar canales y visceras en -
la sala de oreo.

10.- Estd desprovisto de laboratorio clinico, de mane
ra que los casos sospechosos no son atendidos debidamente.

11.- En todos los departamentos se permite la entrada
a personas ajenas al proceso de matanza y demds labores.

12.- Se permite la entrada de perros callejeros duran

te la matanza.

13.- No obétante, como ya lo indiqué, tiene sélo 14 -
afios en servicio el edificio, da un aspecto de descuido y su-

ciedad y no llena los requisitos para poderle llamar rastro.

14.- La mayoria de puertas y ventanas se encuentran -
mal distribuidas y algunas sin objeto, dotadas de cristales,-
hojas de l4dmina o mosquiteros en pésimo estado y algunas, sin

nada.

15.- En-ocasiones, es marcada la falta de agua y son-
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€sCasas las tomas que existen para la matanza.

16.- No se cuenta con bafio ni sanitario, causando con
ello una deficiente higiene,

17.- Creo que la luz natural es suficiente, ya que in
clusive la sala de matanza de cerdos, es demasiado riistica y-
sin paredes, sino con armazén metdlica, y la sala de bovinos-
tiene 9 puertas y 8 ventanas, pero la luz artificial - eléc -
trica, es algo deficiente por el mal estado en que se encuen-
tran las l4dmparas y el bajo nGmero que de ellas existe en el-
rastro.

18.- E1 drénaje se considera antihigiénico y peligro-
so para la salud pGblica, pues se encuentran los canales de -
desague en tramos protegidos de rejilla y en tramos desprovis
tos de ella, con gran sedimentacidn de s6lidos y, el drenaje-
de la nave de bovinos va directamente a la calle, proceso és-
te, por demds ristico, ya que se evita el paso por las cédma -
ras de purificacién, que si se realiza en la seccién de cer -
dos.

EQUIPO.- En realidad, carece de equipo necesario, ya-
que con lo Gnico que se cuenta es con las perchas ya indica -
das y que se. encuentran en condiciones sanitarias pésimas.

Carece de mesas de trabajo para la evisceracién (ésta
se lleva a cabo en el suelo), y para la inspeccién, asi como-
carros rifién para la inspeccién de visceras. Se adolece de re
cipientes para sangre y de calderas que proporcionen agua ca-
liente para el escaldado de los cerdos.

CORRALES.- Se consideran suficientes pero con mala --
distribucidn, el drenaje no es el debido y en tiempo de aguas
se presentan estancamientos de agua. El piso aunque es de em-



pedrado, se encuentra cubierto de estiércol, por lo que se --
aprecian desaseados.

Se adolece de corrales especiales para animales sospe
chosos, o enfermos, asi como de una bdscula para pesar en - -
""pie'" a los animales.

TRANSPORTE.- El transportc es hecho en vehiculos - --
abiertos en donde se expone la carne a las moscas, al sol y -
al polvo. Estos vehiculos son camionetas de los expendedores-
en las que se deposita la carne directamente en el piso del -
vehiculo, que muchas veces contiene tierra y excremento y a -
veces no es aseado.

PERSONAL.- El personal de matanza no llena los requi-
sitos de seguridad que su trabajo requiere, pues carecen de -
tarjeta de salud y no llevan el equipo apropiado como lo es;-
overol, botas de hule y casco protector. El sacrificio se ha-
ce en el suelo y, como se sacrifican varios animales al mismo
tiempo, el personal queda expuesto a ser lesionado por los mo
vimientos bruscos que hacen los animales al momento de morir.

ASPECTO SANITARIO.- Se realiza una inspeccién sani-
taria muy somera, pues no se cuenta con anfiteatro, laborato-
rio, horno crematorio, etc., por lo que el Médico Veterinario
Zootecnista, no puede cumplir al médximo su cometido. En oca -
siones se sacrifican animales sospechosos o muy desnutridos.

Es de hacer notar que se carece de una nave para el
sacrificio de aves, por lo que se estimula el clandestinaje -
en el sacrificio y expendio de ésta especie. Por la insufi --
ciencia del rastro actual, se presta también al clandestinaje
inclusive, de la carne de cerdo y ovicaprinos.



CAPITULO IV
METODO S.

Se realizé el presente trabajo por el método de com
paracidén, obtenido de la observacidén y critica del rastro ac-
tual, haciendo dicha comparacién con un rastro que llena los-
requisitos en cuanto a construccidn, inspeccién e higiene, pa
ra un municipio de la magnitud del de Zapopan, Jalisco y que-
a continuacidén trato de pormenorizar.



CAPITULO V'
RESULTADOS.

Por la exposicién hecha de las instalaciones actua-

les del Rastro Municipal de Zapopan, Jal., nos damos cuenta -
que no refnen las condiciones necesarias tanto higiénicas co-
mo sanitarias. Por lo cual se sugiere la necesidad apremiante
de que se lleve a cabo la construccidén de un nuevo rastro mu-
nicipal que refina las condiciones higiénicas, sanitarias y --

~

GO
M £

1.- La construccién de un nuevo rastro municipal --

que sea funcional. { ,
CLAAAAWU\Jﬁ ﬁwvw
PROPONGO :

que deberid ajustarse a las condiciones ideales para un rastro
moderno.

2.- El diseflo arquitecténico satisfacerd el buen --
funcionamiento del mismo.

3.- Contari con vias de acceso, como calles amplias
cerca de vias de comunicacibn.

4.- Con las nuevas instalaciones se proporcionari-
buen servicio de preparacidén y distribucién de las carnes y-
subproductos.

5.- Que haya un médico Veterinario Zootecnitas en-
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la inspeccién de los productos.

6.- Con las nuevas instalaciones se obtendrd un al-
to nivel sanitario, higiénico y administrativo.

7.- Se realizard una mejor inspeccidén sanitaria de-
canales y visceras, por la funcionalidad de las instalaciones

y locales.

8.- Se controlarid el funcionamiento de: Horno crema
torio, anfiteatro y local para decomisos.

9.- Contard con una distribucidn adecuada de corra-
les para el encierro de bovinos, cerdos, ovinos y caprinos.

10.- Existird un corral para animales enfermos o --
sospechosos para que queden separados de los sanos.

11.- Se hard la matanza de Estos animales en un lo-
cal y horario especial (anfiteatro).

12.- Tendrd una cdmara frigorifica para la conserva
cibén de las carnes.

13.- Se 1llevarida a efecto la inspeccidén en pié.

14.- Se dard descanso higiénico al ganado (dieta) -
destinado a la matanza de 24 horas como miximo y 12 horas co-
mo minimo, antes de su safrificio.

15.- Se obligarda a que las carnes sean transporta -
das en vehiculos cerrados especiales, de ficil desinfeccién y

aseo y de ser posible con sistema de refrigeracién.

16.- Se tendrd un estricto control con el ganado y-
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sus respectivos documentos que los legalicen a tal propieta--
rio, controlando la introduccién de ganado robado.

17.- Contard con un pequefio cuerpo de vigilancia du
rante las 24 horas,

18.- Quedard estrictamente prohibida la construc --
cién de locales a particulares dentro del perimetro del ras -
tro.

19.- Se tendrid un control estricto con los perros,-
asi como de insectos y ratas.

SITUACION Y ORIENTACION DE UN RASTRO MODERNO.

El aplazamiento ha de ser a distancia conveniente -
de la poblacidén y del trdnsito urbano, en lugares que no es -
tén expuestos a un inmediato o cercano crecimiento demogrifi-
co, ¥y lo mids cerca que se pueda de las vias de comunicacién -
que permitan o faciliten el transporte de ganado, carne o sub
productos.

El terreno deberid ser elevado y provisto de un buen
abastecimiento de agua y de ser posible prdximo a una corrien
te superficial de agua, ya sea rio o arroyo, que permita el -
arrastre de los drenes. Habrd que tomar en cuenta la direc --
cién de los vientos para evitar que los olores propios de la-
industria lleguen a la poblacidn, asi como proteger los corra
les de las fuertes corrientes de aire y de la 1lluvia. En cuan
to a extensidn de terreno, &sta se calcularid de acuerdo a las
necesidades de la poblacidn, contando siempre con una frac --
cién extra para posibles ampliaciones.



SECCIONES Y DEPARTAMENTOS DE UN RASTRO MODERNO.

En todo rastro se consideran tres secciones impor - -

tantes que son:

1.- Seccién Técnica.- Esta seccidn comprende las na

ves de sacrificio y las técnicas empleadas en el sacrificio -

v b @(w
2.- Seccidn Sanitaria.- Comprende la‘inspeccidn rea
lizada por el médico Veterinario Zootecnista, sellado de las-

.

de las especies: bovina, porcina y ovicaprina.
bty

carnes, decomisos y tratamiento de las carnes decomisadas, --
conservacién de canales y visceras, abastecimiento de agua, -
drenaje y horno crematorio,

3.- Seccidn Administrativa.- Comprende la adminis -

tracidén del rastro, aspecto legal (juridico), vigilancia y --
control del rastro.

El rastro queda dividido en varios departamentos 'de
acuerdo a las operaciones que se llevan a cabo, cada uno sepa
rado y distinto del otro y son los siguientes:

A) Departamento de Productos Comestibles: Se inclu-
yen todos los aparatos en donde se manipula con-
productos comestibles como: nave de matanza, - -
cuarto de desperdicios comestibles, cuarto de --
visceras y camara frigorifica.

B) Departamento de Productos no comestibles: Se con
sideran en &sta clasificacibn; cuarto de desper-
~dicios no comestibles, cuarto de productos deco-
misados, estercoleros, cuartos de cuernos, cug -
ros tanque de sangre.

vio



C) Departamento de Visceras.- Las visceras de cer - .

dos, bovinos, ovinos y caprinos deben limpiarse-

en un cuarto especial que sea accesible a la na- -

ve de matanza. El transporte de visceras debe --
efectuarse en carretilla cubierta para evitar y-
controlar los malos olores. Las tripas. tienen un
alto valor en la industria de los embutidos.

D) Departamentos Anexos: En esta clasificacidén se -
consideran los siguientes departamentos:

1.- Departamento de Calderas: Si el combustible uti
lizado no produce humos o vapores indeseables, la caldera pue

de incorporarse al propio edificio.

2.- Cuartos de Vestir: Cada rastro debe contar con-
uno o varios cuartos de vestir para empleados de ambos sexos,
con servicios sanitarios, calculdndose uno por cada 25 hom --
bres y uno para 20 mujeres, con regaderas y lavabos, ademias -
casilleros para cada empleado.

"3.- Oficinas del personal técnico: aqui se incluye-
oficina para el médico Veterinario Zootecnitas y laboratorio.

4.- Oficina de administracidn.
5.- Bafios para.las dos oficinas anteriores.
6.- Otras dependencias: este apartado comprende: --

botiquin, cuerpo de vigilancia, porteria y estacionamiento pa
ra vehiculos.

ANTE-PROYECTO DEL NUEVO RASTRO MUNICIPAL.

La construccién y distribucién de los locales y ser
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vicios en el matadero, permiten que la marcha de la explota -.

€ién sea sencilla y uniforme y que todo sea susceptible a com

probacién, asi los principios que informan al programa de la--

construccién del matadero son:

1.- Suprimir y reducir al minimo los inconvenientes
sefialados impropios del matadero y son:

a) Emplazamiento adecuado. ,

¢) .Evacuacién de las aguas residuales.

d) Con facil entrada del ganado para evitar es-
capadas.

2.- La distribucién y organizacién de los locales,-

debe hacerse en forma que permita el perfecto desarrollo de - .

los servicios.

3.- Dispondrd de los servicios de un Médico Veteri-
nario Zootecnista, para la inspeccidn sanitaria, y asi garan-
tizar la salud pGblica, certificando la salud de los animales
y la bondad de las carnes.

4,- Los servicios administrativos y de vigilancia,-
deberan ser efectivos.

5.- La construccidn quedard limitada a los edifi --

‘cios estrictamente necesarios, para evitar recargar inutilmen

te el costo de la construccifn.

6.- Dada 1la gran importancia higiénica y sanitaria-
que tiene un rastro, la comstruccidén debe ajustarse a’ las re-

glas mds precisas, tanto en materiales como en acabado.



GENERALIDADES DE LA CONSTRUCCION.

MATERIALES.- El1 tipo ideal para la construccién de--

mataderos, es el concreto reforzado porque, ofrece mayores --
ventajas, incluyendo entre éstas; mantenimiento sanitario fi-
cil, larga duracidén, depreciacién lenta y proteccidén contra -
incendios. La construccién de ladrillo es muy popular en la -
industria de la carne, pero en los filtimos afios, se ha popula
rizado la construccién a base de bloques de concreto prefabri
cados.

ELEVACION.- Un rastro, nunca debe ser construido al
nivel del suelo. El sdlo hecho 'de que la carne, subproductos-
y algun deshecho se conduce en camiones, justifica la eleva -
cién del piso principal sobre el nivel del suelo, ademis de -
que facilita reparar los defectos de las cafierias, por lo - -
que, recomiendo que el nivel del piso principal debe estar a-
una altura minima de 1.20 mts. o mis, sobre el nivel del sue-
lo.

PIS0OS.- Los pisos deben ser construidos de material

.impermeable; generalmente se utiliza concreto o ladrillo de -

pavimento. El concreto debe ser de buena calidad, y 'serd debi
damente reforzado con varilla de hierro o alambre grueso.

El piso no debe ser resbaladizo. En las naves de ma
tanza, tendrd una inclinacién de 2.5 a 5%, con el objeto de -
que el agua escurra con facilidad hacia las canales de desa -
gue.

PAREDES.- Utilizaremos para su construccidn, mate -
riales impermeables. El mds usado es el cemento o el ladrillo

vidriado. En cualquier departamento, la altura del zoclo so -

bre el nivel del suelo és de 1,80 mts., sin embargo debe cu -
brir hasta la altura de los rieles en los departamentos de ma
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tanza y desperdicios.

MUROS.- Los muros serdn de ladrillo, procurando que.

sean de buena calidad y de tamaiio uniforme.
» W‘J( (L5
VENTANAS.- Las dreas con ventanas largas y conti --
nuas, puedé;“EEEE?gé de marco de acero a prueba de humedad. -
Este material es muy conveniente desde el punto de vista sani
tario, y su uso es muy recomendable en los rastros. Las venta
nas deben estar a una altura de 2 a 2.50 mts. del piso, para-
evitar la contaminacién de las operaciones de trabajo.

VENTANAS FIJAS.- Son aconsejables bajo ciertas con-
diciones y~z;;‘3T\65§éto de proporcionar luz en los departa -
mentos que asi lo requieran.

PUERTAS. - Deben de tener por lo menos 1.20 mts. de-
anchura y 2 mts. de altura, pero cuando se comunica un local-
con otro por medio de un riel a&reo, las puertas deben de te-
ner 2.50 mts. de anchura por 3 mts. de altura o un poco mis.-
Estas puertas deben ser de ldmina de acero galvanizada para -
que sean impermeables, y las bisagras deben ser de material -
inoxidable para garantizar el buen funcionamiento y .duracién-
de la puerta.

TECHO.- La armadura serid de fierro. La nave central
del edificio, se techari con l4mina de asbesto, procurando --
que deje escapar los vapores, permita la entrada de luz y me-
jor ventilacidén. El techo de la sala de refrigeracién, serda -
liso y consistente para soportar los rieles y a una altura de
3.60 mts. '

ILUMIH&E;QELL a) Luz natural.- En todos los departa

,\-—--1'
mentos de trabajo, se debe proporcionar buena iluminacién du-
rante el dia, con excepcidén de las camaras frigorificas y el-
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departamento de pieles. La luz natural se obtendrd a través -

de ventanas o tragaluces con vidrios incoloros que permitan -

la iluminacién y que estén bien distribuidas.

b) Luz artificial.- Debe proveerse de luz artifi --
cial suficiente para que las operaciones puedan efectuarse co
mo es debido. Deben estar, las luces, bien distribuidas para-

dar iluminacién suficiente y satisfactoria en todos los depar
tamentos del establecimiento,

- LS

VENTI&&EiON - Debe permitirse suficiente ventila --
cién para asegurar que las condiciones de trabajo sean cémo -
das. Los vapores no deben impedir la visibilidad pues de lo -
contrario dificultan las labores y la inspeccidén sanitaria. -
Este tipo de ventilacién es proporC1onada por las ventanas --
con mosquiteros y las hojas que abran hacia adentro del edifi
cio.

PINTURA.- No es aconsejable el uso de pinturas de -
agua o cola, blanqueado o lechadas, porque presentarian raja-
duras y, al descascararse podria caer sobre la carne. Es rece
mendable la pintura de aceite y el ladrillo vidriado.

SISTEMA DE ALCANTARILLADO.- El sistema de alcantari
llado se divide en dos partes: a)}.- Tuberia general de desa -
gue del matadero y b).- Tuberia de servicios sanitarios.

a).- El sistema general de alcantarillado empieza -
en los drenajes del piso, en los sumideros o en la salida de-
una pieza del equipo que usa grandes cantidades de agua. En -
cada desague se debe utilizar un buzdn para proteger la oclu-
sibén de las tuberias por la suciedad; debe darse suficiente -
pendiente a los canales para facilitar la circulacién de las-
aguas. El desaglle va del colector hacia el tanque séptico y -
de ahi al alcantarillado pGblico o hacia un rio o arroyo cer-
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cano.

b).- La tuberia de los servicios sanitarios debe es
tar separada de las tuberias del rastro y desaguar en el al -
cantarillado pGiblico o directamente dentro de un tanque sépti
co, o por medio de una tuberia, conectada al afluente del dl-:
timo colector del matadero.

DESAGUES DEL PISO.- Los desagiies del piso, ya sea -
para agua o sangre, deben tener por lo menos 4 pulgadas de --
didmetro. Se recomienda que en la entrada de los desagles - -
exista una rejilla de fierro para evitar oclusiones. Todos --
los departamentos de un rastro, deben de contar con sistema -
de desaglie en los pisos, incluyendo los siguientes departamen
tos: Cuartos de escurrimiento, salas de oreo y camaras frigo-

rificas.

Bajo los rieles de bovinos, suinos, ovinos y capri-
nos, deberd instalarse una canal de drenaje de un minimo de -
60 cms. de ancho, a fin de controlar el escurrimiento, el pi-
so que lo rodea debe inclinarse hacia el canal; el canal debe
seguir el sistema del riel y prolongarse mas alld del puesto-

final de inspeccién.:

TUBERIA DE SANGRE.- Para la sangre se debe usar tu-
beria de un minimo de 4 pulgadas de didmetro y con un declive
mucho mas pronunciado que en los desagles ordinarios. &‘VZLJ

( o Ceow Ln iy \{ i

TANQUE DE SANGRE.- Se'recomienda la instalacién de-

un tanque &€~§§EE;;: que la almacene temporal y satisfactoria

mente.

DESCRIPCION DE LAS INSTALACIONES.

RAMPAS PARA EL GANADO.- Las rampas para des&arga de




ganado deben tener una altura al nivel del piso de 1.45 mts.,

y el piso de &sta debe estar cubierto con concreto corrugado.

TRAMPA DE SACRIFICIQO.- Esta unidad debe tener pisos
e ——— e et TR TS i,
y paredes de concreto y estar equipada con una puerta de me -

‘tal, o bien, puede ser una caja de metal de 2.40 mts. de lar-

go por 1.80 mts. de alto y 1.20 mts. de ancho. La puerta late
ral de la trampa, deberd ser puerta "revélver" o giratoria, -
con marco forrado de liamina con flechas laterales, dichas fle
chas, descansan sobre una .chumacerade bronce. En la parte su
perior estd accionada por un dispositivo mecdnico, para hacer
la que gire o que esté fija. El piso debe tener una pendiente
hacia 1la puerta giratoria de 30°y un declive del 2%. Atris,
debe haber una puerta de guillotina para que penetre el ani -
mal y que cierre para que no se regrese.

PLATAFORMA DE DESUELLO.- Es indispensable en todos-
los rastros, donde el ganado se sangra en riel. Debe tener --
una dimensidén minima de 1.50 mts. por 2.40 mts. y estar ubica
da frente a la trampa de sacrificio.

SECCION PARA LAVADO DE CABEZAS.- Se necesita prime-
ro, una guillotina para el descuerne, o una sierra fija circu
lar y contard ademis, con una vidlvula de pié& para agua y va -
por para poder esterilizarse después de usarse en cada cabe -
za. Debe haber un gabinete de lavado para cabezas, y los gan-
chos que existen en la percha, deben esterilizarse cuando se-
maneje en &l una cabeza de animal sospechoso o enfermo.

Ademds, al presentarse en las perchas o el gancho -
para cabezas, deben ir completamente desprovistas de cuernos,
la garganta y aberturas nasales libres de contenido (ingesta)
y las superficies exentas de impurezas, pelo, piel y contami-
naciones.



RIELES DE TRANSPORTE.

1.- Generalidades: En la industria de la carne, és-

necesario el transporte elevado por medio de rieles, &stos se
usan para movilizar las reses durante las operaciones de san-
gria, destace en las cdmaras frias, plataforma de carga, etc.

Las instalaciones de rieles tipo estandar permiten-
utilizar equipo como argollas, cargadores, elevadores, gan- -
chos de beneficio, ganchos para desperdicios, ademids cuenta -
con equipo tal como: interruptores, cambia-via y conexiones -
en general, es imprescindible que los rieles sean instalados-
'a un nivel perfecto, para que el trafico pueda moverse en - -
cualquier direccién,

2.- Materiales: Los rieles del sistema de transpor-
te de un rastro son de fierro plano uniforme de 3/8" x 2 1/2"
de orilla plana redondeada, se recomienda que los rieles de -
sangria de bovinos sean planos de 1/2" x 3", los rieles de --
sangria de cerdos tengan un didmetro de 1.15/16" de acero, --
los colgadores o ganchos son generalmente de metal fundido y-
estdn colocados en poleas de 3 a 4" de didmetro. El declive -
de los rieles deBe tener por lo general 1/2" a 1", este decli
ve lo deben tenmer los rieles de retroceso.

3.- Altura de los rieles de sangria: Riel para san-
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éria de bovinos: 4.80 mts. la pendiente del riel no debe ser-.
menor de 4.60 mts.

Riel para sangria de ovinos y caprinos, 3.30 mts. -
miximo - minimo 2.40 mts. con el tipo de poleas y ganchos.

Riel para sangria de cerdos, 2.50 mts. arriba del -
tanque de escaldados y el punto de caida de 3.20.

4.- Altura del riel de desuello.-

Bovinos 3.30 mts.
Suinos 2.50 mts.
Ovinos y caprinos 1.80 mts.

Todos los animales se encadenan al corbején y son -
elevados a una altura deseada por medio de una polea mecini -
ca, el nivel de desuello debe tener un desnivel regresivo de-
1/2". Por lo que respecta a la longitud de los rieles, no se-
sugiere ninguna longitud, sin embargo se recomiendan ciertas-
dimensiones, tales como el riel de sangria de bovinos en ins-
talaciones rectas tiene una longitud de 6 a 6.60 mts. Para el
desuello debe tener 4.50 mts. La longtidud de los rieles para
cerdos, ovinos y caprinos es de 12 a 14 mts. Para el sangrado
5 mts. y el resto para el desuello.

5.- Altura de los rieles en las Camaras frias.-

Bovinos - 3.30 mts. minimo
Ovinos 3.20 mts. minimo
Caprinos 3.20 mts. minimo
Cerdos 3.00 mts, minimo

EQUIPO UTILIZADO EN EL RASTRO.

1.- General. Todo el equipo utilizado en el rastro



como carretillas, bancos, plataformas, mesas, rieles para col .

gar carnes, etc., deben ser de hierro galvanizado o metal - -

inoxidable y que permita una limpieza total.

2.- Soportes para la inspeccidon de cabezas. Debe -
rdn ser de hierro galvanizado, con colgadores individuales pa
ra cada cabeza. lLas cabezas no deben tener contacto con otro-

tipo de material ni con el piso.

3.- Mesas para beneficio de cabezas. De 1.50 mts.-
de alto por 1.10 mts. de ancho y 2.50 mts. de largo, recubier
tas con una ldmina de acero inoxidable o aluminio, con un de-
clive al centro donde exista una coladera conectada al siste-

ma de desague.

4,.- Carretillas para el transporte de Visceras.- Se
rdn de fierro galvanizado provistas de ruedas metdlicas o de-
hule compacto, la bandeja para visceras debe tener un tamafio-
minimo de 60 x 60 cms. y estar a una altura del suelo de 70 -

cms. 14

5.- Mesas de inspeccidén. Las superficies deben ser

de acero inoxidable. Las bandejas deben tener por lo menos 60

X 75 cms. y la caida del agua debe tener un didmetro de 5 - -
cms. con conexidn al sistema de drenaje. El marco de la mesa-
debe ser de tubo estructural de 1" de didmetro.

6.- Tanque escaldador de cerdos. E1l recipiente pue
de ser de hierro negro o de concreto. Las medidas minimas que
se sugieren para el tanque de escaldado son: 2.40 mts. de lar
go por 1.10 mts. de ancho por 90 cms. de profundidad.

La unidad debe estar equipada con patas o pilares -

para mantener el tanque por lo menos a 40 cms. del suelo, si-
es de construccién metdlica. Si es de concreto, deberd estar-
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montada firmemente en el piso, con una banqueta alrededor de- .
cemento, de 15 cms. de altura por 10 cms. de ancho. En ras --
tros que se sacrifican cerdos en ntimero elevado, se debe ins--
talar un tanque para escaldar de 12 mts. de largo por 1.50 --
mts. de profundidad, poi 1.20 mts. de ancho. Los tanques de -
escaldar, deben estar directamente conectados con tuberia de-
drenaje y trabajar a una temperatura no mayor a los 75°C.

7.- Mesas para el raspado o afeitado de cerdos. La
cubierta de la mesa, debe estar a 60 cms. de altura del piso-
cuando el raspado se hace 'a mano, o aproximadamente a 80 cms.
cuando hay equipo elé&ctrico especial. La cubierta debe ser 1i
geramente convexa y hecha de tubos o rejilla con espacios de-
S cms. entre ellas, para permitir que el pelo caiga a un re -
ceptdculo. El ancho de la mesa debe ser de 1.25 mts. Esta me-
sa generalmente estd junto al tanque de escaldar y se conside
ra que ambas unidades deben estar a una altura de 1.20 mts.

8.- Carros y recipientes. Los carros o carretillas
deben ser galvanizados; los recipientes deben ser de construc
cion galvanizada, de tipo pesado preferibles sin rebordes, pa

.Ta una mejor limpieza. Se recomienda que tengan llantas de --

caucho, ya que su uso proporciona grandes beneficios en el --
mantenimiento de los pisos.

9.- Plataformas y bancos. Su construccién es casi-
siempre uniforme, con placas cuadradas de hierro, generalmen-
te de 3/16" de grueso, montadas en estructura y patas de tube
ria o hierro angular. Deben ser galvanizadas y fdcilmente - -
aseables.

10.- Ganchos. Los ganchos para las carnes deben te
ner las puntas estafiadas, galvanizadas o estar hechas de un -
material no corrosivo. No se deben colocar nunca en el suelo.
Se debe facilitar carrillos terrestres para el transporte de-



ganchos.

11.- Mesas para beneficiar visceras. Con el objeto-
de practicar una limpieza adecuada de las visceras, asi como-
para privarlas de grasa superficial, debe contarse con mesas-
especiales, fabricadas con materiales inoxidables y con medi-
das de 1.20 mts. de ancho por 2.40 mts. de largo y 1 mt., de -
altura.

Para corroborar mi tesis sobre la necesidad de cons
truir un nuevo rastro en el municipio de Zapopan, Jal. anexo-
planos del proyecto que creo es el ideal.
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MODELO DEL CICLO DE OPERACIONES EN UN RASTRO MODERNO
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CAPITULO VII
DISCUSTION.

El problema, desde el punto de vista higiénico-sani
tario, desafortunadamente no solo lo tenemos en el rastro mu-
nicipal de Zapopan, Jalisco, ya que consideramos que &ste es-
un problema a nivel nacional, pues en algunos rastros de nues
" tro pais, la funcién del Médico Veterinario Zootecnista se --

realiza por personas ajenas a esta profesidn.

Es por ésto que considero que las anomalias encon -
tradas en el rastro en cuestibén, en cuanto a 1ocalizaci6n, --
construccidn y funcionamiento, son minimas en relacién al pro
blema técnico-sanitario que prevalece en nuestro pais.



CONCLUSIONES.

1.- E1 rastro municipal de Zapopan, Jalisco, no lle
na los requisitos en su construccién ni en sus necesidades sa
nitarias.

2.- Es necesaria la construccién de un nuevo rastro
municipal.

3.- Que la nueva construccidén se calcule para cu --
brir las necesidades de toda la poblacidén, incluso la pobla -
cién flotante.

4.- Una vez edificado el nuevo rastro, debe refor -
zarse el resguardo del mismo, ﬁara evitar el clandestinaje en
el sacrificio principalmente de suinos y ovicaprinos, para --
que asi cumpla su cometido, que es el de la centralizacidén de
la matanza y la facilitacién de la inspeccién. Al mismo tiem-
po, incrementa los ingresos municipales. )

6.- La inspeccién ante-mortem de los animales se po
drd realizar en un rastro mids funcional, y se podrin llenar -
los requisitos de dieta y separacién de animales sospechosos-
o enfermos.

7.- La inspeccién sanitaria la realizard un Médico-
Veterinario Zootecnista con mayor agilidad, contando con una-

amplia seccidn sanitaria y sin la presencia de personas extra



flas en las naves de matanza,

8.- Debe protegerse en forma higiénica y de seguri--
dad fisica al personal, proporcionindole ropa adecuada, equi-
po funcional y un chequeo médico peribédico.

i
|
|
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