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INTRODUCCTON .

Desde £04 albonres de La histonia, el hombre ha te-
nido que engretarse en su Lucha por La exibtencia; contna
toda clase de animales y, para sacian su apetito, solfa -

" devoran a La victima vencida.

Es muy posible, como sosienfa HipSerates, que en -
Los tiempos phrimiltivos Los hombres experimentaron a menu-
do tennibles sufrimientos a cauéa.dez ne@imen indigesto y
semefante al de Los animales a que estaban sometidos, ya-
que comlfan Los alimentos crudos; "sufrlan como sufrinfan-
Los hombres de hoy 44 continuasen empleando La misma die-
ta, sujetos a violentos dolores, a graves enéenmeda&eé Y-

a una muente prematural.

Para susientarse y nobustecerse el hombre desarno-
226 La agricultura y La ganadernla, Q aprendif gradualmen-

te a cocinarn La carne de £os henbfvonos dom€sticos.

la civilizacibn urbana de nuestra €poca se caracte
niza por una intrincada red de operaciones destinadas a =
producin, sachificar, caanizar, distrnibuin, almacenar y -
preparar para el condumo La carne y Las vlsceras de cLea-A'

104 mamifenos y voldtiles domésticos, sobre todo La vaca,-



el cende, el cordero y el pouo; en muchos palses en glras
especdes, incluso salvajes, . '
Dunante toda La histondia de La humanidad, La canne-

ha sido un producio a La vez muy deseado y algo temido.

La 2enta evolucidn de Los métodos de sacrificio y -
de Los neglamentos de inbpecci(n demuestra que el hombre -
Cadvintib muy pronto algunos de Los pelighos inherentes al-
consumo de carne de aspecto u olor anormales. Todavia hoy:
de 4ignora mds de Lo debide que es0s critenios no ofrecen -
ga@antiaé suficientes a La vista de Los conocimientos ac -
tuales; La higiene de La carne tiene pon objeto esencial -
mente Limpedin toda alteracifn y prevenin Las Lnﬂeccionedl-
Zrandmitidads poxr La carne, reduciendo al minimo Las posibi
Lidades de que L0s microorganismod ¢ en pariicular Los p55
tfgengs contaminen directamente La carne y proliferen en ~
ella. AsL mismo La Epidemiologla de Las enfermedades i# =
transmitidas pon La carne thrata prdincipalmente de La natu-
na&ézg, de Las pnocedenciab.y de £Los modos de transmisibn-
y desarrnollo de estos onganLAmOA,_aAL como de Las condicdo
nes que Ae-opdnen a favorecen du supervivencia, consdidera-
das en netacidu con todad Las fases por Las que atraviesa-

‘La carne, desde el animal vive hasta La mesa del consumi -

dor. (10)



Es por eso que es muy Lmportante -ebitudiar Las con-
diciones sanitanias de Los establecimientos en donde se --
manejan a&éﬁenIOA; Los dbtimos afos La Micaobzolog{a de --
Los alimentos han tenido notables avances de perfecciona -
das técnicas pon medio de Las cuales es probable Lidentifsi-

car una enorme cantidad de mieroorganismos.

Los alimentos pueden constituir el vehfculo de ---
thansmisidn de dos grupos, principalmente de orngandismos --

patégenos para el hombre:

lo.- Onganismos productores de enfermedades infec -
ciosas en £os animales que son transmisibles al hombre - -
[zoonosis) bacteaéanab,.vlaicab, por hongos, porn helminzos-
Yy por prolozoos. Estos organismos se encuentran ya en Los
alimentos en el momento en que £atos son obtenidos (conta-

minacifn endfgenal.

20.- Onganismos productores de Lintoxicaciones y to-
xinfecciones alimentarnias humanas, que no existfan. Pon -
Lo general indicialmente en Los alimentos, pero que sumaron

posterionmente a elfas lcontaminacibn exbgenal (30).

Las toxinfecciones cdrnicas, también LLamadas enve-

nenamientos alimenticdios, son originados con mucha frecuen



cia pon toxinas de origen microbianc, pero también son pro-

vocadas pon el desannollo de Los propios gérmenes (11].

En ¢l presente trabajo se detectd so0lo La contamina-
cibn bacteniana. Todas Las bactenias de Los alimentos se -
incluyen en La clase quuézomécetoA y La mayorlfa de ellas -
en Las Grdenes Pseudomonadales<y Eubacterndiales. La mayorla
de Las bacterias de impontancia en Los alimentos pentenecen
‘a la sdigudente gamilia: Pseudomonaddceas, Espinildceas, - -
Acromobactendiaceas, Enternobacteriafeas, Micrococdceas, Pre-
vibactenidceas, Lactobacildceas, Propioniobactenidceas, Co-
hinebactenidceas y Bacildceas, Otra familia, Las Bruceld --.
ceas, tiene algunas bactenias patfgenas para el hombre que-

puede contaminan a Los alimentos, {12},

De Las toxinfecciones producidas por La canne, Las -
mds Lmportanted son: Las Satmbnetaé, que se¢ caractenizan -~
porque producen gastroentenditis aguda en el hombre y son --
debidas al consumo de carnes grescas poco cocidas. Enthe -
Las Salmonelas mds p¢££QAoAa4 Yy que 4e mencionan con mayor-
§recuencia como causa de Las intoxicaciones figuran: Salmo-
nella Typhimuniuﬁ. S. Dublin., S, Panratyphdi S. Cholerna Suis,
S. Newpont, S. Entenditidis, S. Typhi, Ete.

Por Lo que se nefiere a Los andimales considerados -~

como vectores de Las Salmonelas, Las estadisticas dicen que



£La carne de ganado vacuno ha producido casi el 45% de Las
'Lntoxicacioneb. Los colis normales y Las LLamadas varie-
dades inteamedias pueden dar Lugar a verdaderas intoxica-
ciones; al {gual que en Las Salmonelosis; en Las Coliba -
cilosis Ras contaminaciones exbgenas son tan Ampontantes -
como Las endbgenas. La suciedad, Las moscas, Los detri -
204 fecales, pueden contaminan Las carnes. Los génrmenes-
del géneno Proleus entnre Loé cuales destacan; P. Vulgaris
P. Minabilis y P. Monganii, no tienen tanita importancdia -
como Las Salmonelas; ni Zampoco La tienen Las Seuddmonas,
Citrobacten, Bacilfus, Esinreptococo, Exe., no asl Los Clos

thidium y el Estafilococo, {11},

EL Rastno Municipal de Guadalajara es unAmeontan-
te generadon de riqueza econdmica; es el paincdpal abasie
cedon qe carne en La Ciudad de Guadalajara, por Lo que es
sdignifdicativa La cantidad de personasd que consumen carne,
que procede de alll y revdiste un cardelenr especial en Lo-
que concienne a £os aspectos Legales y de salud pdblica,-
una dadecuada én@peccidn sanditania, exenta de toda adulte-

racddn,

Es muy grave en nuedtro pals, Los padecimientos --
por consumo de alimento, entre ellos La canne, causando -

trhanstonnos gastrointestinales que incluso acarrea una --



morbilidad y una moatalidad muy marcada (vea £a4:{%§£a4 1 -
y 2},

EL ganado que se sacrifdica en el Rastro Mundicipal --
-de Guadalajara proviene de todo el Estado de Jalisco y de -
casi toda La Repdblica Mexdicana, se sacrifican er promedio-

320 neses diandiamente,

EL edtado de Jalisco, un estado ganadeno con una Aim-
poatante cantidad de ganado, teniendo una produceidn de ca-
bezas para el sacrifdicio, como del volumen de £a produccifn
(en toneladas) (tablas 3 y 4) mucho de ese ganado va a pa -
rnan al Rastro Mundicipal de Guadalajara, consumifndose Aimporn
tantemente para el Estado de Jalisco y La Ciudad de Guadala
fara [tablas 5 y 6),dada La imporiancia que tiene fa alimen
tacibn y en especdal ef consumo de carne con sus repercusLo
nes en distintas bndenes: econbémicas, sociales, higiénicas,
pollticas, ete. (1, 2, 3, 23 y 24). La presente tesdis es -
un intento de detectar qué cantidad de neses estdn contami-
nadas por entercbacteriad y de tipo de €stas, que se proce-

san en el Rastro Municipal de Guadalajara.
Se considend:

a}l La procedencia de algunas redes que var a parar -

al Rastrno Municipal de Guadalajfara. (Nada mds se considera-
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TABLA1

INCIDENCIA DE ENFERMEDADES TRASMISIBLES
ESTADOS UNIDOS MEXICANOS

1977
| Ndmero| Enfermedad NuUm. de casosT?goaopoog |
' habitantes.
Fuente Revista Salud Publica
de Mexico.Dic.1978
1 { Infecciones respiratorias agudas (otras)eoageam 1264.7
2| Enteritis y enfermedades diarreicas | 569519 (1| 8817
31 Influenza - 137743 (1] 213.2
4 | Amibiasis : 128089 (1 198.3
5| Parasitosis intestinales no especificadas”“zem 176.8
6] sarna 75839 | 1174
71 Otras helmintiasis intestinales 66569 (1) 103:1
8 | Micosis ' o 43666 | 67.3
9| sarampion - 2,035 () 37.2
/ 101 Neumonias 23644(1) 364
- Fuente:RSPM (1) Nim. de casos :F.Informe semanal de, _____

P

enfermedades trasmi-
sibles.



TABLA 2

DEFUNCIONES POR GRUPOS DE EDAD SEGUN LISTA DE 150 CAUSAS
ESTADOS UNIDOS MEXICANOS

CAUSA

-1975-

Total

1

Gruposde edad
14 SY¥ 1B W¥W 254

45 64

€5y

COLERA

FIE BRE TIFOIBEA
PARATIFOIDEA Y
OTRAS SALMONELOSIS

2782 ..

- 680

466 |

302

217

338

287

462

30

DISENTERIA BACILAR
Y _AMIBIASIS

2408

$63

383

105

76

27%

407

1?

ENTERITISY OTRAS
Es‘éfz\ESRMEDADES DIARRE -

51061

10 499

2083

718

1604

219

15138

454

{TUBERCULOSIS TODAS
FORMAS

8516

2%

392

326

2345

2199

2100

135

PESTE

CARBUNCO

BRUCELOSIS

37

11

LEPRA

43

12

22

DIF TERIA

86

36

15

17

1!

10S FERINA

1 638

721

660

110

30

43

ANGINA ESTREPTOCOCICA
Y ESCARLATINA

23

"

ERISIPELA

107

19

INFECCIONES MENINGOCO-
CICAS :

22

TETANOS

1 488

46

70

180

OTRAS ENFERMEDADES
BACTERIANAS

5388

48 1

240

422

POLIOMELITLS

230

83

VIRUELA

SARAMPION

92

174

50

FIEBRE AMARILLA

ENCEFALITIS VIRICAS

144

N

46

26

23

10

HEPATITIS INFECCIOSA

496

&9

99

22

43

5

90

86

OTRAS VIROSIS

265

96

60

29

18

23

19

17 L

TIFUS Y OTRAS RIKETT-

SIOSIS

17

B Fuonto Compendio de Estadlshcas Vitales de Mexico 1975
Subsocrotarla de Planeacion y S.S.A.




TABLA3

PRODUCCION DE: CABEZAS PARA EL SACRIFICIO

ARos Bovinos Porcino Caprino Ovino Aves
1968 354091 1041420 52 901 8676 3024165
196S] 370650 1055350 52301 8989 3525549
1970 387963 1130987 51699 313 4120032

|1871] 425654 1178707 50821 9664 | 4815999

18721 454886 1230427 49 802 10773 8040548

Fuente : Jalisco Estrategia de Desarrollo Estadisticas Basicas
1895 1972 Gobierno- del Estado Dpto. de Economia 1974

-



VOLUMEN DE LA PRODUCCION GANADERA

TABLAGL

C arne en pie(t) Toneladas

Afios Bovino Porcino [Caprino | Ovino Lana sucia
196% | 108770 103684 1567 . 298 86
1969 | 114082 108 947 1556 3N 90
1970 | 1199648 114 456 1546 324 94
1971 1134119 119763 1503 333 97
1872 | 143159 15138 1489 348 101

Fuente: Jalico Estrategia de Desarrollo Estadisticas Basicas 1895 1972

_Gobierno del Estado Opto, de Economia 1974

-




TABLAS

HABITANTES QUE CONSUMIERON EN SUS VIVIENDAS CARNE EN
EL ESTADO .DE. JALISCO

/o

Dias Numero %o
Total 3296586 10.0/ Habitual
Cero 678391 206| 5607 1705794 517
1 679331. 17.6
2. 547226 16.6] Regular
3 976216 144 304 685844 20.8
4 209628 6.4
5 102 169 31|Esporadico
6 96 633 29 102 112655 34.2
7 606992 184
:Elaborada por la Consultoria:de Planeacion en Asuntos’

Funte

Economicos y sociales del Banco de Comercio con datos

~del IX Censo General de poblacion 1870 SIC(DGE)

-Mex. 1871

s




TABLA 6

HABITANTES QUE CONSUMIERON EN SUS VIVIENDAS CARNE
EN GUADALAJARA

- Diasl.Q ] .1 2 3 4 s | 6 | 7
Viviendas [18401  [15433 [23851 [28604 [14624 [8192 3067 [58018
Carne 120702 17465172117 |203536 (101539 [56 011[59687 [368334

S

Viviendas total 176180
Ocupantes total 111939

Fuente: IX CENSO GENERAL DE POBLACION 1970 ESTADO DE JAL.
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non Las que Lban al sacalflicdol.

b) Se necolectaron muestras de cinco hesdes al azan, -

semanalmente hasia completar 120 muestrad.

c) Se hicieron algunas obsenvaciones del Esiado Sani

Ztande del Rastng,
dl No se Lngpeccionaren Los animales ante-mortem,

el Se Zomf en cuenta nada mds La caxne fresca de bo-

vine recdén sacrdlficade.

§l En el Labonratondq 4e buscaron dadas Las Limita- -
céaneA; dolamente Las Entengbactenias. Se hizo La cuenta --
Standard y Coliformes, aparde tambi€n se bused el Stafdlloco

co Aureus boa su Patogendicidad,

‘gl Metodologicamente se hicienon observaciones del -
Rastrno Municipal y La toma de Las muesiras (carne] en el Zg
boratornio se aiguif el mltode de enrlquecimiento para en- -

contrah Salmonella y otras Entengbaclerdias,

MATERTAL ¥ METODOS:

Para Las observacdiones y La recoleceidn de Las mues-
tras de carne {resca-de bavino_glbu procesdamiento se utili-
z§:

a) Hojas de negisiro

b} AutoclLave con teamdmeiro o mandmetro.
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¢} Badio Marfa con tenmostato y teamdmeiro,

d) Licuadora de una o dos velocidades controladas -
porn un rebstato con vasos metdlicos estlriles.

e} BaZanza de una capacidad no mayor a 2,500 gr. y-
de una sensibilidad de 0.1 gnr, ,

§) Utensilios esténiles para La preparacibn de Las-
muestras, cuchillfos, tenedornes, espdiulas, chanolas.

g) Pipetas bacteniolfgicas esténiles de 10 m., 1 mi.
y 0.5 mk,

- h) Frascos de vidanio con tapbn de nosca contendiendo

4 ml, de Sol. buffer diluyente.

L) Contador de colonias Quebec, '

) Medios de culitivo psre cuenta Szdndand y colifon
mes, selectivos para Salmonella y Sthaphifococos Aureus y-
difenenciales de Entenobactenias.

k) Bolsas de pldstico (no e4téni£e4).

2} Cuchillo de carnicero [no esténil)

m) Gancho para sujetar La carne.

n) Material de uso noamal en el Laboratorio.
PROCEDIMIENTO.
Siguiendo una técnica con algunos pasos en comin, -

pero utilizando métodos diferentes y distintas bdsquedas -

cort nesultados en comdn; el trabafo de tesis se divide en:
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Al GUILLERMO FAJARDO ALMARAZ se encargd exclusivamen
te de encontrar contaminantes def génenro Salmonetla, dadav—
La impontancia que tiene en Salud Piblica por su patogendicd
dad, siguiendo el MEtodo de enniquecimiento selecidvo panra-

Salmonella.

B] JUAN CARLOS SERRATOS AREVALO se avoc6 solamente -

al estud<io de otnas bacterias excluyendo a La Salmonella.

Considenande La gran variedad de bacterias importan-
tes en La Microbiologla de Los alimentos, siendo necesardio- -
su estudio pana Lo cual se pariié del M&todo de VoguelJohn-
son para encontran Estafilococos Aureus por’du patogendicd -
dad. Apante el méiodo de enniquecimiento no selectivo para

detectan otnas bactenias sin incluin a La Salmonella.
MCtodos aprobades por La 0.M.S. (18,21,27 y 28).

Ambos tesistas se encargaron de estudian Los mecanis
mos; de La entrada y saldida de Las nreses al rastro, La re -
coleceibn de Las muestrhas de carne, recabando Los datos en-
Las hojas de negistro sobre La procedencia, La edad, el &e-

xo, La nraza, el marcaje, ete,

La cantidad de carne §resca fueron 120 siendo 5 de-

manales, para Lo cual se acenca La canal del boving recdén-
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sacnificado con el gancho Aujetadén de La carne; se fija -
cortdndole 200 grs. aproximadamente ded-miscutlo de La ne --
- gi6n pectonal supenficial en La LLnea media, para colocan-
s¢ despuls en bolsas de pldstico numeradas para transporn -

tanse al RLabonatonio.

EL procedimiento de Las muestras de carne se nreald-

26 en el Laboratonio Regional de La S.S.A.

Primenamente 4¢ pesan 10 a 11 gns. de La muestra ob
tenida de difenentes zonas, auxifidndose del cuchilto y --

def tenedor, frente a un mechero Bunzen.

Se transfiene a un vaso de Licuadora esténil y se -
agnegan 90 - mL, de solucibn difuyenie {SoLucibn Buffer, Cal
do Selenito, Caldo Kauggman). Se Licua durante uno o dos-

minutos hasta obtener una s0lucibn completa y hbmogénea.

La anteniohr condtituye La primera difucién de La --
muestra. Ya Licuada La muedira se transfiexe para cada --
una de Las diluciones (1:10; 1:100; 1:1000 para cuenta - -
standard y 1:10; 1:100 para coliﬂoimeb) en La caja de pe--
thi con una pipeta esténil 1 ml. agregando después Ploy --
Counten y Rojo VioLeta; el primero panra cuenta Standand --

y ef segundo para coliformesd.
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Las colonias para cuenis Stdandard se ebseavan de un
colon blanco y para colifoames de un color fojo, vardienda-
de una débizla una intensa. Para deteaminar La phresencda-
de Staphilococos Aureus coagulasa positiva se utilizd el-
método de Voguel Johnson. De Los tubos de ensaye con trd -
pticasa soya agar con CL Na tambi€n se puede con B.H.I. --
(caldo cerebro-conazén), teniendo Las d<fuciones de 1:100;
1:1000; 1:10000 se cultivd con un asa bacteniot&gica en --
una caja de petrni dividida para cada dilucddn y se incuba-
La placa invertida a 35-37 gnadoA‘Cent{gnadod durante 24 -
honas. Se aislan de La dilucdbn mayonr, aquellas colonias -
que aparezcan negrasd y baillantes con 0 44n Ligeno boade -
blanco y rnodeadas por una zona clara en el fondo del medio
opaco, pasdndolas con un asa bacternioldgica a tubOA'de en-
sayo con tripticasa soya agar sin Cl Na incubdndose duran-
te 24 honas. Se seleccionan Los tudos mds turbios y se --
toman 0.5 c.c. de plasma humano o animla, incubqndOAe du--
nante 12 Hns. E& posditiva 84 se ﬁoim; un codgulo en el tu
bo de ensaye. En La observacdlén de Los culidivos panra iden
tificarn Las colonias sospechosas de Salmonella y 0tros - -

mienoorgandismosd .

a) Agan Sulfito de bismuto, tlpicamenie neghas, con
o sin brillo metdlico, nodeados de un halo caff, en ocasdyo

‘nes aparecen de colon cagé.



b) Agan S.S.: Incoloras o Ligeramente rosa, trastd-
cida, ocasionalmente opacas, algunas cepas dan colonias --

con cenino negnro.

¢) Agarn MacConkey: colonias trhaslicidas e incolo --

nas, a veces con centro obscunro,

d) Agar Vende Baillante: trasldcidas u opacas, ro--
sa, hosadas de medio enrojecido excepto en La proximidad -~
a Las colonias de coliformes, en cuyo caso aparecen verdo-

sas.,

Utitizando Los mismos medios: MacConkey, Vende Brdi-
2Lante, S.S. y Sulfdito de bismuto; se Localizaron cientos -

microonganismos de acuerdo al tipo del crecdimiento de Las-

colonias de dichos medios o de acuerdo al olor de Las mis-

maé.

En algunos casods se Lidentificaron bioquimicamente -
utilizando principalmente T.S.1. y La Lis4ina, Sim, Citrazo

y La Urea.

En el caso de Proteus el fubo con Lisinma ' presenta-
ba nojo en La supenficie y fondo amarillo; el T.S.1. con -
desprendimiento de deddo Auléhtdnico y cambia a un nrojfo --

negruzeo.
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Las Seudomonas predentan en La supenficie del fubo
de ensaye \.p«('.gmen.tOA plomos .

Para diferencian Los P/LOZO__LLA; el Vulganis de Minra-
bilis; se utiliza el Reativo de Hentich, formdndose un a-
nillo amanillo en el fondo del tubo con urea, sefial de --
que es Vulganis;si no se forma es Mirnabilis. [Tablas 7 y-

8.



TABLA 7 .-

DIFERENCIACION DE GENEROS DE LA FAMILIA
ENTEROBACTERIACEAE POR PRUEBAS BICQUIMICAS

Salmonella a Citrobacter § Pseudomona M
Shigella b Arizona h

Vulgaris C Escherichia |

Mirabilis d ‘Aerobacter ]

Mcrganii e Klebsiella . K

R ettgeri f Providencia |

PROTEUS : :
-a-brc—d—e 1 g-h-i-j-k-l.m.

rGlucosa gas =+l e g+l s+l el +]-
Lactosa - -1 - - | - - l+x{+ xlexl + | + | - -
Sacarosa - - + (+) d ndu udn - ndu + + ndu -
Manitol g+ - -(+{+[+ | +|+|+]-]-
Dulcitol + 'ldll + - - - ” 2 - ” * - “d“ - -
Salicin - - udn lldu - dn udn - udn + + - '-
Ad onitol S B BT B B B B B B A sl R I
Inositol dt-l-l-l -1+ tal o=t e
Rojo de Metilo sfelalafelelelefa]-1-]2
Voges -~ Proskaver | - ~{dt-1-1-1-1-1+t1+1-
Citratode Simmons+ |~ |'dl+ | - [+ | +{+ [+ |+ |+ |+]+
Gelatina (22°C) | = |- |+ [-{-[-[-|®]-1+]-]-

X_reaccion tardfa (+)reaccion positiva tardia  'd- reaccidn dudosa

Fuente: Tecnicas para el muestreo y analisis microbiologico de los -
alimentos S.SA.1976G . ‘



"INTERPRETACION DE LAS REACCIONES EN TSI UREA Y SIM”

TABLAS

GENERO UREA TSI SIM
Fondo{SuP HZ2S INDOL | Motilidad { H2S

Salmonella sp.p. AG | NC . _ . .
lshigella spp. - | A |NC - v - -

P.vulgaris + AG| A + + + +

r.mirabilis + AG [NCA + - + +

0. morganii + |AAG|NC - + + -

t. rettgeri + |AAG | NC - + Vo -

I Escherichia coli | - | AG| A - s . -
E.intermedium - AG | A - v v -
Acerobacter aero- - _ -
genes. - AG | A v
é\gggbacter cloa-| - AG | A - - + -
Klebsiella sp.p. V |AAG|ANC - v - -
Citrobacter - AG A * - + +
Providencia. - | aG | NC - N . -
‘Arizona - AG | A + - + +
Pseudomonas - - - -

Spp. NC |NC +
Alcaligenes spp | - NCi NC - - + I

Fuente:Tecnicas para el -

muestreo y ana.

lisis microbiologi-
cosde los alimen-

tos.5S SA 1976

A -gacido

AG- acido y gas -

NC-no cambia

v

-variable
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RESULTADOS:

De Las anotaciones en Las hofas de negisdtro pensamosd
que nos pudieran servin para neﬂaciona;ﬁaa de Los animales-
que Lngresan al rastro, a Los animales sacrificados; apanrie
Las anotaciones de Las constantes fisiolbgicas nos marcardn
La pauta para utilizarn chitenios en RLos hesultados por con-
Zaminaeibn., En realidad Los datos de edad, sexo, marcaje,-
propietanios, centificados de salud, no fue posible conne -
Lacionantos con Los hallazgos del Laboratondio, ni fue posd-
bLe tomanr Las consdtantes fLsiollgicas ponrque se perdla La -
- helacibn animal en el corral Listo para el sacndificio de --
qudien era, y el animal en el corral Listo para el sacrifi--
cio de quien era, y el animal ya sacrificado que Lincluso po
dfa pasan a otro dueiio, ed decdir, como observacibn el meca-
nismo es mds o menos aég: LLega el ganade al rastro con sus
papeles en donde se consia Au procedencia, Los propieta- --
rnios, edad, sexo, peso, el certificade de salud y a quien -
va dinigido, o sea siempre se zecibe en Los corrales de £0s
comisionistas. Parte de este ganado va al sacrnifdlcdio y pah
te es comprado como ganado para engorda . y reproduceifn. -
EL ganado que va al sacrificdo se Ze dieta previamente 24 -
Has. y despuds pasa a La sala de malanza ya comprade por --
Los abastecedores que finalmente Lo venden a fas empacado -
nas y a Los carniceros o simplemente a cualquien pensond --

sdempne y cuando La compre poA piezas, Le es vendida La carn
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ne del animal sacrificade; a,joa./ute. de que era sumamente difl-
cil focalizan al propietario o al comisionista que muchas --
veces ehra también abastecedon, y de Los datos de Los anima -
Les para el sachificdio no se sacrificaban el mismo dla, ddn-
dose casos de animales que tenlfan en 204 conrrales para el sa

enificio hasta varios meses.

De 2as hojas de negistro, 8L se pudo precdisar Za pro-

cedencia de pante del ganado exclfusivamente para su sacrifi-

eio, y al considerar La gran cantidad del ganado que procede

de distintas pantes de La Repdblica, se establece Za imponr -
tancia que tiene el Rastro Municipal de Guadalajara, uno de-

Los mds Limpontantes del pals.

Se trabajd con un undverso en donde La cantidad de -~
muestras {120) nesalta La cantidad de coliformes, pueété que
de Las 120 muestras 4Se encontnd en 100 de ellas; con un por-
centaje de 83.3%, es decin, de cada 320 neses que se sacndf4i

can en el nastro, 83 tienen coliformes.

De 2as otnas bactenias {imporiantes pon su patogendici-
dad como es Eschernichia Coli encontrdndose 7 veces en 120 --
muesinas con un porcentaje de 5.8%. En el caso de Las Salmo
nellas el compaiieno de tesdis, Guillermo Fajardo Almaraz en--
coninG 4 Salmonellas, teniendo un porcentaje de 3.3% y'en el

propdo; también se encontrahion Staphilococo Aureus 3 veced -
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con el 2.5%. Proteus 29 veces con el 24.1%.

Estadfsticamente considenando La cantidad de muestras
{120) no fue convendiente analizarlay pon'Au medio arnitméti--
ca, su varianza, eic. EL ernon Standard no es signiflcativo

" estadlsticamente y fue de 2.7%.
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De Los nesuliados del Zaboratorio no se correlacio-
naron Las dos vias para enconthar Enterobactenias, es de--
cin,_za via tetrationato y selenito es importante para de-
teaminan eAtadL;ticamente en cudl via se concentraba mayor

cantidad de microonganismos.

A pesan de que en el aspecto normativo se habld -en-
Lo neferente a carne fresca chruda, como La parte comesti -
ble, sana y Limpia de Ros mdsculos de Los bovinos, porci--
nos, ovinos, caprinos y de otrnos animales apitos paaa.et --
eonsumo humano que ha pasado por La iﬁbpeccidn sanditanrdia, -
y que no ha sugrido ninguna modificacidn esencial en sus -
caractenisticas organolepticasd y establece como norma ni--
chobiolbgica a Lods mesofilicos aernobios (coliformes) mdxi-
mo 200,000 Col. por em.> o 2'000,000 Col./g (29 y 30] re--
basando. en La mayorlfa de Las muesdirnas dicha cantidad; en -
cuanto a Las bacternias encontradas se dgaupanon en grupos-

de veinte hasta completasd 120 muestras. Tablas (9 y 10]).
DISCUSTON:

No se Logné un modelo en:dodde se negistn@ha La en-
trada y salida de Las reses al Rasiro Municipal de Guadala
jana; falté cooperacibn por parte de Los comisionistas, --
abas tecedones 'y parte del penAdnaz administrnativo y manual.

Lo dnico que 4e¢ determind fue £a entrada de algunas nesesd-
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TABLA S

PORCENTAJE DEL ESTUDIO BACTEREOLOGICO
DE 120 MUESTRAS DE CARNE DE BOVINO
Y RELACION CENTECIMAL.197S.

TGRUPOS DE 20 M.

May]JunJul]Ago]SenlOct 120 | [E ST
PSEUDOMOMONA |75 1 21519 ||.25
SALMONELLA  [33] . 2 | 2 IR
STAFILOCOCO 2501 |1 11 3 Ab
EDWARSIELLA |08 1 1 .08
ARIZONA 3.3 4 b || .16
COLIFORMES " [833 - |- |~| - |- |- {100 (| .83
PROTEUS 2410 13 [10] & |3 [11]29 4l
ESCHERICHIA |58 11l 2]1]46]s9 21
CITROBACTER |58 111317 21
ENTEROBACTER | 1.6 111 2 M
BACILUS 1.6 | 2 2 1
% Total Ee Bat:teri:as 70.1|5=2.7

FUENTE :Calculo directo




TABLA10

1

* REPRESENTACION POR BARRAS DE LOS RESULTADOS BACTERIOLO.
GICOS DE LAS 120 MUESTRAS DE CARNE FRESCA DE BOVINOS SA_
CRIFICADOS EN EL RASTRO MUNICLPAL DE GUADALAJARA ’

833

@
o

. Suma de error
i ' < standar 2.7
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o
By AP . by T
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5.8 58

16 1.8
| -

o

107

O ESCALA AUMENTADA PORCENTAJE 90°/o max. ESC.C.M. 1 A 400 .
Fuente:Calculo directo
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que {ban af sacnificio, por Lo que £os datos en Las hofas -
de negistno no fueron sufdicientes y carecfa de valorn tomanrn-
" Ras constantes {isdiolbgicas de Los animales para el sackhi--

§Licdo.

De 204 nesuliados del Laboratorio, el porcentajfe de-
3.3 y 2.5 es pequefia de microorgandidmos patégenos, éamo Sal
monefla y Stagilococo Aureus., en comparacifn con estudios-
hechos en el pafs y en el exthanjenoc. (15,16,17,19 y 25]. -
Por ejemplo, en La ciudad de México dunante Los afios de - -
1973-1975 en el Laboratorio Nacional de £La S.S.A. se anali-
zanon 902 muestras de carnes crudas, obteniendo un porcents

je de 18.6% en La phresencda de Salmonellas (25).

Es posible que haya existido algdn ennon en el mézo-
do que se aplica en La S.S.A., de tal manera que se hayan -
escapado algunas bacterias patfgenas que normalmente su poi

i

centaje senfa mayor en carnes crudas.

También es phobable que exdisitiera una inhibicibn -~
coﬁpetitiva bacteriana y no se hayan manifestado atgunas --
bacterias patégenas. Aunque también es clento que existen-
atgunos estudios en donde La cantidad de Safmoneffas no 4on

tan considenrables.

Pon ejemplo, en el Rastne de Fennenlas de La ciudad-
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de M&xico 4se aiélq Salmonella 2 veces (3.2%) de Las mues--
thas de Las cannicenfas y 7 veces [10.1%) de Zas muestrnas -
de Los carnnos nepartidones; €sto en carne fresca de bovi--

nos {13).

La complejidad del proceso de aisfamiento e idenidi-
{icacibn de Salmonellas se debe, principalmente, af hecho--
de que estos glrmenes se dideminan fundamentalmente con .~
248 heces bien de modo direcito o indirecto. Por esta ra --
z6n, Las Salmonellas esidn, por Lo general, presentes en -
04 alimentos junto a oiros microorganismos, en particulanr-
con miembros de Las Entenobacterias, tales como Escherd --
chia, Enterobacter, Proteus, Citrhobacter, Haffnia, Provi -
dencia y otnos. Estos génernos, excepto el Proteus forman-
dos grupos denominados frecuentemente "ooliformes” y "para -
colum";. tienen muchas caractenlsticas en comin con Las - - .

Salmonellas, inhibiendo et desarrncllo de tas mismas (30},
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CONCLUSTONES :

La carne de Los m¢4cu£o¢ del cuello pudieran estar
asectadbA, 4510 en el caso de afecciones sepiicémicas, pe
no hay que fenen presenie Las distintas manipulaciones --
que sufre desde que LLega a La sala de matanza, hasta que

sale a Las carnicenfas, obradones y empacadoras.

Estd comprobado que La contaminacdibn mds imporian-
te de La- canne es de ondigen exienno duranie el sacrifl --
eio, manipulacién y tratamiento que desputs sufre. Duran
te fLa matanza, -~ desuello y despiezado de Los animales. -.
Las principales guenites de micnoonganismos Las consititu--
yen Las pantes externas del animal (piel,pezufias y pelos)
y el tubo digestivo cuando se deguella un bovino. Las --

. bacterias presentes en el cuchillo pasan ndpidamente a La
canne de difenentes negiones de La canal, a donde £Legan-
con La corniente Linfdtica y sangulfnea. Los cuchillos, -
paiios, aire, manos y ropa de Las pensonas que £os matan -
pueden servin como fuentes contaminantesd inmediatas. Du-
rante La manipulacibn posterion de La carne, su contamind
cibn puede debense a cajones, cajas de canitlén, carnes con
taminadas y personal que £a manipula, el almacenafe y - -
trhanspornte debe nealizarse a femperatuirasd de hefrigera --

eibn (12).
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No se muestrearon Los camiones que nreparten La carne
a Los obradones y otrnos expendios. AhL también es pOAnge-
encontrar miénoonganiamod. En el Laboratornio La deteccidn-
de contaminantes bacterianos fue incompleta, pues no se de-
tectanon, Clostrdidiums y Entenpcocos; no se hizo por falta-

de matenial,

Finalmente se puede afirmar que 4L exdste una conta-
minacibn bacteniana en el Rastrno Municipal de Guadelajara,-
y es consdidenable en La cantidad de muestras con colifon- -
mes, peno no ed alarmante en oiras bactendas patbgenas, co-
me Salmonella y Stafilococus Aure us, aunque 8L es Limpor- -

tante.
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SUGERENCTAS:

Que se cumplan cabalmenie Las disposdiciones Legales:
contenidas en el C6dige Sanditanio Mexicano, Noamas Sanita -
nics de Alimentos y Proyecto de Noamas Microbiolbgicas y --

Quimicas (5,6,7 y 14].

Pon principio de cuentas el personal canrece de £a --
mds elemental educacifn higifnica y muchas veces se Les trg
" ta de imponen Los neglamenios pon La 6u£nza con el nesulita-
do de que nunca Los cumplen; mucha gente que fnabaja en el-
Rasino se mantiene sdumamente sucia; ed posible que La ropa-
de muchos individuos se neemplace hadia que ya no sirva. -
La ‘mayonfa de ellos inae verdadenas codtras de grasa, mu -
‘gne yalangne adhenida a La nopa, sobre todo en £as panries -
que entran en contactb con La carne, Las mangas, Las espal-
das y el gfrente, algunos a Ximple Linspeceibfn cllnica su es-

tado de salud es dudoso.

_ Sernla necomendable.pnacticanLaA exdmenes médicos ca-
da' 3 meAeA,;anLugenda Los andlisis bacteniolbgicos, y dan-
Les cunsos de educacibn higiénica,-y de acepta que 4on prdin
cipalmente dos Los aspectos que deben vigifanse en el per--.
sonals

1.- La Limpieza de sus ropas.

2.- La conservacifn de un buen estado de salud,
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Todo el personal deberd Zraer Las uias cortas. No
debe faltan agua en abundancia y 4e Les proveend de fabbn,
cepillo para Las uias y toaklas individuales y secadores -

de aire caliente {13}).

Sabido es en nuestnro pals, Las afecciones gastrodn-
testinales tienen un cardelen casi endémico y que se¢ trant
miten muchas veces pon medio de Los alimentos; deberd en--
tonces ddrsele a &ate La atenciGn,_tLpo de padecdimienio en
20s andlisis practicados a Las personas que manipulan toda

clase de alimentos [(13).

Y, §inalmente, serla conveniente La instalacibn de-
un Laboratorio en el Rasino 0 s4ino exdmenes penibdicos de-

Laboratonio que abarcanlan @

1.- La inspecedifn sanitaria de L04 utensilios.
2.- La inspeccibn bacteniolfgica de Za caxrne.

3.- La inspeceddn médica y bacteniolégica del per--

sonal,
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SUMARIO

Se hizo un estudio bacteniolbgico en el Rastro Mundi-
cipal de Guadalajara; se Zrabajaron 120 muesiras de carne -

de bovino recién sacrifdicado.

En Lo que respecta a Los hallfazgos bacterniolfgicos -
se encontrb una cantiddd pequefia de bacterdias patbgenas co-
mo Salmonella, Stafilococos, ete., siendo mAs significati-

va La cantidad de coliformes enconiradod.

Es muy importante estudiar a Las Enterobacterias y -
otnos microorganismos que 4se pueden enconirar en el alimen- .
to y especialmente en La carne, por dus propiedades nuirni--

tivas y aceptaciln que tiene en La poblacibn.
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