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INTRODUCCICN

Ciudad Guzmén es una localidad situada en el Sur -

del Estado de Jalisco.

Linda al Norte con Sayula, al Sur con Zapotiltic, -
al Oriente con Tamazula de Gordiano y al Poniente con el Mu-

nicipio de Venustiano Carranza (2).

Tiene una Latitud de 19° 43' y una Longitud de 103°

29 (2).
Cuenta con una poblacidén de 120,203 habitantes (3).

Su superficie total es de 29,329 Ea. de las cuales -

posee:

1,672 Hectareas de riego.

9,779 " *  fsemporal.
11,330 " " bosques.

4,823 " "  pastos.

1,725 u " improductivas (2).

La temperatura mdxima extrema es de 450 C, la media

de 18.6° C y la mfnima es de 0.2° C (2).
Su altura sobre el nivel del Mar es de 1,493 m. (2).

El clima es semiseco. Con Otofio, Frimavera e Invier-



no secos 2.

COLUNICACIONES.- Esta poblacidn se encuentra bien unida con
las ciudades mds importantes del Estado y de otros Estados -
como Colima y Michoacdn. Con Guadalajara, estd comunicada -
por una excelente carretera, as{ como con Colima, Manzani--

llo, Jigquilpan y Sahuayo.

OROGRAFIA.~ Ia mayor parte del terreno es plano, unicamente
al Oriente cuenta con una zonalmontoﬁosa, que €3 una paxrte -

de la 3Jierra del Tigre.

HIDROGRAFIA.~ Posee una gran cantidad de ojog de agua, que

son aprovechados de difereante forma.

En Ciudad Guzmén se tiene una precipitacién media -
anual de 696.3 mm. (2).

Por sus ricas tierras se dedica esta localidad en -
gran parte a lgs tareas agricolas y por lo consiguiente a -
la activided ganadera, pues adends como ya se menciond an-
teriormente, cuenta con 4,823 Hectdreas de pastos (2), que

justifican el trabajo que agul se desempefla.

Zsta poblacidén dada la importancia que tienme, re- -
quiere de un Rastro que sea funcional y que satisfaga lag -

necesidades de carne de sus habitantves y que sea de un ni-



vel higiénico aceptable, para que sea apta al consumo huma-

no.

En esta Ciudad, actualmente se cuenta con un Rastro
que es obsoleto para abastecer las necesidades de la pobla-

cibén actual.

De esta manera se puede observar la importancia que

_tiene el mejoramiento del ya existente.

Con las mejoras hechas a esta construccidn, se pue-
den aprovechar al mdximo los subproductos, como es éntre -
otros la sangre, de la cual se hace la moruza o rellena, -
llamada de diferentes formas de acuerdo a cada regién, © =
ser aprovechada ésta en la fabﬁicacidn de productos para la
alimentacién pecuaris, as{ como también el pelo, pezufias, -

pieles, etc.

Las pezufias se emplean para obtener aceive, el pelo
se utiliza para fabricar pinceles, brochas y taxbién es muy

empleado en la industria del filtro 8).

Otro de los puntos por el que es imporvante este -
trabajo, es el que se lleve a cabo un sacrificio més rpucani-
tario, pues por carecer de instalaciones apropiadas, la - -

muerte del animal es muy dolorosa, especialmente la de los



cerdos.

Con el mejoramiento de este Rastro, se suprimir{ es-
ta forma de sacrificio, cambidndola por otra mds humana y -
Zenos crﬁel ¥y al nismo tiempo obbtener carne de mejor cali--
dad, ya que mucho. influye la forma en gque sea sacrificado -~

el animal, en la presentaciédn, sabor y conservacidn de &sta.

Por las condiciones y tamaflo de este Rastro, es in-
suficiente para abastecer las necesidades de esta poblacidn,
ée lo cual se aprovechan otras personas pa}a introducir car-

ne de procedencia dudosa.

Ia matanza.que se lleva a cabo en este Rastro es la
sigulente: De 295 a 300 cerdos a la gemana y de 115 & 120 -

bovinos (4).

For 1o cual se observa la importancia que tiene 1la
rejora de este lugar, ayudando en forma satisfaétoria a los
pobladores de esta localidad, ya que dada su importancia Re-
gional, debe contar con un Rastro adecuado a sus necesida--

aes.



OBJETIVOS

Los objetivos del presente trabajo son los siguien-

teg:

1.- Que el rastro municipal de Ciudad Guzmdn sea furcional.

2.- Que este rastro cubra las necesidades, en cuanto al --

abastecimiento de carme a toda la poblacién.

3.~ Que esta locallidad consuma carne higiénicamente acepta-

bls.

4.- Canalizar la matanza hacia este rastro, evitando ce es-

ta manera el sacrificio clandestino.

5.~ Aumentar los ingresos al municipio.

6.~ Proteger la salud e integridad fisica del personal gque

labora en este lugar.



MATERIAL Y METODO

HATERIAL

1.~ El rastro de Ciudad CGuzmdn, Jalisco.

2.~ Katerial de dibujo.

3.~ Cinta Métrica.

METODO

l.- Descripcidn fisica del rastro actual y sus anexos.

2.~ Evaluacién del rastro, de las condiciones en que se en-
cuertra actualmente, si llena los requisitos necesarios
con que debe contar una construccién como ésta para que
sea funcional, si cuenta con instalaciones apropiadas y
si se efectda en &1 o no, una inspeccién Veterinaria -
adecuada.

3.~ Descripcidén de la forma en que trabaja este rastro.

4 ,- Propuesta de modificaciones al.rastro de acuerdo al Re-~

glamentc Sanitario establecido por la Secretarfa de Sa-

lubridad y Asistencia.
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DESCRIFPCION DEL RASTRO ACTUAL Y 3SUS ANEXOS, ASI C0-

MO UN ANALISIS DE LAS CONDICIONES EN QUE S ENCUENTR4 CON--

FORWE AL REGLAMENTO SANITARIO.

a)

b)

c)

de

1).

SITUACION.- Se encuentra situado en la parte noroeste de
la Ciudéd, estd ubicado por las calles de: Ignacio 4Allen-

de y Mariano Abasolo.

Este Rastro se localiza Jjunto a la zona urpbana de -~

esta localidad.

OBIENTACION.— Ios vientos la mayor parte del afio corren -
de Norte a Sur. Esta construccidén se encuentra orientada
bacia el Este y asf{ de esta manera se evita un poco que

los malos olores invadan a la poblacién.

CONSTRUCCION.- Este Rastro fue construido en el afio de -
1967 por el H. Ayuntamiento que ese aflo regfa a esta Ciu-
dad. Tiene 15 afios funcionando y es irsuficiente, se en-
cuentra en pésimas condiciones y ademds no es funcional.

Para entrar a este lugar se cuenta con 6 entradas,-

las cuales 2 no son empleadas.

- Esta entrada se emplea para que se introduzcar 1los ca=-
miones o camionetas que llegan a este lugar con los bovi

nos o los cerdos destinados al sacrificio.



2).- Esta puerta se emplea en muy pocas ocasiones en la en—

trada y salida de carros y camionetas.

3).- Por esta puerta entran y salen los carros y camionetas
de las persconas que se llevan la carme de bovino, asfi cg
mo el .camiédn que pertenece al Rastro Municipal, el cual
tiene la funcién de transportar las canales a las carni-

cerfas que asf{ lo requieran.

4) .- Por ella entran los trabajadores de este Rastro; o sea
los encargados de la matanza y aquellos que laboran en -

el aseo de este lugar.

5).~ Es la entrada a la oficina, por ella entra el personal

que aguf labora.

6).- Esta puerta comunica a'la nave de sacrificio de cerdos
v por ésta se sacan las canales de los cerdos sacrifica-

dos.

Para el sacrificio de los Bovinos, se cuernta con =~
una nave que mide 17 m. de largo, por 8.45 m. de ancho. Es-
t4 construida con paredes de ladrillo y techo de béveda, -

las paredes cuentan con azulejo haste una altura de 1.85 a.

Esta nave cuenta con 4 entradas:



a).f Se encuentra al QOeste de dicha nave, mide 90 cm. de -

ancho y 2 m. de altura, es de ldmina y varilla de acero.

b).- Se localiza al Sur, mide 1.90 m. de ancho, por 2.90 m.
de altura, es de igual material a la anterior, por esta
entrada ge sacan las canales de los bovinos sacrifidados;
para despuéds de ser pesados en la bdscula que.se encuen=’
tra a un lado de esta puerta, ser subides a las camione-

tas o al camidn transportador.

¢).~ Estd al Este, mide .95 m. de ancho y 2.90 m. de altura.
Se encuentra solamente la entrada, es empleada para apre-
surar a los animales, Que van por la manga, para de ahf -

ser pasados de uno por uno a la trampa de sacrificio.

d).~ Situada al Este, de 2 m. de aitura por 1.70 n. de an-~
chura, no tiene puerta, nay uca rampa gue en ocasionres -
se emplea para que por ella suban los cerdos que van & -
ser sacrificados en esta nave, ya que en ocasiones la na

ve de los cerdos resulta insuficiente.

En esta nave existe una percha colocada a 1o largo -
¥ ancho de toda ella, se ercuentra a una altura de 2 m. y -
con una longitud de 22.70 m., con una serie de ganchos si-
tuados cada 10 cm., cuya fipalidad es la de cclgar en = =~

ellos las visceras y canales.
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El Reglamento de Carnes marca en su articulo 11 sec-
e¢idén IX, que todo Rastro debe contar con una veantilacidén e
ilupminacidén, tanto natural como artificial adecuada, de lo
cual se carece en esta nave, ya que no se tienen ventanas,
solamente existen unos espacios dados por la separacidén de
ladrilles al llegar a la bdéveda, que dan una luz natural -
muy pobre. Para la iluminacidn artificial, existen 8 l4mpa~-—
ras, las cuales también son insuficientes, ya que algunas =-

no funcionan.

El piso es de cemento rugoso y con la debida incli-

nacién.
Fara el lavedo de visceras hay 2 mesas metdlicas:

a) Mide 2.5 Mts. de largo, 1 Mt. de ancho y 1 Mt. de -

eltura.

b) Tiene 1.30 Mts. QQ largo, .60 Mts. de ancho y .85 -

Mts. de altitud.
Se encuentran 3 mesas més, las cuales son de madera,
de 1 metro cuadrado y ura altura de 1 Mt., estas se emplean

en muy pocas ocasiones.

Estos muebles no se encuentran pintados de aceite,
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lo cual es contrario a lo que marca la S.S.A. en su artfcu-

lo 11 fraccién VIII del Reglamento de Carnes.

En esta gala hay un total de 7 llaves de agua que -
dadas las necesidades de esta pave, resultan insuficientes
¥ el Reglamento de Carnes indica en su articulo 11 fraccién
V, que debe de haber el ndmero suficiente de tomas de azua
Yy mangﬁeras, de acuerdo al juicio del departamento encarga-
do de este lugar. Ademss carece de pilas para el lavado de

visceras.

Existe ademds un sistema de rieles, situacdos a uza
~altura de 5.30 m., en estos hay 20 carretes, una Bdsculz co-
locada por fuera de esta nave, una grua, expleada en el leg-
vantamiento de las canales o del animal, la trazpa de szcii-
ficio y la pistola 22 utilizada en la insensibilizacidén ds

los Bovinos.

Esta parte del rastro se encuentra a una altura de

'.85 m. sobre el nivel del suelo,

NAVE DE CERDOS

Para la matanza de los cerdos se tiene un tejabdn a

2 agras, que mide 7.5 m. de frente y 21.5 m. de fondo.

Las paredes son de ladrillo con techo de lémina de
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asbesto con estructura metdlica. Conforme al Reglamento Sa-
nitario ea su articulo 1l fraccidn II, las paredes deben de
estar revestidas de cemento mosaico u otro material de ané-
loga naturaleza hasta una gltura conveniente, de lo cual se
carece, pues estdn pintadas con pintura vinflica en muy mal .

estado.

Para la entrada y salida a este lugar, se tiense un

total de 4 puertas:

a).- Colocada al Oeste, mide 1.65 m. de altura y .40 n. -
de ancho, es de tubo de acero, comunica c¢on las por-

querizas.

b).- Es del mismo material, localizadz al Sur, de 1.80 m.
de altura por 1.5 m. de ancho. Por ésta se llega a ‘
los corrales, en los gue se depositan a los bovinos

nomehtos antes a su sacrificio.

¢).~ Situada al Norte, es de ldmina, mide .90 m. de an-
chura y con una altura de 1.90 m. Une a esta nave -
con 2 corrales para cerdos, los cuales se emplean -

en muy poceas ocasiones.

d).~ Por ésta se sacan para ser cargadas las canales de

los cerdos sacrificados. iide 1.30 m. de ancho y -
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1.80 m. de altura, se encuentra al Este, es de alan-

bre y comunica con el exterior del rastro.

En este lugar hay una pileta de cemento para el la-
vado de visceras, que mide .80 m. de ancho, 1.20 m. de lar-

go y estd a una altura de .75 z.

Esta nave de acuerdo a lo gque dicta el Reglamento -~
de Carnes en su articulo 25 inciso ¢, que dice que se debe
contar c¢on un lugsr separado para el lavado de viscerus, en
el que haya un nimero suficiente de pilas, mesas y tomas de

agua, ya que las existentes son insuficientes.

Esta nave se cncuentra al nivel del suelo. El piso -
es de cemento, el cual se encuentra eﬁAmuy mnal estado. Cuen-
ta con 5 tomas de agua. La iluminacién natural es suficien-
te, asi como la artificial, ya que posee 4 ldmpsras y 6 fo-

cos de 60 Kws.

Otra de las carencias de esta sala es respecto a re-
cipientes con agua caliente para el pelado de la piel, ya -
gue segin el articulo 38 fraccién II del Reglamento de Car-

nes, se¢ debe contar con estos.

- Posee 4 perchas, situadas & todo lo largo de los 2

lados de la nave, las cuales poseen ganchos cada 10 cm.
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las medidas de dichas perchas son las siguientes:

é).— 9 m. de largo y 2 m. de altura.
b).- 6 m. de largo y 2 m. de altura.
¢).- 11 m. de largo y 2 m. de altura.

d).- 7.5 m. de,largo y 2 m. de altura.

En esta sala se encuentra una bdscula, la cual se -

enplea para pesar las canales de los cerdos sacrificados.

Otras carencias de este rastro y que de acuerdo al
Reglamento de Carnes, toda construccidén como ésta debe te-

ner, estén las siguientes:

No se tiene un local cerrado, para depositar la ba-

sura y despérdicios.

’

Se carece de cdmara de refrigeracién.

No hay un local destinado para el depésito de car—-
nes retiradas del consumo, que se encuentre aparte de los -

dends departamentos del rastro.

Tanto en la nave de bovinos, como en la de cerdos,-—
no se dispone de un colector destipnado a recoger la sangre

de los animales sacrificados, as{ como de carros de mano, -
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por lo cual la carne y visceras de cargan o se arrastran -

por el suelo.

Otro punto, que & pesar que no se marca en el regla-
mento Sanitarid, pero gque es de vital importancia es la ca-
rencia de puertas en ciertas entradas al edificio, provocas-
do con esto gque a la hora de la matanza se introduzcan pe-
rros callejeros, asf como también personas que son ajeras -

‘& este proceso y demds labores.

El agua para abastecer las necesidades regqueridas,-
se toma de la red de agua potable que abastece a la Ciudad,
para lo cual se cuenta con un aljibe, para de ahf, ser boz-
beada & un tinaco de 12,000 litros de capacidad, que estd -
situado a una altura de 10 Mts. y hacia el QOeste de esta -

construccidn.

Junto a este depbsito, se encuentra una casa habita-
¢idén, en la cual vive un tradbajador del rastro, el cual hz-
ce la funcidn de velador. A unos cuantosg metros de esta ca-

ga estd colocado un horno crematorio.

Hacia el Este se localizan las oficinas y junto & -
eatas los sanitarios, los cuales son insuficientes en rela-
cién al persomal que labora en este lugar, y que de acueric

al Reglamento de Carnes en su capitulo 12, debe contar con
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los necesarios. Ambss instalaciones son de paredes de ladri-

-1lo y techo de béveda.

Al Sur se encuentra un estacionamiento, el cual co-

munica con la entrada general.

CORRALES PARA BOVINCS.

Se cuenta con 4 corrales para bovinos, los cuales -
se éncuentran aituados hacia el Norte, 2 de ellos son de de-
pésito y los otros 2 restantes se emplean para alojar en -
ellos a los animales momentos antes de ser sacrificados, pa-
ra de estos ser introducidos a una manga, la cual en la par-
te final tiene una rampa, que termina en el cajén de sacri-
ficio.

Bstos corrales de entcierro miden:

a) 8.30 Mts. de ancho por 15 Mts. de largo.
b) 8.30 Mts. de ancho por 16.30 Mts. de longitud.

Ambos con piso de piedra, el cual se encuentra muy
gesbruido. Estdn cercados con tubo de acero y se encuentran

entre la sala de cerdos y las oficinas.
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En los corrales de depdsito, como ya se mencioné ~
qQue son 2, son descargados los bovinos cuando llegan al ras-
tro, cuentan con cercas de ladrillo, el piso. estd empedrado,
el cual se encuentra cublierto por el estiercol, las puertas

son de tubo de acero.

Cada uno cuenta con una pileta de cemento de 3 Mts.
de largo, 1 Mt. de ancho y .70 Kts. de profundidad. Cada -~
uno tiene las siguientes dimensiones: 28 Mts. de fondo y 23

Mts. ue frente respectivamente.

El Reglamento de Carnes en su articulo 27 fraccidn
II y I1I, nos dice que estos corrales deberdn contar, ade--
mds de bebederos, con pesebres y estar en parte cubiertos,-
con ¢l fin de proteger a los animalaes de la lluvia y el sol.

De los cuales excepto el primer punto se carece.
CORRALES PARA CERDOS.

También se encuentran ubicados en la parte Norte, -
son 3, de los cuales se emplea nada més uno, éste es una -~
prolongacién del tejabdn utilizado para la matanza de los -

cerdos. Mide 12.35 kts. de largo y 1l1.70 Mts. de ancho.

Esta porqueriza, no tiene llave de agua y adeuds ca-

rece de comedero, esto ocasiona que se les abastezca de -~
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agua con cubetas y por lo regular siempre les falta &sta. -

Su piso es de cemento.

Las otras 2 porquerizas que se emplean con poca fre-
cuencia, también carecen de techo, bebederos y comederos. =
Poseen piso de cemento y puertas de tubo de acero. Estas -

tienen las siguientes dimensiones:

a) 3 Mts. de ancho y 10 Mts, de large.
b) 3 Mts. de ancho y B Mts. de longitud.

Cabe hacer mencidén que estas porquerizas, ho cuen--
ten con una rampa para que los cerdos sean descargados cuan-
do ingresan al rastro, lo cual resulta demasiada peligroso,
ya que al caer del vehiculo gue los transporta, pueden su-

frir fracturas, golpes que le restan calidad a la carnse.

Al Sur, cruzando la calle de Ignacio Allende, se en-
. cuentra una granja avicola. Al Norte colindando con los co-
rrzles para bovipos, existe una engorda de ganado mayor. Al
Este, se localiza otra granja de gallinas ponedoras y al -
QOeste se encuentra ubicado un predio, el cual se siembra -
tempcralmente, éste se encuentra cruzendo la calle de Maria-

no Abasolo.

TRANSTORTE.
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Para dicha operacién, este rastro cuenta con un ca-
mién, el cual es insuficiente. Se cobra una cuota por el -
acarreo de la carne del Rastro a los diferentes expendios -
de la ciudad y como la mayoria de los expendedores poseen =
camionetas, ellos prefieren trasl;dar sus canales en dichos

vehiculos.

El Reglamento de Carnes en su capftulo VI, articulo
105, marca que e; transporte de estas chrnes, debe de hacer~
se en vehfculos cerrados, los cuales deben estar lo nds lim-
plo posible y que el canién esté pirtado con aceite en su -

exterior de un color blanco uniforme.

Tanto el camién propiedad del rastro, como las ca-
mionetas de los dueflos de la carne, no llenan los requisi~--
tos que.se mencionan arriba, pues el camidn no estd pintado
como lo menciona el Reglamento de la S.S.A. y la mayoria de
las camionetas carecen de camper, dandc cabida & que estas-

canales se expongan &l polvo, so0l y moscas.

Algunas de estas personas, depositan la carne en re-
cipientes, pero otras la ponen directamente en el piso del
vehiculo, gue en ocasiones contiene excremento de los mis~

mos animales, tierra o se encuentra desaseado.

PERSONAL.
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Ios trabajadores encargados de efectuar la matanza,-
se exponen a sufrir heridas o accidentes de otra Indole, ya
que ‘todo el proceso en cuanto a los cerdos y gran pafte del
de los bovinos se realiza en el suelo y no sﬁspéndido cono -
lo dicta la S.S.A. en el Reglamento Sanitario en su articu-

lo 53, y adends se sacrifican varios animales al mismo tiem-

" po.

Los'trabajadores contrariamenteva lo establecido -
por el Reglamento de Carnes, en su artfculo 128, no cuentan
con una revisidén médica, para asf evitar personas que padez-
can enfermedades trasmisibles y que pueden contagiar al de-~
nds persopal y en general a todos aguellos que de alguna ma-

nera frecuentan este lugar.

Los empleados laboran carentes de la indumentaria -
adecuada segin el artfculo 130 y 132 establecido por la =~
S.5.4., o sea de material impermeable y en cuanto a los en~
cargados da la carga de las canales y viscerés, que dsben -~
de vestir un saco que los proteja basta las rodillas y go-~

rro que les cubra la cabeza.
ASFECTO SANITARIO.

En el rastro no se lleva a cabo una inspeccidén sani-

taria adecuada, ya que ademds de carecerse de laboratorio,-



21

local para inspeccidn, descanso a los animales por lo menos
de 12 horas, etc., el M.V.Z. encargado de la inspeccidén sa-
nitaria, por lo regular acude con poca frecuencia a dicho -
1ugar v el sello requerido en las carales es puesto por un
trabajador, el cual no posee los conocimientos esenciales -

para efectuar este trabajoa.

La 5.5.A. por medio del Reglamento de Carmes en su
articulo 85.y 86, dicta que se debe hacer una inspeccién mi-
nuciosa tanto de los animales en pie como inmediatamente =
después de ser sacrificados, lo cual por 1o —egular no se -
hace, asi como tampoéo se lavan las canales, no se pelen -

pieles y no se sellan.

La falta de una inspeccién sdecuada, provicia que -
se sacrifiquen animales que puéden daflar ¢ porer en peligro

la salud piblica.

El artfculo S4 del Reglamento de Carnes dicta que ~
estd prohibida la venta al pdblico de visceras o parte de -

ellas, a la hora de matanza.

No se deja a los animales en ocasiones, en los corra-
les las 24 horas previas a su sacrificio, segin lo estable-

ce el artfculo 47 del Reglemento de Carnes.
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Cabe hacer notar el gran nimero de ratas que existe .
en este lugar, lo cual es un peligro en la contaminacidn de
las carnmes y por lo consiguiente el piblico consumidor co-
rre el riesgo de adquirir enfermedades, ya que como es sabi-
do, estos roedores pueden trasmitir directa o indirectamen-
te los siguientes males: Tifus Murino o Endémico, Salmonelo-
siﬁ, Rickettsiosis Vesiculosa, Mordeduras de la Rata, Peste
Bubbnica, Peste Septicémica, Leptospirosis y Fiebre por Mor—
"dedura (11).

Las aguas de deshecho, son conducidas por tuberias,

las cuales estdn cubiertas por rejillas en mal estado.

Las aguas de deshecho, se depositan en la red de -~
drenaje de la Ciudad, la cual las conduce a una laguna, si-

tuada hacia el Noroeste de esta localidad.

El d;enaje del local es de vital importancia en 1la
solucidén de problemas sanitarios del rastro. Todos los pi-
sos deberdn drenar convenientemente, con el fin de eliminar
las aguas que resulten del proceso de matanza, de la limpie-

za y lavado tanto del equipo como de las salas (10).
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FUNCIONAMIENTO DEL RASTRO

En cuante a los bovinos que son sacrificados en es-
te rastro, algunos son llevados con anterioridad sl dfa en
que van a ser sacrificados, pero otros llegan a este lugar
el mismo dfa u horas antes del sacrificio, la mayor parte -
de los bovinos asi como los cerdos, son de 2 6.3 personas,-
los cuales, matan y venden la carne por kilograwmos a los -~
tablajeros, con excepcidn de unos pocos, que ellos mismos -
compran y sacrifican sﬁs animales, evitando de esta manera -
comprar por Kgzrs. las canales o visceras a las personas - -

arriba mencionadas.

los bovinos al llegar & este lugar son descargados,
en los corrales localizados en la parte Norte de este rastro,

ahf{ permanecen hasta horas antes de ser sacrificados.

La matanza de esta especie animal, se empieza apro-
ximadamente a las 12 horas, la cual es realizada por 20 tra-
bajadores, los cﬁéles son los encargados del sacrificioc, -
tanto de bovinos como de cerdos, este personal, carece del
equipo de trabajo apropiado, algunos carecen de botas de bu~
le, las cuales son indispensables en el desarrollo de este

trabajo.

Los animales son sacados por la puerta que comunica
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de los corrales al corredor, el cual desemboca a los corra-
‘les de espera al sacrificio, de estos, son pasados de uno -
en uno, a la manga, la cual termina en el cajdén de sacrifi-

cio.

En dicho cajdén, son primeramente insensibilizados -
mediante un balazo con una pistola tipo 22, el cual &nterior-
mente se daba en la parte posterosuperior de la cabeza, - -
nientras Que ahora se da en la frente dei animal, enseguida
de recibir el tiro, se abre la puerta metdlice del cajén de
sacrificio, para que el animal se deslice al piso, donde se
le secciona la yugular con el fin de que se desangre, ahi -
mismo ern el suelo se le retira parte de la piel, para luego
quitarle o cortarle las partes finales de las extremidades,
desde la articulacidn del Corvejém atrds y de la del menudi-

llo adelante.

Acto seguido se levanta al animal con la inica grua
existente en este rastro, hecho esto se le termina de qui--
tsr la piel, se le retiran las visceras en su totalidad, la
operacién siguiente consiste en decapitar y partir al api--—

mal por la mitad a todo lo largo.

Efectuado lo anterior, las canales son puestas en ~
los carretes, que las conducen al exterior por la puerta -~

Sur de esta nave, donde se encuentra una bédscula de medians
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capacidad, destinada a pesar las canales, enseguida son car-
gadas, ya sea en el Unico camidén propiedad del rastro o ea -
su defecto en las camionetas que poseen los tablajeros, pa-
ra ser conducida la carne a las respectivas carnicerfas de

la Ciudad.

En la parte destinada al lavado de visceras, los en-
cargados realizan esta operacidén en 3 mesas destinadas a es-

ta funcién.

Las pieles de los animales que son sacrificados, Lo
scn vendidas a los tablajeros, sino que estas se quedan con

los duefios de los animales.

En lo que respecta a la secuencia seguida para el -

sacrificio de los cerdos, es la siguiente:

Los cerdos al igual que los bovinos, llegan al ras-
tro con 1 § 2 dfas de snterioridad o en la mayoria de las -
ocasiones un momento antes de la hora en que van & ser sa-—-
cr;ficados, esto debido a que los corrales destinados para
estos no cuentan con pilas adecuadas para proveerles de -
agua y los que la tienen, se encuentran en msl estado y ade-
més no poseen llaves de agua, haciéndose necesario abaste--

cerlos con cubetas, lo cual es muy problemdtico.
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Los Suinos son descargados en el lugar destinado pa-
ra ello, el cual no cuenta con rampa para dicho menester, -
de este sitio pasan al corral empleado con mds frecuencia y

que es el mds grande.

De este corral pasan a la sala de matanza para ser -
saérificados. Estos animales son matados en el piso, aquf -
se efectua todo el trabajo, o sea se le quita la piel, ense-
guida se deslonja, para luego ser desviscerado y por ¥ltimo

dividido en partes.

El piso se limpia con cubetas de agua, las visceras
son lavadas en esta misma sala, en ura pequerfia pileta de ce-

mento.

Las canales son colocadas en las perchas destinadas
para esta operacién, de aqufi son retirsdas para ser pesadas
en la bdacula‘ colocada cerca de la puerta de esta sala, por
la cual salen al exterior, donde son cargadas y llévadas a

los distintos despachos de esta localidad.

Tanto las canales de cerdos, como las de bovinos, -
gon selladas por un trabajador del rastro, el cual como JF& -
se indicé anteriormente, no cuenta con la experiencia reque-
rida para inspeccionar dichas carnes. Hay un Md$dico Veterina-

rio encargado de efectuar esta fuacidn, que por lo regular -
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no asiste a este lugar.

La matanza de los cerdos empieza aproxicadamente a
las 4 § 5 horas A.l., la cual es terminada entre 8 y 9 ho-

ras A.M.

Con respecto a la matanza de los bovinos, ésta se -
inicia mds o menos & las 12 horas, para ser termipada apro-

ximadamente entre 3 y 4 de la tarde.

Cabe hacer notar que las canales de los cerdos, te&-
ra ser subidas al camién transportador prcpiedad del rastro
0 a los vehfculos particulares, es cargada on las espaldas -
de los trabajadores, los cuales no usan ninguna vestimenta -

adecuada.

En cuanto a las canales de>los bovinos, estas son -
llevadas por los carretes, que corren por el sistema de rie-
les, que se encuentran en la sala destinsda a este uenester,
hasta mpuy cerca donde sor subidas a los vehiculos conducto-
res, por personal al igual que en los cerdos, desprovistc -
de indumentariz que llene los requisitos establecidos por -

la Secretaria de Salubridad y Asistencia.

Las visceras de bovinos y cerdos, para ser conduci-
das al lugar donde van a ser lavadas, se arrastran por el -

piso, ocasionando que se contaminen con facilidad.
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PROPUESTA DE MODIFICACIONES AL RASTRO-

EDIFICIO

A la asala destinsda para el sacrificio de los cerdos,

se le propone lo siguiente:

a) Que sus paredes sean revestidas de mosalico, cuando -~

menos hasta una altura de 2 Mts.

b) Una de las porquerizas situada hacia el Norte de --
esta sala, se destinard para el lavado de visceras,
agqui{ se propone la construccidn de 2 pilas, de I.5 -

Mts. de profundidad, 2 #ts. de longitud y I its. de -
anchura, cada una con su toma de égua y sdemés otras
2 tomas més en este local. Debe contar con techo, luz

y ventilacién adecuada.

¢) Que se pongan 2 tomas mds de agua, se tiene que do-
tar de mangueras tanto a estas 2, como a la ya exis
tente en esta gala de cerdos, esto con el fin de que

se laven les canales y el piso.

d) Que la otra porqueriza colocada a un lado de esta ~-—
sala hacla el Norte, se destire ean el escaldado y -~

pelado de la piel.
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Para este trabajo se deben instalar 2 cazos grandes,
el agua de estos se calentard con un sistema de gas, cuys -
llama tiene que ser constante y contar con techo que prote--

Ja este local.

Para contar con uns mayor amplitud en el paso de 1ia
sala de cerdos a estos 2 locales, o sea el dellavado de vis-
ceras y el del pelado de la piel, se propone anpliar la en~--
trada que comunica & estos lugares .60 kts. mds, .50 kts. ha-
cia el Este y .IO Mts. al Oeste, quedando esta puerta de ---

I1.50 uts.

También las puertas de estos locales, que son dz --
I.00 M., se recomienda ampliarlas a 2 Mts., para que as{ sea

nés fdcil el paso hacia estos lugares.

la nave de Bovinos en cuanto a su construcciba, se
puede decir gue casi estd completa, pues de entre lcs pocos

arreglos que 3e le proponen estdn los siguientes:

a) La construccién de 2 ventanas, una en la parte Norte de
esta nave y la otra en el Este de la misma. Anbas -
situadas en la parte superior de sus respectivas pa-

redes.

Estas tienen que estar protegidas con malla de alam-
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bre, con la finalidad de evitar el paso de moscas y
para proteger sus vidrios. El objetivo de éstas, es

proporciopar mds luz natural y ventilacién adecuada.

D) La colocacién de una toma de agua en la parte Norte
N otra en el Sur de esta sala, y ademéds se debe do-
tar de mangueras a 2 llaves de agua, con el objeto ~
de lavar las canales y asear €l piso y por $1timo -
la colocacidén de 3 pilas de cemento de igual medida
que las propuestaa para los cerdos, empleadas en el

lavado de visceras.

Tanto la Kave de Bovinos como la de Cerdos, deben -

‘tener una elevacién mfnima de 1.20 Kts. sobre el nivel del

suelo. El solo hecho de'que la carne, subproductos y algin -
deshecho ge conduce en camiones, justifica la elevacidén del
piso principsl, adends de que facilita reparar losg defectos

de las cafierfas (9).

En relacién a los sanitarios, se propone la instala-
cién de 3 tazas mds, ya que como se mencioné anteriormente -
s6lo existe una, la cual no es guficiente para el personal -

existente en este rastro.

Se propone una cdmara de refrigeracién, ésta se si-

tuard en el corral de encierro, colocado en la rarte Este,
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entre la sala de matanza de cerdos y las oficinas de este -

lugar.

Esta cédmara seri de una capacidad mediana, ya que -
los requerimientos de este rastro son pocos y la carne sale
de este sitioc el mismo dié. Esta debe disponer de una tempe-
ratura comprendida entre +59 C.y -30 C. Con este enfria~- -
miento. se tornan mucho més lentos los procesos gue tienea -
_lugar en la carné, si bien no pueden anularse por coxpleto.
Las canales se deben refrigerar lo antes posible después de
sacrificados los anirmales, xanteniéndose ininterrumpica la

cadena frigorifica hasta su venta o utilizacidén indusirial.

. A un lado del horro crematorio, se recomienda levan-
tar un local,vel cual se emplearia en el depdsito de basura

¥ desperdiciog. Este lugar es suficiente de 30 kts. =2%.

También anexo a éste, se propone levantar otro lo-
cal, el cual se ocuparfa para alojar en €l, las carnes re-
tiradas del consumo. Este serfa de una superficie igual al

anterior.

EQUIFO

Para contar con una iluminacidn artificial adecuada,

. tantc en la sala de bovinos, como en la de cerdos, se debden
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reparar y colocar algunos focos y ldmparas mds, teniendo el
~cuidado debido de gque se encuentren en condiciones funclons-

les.,

En el acarreo de visceras y carne, se necesita de 4
carros de mano, 2 para la sala de cerdos y los otros 2 para
la nave de bovinos. Estos para evitar como ya se meaciond,-

sean arrastradas por el suelo dichas. carnes.

Se propone para la nave de cerdos, de un sistema de
rieles, utilizados en el acarrzo del cerdo y canales. Asi -
tawbién como de 2 gruas, las cuales se emplearfen para le-
vantar al animal, para evitar sea sacrificado en el suelo,-

siendo este proceso més rdpido, fdcil e higiénico.

Fara las 2 salas de sacrificio, se ocupan 9 mesas -
més, 1 para el lavado de visceras de bovinos, 5 para deposi
tar a los cerdos, a los cualeg se les va a retirar piel y -
visceras, mientras que las otras 3 restaentes para el lavado

de los intestinos de esta especie animal.

Las mesas deben ser de una longitud de 2.5 kts. de

largo, 1.5 Mts. de ancho y una altura de 1.5 Mts.

En la nave de bovinos, se necesitan 2 gruas més, ya

que existe nada mds una, la cual es insuficiente. Con otras
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2, se agilizard el proceso y as{ se evitard como en el caso
de Ios cerdos, que se efectue el proceso ée matenza en el -

susla.

Se necesita 1 sierra para la nave de bovinos, em- -

pleada en el corte del animal por la mitad.

En el lugar donde se encuentra el aljibe, se insta-
lard una bomba de un cuarto de caballo de fuerza, para que
ésta impulse el agua a presidén por un par de tuberias meté-
licas. Una ird a la sala de bovinos y la otra a la sala de
cerdos. Esta bomba tendrd la firalidad de rmandar el agua -~
con potencia, para de esta manera hacer el lavado del piso
¥y de las canales. la tuberfa debe ser de 2 pulgadas de dié-

metro.
CORRALES

Los 2 corrales de descanso para los bovinos, deben ~
disponer de una parte cubierta de 12 Mts. cuadrados cada -
unc. Este techo se colocard en el lugar donde se encuentra
la pileta empleads para almacenar el agﬁa de la cual Dbeben
los animales. Ademds a un lado de asta pileta, es necesario
S un comedero en cada corral. Este ssrd de cemento, de una -

longitud de 16 Mts., .5 m. de ancho y .70 m. de profundidad.
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A estos corrales se les debe retirar el excremento -
periddicamente, esto con el fin de que en tiempo de lluvias

no se haga fango.

, A las porquerizas existentes, se les debe dotar de
comederos y bebederos adccuados. Asi también como de piso y

puertas funcionales.

Debe-construirse una rampa & la entrada de las por-
querizas, empleada en descargar & los cerdos cuando estos -
ingresan al rastro, yz que com0 se menciond anteriormente,-
la falta de ésta, ocasiona que los animeles se maltraten de-

masiado al caer del vehiculo al suelo.

Esta rampa quedard situada en frente del aljibe - -
exigtente, la cual no excederd de una altura méxima de 1.5

Mts.
TRANSFORTE

Para el transporte de las canales y visceras, se re-
comienda acondicionar los vehficulos y el camidn existente -

en la forma siguiente:

El camién se debe pintar con aceite de un color - -

blanco.
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También deberd estar debidamente aseado, por lo cu-
al se lavard cuantas .veces sea necesario, tanto piso, per--

chas, paredes y externamente.

En cuanto a las camionetas de los expendedores, si -
es paosible se les pondré camper, en caso contrario, se les -
obligard a estas personas a depositar la carne en recipieates,
o 8i se carece de estos, dichos veh{iculos estardn debidamen-
te aseados, para que se deposite en el piso de estos & los -
animales sacrificados. idemds contardn con mantas que prote-

Jjan dichas canales.
PERSONAL

Los trabajadores de este rastro, deben contar con la
vestimenta adecuada para realizar sus labores. Los cargado~-
res de las canales y visceras, necesitan dé un saco imperzea-
ble hasta las rodillas y gorro que les cubra la cabeza. Za --
tanto que los que se encargan de la matanza, se protegerdn --

con ropa y calzado a prueba de agua.

Se llevard un debido control de que todos gocen de -
buena salud y de que esten libres de enfermedades contagio--
sas, evitando de esta manera la contaminacidn del demds per-

sonal.



37

Se pondrd ura persona en ls entrada principal, la -
cual tendrd la funcidn de evitar que se introduzcan perso--

nas ajenas o extrafias a este lugar en horas hdbiles.
ASPECTO SANITARIO -

Debe haber una persona capacitada, en este caso un
Médico Veterinario y Zootecnista. El cual deberd efectuar -

una inspeccidn ante morten y post morten de los animales.

Esto se hace necesario, ya que de no ser asf{, se co-
rre el riesgo de que el pdiblico consumidor, contraiga enfer-

medades peligrosas.

Se evitaréd que sean vendidas al pdiblico visceras en
el rastro, ya que esto no es convenlente, pues se aglomera-—

rfa demasiada gente en la sala de matanza.

Se debe tener cuidado de que los animales permanez-—
can en los corrales las 24 horas previas a su sacrificio, -

tal como lo indica la Secretarfa de Salubridad y Asistencia.

El Médico Veterinario serd el responsable directo,=-

de que sean selladas las canales sanas.

Para el control de ratas, ademds de lo mencionado -



38

anteriormente, con respecto a la limpieza, se tendrd el en-
tendimiento posible en la reparacién de todos los lugares -

por los cuales se puedan introducir dichos animales.

La inspeccién sanitaria post -~ morten, se debe rea-
lizar inmediatamente después de la evisceracidén del animal,
esto es iﬁdispensable, ya que algunas anomalias podrfan de-
saparecer en un examen realizadeo algunas horas més tarde de

su muerte (6).
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FUNCIONAMIENTO DEL NUEVO RASTRO CONFORME A LAS
K¥EJORAS HECHAS Y DE ACUXRDO AL REGLAMENTQ DE -
CARNKS ESTABLECIDO FOR LA S.S.A.

los animales tanto bovinos como cerdos, debirdn per-
manecer en 108 corrales de descanso, cuando mepos 24 horas

antes de ser sacrificados.

En estos corrales se realizard el examen ante - mor-

ten por el M¥édico Veterinario.

1los animales qQue se encuentren afectados por un es-

tado anormal, quedsn catalogados en 35 clases:

a) los que se consideran inadecuados para la matanza.-

Estos son de 2 clases:

a.l) Los que han llegado a tal grado de infeccidn,-
que el tratamiento es impracticable, en cuyo caso -~
se decomisan sin que sean enviadog al departamento -

de matanza.

a.2) Los que pueden responder a un tratamiento y =
que también son sacados de los corrales y regresa--

dos & ellos cuando han sanado totalmente (7).

b) Los afectados por una lesidén localizada como fractu-
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ras, abcesos, contusiones, etc. Estos animales se les llara
sospechosos, se separan y se revisan bien, pars observer si
no hay complicacidén sistémica, mediante lo cual se origina-

rd su destino (7).

¢) Los que presentan afecciones que no han llegado a -
un avance tal que no, hega inadecuada al animal, pe-
ro gque si pueda influir en el destino del canal du-
rante el examen post morten. También se nata por se-

parado y se sujeta a una inspeccién rigurosa (7 ).

Los bovinos pasarén de los corrales de descanso co-
locados 8l Norte de este Rastro, a los que se encuentran en
el interior de dicho lugar. Estando en estos, entrardn de -
uno por uno & la manga, para de ah{ pasar al cajdén de sacri

ficio.

En este lugar serdn insensibilizados con un balazo -
de una pistéla 22 en el frontal, esto se hace con el fin de
evitar toda crueldad innecesaria, para luego rodar al abrir-
se la puerta metdlica hacia el piso. En este lugar se le -
cortardn los grandes vasos del cuello para que sufra una -
sangria total, ya que de no ser asf{ la carne ertra ez proce-
so de putrefaccidn rdpidamente. El sangrado dura de S a 6 -

minutos (1).
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Acto seguido se le retirard parte de la piel y se -
le cortardn las extrepidades a la altura de la articulacién

del corvején atrds y de la rodilla adelante.

Enseguida se levanta con la grua correspondiente. -

suspendido el animzl se procede a quitarle el resto de -

o

la piel, la cabeza y visceras.

Iuego empleando la sierra, se parte el animal por -
lz mitad longitudinalmente, se lava la canal con la mangue-

ra por la cual sale el agua a presién.

Las canales lavadas, inspeccionadas y selladas, se-
rdn conducidas por los carretes colocados en log rieles ha-
cia el exterior por la puerta Sur de esta sala. Ahf se pesa-
rén en la bdscula existente a un lado de esta entrada. Ense-
guida se subirdn en el camién o en los vehfculos particula-
res de IOS-eipendedores,’los‘cuales tendrédn que estar com-
pletamente limpios, ya séa de éu piso en el caso de las ca-
mionetas, o de sus paredes y perchas tratdndose del camidn
transportador. '

Con respecto a las visceras y rumen, se llevardn en
les carros de mano destinados para esto, a la sala del lava-
do de visceras, donde se lavardn y se revisardn minuciosa--

mente por el Inspector Sanitario y de estar bien, se lleva-



rén a su destino.

En caso de presentar a criterio del uW.V.Z. alguna -
anormalidad, ocasionada por enfermedad, la cual la hace =no
apta para ser consumida, se decomisard e incinerard en el -

horno crematorio.

"En el caso de canales de algin animai sospechoso de
cierta enfermedad perjudicial &l pdblico, estas carnes se -
dejarén en refrigeracién de 24 a 48 horas para observar 2l
cabo de este tiempo su evolucidén y determiner si se puede -~

consumir o no.

El proceso realizado en el sacrificio de los cerdos

es el siguiente:

Los cerdos al igual que los bovinos, permanecerin -
por lo menos 24 horas en los corrales, para de ah{ pasar a

la sala de sacrificio.

En este lugar se saccionardn los granies vasos del -
cuello para luego ser levantados por las gruas, enseguida -
se colocan en los carretes, estos por el sistema de rieles
los conducen al luger donde se encuentran las mesas, se ba-
jan en estas para realizar el trabajo sobre ellas, evitando

que se realice esto sobre el suelo.
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. Sobre la mesa se le quita 12 piel y visceras, estas
se colocardn sobre los carros de mano para ser conducidas a

la sala de lavado.

A los cerdos se les corta también sobtre la mesa las
extremidades, a la altura de la articulacidédn del corvején -

atrds y de la rodilla adelante, asi como también se le cor—

ta la_cabeza.

Eecho lo anterior las canales se cuelgan en las per-
chag, aqui se lavan con la manguera por la gue sale el agua

a presidéa.

El Médico Veterinario después de haber inspecciona-
do a los cerdos en los corrales, para verificar que estén -

sanos, hard otro tanto con canales y visceras.

Las visceras se llevardn a la sala ‘de lavado, en -
los carros de mano, ya en este lugar se procederd a su lava

do.

Ia piel serd conducida al sitio donde se encuentran
los cazos con agua calliente, se meterdn en ellos Y Se proce-
derd a su rasurado. La piel debe de estar continuamente en
el agua caliente, ya que si no se hace asi, no se puede rg-

tirar con facilidad el pelo de ella.
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Otro de los puntos importantes de este rastro, es -
que esté debidamente aseado. Para esto habrd una persona en-—

cargada de este menester.

El1 obrero mantendrd limpio todos los departarcentos,
as{ como el estacionamiento. Colocando la basura y demds -~

desperdicios en el local destinado para esto..

Se tendrd un control estricto sobre las ratss, ya =
que como se mencioné con anterioridad, existen en gran nd--

mero en este lugar, siendo un verdadero foco de infeccidn.

Fara esto ademds de aplicar raticidas en diferentes
puntos, se reparardn las rejillas que cubren los conductos -
de desagile, gque llevan las aguas negras a) sistema de dre--
naje de la Ciudad, los cuales se encuentran con partes des—
cubiertas, dando cavida a que estos roedores se introduzcan

al rastro por ellos.



RESULTADOS

Con las nuevas instalaciones se proporcionard un servi-
cio mejor de preparacidém y distribucién de las carnes

¥y subproductos.

Se controlari el funcionamiento de: horno crematorio,

cémara frigorffica y local para decomisos.

N

Se contard con corrales adecuados, destinados para el

depésito de bovinos y cerdos.

Se contard con instalaciones sanitarias adecuadas y
suficientes, para satisfacer las necesidades del per--
sonal que labora en el rasfro y demés personas que a--

sisten a este lugar.

Con las meJoras hechas se obtendrd un alto nivel sani-

tario, higiénico y administrativo.

Se contard con un Medico Veterinario y Zootecnista, en-
cargado de la inspeccién de los animales en pie, canales

y visceras.

1a matanza de los animales enfermos o sospechosos, se

llevard a cabo & una hora dife:entea la de los sanos.
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Se contard con una cédmara frigorifica, empleada en la
conservacidén de las carnes. Asi como para depositar en
ella las canales que requieran dejarse en ésta alzunas
horas, para observar su evolucién y as{ determinsr si
son aptas para consumirse, o en caso contrario ser de-~

comisadas.

Se dejard a los animales destinados a la matanza, en -
los corrales, 24 horas como mdximo y 12 horas como mf=-

cimo antes de su sacrificio.

Se obligard a que las carnes sean transportadas de pre-
ferencia en veh{culos cerrados y s8i no es posible esto,
cuando menos tendrin qué disponer con mantas para cu-~
brir la carne. Ademds estas cemionetas estarin debida-~

mente aseadas.

Se dispondrd de una rampa, la cual estard colocada a -
la entrada de las porquerizas. Esta serd de gran utili-
dad en la descarga de los cerdos, evitando que sufran

golpes al ingresar al rastro.

Se tendrd um estricto control con el ganado y sus res-
pectivos documentos que los legalicen a tal propieta—-
rio, evitdndose de esta manera que se introduzca gana-

do robado,
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Se prohibird que se construyan locales a particulares~

dentro del perimetro del rastro.
Habréd vigilancia las 24 horas.

Se llevard un control con los perros, para evitar que
se introduzcan en el rastro, as{ como con las ratas e

insectos.
El proceso de matanza serd mds rédpidc e higiénico.

Se tendrZ un local cerrado para depositar la basura ¥y
ademds habrd una persona encargada de mantener aseado -

el rastro.

Tanto vi{sceras como canales, ya no se arrastrardn por

¢l suelo y adends se lavardn tento externamente, cono

internamente.

Se pcdrid efectuar el rasurado de la piel en el mismo ~

rastro.
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DISCUSION

El problema principal de este rastro, no es ni el
de su funcionemiento, como tampoco lo es el de su construc-
cidén.Como en la mayoria de los lugares destinados a este --
trabajo en nuestro pais, el aspecto higiénico-sanitario es

lo que mds los aqueja.

Lo anterior se debe principalmente a que en estos -
lugares el trabajo que deberia sgser realizado por un Méd;co
Veterinario, es llevado a cabo por personas ajenas & estz -
profesién. Los cuales carecen de los conocimientos que se -

requieren en este caso.

Bl que se cuente con un ¥.V.Z en un rastro y que es-
te cumpla con la funcidén que se le encomienda, es de una im-

portancia enorme desde el puntobde vista higiénico.

Con las mejoras hechas, en cuanto a su coanstruccidn,
la modificacién con respecto a su funcionamineto y con un --
Médico Veterinario responsable de su trabajo. La poblacidr -
podrd consumir carne que llene los requisitos higiéricos es-

tablecidos por la Secretaria de 3alubridad y Asistencia.
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CONCLUSIONES

La inspeccién sanitaria, la realizard un W.V.Z. res-

ponsable de su labor.

Tambidén se llevard a cabo la inspeccién ante morten
de los animales y se llenardn los requisitos de dieta y se--
paracidn, de aquellos que & juicio del M.V.%Z. parezcan sos--

pechosos o que estén enfermos.

El rastro con las mejoras hechas cubrird las necesi-

dades de toda ls poblacidén.

Es muy necesario que se mejore las condiciones del -

rastro existente.

El rastro que actualmente hay en Ciudad Guzmdn, Ja-~
lisco, no llefa los reguisitos de funcionamiento, construc--

cidén y aspecto sanitario.

Se debe proporcionar al personal que labora en este
lugar, rbpa adecuada, un equipo que sea funcional ¥y ademds -
que sean revisadosvberiédicamente por un #édico. Esto con la
finslidad de que gocén de buena salud y que estén protegidos

en una forza higiénica.

Una vez que sean terminadas las mejoras en cuauto a



su construccidén y funcionamiento, se debe temer cuidado de

que sea bien resguardado. Para de esta forma se evite el --
cléndestinaje en el sacrificio principalmente de Suincs, --
para que as{ este rastro cumpla con su misidén, o sea centra-
lizar la matanza tanto de Uerdos, como de Bovinos y asi de -

esta manera se aumenten los ingresos wunicipales
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