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RESUMEN

En 1o que respecta al sector pecuario pera 1l&
transformacidn del animal en alimentc existen ciertos
procedimientos los cuales se llevan a cabo en lugares de
carnizacién denominados “mataderos”, Se 1llevé a cabo en el
trabajo un Diagndstico sobre la situacidén Sanitzria en el
Rastro Municipal de Zapopan, Jal. Para ello se procedid a
reunir y analizar la mayor cantidad de infeormacidén posible
sobre materia sanitaria en los rastros. Se observd que fznto
en el area de bovinos como en el area de cerdos hubo algunas
anomalias (falta de uso del sensibilizador en cerdos, lez falta
de cajén de sacrificio, la fzlta de capacitacidén del perscnal

vy el no uso del uniforme de trabajo, etc.)




INTRODUCCION

Algunos de los principales recursos con que cuenta el pais,
son los agropecuarios, 1los cuales son importantes fuentes de
ingresos y forma de vida y mantenimiento de numercsas familias,
aportando asi &alimento, para le sociedad, para satisfacer las
necesidades escenciales como son: la Proteina, Vitamina vy

Minerales.

En lo gue respecta al sector pecuario para la transformacidn
del animal en zlimento existen ciertos procedimientos los cuales
se llevan a cebo en los lugares de carnizacién denominados

"Mataderos".

Le presenciea de estos mataderos en le Rivera de curtidores
impuso nombre a la zona "DEL RASTRO" con el cual se ha seguido
nombrando, actuelmente en las ciudades castellanas y americanas

como sindénimo de "Matadero”. (3,4)

También en clertes ciludades castelleanas tienen otra
aceptacién: como "Lugar destinado pera vender en ciertos dias de
la semana la carne al por mayor", con todo esto queda incompleto
el concepto de antiguo rastro porque también se vendian las carnes
-flacas, de calidad inferior; dentro de todas estas actividades se
encontraban las del adobado, almacenamiento, curtimiento de
pieles; por tanto abundaban las carnazas, cuernos y Otros

desperdicios. (3,4)




Actualmente el Matadero o Rastro conserva las mismas
caracteristicas que en los tiempos pasados, de un local de
carnizacién de animales de abasto para el consumo publico. Mas no
se mencionan todas las actividades, ni caracteristicas higiénicas
de los mismos, tampoco el buen manejo gque se necesita, ni el
sistema del ©personal que trebaja ahi mismo, ni la buene
insensibilizacién de matanza. Sin embargo, ha cambiado la técnice
de construccién, mecanizacién, métodos de sacrificioe,
industrializacién de subproductos, motivadas todas estas por la
necesidad o exigencias de factor econdémico. Asi como de las normas

sanitarias e higiénicas adoptadas por la sociedad moderna.

Los rastros estan establecidos en las poblaciones en las
cuales tienen obligaciones, limitaciones y vigilancia reguladcs
por el municipic y la Secretarie de Salud, encontrandose muchos de
ellos en estado reprobable por causas ajenas al productor siendc
los méas afectedcs lcs consumidores, muchos de estos rastros son
deficientes en cuanto a locales, construccién, higiene y sanidad;
son obsoletos debido a la falta de actualizacién de las normas
aceptadas internacionalmente; los procesos de inspeccién de
animales para el abasto y de las carnes gue se obtienen de ellos
deben ser sometidos a un estricto control sanitario; siendo esta
inspeccién nula en muchos de los rastros municipales por carecer
de profesionistas capacitados, ya gue no cuentan con un Médico
Veterinarip Zootecniste titulado y son constantemente clausurados

por no cumplir con les normas de sanidad. (5)




Otro de los puntos por lo que son importantes los rastros es
porque ahi es muy factible. se 1lleve a cabo un sacrificico
humanitario, pues si se carecen de instalaciones apropiadas la

muerte del animal es muy dolorosa.

Con la inspeccién de un Médico Veterinario Zootecnista se
puede mejorar el sacrificio lo més humanitariamente posible y al
mismo tiempo obtener carne de mejor calidad, ya que de esta forma
de sacrificic influye en la presentacién, sabor y conservacidn de

ésta. (1,3,4)

Existe la necesidad de construir y reformar mataderos bajo
principios técnicos con objetivos bésicos como disminuir el costo
de produccién, mejorar la calidad higiénica de la carne. No existe
un patrén de matadero o un modelo prefabricado, el disefio varia de
un pais a otro, y aun de ciudad a ciudad, de acuerdo a sus medios
de vida y costumbres, pero con principios bédsicos se debe tener en

mente que cada matadero debe de rendir el '‘mayor numero de

servicios al menor costo posible, en las mejores condiciones-

higiénicas posibles.

UN RASTRO O MATADERO INDUSTRIAL DEBERA REUNIR LAS SIGUIENTES
VENTAJAS:

a) Estricto control sanitario.

b) Optima utilizacién de los subproductos.

c) Eficlencia y eficacia en el trabajo.

" d) Rapidez de las operaciones.



e) Reduccién de la mano de obra.

f) Estricto control de personal

g) Optima utilizacién del terreno.

h) Insensibilizacién adecuada de los animales para mayor

fluidez de las operaciones. (4, 8)

Con ello se pueden aprovechar los subproductos al méximo;
como la sangre para la fabricacién de productos para la
alimentacién pecuaria; asis como también el pelo, pesuias, pieles,
etc. Las pesufias para obtener aceite, el pelo se utiliza parz la

fabricacién de pinceles y brochas.

La inspeccién ante-mértem que se debe realizar en los rastros

comprende los siguientes aspectos:

En primer lugar, no podrad sacrificarse ningun animal dentro -

del establecimiento sin previa autorizacién del Médico Veterinario

oficial o aprobado.

La inspeccién ante-mortem en los corrales del establecimiento
se hard con luz natural o en su defecto con una fuente luminica no

menor de 60 bujias-pié.

El Médico Veterinario oficial o aprobado vigilara que el
sacrificio de los animales sea vigilado humanitariamente, con
pistola con émbolo oculto, electricidad o cualguier otro método

autorizado por la Secretaria.



La entrade de los animales a los establecimientos deberé
hacerse en presencia del Médico Veterinario oficial o aprobade,
quien ademés de efectuar la primera inspeccién, verificara la
exactitud de los datos consignados en 1la documentaciédn que

acompafia al embarque. (2,6,7)

Cuando por cualquier motivo un embarque, lote o animal no
hubiese sido inspeccionado al 1llegar al establecimiento, sera
alojado entrelos corrales a disposicién del Médico Veterinario

oficial o aprobado quien practicaréd en la inspeccién ante-mortem.

Los animeles deberén permanecer en los corrales de descanso

el periddo de tiempo gque a continuacidén se indica:

ESPECIE MINIMO  MAXIMO
Bovino 24 hrs. 72 hrs.
Ovino 12 hrs 24 hrs
Porcino 12 hrs 24 hrs
Equino 6 hrs 12 hrs

El tiempo de reposo podré reducirse a la mitad del minimo
sefialado, cuando el ganado provenga de lugares cuva distancia sea

menor de 50 Km.



Traténdose de aves, el tiempo que dura la inspeccidén ante-

mortem es el suficiente para su descanso.

El Médico Veterinario oficial o aprobado podréd incrementar el
tiempo de reposc, cuando las condiciones de los animales lo
requieran. Durante la estancia en 1los corrales, 1los animales
deberan tener agua en abundancia para beber y ser ealimentado

cuando el peridédo de descanso sea superior a 24 hrs. (2,6,7)

En laz inspeccidén ante-mortem se examinan los animales en
estédtica y en movimiento, con el fin de apreciar posibles
claudicaciones, lesiones de piel y de cualquier otra anormalidad.
Los animales que se consideren sospechosos de padecer alguna
enfermedad, deberdn separarse en algln corral expiofeso y se
procederd & su anélisis clinico para determinar su estadc de salud

y tomar le decisidén de sacrificio separado o decomiso.

Durante el reconocimiento del ganado en pie, si el Meédico
Veterinaric oficial o aprobado sospecha de alguna enfermedad
infecciosea, para cuyo diagnéstico sea indispensable la
colaboracién del laboratorio aprobado, se procederd a la toma vy
envio de muestras debiendo retener y marcar el animal como
scspechoso.

Recibida la respuesta del laboratorio, si el resultado
confirma el diagnéstico presuntivo, los animales seran
sacrificados al final y por separado debiendo llevar el &arez de

sacrificio con la indicacidén de scspechoso. (2,6,7)



Asi mismo deberda informarse al Médico Veterinario oficial o
aprobado, la existencia de todo animal muerto o caido en los
corrales, 1la inspeccién Veterinaria dispondréd el sacrificio

inmediato de los animales caidos.

Cuando la 1inspeccién veterinaria autorice el traslado de
animales caidos a la sale de sacrificio, deberé realizarse en un

vehiculo exclusivo para este fin. (3,4,6,7)

La inspeccidén ante-mortem deberd contar también con personal
necesario auxiliar, que domine el manejo de los animales para

realizar una mejor visualizacidén del animal. (3,4,6,7)

En cuanto a la forma de realizar la inspeccién post- mortem
ademés del exéamen visual, esta inspeccién implica la palpaciép de
tejido y oérgano, incisiones cuando sean necesarias, empleo del
sentido del olfato y pruebas de laboratorio cuando se requiera;
siempre se llevaré esta inspeccién de forma sistematica e
higiénica, y los cortes se presentarédn de una manera limpia e

inalterada. (7)

Las normas gue regulan la inspeccién en la mayoria de 1los
paises sefalan que antes de complementarla no se modificaran ni se
separaréan de la canal las membranas serosas, las lesiones
patolégicos, las marcas de identificacién , ninguna otra

caracteristica.



El equipo de trabajo deberd ser inspeccionado por el
inspector responsable al inicio de las labores, y si no retne las

necesidades no se podra trabajar hasta que estén en condiciones

éptimas. (3)

Es obligacién de el servicio de inspeccién oficial organizar
el marcado de las canales aptas y decomisadas y asegurarse de la
eliminacién de las ultimes. Enviandolas a la seccién de decomiso.
La decisién final sobre la aptitud de la canal y de los despojos
para el consumo humano depende del inspector veterinario que tiene
autoridad para parar el sacrificio y la carnizacién basando en la
falta de higiene, en unas operaciones, de carnizacién defectuosa,
en un tratamiento cruel de los animales o en una inspeccién

defectuosa.

En el exd&men post-mortem se debe contemplar lo siguiente:

Todo manipuleo que tienda a enmascarar o desaparecer lesiones
en el canal serd causa de decomiso; asi mismo después de ser
sacrificados los animales, las canales, 6rganos y tejidos seran
sometidos a un examen macroscoédpico y/o bacteriolégico. (2,6,7)

Son considerados no comestibles los brganos reproductores de
machos y hembras, vesicula biliar, pulmones y tréaqueas, bazo,
recto, tonsilas, organos de aparato biliar, pancreas, glandulas

mamarias en reproduccién y nonatos. (2,6,7)



La inspeccién higiénico-sanitario de las canales, visceras y
cabezas debe ser realizada por el Médico Veterinario oficial o

aprobado y/c por el personal oficial auxiliar.

La evisceracién se efectuard en un lapso menor de 30' a
partir del momento que ha sido sacrificado el animal. Si por
causa de fuerza mayor se extendiera dichc lapso, todas las canales

deben ser sometidas a examen bacteriolédgicco.

~La canal, cabeza y visceras deberin identificarse con el
mismo numero y no serdn retiradas del érea de sacrificio hasta
obtener el dictamen final del Médico Veterinario oficial o
aprobado. (Z,6,7)

Toda cenal en la gque se observe alguna lesiédn, cualguiera
gue sea la regidén anatdémice serd enviada el riel de retencidén para
el exédmen del Médico Veterinario oficial ¢ aprobado; las visceras
y la cabeza que correspondan a esta canal, también serédn separadas
para una inspeccidn minuciosa y no podréan, ser lavadas ni cortadas

antes del dictamen final.

Cuando se presenten enfermedades cuyo diagndstico amerite
pruebas de laboratorioc, la canal y sus visceras se depositaran en
la jaula de retencidén wubicade en la cémare frigorifica hasta que
los examenes de laboratorio permitan orientar el criterio a

seguir. (2,6,7)
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TECNICAS DE INSPECCION.

Una vez sangrado el animal, se procederéd al examen de pesufias
para detecter ©posibles lesiones y retirardn los cordones

esperm&ticos y el pene.

La inspeccién post-mortem comprende: Observacién
macroscoépica, palpacién de oérganos, corte de misculos, corte
laminal de ndédulos linféticos de cabeza y visceras de la canal en
caso necesario. Debe revisarse el estado nutricional del animezl,
el aspecto de las serosas, presencia de contusiones hemorrégicas,
cambios de color, tumefacciones, deformaciones béseas,
articulaciones musculares o cuealquier tejido, oérgano o cavidad v

cualguier otra alteracién.

Cuando una parte de la canal se rehace a consecuencia de
lesiones o traumatismos leves, la canal se marcard como retenice
hasta retirar la porcién dafada, lz cual seré decomisada.

Asi lcs objetivos de las dos inspecciones suelen detectar
animales que son problemas para la salud del hombre o si existen
indicios © que presenten enfermedades, o que también sea un
problema para los animales. Si los animales presentan lesiones o
estédn fatigados o estresados, no podran ser sacrificados, con la
finalidad de destinar sus carneé al consumc humano, si se
encuentra lo anteriormente mencionado, & menos que una inspeccién

post-mortem declare &2l animal apto para el consumo humano.

(2,3,4,6,7)
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En la inspeccién post-mortem: El1 objetivo principal es
detectar Yy decomisar las anormal idades, incluidas las
contaminaciones, para asegurar asi que solo la carne apta para el

consumo humano ha sido aprobada como alimento.

Otreos aspectos son comprobar la eficiencia de las técnicas de
matanza y de carnizacién y diagnosticar los estados patoldgicos

para establecer medidas de control de enfermedades.

Para establecerse el juicio debe tenerse en cuenta el aspecto

de le& carne y sus organos.

También es importante tener una relacidén muy cercana con los
inspectores sanitarios y de los lugares de explotacién zootécnica,
esto es para gue un animal no sea enviado al rastro a menecs -que
sea utilizado por el facultativo para gue se observen los tiempos
requeridos de espera (retiro de drogas, de medicamentos
veterinarios, pesticidas, anabolizantes y que los sacrificios de
urgencias sean llevados con las precauciones mas minuciosas). De
modo que cuando se detecte una animal con una enfermedad
infecciosa, como Fiebre aftosa, serd obligada la investigacidn de
la procedencia de él1 o de los animales y los origenes de la

explotacién.

Dentro de las enfermedades que se pueden detectar en la

inspeccidn ante-mortem estan las siguientes:
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ANAPLASMOSIS LEPTOSPIROSIS TUBERCULOSIS
CETOSIS BRUCELOSIS EXANTEME VES.
ANASARCA ESTOM. VESICULAR ANIMALES INM.
LISTERICSIS PSEUDORRABIA RABIA

TETANOS PURPURA HEMORRAGICA AZOTURIA
ENCEFALITIS INF MUERMO PESTE PORCINA
CARBUNCO

{(1,2,4,6,7)

Asimismo Se presentaz informacidén sobre el Censo Poblacional
de 1la Zona Metropolitana de Zapopan, Guadalajara, Tonald vy
Tlaquepaque, para dar cuenta de la importancia gue tiene el
sacrificio de animales para abasto: Ganado Bovinov y porcino en el

consumo humano. (Tabla No. 1}.

También se anexa la cantidad de reses y cerdos pera
sacrificio por mes en el Rastro Municipal de Zapopan; Jal. desde
Noviembre de 1994 a Mayo de 1996, lo que proporciona una idee
sobre la importancia que posee dicho rastro en el abasto de carne
dentro de la zona metropolitana de Guadalajara y Zapopan. (Tablea

No. 2)
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TABLE No. 2 -

RELACION DE ANIMALES SACRIFICADOS
DE GANADO BOVINO, PORCINO Y MENORES,
EN EL RASTRO MUNICIPAL DE ZAPOPAN,
EN EL ANO DE 1994 HASTA MAYO DE 1996
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PLANTEAMIENTO DEL PROBLEMA.

Es necesario mejorar el aspecto sanitarios de los rastros, yea
que varias de las actividades que se llevan a cabo no se realizan
de unz manera conveniente y adecuada en muchos de los rastros
municipales del Estado de Jalisco segin los puntos de la

inspeccién de la higiene de lez carne. (5)

Asi, en términos generales, de acuerdec a la legislacién
sanitaria al respecto, no se cumple en la mayoria de los Rastros
con los requisitos sanitarics de las instalaciones, desde el
recibimiento del ganado antes de ser sacrificade bhasta le

terminacién del Faenado.

Por ello, si no se cuenta con una adecuada situacidn
sanitaria en los rastros la szlud humana se enfrentaria az serios
problemas de transmisién y padecimiento de enfermedades de tipc

zoondtico.
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JUSTIFICACION

Existe wuna gran cantidad de anomalias observadas &n

diferentes Rastros Municipales del Estado de Jalisco, lo que

imposibilita detectar con eficiencia y prontitud anomalias que

constituyen un serio problema para la salud de los consumidores.

El Rastro Municipal de Zapopan, Jal. es uno de los
principales abastecedores de carne pare el consumo de los
hapitantes de la zona Metropolitana; por ello se considera

necesario llevar a cabo el presente trabajo, que permita generar

informacién sobre el estado que guarda la situacién sanitaria en

dicho rastro, lo que posibilita bases para el mejoramiento de las
actividades que se llevan en él, ya que con ello se permitiria que
el publico consumidor reciba carne en condiciones higiénicas

aceptables.
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OBJETIVOS

OBJETIVOS GENERALES.

Llevar a cabo un diagnéstico sobre la situacién sanitaria en

el Rastro Municipal de Zapopan, Jal.

OBJETIVOS PARTICULARES.

l.- Determinar las fallas o deficiencias en la situacién

sanitaria en el Rastro Municipal de Zapopan, Jal.

2.- Establecer propuestas de solucién a los problemas detectados.



METODOLOGIA

Para llevar a cabo el presente trabajc, se procedié a reunir
y analizar la mayor cantidad de informacioén posible sobre la

situacién sanitaria en los rastros.

Una vez realizado esto se llevé a cabs el disefic de una guia
que facilite la observacién cuidadosa, sistematica y detallada de
la situacién seanitaria, tantc dentro de las instalaciones como de

los procesos que se llevan en el Rastro Municipal de Zapopan, Jal.

Posteriormente se procedid a el disefo de propuestas de
solucién a las deficiencias encontradas durante las observaciones

reazlizadas en el rastro.



BIBLIOTECA CENIAAL
RESULTADOS .

El Rastro Municipal de Zapopan se encuentra en la calle de

Rastro sin numero y en &l se sacrifican bovinos y cerdos.

En relacidén a las observaciocnes realizadas durante el procesc
de inspeccién a las instalaciones en el area de cerdos y bovinos
se describen en primer lugar las correspondientes al A&rea de

cerdos y posteriormente las relacionadas al &rea de bovinos. En

ambos casos se describen las instalaciones y mas tarde los

procesos que en ellos se llevan a cabo.

ESTRUCTURA FISICA DE LOS CORRALES DE

INSPECCION ANTE-MORTEM EN CERDOS.

Es de material de ladrillo y tubular, mitad 1luz y mitad

sombra techados con lamina de asbesto.

DIMENSIONES. De .12.5 m. de largo por 4.5 m. de ancho.

NUMERO. Son 22 corrales. De estos corrales, 8 estan subdivididos.
PI1S0. Se encuentra en regulares condiciones Yy son de grava con
cemento.

SEPARACION. B8 corrales estan subdivididos.

FUENTE Dt LUZ. Natural y artificial, ésta ultima es deficiente.
ABASTECIMIENTO DE AGUA. Se encuentran distribuidos de 2 a S

chupones por corral.



El proceso de sacrificio y faenado, asi como del manejo del
producto v su traslado hasta el local comercial en el caso de los

porcinos es el siguiente:

De acuerdo con un 6rden de sacrificio, los animales pasan de
los corraies de descanso =-en donde se realize el exémen ante-
mortem, hacia una manga llegando asi a un embudo con declive, el
cual conduce hacia el &area de sacrificio. En dicha aree existe un
embudo de sacrificio asi como un sensibilizador elecirdnico (el

cual es utilizado en algunas ocasiones y en otras noj.

El animal es sacrificado generalmente mediante un piquete en
el corazén y de aqui pasa a las éareas de sangrado, escaldado y a
la de deriledo mecénico. En este lugar se vuelve a colgar al
animal en el riel y se depila manualmente lo que deja la

depiladcre mecérnica.

Peosteriormente se realiza la evisceracién o inspeccidén de las
visceras vy del canal en general. Esta se lava nuevamente y es
sellada. Una vez ocurrido esto son llevados haﬁia los vehiculos en
que serén transportados hasta el 1local comercial. Las cuales
generalmente son colocadas en los pisos de los vehiculos y las

visceras en palanganas cubiertas con lonas de pléstico.




En cuanto al proceso de examen ante-mortem Se encontré iz
siguiente:
PERIODO DE DESCANSO EN CORRALES. Si se realiza, es de 12 a 14 hrs.

antes del sacrificio de los animales.

EXISTEN INSPECCION ANTE-MORTEM. Si, se efectua al liegar 1lzc

animales antes del sacrificio.

QUIEN LO REALIZA. A la llegada de los animales son revisados p

O
B

un Médico Veterinario encargado de la recepcién de cerdos.
EXAMEN VISUAL ANTE-MORTEM. Si, la realiza un Médico Veterinario.
EXAMEN DE ESTATICA Y MOVIMIENTO. Si1 se realiza.

OTRO TIPC DE EXAMENES CCMC; Palpitacién, Percusidn, Auscultacier.

NO SE REALIZA.
CUENTA CON EL EQUIPO NECESARIO ADECUADO. No cuenta.
EXISTEN CORRALES PARA ANIMALES SOSPECHOSOS. No existen.

EXISTEN PROCEDIMIENTOS RUTINARIOS DE TOMA DE MUESTRE EN CASO IZ
SOSPECHA DE ENFERMEDAD. Si, solo si se sospecha de algura
enfermedad.

TIPO DE MUESTRAS MAS COMUNMENTE OBTENIDAS. Biopsias.

CUENTA CON EQUIPO Y MATERIAL NECESARIO PARA PROCESAR LAS MUESTﬁRS

OBTENIDAS AHI MISMO. Aln no se cuenta con laboratorio.
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SON ENVIADAS A LABORATORIO ;A CUAL? Al Centro de salud Animal de
la SAGRR y al Laboratorio de Patologia de la Divisién de Ciencias
Veterinarias de la Universidad de Guadalajara y Laboratorios

Particulares.

EXISTE LA TOMA DE MUESTRAS EN LR INSPECCION POST-MORTEM.

S6lo si se sospecha de alguna enfermedad.

ESTRUCTURA FISICA DE LAS SECCIONES DE SACRIFICIO

Y FAENADO EN EL AREA DE CERDOS.

NUMEROS DE ANIMALES SACRIFICADCS POR DIA. Un promedio de 250

cerdos.

AREA DE SACRIFICIO. Es de tipo general.

SISTEMA DE SACRIFICIO. Sdélc se pica en el corazén del animal.

AREA ADECUADA DE SACRIFICIO. Es deficiente ya gue no posee todos

los elementos necesarios.

EQUIPO DE TRABAJO Y FAENADO.
A los trabajadores se les proporciona uniforme, botas de pléstico,
casco protector, mandiles de pléstico, chairas y cuchillos cada

vez que lo requieran y el eguipo de faenado un poco deteriorado

pero practico.
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SISTEMA DE FAENADO. En aéreo totalmente

PISO. De cemento antiderrapante la sala de sacrificio y lo demas
de cemento.

ILUMINACION. Artificial y natural.

VENTILACION. Ventanas con ventilés y rejillas de material aque

permiten la entrada del aire.

ABASTECIMIENTO DE AGUA. Existe un aljibe con uneé capacidad de
400,00 1lts. de agua. También existe un tinaco superior con una
capacidad ae 25,000 lts. De aqui se distribuye a las dos é&reas
(bovinos y cerdos).

EXISTE CAMARAR FRIGORIFICA. No existe en el area de cerdos.

EXISTE JRULA DE RETENCION. No existe.

En cuantc a la inspeccién post-mortem se encontréd lo siguiente:

INSPECCION POST-MORTEM. Si se realiza.
QUIEN LO REALIZA. E! Médicoc Veterinario responsable titulado vy

acreditado y un Médico Veterinario Pasante.
HORARIO. 4 A.M. a 8 A. M.

NUMERO DE MEDICOS VETERINARIOS. Existen 3, Un Meédico Veterinario
Titulado y acreditado que es el responsable, un Médico Veterinario
Pasante gque también estd en 1la inspeccién y otro Médico
Veterinario Pasante .que estd en 1la recepcidén de cerdos como

inspector también.
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SENALAMIENTO DE AREAS. No existe.
EQUIPO NECESARIO PARA LA INSPECCION. Sélo ganchos y cuchillos.
ESTADO EN QUE SE ENCUENTRAN. En buen estado.

EXISTE ESTERILIZADOR DE CUCHILLOS. No existe.

AREA DE INSPECCION DE CABEZAS. No existe, porque no se desprende

del animal, a menos que se sospeche de alguna erfermedad.

INSPECCION DE CABEZAS:

INSPECCION DE CABEZAS. S6lo se realiza en animales sospechosos de
enfermedades o en animales viejos.

EXISTE UNA IDENTIFICACION DE LA CANAL CON EL MISMO NUMERC QUE LA
CABEZA Y VISCERAS. No, para el 4&rea de cerdos porque no es

necesario.

AREA DE INSPECCION DE VISCERES. Se realiza al momento de
evisceracién.

INSPECCION DE VISCERAS. Se realiza por un Médico Veterinario.
ELIMINACION DEL CONTENIDO ESTOMACAL, DONDE SE LLEVA A CABO. No se
realiza, se separa nada mas el intestino grueso y se deshecha y el
resto asi como se eviscera asi se lo lleva el introductor para
trabajarlo en el obrador.

INSPECCION DE LA CANAL. La realiza un Médico Veterinario.

AREA DE TRABAJC. Deficiente.

AREA DE PRODUCTOS COMESTIBLES. No existe, se depositan
directamente en carretillas para llevarse al contenedor de basura.
SISTEMA DE ELIMINACION DE BESURA. El aseo se realiza diariamente,

comprende: el lavado de paredes, pisos Yy maqguinaria, los deshechos
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EXISTE CONTROL DE FAUNA NOCIVA. Cada 3 meses contra roedores ¢

insectos.

cOMO SON RETIRADOS DEL AREA DE SACRIFICIO LOS PRODUCTOS. En
palanganas las visceras y el canal en el piso de madera del

vehiculo de cada introductor, donde se trasladan al obrador.

SE HACEN REPORTES MENSUALES DE LOS DECOMISCS. Si, estos 1los
realiza el Médico Veterinario Acreditado.

CAUSAS DE DECOMISOS. Cisticercosis, Abscescs externos, Enteritis,
Tuberculosis, Neumonias y los cerdos Criptorquidecs soélo se
destinan a frituras.

DESTINOS DE LOS DECOMISOQS. Si son canales se incineran
completamente, algunos o6rganos también se incineran. Otros se

tiran al contenedor.
METODO DE INCINERACION. Horno Crematorio.

MANEJO ADECUADO DE LOS PRODUCTOS OBTENIDOS. Es deficiente ya que

en ocaciones los érganos decomisado no se incineran.

EXISTE CONTROL DE SELLO SANITARIO. Si sdlo estd a cargo del Médico

responsable.

ARER HIGIENICAPARA LOS EMPLEADOS. Bafios para los empleados, con
regaderas, sanitarios y lavabos y otro para los médices.
PROGRAMA DE HIGIENE A LOS TRABAJADORES. Se realiza dos veces por

aflo (vacuna contra el tétanos) en general es deficiente.
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En relacién a las observaciones realizadas en el &rea de

bovinos se encontré lo siguiente:

ESTRUCTURA FISICA DE LOS CORRALES DE DESCANSO

E INSPECCION ANTE-MORTEM EN BOVINOS:

CORRALES PARA INSPECCION ANTE-MORTEM. Existen 4 corrales.

DIMENSIONES. 7 m. de largo por 7 m. de ancho.

PISO. Es de grava con cemento.

SEPARACIONES. Existe una barda con un grosor de 40 cm., con
ura &ltura de 1.20 m. aproximadamente Y sobre esta unos tubos
dendo une altura de 2.40 m. aproximadamente.

FUENTE DE LUZ. Natural y artificial, de ésta ultima fuente
son sb6lo 4 farcs que basta para iluminar los corrales de acceso a

la sala de sacrificio.

ABASTECIMIENTO DE AGUA. Es distribuida en tubos a una pila

protegida con un flotador que posee cada corral.
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El proceso de sacrificio y Faenado, asi como el manejo de}
producto y su traslado hacia el local comercial es el siguiente:

Existen 4 corrales de descanso para el sacrificio donde se
realiza el exa&men ante-mortem y se revisan las marcas de
identificacién del ganado; posteriormente pasan a una manga la
cual conduce hacia un embudo con declive, el cual desemboca en un
cajon de sacrificio con puerta giratoria; al momento de caer el
animal aqui es insensibilizado con pistola de émbolo oculto.

Con una grua el animal es levantado de un miembro posterior
una vez insensibilizado, se coloca en un gancho sobre el riel
donde empezari el faenado del mismo.

De aquil pasa z las siguientes zonas:

zona de deguello o de sangrado.

Zona de desprendimiento de cabeza y miembros de posteriores
Y anteriores.

Zona de depilacién mecanica, de aqui pasan al é&rea donde
existe una sierra de pecho y aqui se identifica la canal.

Pasa postericrmente al lugar de evisceracidén, en donde
existe una sierra de canal para separar sagitalmente a ésta. Méas
tarde pasa a la zona de lavado de la canal, asi como a la zona de
destilamiento de la canal, y de aqui es conducida a una bascula
donde es pesada la canal.

Continda ésta hasta el lugar de identificacién de la canal
por segunda vez, donde también es sellada de nuevo.

Luego es trasladada a la cémara de refrigeracién por 24 hrs.

El transporte de la carne se realiza por el interesado, en
este caso el tablajero, en camionetas con piso de maderz vy

cubierta con lona de pléstico hasta el local comercial,



En relacién al proceso de exémen ante-mortem se observd lo

siguiente:

PERIODO DE DESCANSO. 12 horas.

EXISTE INSPECCION ANTE-MORTEM. Si se realiza, existe un Médicc
Veterinerio encargado de la recepcién de bovincs, que se encarga
de checar la documentacidén y el estado general de los animeles. Y
existe otro Médico Veterinario que revisa los permisos para el
sacrificio, marcas de los animales, y a su vez revisa también el

estadoc general de los animales, antes del sacrificio.

QUIEN LOS REVISA. Dos Médicos Veterinarios Zootecnistas.

EXAMEN EN ESTATICAE Y MOVIMIENTO. Si se realiza.
OTRO TIPC DE EXAMENES COMO: PALPACION, PERCUSION, AUSCULTACION. No

se realiza.

CUENTA CON EL EQUIPO ADECUADC. No se cuenta.

EXISTEN CORRALES PARA SEPARAR ANIMALES SOSPECHOSCS. Si, un corral.
EXISTEN PROCEDIMIENTOS RUTINARICS DE TCOMA DE MUESTRA EN CASO DE
SOSPECHA DE ENFERMEDAD. Si.

TIPOS DE MUESTRAS MAS COMUNMENTE OBTENIDAS. Biopsias.

CUENTAN CON EQUIPO Y MATERIAL NECESARIO PARA PROCESAR LAS MUZSTRAS
OBTENIDAS AHI MISMO? No, aln no Se cuenta con labcratorio.

SON ENVIADAS A LABORATORIC. ;CUAL? Al Centro de Szlud Animal de le
SERH, =21 Laboraterio de Patologia de la Divisién de Ciencias

Veterinarias de la U de G y Laboratorios Particulares.
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EXISTEN LA TOMA DE MUESTRAS EN LA INSPECCION POST-MORTEM. Sélo en

animales sospechosos.

ESTRUCTURA FISICA DE LAS SECCIONES DE SACRIFICIO

Y FAENADO EN EL AREA DE BOVINOS:

NUMERO DE ANIMALES SACRIFICADOS POR DIA. Un promedio de 200
animales.

AREA DE SACRIFICIO. Existe una sala mixta.

AREA ADECUADA DE SACRIFICIO. Regular.

SISTEMA DE SACRIFICIO. El sacrificio se realiza por medic de una
pistola de émbolo cautivo.

EXISTE CAJON DE SACRIFICIO. Si existe, con una puertz de entrada
a2l cajén que es de material de ladrillo y cemento, con su puerta
giratoria 2l costado derecho.

EQUIPO DE TRABAJO Y FAENADO.

Egquipo de trabajo, overol, uniforme (cantalén y camisa), botas de
hule, casco, mandil de plastico.

Equipo de faenado, chicharres (12 volt.) para arrear el ganadc,
cuchillos, chairas y sierras eléctricas (2) para hacer el corte de
pecho y separar la canal.

MESAS. Dos mesas, una de aluminio y otra de fierro.

PISO. De cemento antiderrapante la sala de sacrificio y la deméds
de cemento.

PAREDES. Lisas y céncavas (En las esqpinas).

ILUMINACION. Artificial y natural.

VENTILACION. Ventanas con ventilas Y rejillas de material que

permite la entrada del zaire.
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ABASTECIMIENTO DE AGUA. Existe un aljibe con una capacidad de
400,000 1lts. de agua, también existe un tinaco superior con una
capacidad de 25,000 lts. De aqui se distribuye a las dos é&reas
(bovinos y cerdos).

EXISTE CAMARA FRIGORIFICA. Si existen 4 camaras.

EXISTE JRULR EN LA CAMARA FRIGORIFICA. No.
En cuanto a la inspeccién post-mortem se encontrd lo siguiente:

INSPECCION POST-MORTEM QUIEN LO REALIZA. Existen 3 Médicos
Veterinarios, un Médico Titulado y acreditado y dos Médicos
Pasantes como auxiliares

HCRARIO. 4 A.M. a 8 A, M.

NUMERO DE MEDICOS VZTERINARIOS ZOQOTECNISTAS. En total son 5
Médices Veterinarios en el area de bovinos. Con un horario de.las
7 hrs. hasta el términs del

SENALAMIENTO DE AREAS. No existe.

EQUIPC NECESARIO PARZL LZ INSPECCION.

Cuchillos(+)) Ganchos (+), Tijeras(+).

ESTADO EN QUE SE ENCUENTRAN. Bueno.

EXISTE ESTERILIZADOR DE CUCHILLOS. No existe de ningur tipo.

AREA DE INSPECCION DE CRBBEZAS. Si existe.

HAY INSPECCION DE CAREZAS. Si la realiza un Médico Veterinario.
ARER ESPECIFICA Y TIEMPO DE REVISION. Si existe una é&rea, solo
para cabezas, donde también se enumeran y el tiempo aproximado de

revisién es de 2 min. por cabeza.



~ EXISTE UNR IDENTIFICACION DE LA CANAL CON EL MISMO NUMERC QUE. LA
CRBEZAR Y VISCERAS. Si, primero se marca la cabeza, después la
canal y posteriormente la viscera con el mismo nlmero.

SON RETIRADOS DEL AREA DE SACRIFICIO. Existe un lugar especifico
para cabezas y otro para visceras.

AREA DE INSPECCION DE VISCERRS. Si existe.

INSPECCION DE VISCERAS. Si, lzs inspecciona un Médico Veterinario
revisando los ganglios correpondientes.

INSPECCION DE LB CANAL. Si, lea realiza un Médico Veterinario.
RUTINZ DE INSPECCION. Si, se realiza diariamente la inspeccién
ante-mortem y post-mortem. En la post-mortem se revisa primero la
cabeza inspeccionando sus ganglios parotidios y submandibulares.
Luego se revisan las visceras checando también sus nédulos vy
posteriormente se revisa la canal, esto se realiza diariamente
animal por animel.

LUGAR DE EVISCERACION Y TIEMPO. Si existe un lugar y el tiempo es
de 5 minutos.

ELIMINACION DE CONTENIDOS DEL ESTOMAGO, ¢(DONDE SE LLEVA E CABO?.
Luego gue se retira de la canel, el estébmago es abierto en el
suelo y el contenidc del estdémago se pone en caerretillas y se
lleva al contenedor de basura.

AREA DE TRABAJO. Si existe sefazlada.

AREA DE PRODUCTOS NO COMESTIBLES. Si e#iste.

SISTEMA DE ELIMINACION DE BASURA. Existe una camioneta de 3
toneladas y 3 contenedores, diariamente se 1lleva a tirar su

contenido &l tiradero municipszl.
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EXISTE CONTROL DE FAUNA NOCIVA. Cada 3 meses contra roedores e
insectos.

SE HACEN REPORTES MENSUALES DE LOS DECOMISOS. Si, se hace un
reporte mensual del numero de animales sacrificados y animales y
6rganos gque salieron afectados con alguna patologia.

FRECUENCIA DE DECOMISOS. Tuberculosis, fasciolasis, parasitosis,
enteritis, etc.

DESTINOS DE LOS DECOMISOS. Se queman en el incinerador o se
depositan en el contenedor de basura.

INCINERADOR. Si existe

INCINERACION DE PRODUCTOS DECOMISADOS Y BASURA. Algunos =i se
incineran, otros Jjunto con 1la besura se llevan al tiradero
municipel.

MANEJO ADECUADC DE LOS PRODUCTO

165}

OBTENIDCS. 5i son canales se
tienen 72 hrs. en refrigeracidén después de los resultados de
laeboratorio, si son ©positivos se incinerern, 0O Si no son
depositados en el contenedor para luego ser llevados al tiradero
nunicipel.

LICENCIE MUNICIPARL. Si existe.

EXISTE CONTROL DE SELLO SANITARIO. Si, sélo estéd a cargo del
Médico responsable.

AREA HIGIENICA PARA LOS TRABAJADORES. Bafios para los trabzjadores,
con regaderas, sanitarios y lavabos y otro para los Médicos.
PROGRAME DE HIGIENE A LOS TRABAJADORES. Se realize dos veces por
afio (vacuna contra el tétanos) todos cuentan con Seguro Social,

sin embargo en general es deficiente.
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DISCUSION.

Después del anédlisis evaluativo realizado en el Rastro Municipal de
Zapopan se encontré la siguiente problematica en las é&reas de
sacrificio.

En primer lugar las instalaciones del rastro se encuentran en un2
drea conurbada ya que se estdn construyendo casas habitacién
alrededor del rastro.

. El control de acceso al rastro es regular, solo las personas
autorizadas tienen ingreso.

El personal del rastro no presenta uniforme completo, se les
permite entrar a la sala de sacrificio con casco, cubrebocas en
ocasiones, botas de pléstico, ropa de trabajo y mandil.

Se encuentra en obra negra una planta de tratamiento de acguas
residuales, la cual no es utilizade y las aguas negras se vierien a
un rio al aire libre.

No existe corral para los animales sospechosos o enfermos, estos
animales se sacrifican al final de la matanza.

. Existe un horno crematorio, el cual debido a su mala construccién
no se utiliza.

- Existe un sensibilizador electrbénico para cerdos el cual no es
utilizado por no contar con un voltaje adecuade lo cual ocasiona

inconformidad de los introductores.

Se recomienda regular el voltaje adecuado, para la debida
sensibilizacién del cerdo, capacitar al personal que lo utilice v
concientizar a los introductores del uso del sensibilizador para un
sacrificio humanitario.
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. Si esiste un cajoéon de inmovilizacién del cerdo pero no se utilize,

éste se reinstalaré pare que sea mas funcional.

. Se recomienda otra grua para elevar a los cerdos, ya que la que se
encuentrz es de baja capacidad y no puede levantar a los cerdos de
mas de 180 kg.

. No exister lavamanos derniro de la salz de matanza, esté en proyecto
su construcciédm.

. No existe estabilizadeor de cuchillos, se hizo la solicitud de éste.
Las visceras se colocaran en palanganas separadas de la carne.

Se utilizerin menos las puyas, a cambio de chicharras eléctricas de
12 volts.

. Se regulerz la tempereztura del agua para evitar la coccidén de los
cerdos y derle un tiempc adecuado.

- Los corraies, pesillecs y mangas gue se encuentran con el piso

deterioracc se encuentran ya en reparacién.

- El agua n¢ se clora ni se hace ningun analisis de ningun tipo, vy
éste .se utililiza en el lavado de canales.

- El aljibe no se encuernira debidamente tapado, se pondré su puerta
y se le daré mantenimiento y limpieza.

. No se le da el reposc adecuado a los animales, éste sera més
vigilado y el tiempo minimo de reposo sera de 8 hrs.

-

Asi a partir de lo opbservadc, se deberia considerar lo siguiente:
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La ubicacién del rastro debe estar a una distancia minims de 1 km.

de la zona urbana.

Debe ser de facil acceso a través de las vias de comunicacidén gue
faciliten el transporte de los animales, la carne y subproductos de
los mismes.

El agua dbe ser potable, deben de poseer tanque de almacenamientc y
buena distribucién para evitar la contaminacidén de la misma (agua
caliente minimo las horas de trabajo).

Deben de poseer un Ssistema de eliminacidn de agua residuales vy
mantenerlc en buen estado funcional.

Los rastros deben tener una buena iluminacién natural, artificial o

mixta que no modidigque los colores de los productos.

La ventilacidn de las areas de trabajo debe ser tal, que evite el

calor, el vapor y la ccnsensacidn excesiva.

La construccién de los mataderos debe ser de material resistente e
impermeable, incombustible y a prueba de roedores, que garantice la

higiene del establecimiento y del producto.

Los rastros deben estar previstos de suficiente nlmero de corrales,
mangas y demas dispositivos para permitir el manejo y encierro de

la cantidad de animales destinados al sacrificio.

Debe haber corrazles para aislar enfermos o sospechosos y pare la

higiene del ganado antes de entrar la matanza.
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Los rastros deben contar con una area especifica para el sacrificio

de los animales enfermos o scspechosos y evitar asi 1la

contaminacién cruzada.

La longitud de los rieles es de 6 a 6.6 m desde la sangria al
descllador y de 4.5 m para evisceracién y divisién de la canal en

bovinos.

Los rastros deben de poseer todas estas é&reas: Area de sacrificio,
darea de desangrado, &rea de desuello, &rea de desprendimiento vy
lavado de cabezas, &areas de evisceracidn, area de division de 1la
canal, &rea de inspeccidén de cabezas, &rea deinspeccién de 1la
canal, é&rea de inspeccidén de visceras, area de lavado de canal,

area para terminado.

Todas las salas del rastro a excepcidén de las oficinas vy
vestidores de los trabajadores deben contar con pisos de material
impermeable, no toéxico y antiderrapante sin grietas con declinacién
fuerte (1/2 a 1/8 pulgada por pie) hacia 1las coladeras (de

preferencia de rejilla).

Paredes de material impermeable, no tdxico, superficie lisa u color

claro de fécil limpieza desinfeccién.

Los techos construidos de forma que impida el acumulo de suciedad,
condensacién y sena de facil limpieza.

Los rastros deben contar con camara de refrigeracidén, camara de
oreo, cémara fria, congelado, cémara para producto retenido, cémaraA

para producto comestible (cabezas y visceras).
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17. Las visceras deben limpiarse en una &rea especial, separada ge
donde se realizan las otras operaciones, su traslado se realiza en

carretillas sin contaminar los demés productos y equipos.

En México, estos productos si se consumen, los cuales por su manejc y

procesamiento inadecuados pueden ser foco de contaminacidn..

18. Los rastros deben contar con departamentos para guardar las pieles
(excepto cerdos y aves) fresco, obscurc, ventilado y con facilidad
de desaglie Yy que no entren moscas; por separado fisicamente de las
adreas donde se manejan productos aptos para el consumo humanc. Se
puede prescindir de este local si los cueros son retirades
diariamente.

18. Los rastros deben contar con una &rea destinada al procesémiento de
los despojos, esquilmos y carnes declaradas por el inspector como
improrias para el consumo humano, separada fisicamente de donde se
manejan productos comestibles.

I

20. E1 estiércol debe recolectarse en un lugar aislado gque tenga accesc
directo a dispositivos de vaciamiento de visceras. Este producto se

puede aprovechar para la fabricacidédn de ladrillo.

21. E1 departamento destinado al almacenamiento de carnes no aptas para
consumo humano debe estar construido de tal manera que impida tode
riesgo de contaminacién cruzada, asi como la posibilidad de aque
puedan sustituirse unas por otras y estar previsto de llave ¥

refrigeracién.
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Los rastros deben contar con una area especifica para el sacrificio
de los animales enfermos o sospechosos y evitar asi la

contaminacién cruzada.

La longitud de los rieles es de 6 a 6.6 m desde la sangria al
desollador y de 4.5 m para evisceracidén y divisién de la canal en

bovinos.

Los rastros deben de poseer todas estas &reas: Area de sacrificio,
drea de desangrado, &rea de desuello, &rea de desprendimiento vy
lavado de cabezas, areas de evisceracidn, é&rea de divisidn de la
canal, é&rea de inspeccién de cabezas, area deinspeccién de 1la
canal, &area de inspeccidén de visceras, &areas de lavado de canal,

area para terminado.

Todas las salas del rastro a excepcién de las oficinas y
vestidores de los trabajadores deben contar con pisos de material
impermeable, no tdéxico y antiderrapante sin grietas con declinecidn
fuerte (1/2 a 1/8 pulgada por pie) hacia las coladeras (de

preferencia de rejilla).

Paredes de material impermeable, no téxico, superficie lisa u color

claro de féacil limpieza desinfeccién.

Los techos construidos de forma que impida el acumulo de suciedad,
condensacién y sena de facil limpieza.

Los rastros deben contar con camara de refrigeracidn, céamara de
oreo, cémara fria, congelado, cémara para producto retenido, céamara

para producto comestible (cabezas y visceras).



REPORTE DE ANOMALIAS

CUCBA

A LA TESIS:

LCUCBAD0830 *
Autor:

Cervantes Gonzalez Saturnino, Narvaez Ramirez Juan Martin

Tipo de Anomalia:

Errores de Origen: Falta Folio No. 38y 39
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El cajén de sacrificio puede ser una caja completa de metszl o
tener piso y paredes de concretc: con puerta corrediza por donde se
arroja a2 los animales a la zona de sangria. El suelo de este trampa
no debe salir més de 40 cm. sobre el nivel de la sala de matan:za.

(10)

Por razones humaniterias no se permite el uso de puntille o
martillo para la inmovilizacién de los cuadrupedos. El método més
usado con la finalided de producir aturdimiento por conmocidn en
bovinos, egquinos y pequefias especies es la pistola de perrno

cautivo: en cerdo y aves es le corriente eléctrica.

Deben de poseer un elevador de canales y rieles para mantener
suspendidas e inmovilizzar las reses durante las operaciones cZe
sangria, desollado y demés faenado. Estos deben de llegar hasta las

cédmaras frigorifices y plataformas de embargue.

Los soportes para la limpieza de las cabezas deben serportéatiles
para cada una, de hierro galvanizado vy que facilite la

esterilizacién.

Pzra la inspeccién de les mismas se necesita que tengan colgaderes
removibles e individuales para.cada una, que sea para un minimo de
cuatro y no hagan contacto unas con otras, se recomienda gue have
suficientes para 1las tres cuartas partes de 1la capacidad de
sacrificioc por hora.

Las carretillas para transporte de visceras se recomienda sear dé.
hierro galvanizado o metal no corrosible.

Sierras eléctricas.
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.En un rastro se reguiere de mesas para diversas funciones come

inspeccién, limpieze v desgrasado de visceras.

Los cuchillos y demés untensilios y equipo deben esterilizarse por
métodos fisicos e intervalos frecuentes durante la 3Jjornada de

trabajo.

El aquz del esterilizazdor se mantendra a una temperatura minima de

8§2°C. Deben ser provistos de lavamanos con agua fria y caliente.

Los untensilios debern estar en buen estado de conservacidén y ser de

materiales resistentes a la corrosién y desinfectantes.

La Admcn. es respensable de mantener siempre en buen estado de

conservacidén y aseo las instalaciones, locales y vehiculos. (13

. Las personas gque por cualquier razdén ingresen a las instalaciones

del rastro deben ser cctadas de ropa protectoraz limpia y en lugares
donde se practique &z inspeccidén sanitaria, no se permite 1la

entrada al publico hasta que lo determine la autoridad sanitaria.

No se permite la entrzda de animeles que no sean utilizados para el

sacrificic.

No se permite el transporte de carne en el mismo vehiculo que se

utilice para transportar ganado.
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El transporte utilizado para la carne debe ser térmico,
impermeable, de cierre hermétco, resistente a la corrosidén, con
perchas y ganchos, féacil de limpiar y desinfectar y estar

acondicionado para refrigerar en caso necesario.

Los rastros deben contar con MVZ. reconocido por 1la eautoridad
sanitaria y es el responsable de la inspeccidén en el
establecimiento, es el uUnico autorizado para determinar dentro de
los mismos que la carne de un animal es apta para el consumo humano
por cumplir con las especificaciones sefialadas por la norma

técnica.

Los anfmales debern someterse a reposo de 12 a 24 hrs.

Deben ser sometidcs a la inspeccidédn ante-mortem 24 heras Qque

preceden a su sacrificio.

No puede iniciarse el sacrificio de animales si no se encuentra el

MVZ responsable.

Los animales destinados al sacrificio seran sometidos a inspeccidn

ante-mortem y post-mortem.

Se procederé al registro de la procedencia de los animales.

Se registraré el producto retenido.
La Admon. {(un programa) autorizard un mecanismo de control de fauna
nociva (roedores, insectos, aves y otros). Utilizar plagicidas

aprobados por la Secretaria de Salud.
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53. La autoridad sanitaria debe vigilar el destino de los productos no

comestibles. (incineracién o destino de los decomisados).

54. La carne inspeccionada y declarada para el consumc humano deberi
ser sellada. El inspector es el custodic del sello y tinta gue se

usa.

55. Los trabajadores deben de contar con buena salud.

56. (Ropa protectora, overol, bata, casco, botas de hule, guantes,
cubrebocas v mandil).

P



CONCLUSIONES.

En las instalaciones y equipo del Rastro Mpal. de Zapopan, Jel., se
encontraron diversas anomalias que impiden la realizacién adecuada

de los procesos de sacrificio y faenado en condiciones higiénicas.

Diversos problemas detectados son posibles de resolverse en un
tiempo corto, por ejemple (capacitacidn del personal, arreglc de
las instalaciones, etc.) sin necesidad de realizar grandes

inversiones econdmicas.

Por lo tanto se hace necesario realizar trabajos scbre el tema
porque a través de ellos se posibilita encontrar deficiencias en
los rastros y posibles soluciones a los mismos en beneficio del

consumidor.
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ANEXO

DEFINICIONES

ANIMAL DE ABASTO Y/C ANIMAL
Todo el que se destina al sacrificio autorizado por la Secretaria

de Agricultura y Recursos Hidraulicos.

CANAL

El cuerpo del animel desprovisto de piel, cabeza, visceras y patas.

CARNE

Es la estructura compuesta por Ifibras musculares y estriadas
acompafiadas © no de tejide conjuntivo elastico, grasa, fibras
nerviosas, bazos linfaticos v sanguineos, de las especies
autorizadas para el consumc humanoc.

Come lo son: Bovino, Ovino, Caprino, Porcino, Eguinc, Leporidos,
Aves y animales de caza de pelo y pluma que hayan sido declarados

aptos para el consumo humano.

CONTAMINANTE

Materia indeseable en las que se incluyen sustancias o)
microorganismos gue hacen gque la carne Do sea apta para el consumo
humano, tales como: Antibidticos, Medicamentos y Anabdlicos en
cantidades superiores a los limites establecidos por la norma

correspondiente.

DECOMISOS



Son las canales, visceras y demas productos de origen animal
considerado impropio para el consumo humano Yy Qque podran ser

utilizados para uso industrial.

INSPECCION VETERINARIA
Inspeccién técnice que realiza el ©perscnal adscrito a los

establecimienitos para verificar la sanidad del producto.

MEDICO VETERINARIO

Profesional oficial o aprobado por la Secretaria de Agricultura y
Recursos Hidraulicos, capacitado para realizar la inspeccién de
animales y sus productos. Y estos estaran obligados a dar aviso
inmediato a las autoridades sanitarias de la SARH en caso de
enfermedades como: Fiebre Carbonosa, Tuberculosis, Muermo, Rabig,
Encefelomielitis Egquina, Brucelosis y las demas gue exprese la

Secretaria de Salud.

REGISTRO Y/O MATADERO.

Establecimiento dedicado al sacrificio y en su caso
industrializacién, en condiciones sanitaries y humanitarias de los
animales sefalados anteriormente y que se destinan al consumo
humano cuyos cuerpos, partes de los mismos, carne y derivados, se
empaquen, se refrigeren, congelen y se preparen para su transporte

o venta.
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