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I

adisgtoria a méc Padres

Queridos Padress ) ]

Quo nos han oonducido por la vida con amor y paciencia, hoy ven forjado

un anhelo, un~ ilusidn un deceo, nosotros: '

Gracias; por ensetirnos lo que han recojido a su paso por la vida por —
compirtir nuestras hornas crises nuestros momentos felicos, amhiciones

euefos e inquietudes (racins por ayudarnos 4 salir adelenta on la advsraida
adwarsidad por hacar wa nonctros lo que hoy somos gehte de provecho y =--—
¢randes ideales y nobles cornzones no les defraudaremos los haremos sontir
or-ullosos ¥ veran que todos sus saorificios v tragos amarros hoy son ——-—
suave giel ¥ pédrdn decir ccn la fronte muy alta, ese es mi hijo.

Para Uds, queridos padres.qua Dios los hendira y los guarde para siempre.

Incs. Al

José 1'anucl Palomera R.
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©1 oentado de Jalisco presenta razionos con caracteristicas muy ec—
peciales para el derarrollo de 1a caldlicultura entre ellas se ——-
eancuentra la Cuestaz y otros microclimas que ge localizan en las ~-

Sierris del Zstado.

31 cultivo del café a permanecido, con lae mismas plintaciones que
ezisten en la regidn desde haco varids afios esto debido principal-

nente 2 que se cofsidera una actividad tod#:lmente recundaria,

Conociendo 1a importzucia econcmica que tionea 21 cultivo a nivel
nacional e intarnaci:nal es neges rio que sa toms en cuonta dsentro
de los prosramas a;:ricolas del estado, ente jnr increwvontar 1n ——
productividad do café ea las zonas que tieue ambiente ecolégico y
que 1 han iniciado sv axplotacidn. '

las salvas que tiene "ex, en s» mayoria as'an por asi dogirlo imper
prodrctivis siendo ol cultivo del cafd unw alternativa pira se wir

conservanio el equilitrio ecoldésico » obtusuer divinu: para el pafs,

La major vtilizacidn de este ambientd scolosico du la Suentn seria
12 explotasidn da los racurses c.ifeticolas que exicsten estos propor
cionan mano do obra e in:rescs econocuicos prra lis familiic de eale

luzar.



91 preasante tratajo tiense corc ob:tivo el rsuralar procodinizinics
adecuades part 1a expleticién onfeifcalr inte v 1 en Ia ra-l6u 4

*la Cuests I'pio, do Talpn de “llende.

Todo 1o =anterior cen la prireorlia’l Tin2lidud de "anelicl-it =l ————
carmpesinoe encontrando log s productivos in

interral de sus recursos naturales, gue la:
rlenamente el derarrollo 2ccnemice ¥ seecinl 2 que acrire con lei-

timidad,



ANTECEDINTESS



" SITUACION GIOGRAFICA

" LOCALIZACION. La'z;na cafetalera de la cueétg, Jal., se encuen-
tra en las estribacibnes de la Sierra ladre Cccidental, y un ——
poco.alajadas alp” Pdeifico siondo la cabecera del lunicipio -—-
Talpa de Allende, las montafias que lo rodean protesen a la z<n3

de los ciclones y fuertes vientos huracanados.('\

COLINDANCIAS. La zona de la cuesta, limita al norte, con la —-—
congregacién de lonte Grande, al Sur con la congregicién de —-—
llano Grande, al este con la finca * 21 Salvial " y el Ceste -

con Santa Cruz. ("

POELACION. Los propietarios de los prédios cafétaleros en su -~
mayoria son pequefios propieturios, viven diseminados llevando
vida Rural, otros tambien cafeteros viven en.pcblaciones cono -
la de Talpa y Juadalajara, y solamente en tiempos de cosecha =—-—
3ianen a la zona para atender sus plantaclones.

La zona estd compuesta por 20 propiedades y un nucleo e idal con
una porcidn de'8,2CCO Hectareas respectivamente, de estz supez——
ficie se calcula que el 20 7% estd dedicada al cultive del café—
to de los cuales el 15 en plena producidn y el recto en proceso

- de crecimiento, el resto de las tierras esta dedicadd para agos—
taderos y otros cultivos.

Todos son rativos del lugar, y han adquirido su propiedad por
hereoncia, trasmitidos de padres a hijos, siendo el primitivo ——
Duefio Don., Ambrosio Palomera, que adgquiric su propied-d en el

. afio de 1767, epoca en que gobornaba la nueva Ispafa, Don. i'a. da
"la Croix, datos gque fusron tomados del»titulo primordinl expedid

el 10 de Dic. por Dn, Francisco Galinde Guirfiones.



CONUNICACICHIS

Lo acoidentado de la regiéﬁ ha dificultado en sran manera la —
construoién de vias de cominicaoidén que unan a la zona de otros
puedblos oircunveéihoe; estid comunicada actualmente por un cami-
no carretero a.Taipa‘y Guadalajara y por otro lado la de 1lano

Brande hasta salir a.Tomatlén.

Hay servicio Publico federal.muy deficiente, por lo tanto la --
mayorfa de los pequerios propietarios tienen vehiculos para su
servioic, siendo la mayorfa de vshiculos de doble tracoidén para

que en tiempo de lluvia no se le dificulte su circulacién,

La distancia a Talpa es de 34 Filometros, a Guadalajara as de -
234 kilometros a Puerto Vallarta es de 184 Kms, a Tomatldn es

de 100 Fms. Para segulr a la Huerta y Barra de Navidad.- Sobre
la costa del Pdeifico.(\ ‘»



CLIMATOLOGIA

El Gobierno del estado tieme establecido en la Cuesta, en la Plaza
principal una estacidén Metereologica atendida por una persona que
en forma gratuita hace esté servicio, contando con termometro de -

minima y Maxima, y un pluviometro, los datos son consentrados a -

-Guadalajara al Departamento de Agrioultura quien manda despues los

pronosticos.
CLIKA

la zona cafetera de la cuesta corresponde sor hiimeda con invierno

¥ primavera secos calidos, y'estacién invernal no bien definida.,
TENPERATURA

Segun datos recabados y proporcionados por la estacidén matereoclo—

gica local, se pudieron obtensr los sig uientes datos.

La temperatura media anual ee de 18° ¢.
El mas humedo de los Templados sub~husiedos

_Con-lluvias'en vérano con un cosiente de temperatura de 55

El regimen de lluviaé en verano es por lc menos 10 veces mayor —
cantidad de lluvia.

"Un porcentaje de lluvias invernal entre 5 y 10.2 de 1a total anual

Tiene verano fresco largo Temperaturé media del mes mas caliente -

entre 6,5 y 22° 0. con poca osllacidn, entre 5 y 7° c.

o PRECIFITASICN PLUVIAL

Pre;ipitacién media enual es de 1,200 mm.



VEGETACION NATURAL

La zona estd provieta por gigantes del reino vegetal, y en las
partes altas se prospera el pino de altpfa el enoino ete., a
Continuacién se citan los aiquientes(, )_ '

NOKBRZ COMUN ~ NOLBRE TIONICO

Capomo ...Q....{.................,.......Brosimum allicastrum
HaJahUB sesesssasesesssscssssesssssessasssRODiNBONO11a mikandae
Palo Jiote ..............................Bursera arborea
Sapotillo ...............................Pauterza uniloculares
Raranjillo seceeseeccesccscescecsosresessesBumelia Porsimilis
Vamey cscececesesccsrassscescersssssessessPouteria Sapota

Anona .................,.................Rollinia Rensoniana
Palma de Coyul ceceesecscens:-veesesss.soSchelea liebmannll
ADADA sesevssccoscssecscanesssvenseses ooTababuya rosea

Chico S8pOt® seevevecescscoscecsscecesssesAchras zapota

PAlma 6 GOCO eecesecessonsessssssseseesalocos lucifera

Zapote Negro .;.......;..................Dioapyroe~ebenaster
Cuastecomate cecececseccecscsssvesseeessoCTosentia alata
Ciruelo ...........................{.....Spondiaa‘mondin
ATTayan cecessccsccesccvesscsrsceccssssssPaidium saotorianum
COdro ssceeessscscsssscsoccssscssscssssso.Codrela odorata
Pochote ................;................Ceiba assculifolia
GuaBimA evesscecsscssccscoccessssessnsessGuazuma ulmifolia
Guayabillo ceecceesceccescccccsscaccscsssoPsidium sartorianum
Nanche ..................................Byrsbnima crassifolia
Lechikguilla tetevesiocsessosssesesessssscoracion mexicanum
COPal BUTSETA sesovsessocscscssvsessnsessBursera

Beronjena cceeecescecscscscrssnssceccnceesS0lanum melongéna



ENcino eevececsccsscennssosrocesscoscrvoes
CapuUlfn ceeevesvevrcosoccsssscsccsrsnansne
" PrimAVOra cececssoccoqrosssssosescrvcecens
Roble ................l...................
Parota sececcecvscesccccsscccsscessvocsscne
Barba de® VieJO ceeesescevsscccccrssorcncons
Guamuchil seeececevccccsccscsroscorcesvone
Juaguiniquil seececccescsccrcccocssocconns
AguBLtOBO seevevesccoscscoscsscorscnvssesas
Tepohuaj® seesccccoccrccssscscasssscscncas
CAMIOIN veeeveeeeaonsrosossssonensonennns
581888 cessecscrrtssccrcrcsssnnccrsasenas
Huizach® ceeecrecerccecrecsvecccnensscneee
AcChote ceeeecvcccoccsccescsccsssesaccconas
Fresno eeececcecsocscccosccoscscnnscsscccans
A1g0doncillo ecececscncesacscvorasencsrsone
LAUTBl ceseccccosscscrccccsasconscescsesns

- Limonero ceeeteceeecoanaanasenenssannnnnone

Quercus

Trema micrantha
Cybistax donnsll
Quercus smithll
Enterolobium cyclaca
Clematis Dioica
Pithecellobium um dulce
Inga sp.

Sloanea

Lysiloma acapulcensis
Ficus sp.

Ficus sp.

Acacia farnesiana
Bixa orellana
Fraxinus uhdel
Asclepias linsrias
Nectandra amtigens

Citrus lironi .



SSTRIPCCION BOTANICA DEL CAFE

El café forma parte d2 la gran familia de las rubidceas de la qu;
constituye el género coffea, establecido por Be Jussiu (1735).
El profesor Aug;;;;—chevalier oita alrededor de 70 especies en su
agrupacidén siatemat;oa (1929) ¥4is tarde esta oifra ha aumentado
con varias nuevas especies descubliertas en todo el mundo en estoe

‘ultimos aflos, especialmente en Mangascar, y es probable que las
‘investigacifnes que actualmente se realizan permitan enriqueser

“alin mis.este inventario. .

Sean cual fueran los recursos de la flora silvestrs, se puede —

" oonsiderar que en la actualidad se explotan en todo el mundo ——-

fundamentalmente 2 especies:t Coffea Arabica L, ¥y Coffea canepho-
ra Pierre.. ’ '

Bl C. Robuata, muy extendido, se condidera en general como una —
variedad o una forma del C, Canephora j en cambio el C, excelsa
muy conocida en Afrioa Central,

Las expecies conocidas en el genero Coffea se precenta & bajo ae-

pectos muy diversos al final de su desarfollo, o sea en su edad

adulta, variando desde el arbusto de pocos centimetros de altura
hasta el arbol que alcanza de 12 a 15 metros, y precentando tam—

bien diversas caracteristicas en su ramaje, hojas, frutos 4 semi~

- 1las, la identificacién de algunas de estas expecies, cuyo aspac-—

to se aleja micho del de loas cafes cultivadoe, solo puede reali——

" zarlaocon certeza los botanicos sspecialistas en el tema.( )



. FORMAS DE PROPAGACION

La slembra puede ralizarnes
a).- Bn el suelo (Sistems brasilefio).
b),~ En eilos gorminadores o en viveros, directamenteen arrietes

en cacharros o en saquitos.

a).~ La semilla en el suelo es todavia pfdctica corriente en bra-
8il. Loe granos se colooan en zanjas que luego se tapan, distanti-
o8 3} x 3 my de 0.40 a 0,50 m de lado; y a razén de tres a cirnco
por hayo (2a 4 hoyos por zanja). ‘Cuando emplezan a brotar no se -
deben conservar mas de un plantén por hoyo; cada eanja tiene enio
nces de 2 a 4 cafetos, dispuestos en cuadrsdo (4), en trianzuio (
(3) u opuestos (2) cada grupo se considera, desde el punto do —
vista agrfcola y estadistico como un arbusto. Zsta tecnica traldi.
cional, en brasil, nc es radional; se justifica localmente por
la economia de la mano de obra,

La ocupacion del terreno un afic antes que con el método de trans-
plante, ﬁo se condidera un inconveniente, dado que las interline
as son utilizadas en los primeros afios con cultivos de plantas _

comestibles para el abamto del granjeros y colonos.

b).~ La siembra en germinador o semillero es el método =is racio-
nal, Se escoge un - terreno fresco, ruy muelle, rico en hurus. lLos
parteres de siembra tienen un metro de ancho y de 2 a 4 de lonzi-
tud; el suelo debe estar perfectamente trabajado en una profunii-
dad de 0,20 m por lo ménos, y bien niweladas, La sementera se ——-
protgge de una iluminacidén excesiva y de las intensas lluvias —-
mediante una cubierta de palmas, ramaje etc., Las semillas se sien
bran alvboleo o en lineas separadas entré sip por una distancia
de 2 a 3 cm ( Mil por metro cuadrado ).

38 muy importante no colocar la semilla a2 mfs de uno o dos centi-
metros de profundiddd, de lo contrario se pufjudicaria la germina
cidd.



La temperatura mas favorable del suelo para la germinacién ea de
28° a 30° c. v

Los cuidados de conservacién consisten en riegos frecuentes (Ex——
opto el el olima es muy humedo), oliminacidén de la vegetacidn ad
adventioia, eto. ' '

En america latina es corriente hacer germinar la semilla en el —=
interior de locales y envcajaa»ﬁlahas {germinadares) de algunos
desimetros de lado, con un eepeebr de dop kilos de semilla por
metro cuadrado (alrededor de 0,500 kg. por caja)s las semillas se

sacan cuando aparece la radicula y se oolocan en tierra en maceta

.Las pl4dntulas nc deben permanecer en el silo mfis de tres o cuatro
semanas, trasplantandosedespues a los viveros con una separacién
suficiente (0,25 m a 0,40 m) que les permita convertirce en plan-

tones robustos y dbien desarrollados,

El vivero esta constituido por parteres de 1,20 ma 150 m de a—
ancho por varics metros de longitﬁd con un suelo profundamente ——
traba jado (0,35 a~0,40 m) y coplbaamente fertilizado (estiercol
compoat etc). ‘ :

la extension del vivero se calcula en funcion de las necesidades
de plantones. Sobre la base de una medida.de»zd.a 30 plantones ==
por metro cuadrado y teniehdo en cuenta la superficie ocupada por
los caminos y senderos, la merma inevitable de plantones eto. la"
superficie que se dedica reprecenta aproximadaments el 1/1000 de
_la superfice total a plantar. ‘

Durante los dlez a guince dias slquientes al trasplante, puede se
s8eT necesario una ligéra cublerta si la insolacidn es demaeiado -
grande, para lo que basturd colocar algunas palmas o raméjo entre
crusade a cada lade dclvperforre. Sin embargo, en las regiones -—-
my esoleadas una sombra de 30 a_SO % infuencig faborablg en 8l -~

oresimiento.



La duracion de los pRantones en el vivero varfa segin la especie
oultivada, la 8poca de la plantacidén, las condiciones climatolo—
gicas, etc. pero habitualmenie es de 12 a 15 meses en los Lral.ica

y de 6 a 8 meses en 1la Bobusta, cuya vegetacién ss mis vigoroéa.

MACETAS SACOS DZ POLIETILENO.

Bl uso de sacos de polietileno estd muy extendido en la actuali—
dad, pues tienden a sustituir a los rotes de bambd y los cestos
Ofrece, como éstos, numerosas veniajas, entre otras la del facil
Vtraeplénte incluso si las condiciones climaticas no son muy pro—
picias., Se recomienda encarecidamente el empleo de sacos suficien

temente profundos para que el eje de la raiz no se tuersa.

Los sacos o los potes se llenan de mantillo o de buena tierra -
finamente pulverisada y amontonada sin excesoy las semillas sin

germindr o las plantulas se depositan en tierrg con mucho cuidado
Los saquitos se colocan uno al lado del otro bajo una sowbra, y 1
la tierrs se mantiene con un adecuado grado de hurcedad (no exczsi
wa) medjiante riegos o mejor mediante pulverizacidnes de arua a —
presién al colocarlo en los hoycs de plantacién , se recomienda

seccionar longitudinalmente el saguito (fondpllnclunive) a fin de
que el eje de la rafz y las rafcillas no voan impedido su creei.i
nientop por la pelfcula pldstica cuya descomposicién es rmy lenta
lLos cachorros de bambi y los csstos siquen siendo itilizades ypor

los pequefios plantadores.

Los trabajos de manteniméento de los plantones criados en cestos
son los mismos que en loe viverost escardado, lucha contra la en-
fermedades y los parasitos, sustitucién de los elementos defectuo

sos etc,



PROPAGACION VEGETATIVA.

La técnica del estaquillado del cafeto me ha estudiado desde ha—
co por lo menos una veintena de afiosy en la actualidad es bien --
conocida y da resultados espectaculares, sspecialmente en la es—

pecie C. Canephora.

Es sabido que el interds de esta técnica de multiplicac{dn para

las especies alog%més rezide en la fiel_reproducién_del cafeto de
del que Be han obtenidc los vdstagos(cabeza de clon), y asi mismo
on la posibilidad  de crear plantaciones clonales muy homojeneas 8
partir de elementos destacados pbr sus caracteristicas y especial
mente por su productividad., La obliracién de asociar varios clone
interfecundos para consequir arbustos frertiles es una innegatle

ventaja, por que da a la plantacién pluricdonal considerada en —
conjunto, una eierta plasticidad de comportamiento indispensable
para hacer frente a los habituales imponderables de cultive (va--
riaciones climaticas, sensibilid-d a ciertas enfermedadses atagues

a parasitos etc).



SUELOS

Katuralmente que los suelos provieneén de la degintegracida de

Vlas rocas devide a loss agentes metereologices que constante—

ments ejercen su accién formando Buelos de acarreo, varia en

profundidades hasta de un metro, es natural por los residuocs
vegetales formando suelos humf{feros de magnifica calidad, co-
loracidn que varfa del negro al cafe claro y blanquesino, —

tambien hay lugares donde los suslos son rojizos y cuya texr—

" tura es migajonrn arcilloso.

La lluvia es el elemento climatico mas importante en la pro—
duccién.del' café y debe ser suficiente y regularmente distri
buida cuando el fruto esta meduregdo y muy lijera durante la
cosecha, no precentandose en el tiempo de secado del grano al
sol,

La 1lluvia fuerte durante el periodo de cosecha hace caer la
cereza madura dd los arboles y la arrastra, la liuvia que vie
nen durante la estacién de cosecha estirulan mucho la vegeta—
cién de los arboles orighnandoles el inconveniente de la ;ri-
mera fleracidn que se precenta dsmaciado temprano. los perio-
dos de sequia durante la fructificacidn no solarente retarda
el desarrollo de la eereza, sino gque impide la maduracién-de
muchas de ellas o cauza la maduraciénAprematura de otras.
Casgi todo el café que se cultiva en el gundo y todo el de nu-
estro pais no recibe riego artificial, por producirse en are~
eg de altas pluviosidades, Esto hace que el factor lluwia —

adquiera mas importancia.




VARIZDADZS.~ Las variedades de café que tienen importancia econo-
mica pueden olasifiocarse en 3 grupos t Arabigo, Liveriano, y Robus-
toide, que incluyen las variedades que se indican en seguidas
Puerto Rico.
Pedang.
Bourbon.
Bourbon Apuntado.
. Erscta.
De Arabla o Columnaris
Arabigo.. Varagogipe.
San Ramén
Loka

Furta

Libsrica
Exéelsa
Duwevrei
Abeokutae
Dydowskil

Do lideria

o liberiano

Robusta

Canepﬁora

Laurentii
" Quillin:

Hibrido de Coffea Uganda
.Hibrido de Coffea Congensis

Hobustoide

Las varisdadss del primer grupb son las qus se cultivan en Amerlca
y son las quw pertenecen a la eépacia botanica coffea Arabiga.L~o
las v:ried:.des del segundo grupo son las que pertenecen a la especi
cogfea Liberica y se consideran que producen cafe de inferior cAli-
dad al de las primeras. Froducen batas mas grandes gque son vardade—
ros arbustos y por esto es dificil la cosecha, la separacién del 3a

de la semilla es tambien mas dificil por lo carnoso del fruto.



Laa variedades del 3er. grupo Robustoide, proviene de un café del
congo, cuya especie fue denominada coffea robusta son de rapido
‘desarrollo las plantas, y se han propagado en java, y ctros luca-—

res por dar abundantes cosechas de grino.

VARIEDADES MAB CCNOCIDAS,~*

ARARIGA.- Originaria de.AbiBiéia es una de las variedades mas an-~-
tiguas el cafeto de esta variedad es de una altura regular; es no-—
table por la resistencia a la segufa y por su poder de adaptabili-
dad; Resiste los malos terrenos y produce un grano de mediano ta~-
. mafio, Esta variedad es la qus mas se cultiva en el pais.

Pertenece esta variedadva] cafeto coffea Arabigs y provablecente e
o8 la gue se introduce a cuba y Guatemala do donde se extendio a
Mexico. Eéta misma especie es la que pertenece a la variuedad lcia
reputada como la mejor del mundo y la que sge dice que fue introdu-

cida & Uruapan y Colima,

LIEEZRICA,- Originaria del distrito de liberia estado Cccidental de
Africa es una de las variedades mas altas y de hojas Grandes. Zs
resistonte a la segufa; pero su importancia depende de la ~ran —-
resistencia a los hongos que atacan al follaje por cuyra razén es
extensamente cultivada en Ceilan y Java donde en el afio de 1875
fueron desvastadoa la mayoria de los cafetos por el torridle hcn—
go Hemileia Vaxtatrix notandcse entonces la gran r:sistencia de
asta.variedad para estas enferm:dades,

Progresa muy bien en los lugares de escasa elevacién y a este res—
pecto dice el Sr, H. A. Alfard Nicholls en su manual de “gricultu-
‘ra tropical pag. T7. :
‘as el cafeto de liberia crece mejorﬁbor el contrari en la sona in
ihferio: ¥y es propliamente un arbol de las partes bajas quoe puedcn
cultivarce con exito en los lugares abrigados y asi hasta en las -
orillas del mar.. '
Produoe cerezas de regular tamafio pero su principal defedto estiri-
ba en lo poco aromatico de su grano y en la altura que el robuso -

aloanza. .



MATZGALPA.- Zsta variedad es de estatura regular de rmucha semejanza
" al~"Caf$ arabigo pero es un poco mas rustico que 8stej su grano es

de buena calidad y produce buenos rendimientos.

ORANGE.~ Esta varisadnd es originaria de la provincia de Orange, sié
tuada situada el sur del transval en el africa, Sus hojas son roji-
@as y Bu grano es mas pequefio qus el de la Bariedad borbén pero —
rinde_mucho en la cosecha 88 ha hecho notable esta variedad por su
gran resistencia a los terrenos malos slendo nistica en grado como

pusde resistir al sol abrazador.

¥OKA.- De Yemen Arabla de la mejor calidad originan sub-variedades

que se cultivan en Uruapan y Colima,

MIRTO.~ De inferior calidad gue a] anterior, conocidas por sus hoja
my alargadas y corclas con tubos muy pequeiios, se cultivan en las
Bslas de Java y Sumatra pero abunda en las antillas Yy 86 cree gue -~
sea una variedad tambien cultivada en Venezuela, Centro America y

en la gona del golfo y en el Scoonusco en nuestra Republioca,
MARAGOGYPZ,.,~ Es de inferior calidad pero mas rustico y produotivog
de hojas muy vigorosas y de fruto tambien muy grande se cultiva en
gran escala en Brasil.

EDZ¥,~ De Infima calidad y cultivada en la Isla de la Reunidn,

COFFZA LIBEEICA.- Espscie alborea natural de la costa Oocidental de
del Africa,

COFF3IA STSNOPHYLLA.—~ Cadeto originario de ria Nufiez y de le Sierra
leona del Afrioa.

COFFEA ANGUSTIFOLIA.- Cafeto de hojas angosta originarioc de Java,.



ROBUSTA.~ Esta variedad comec su nombre lo indica, es una planta de
apariencia robustaj Es originaria del congo, Bus hojas son grandes
'y de prominentes nervaduras produciendo una sombra my densz, se

condidera como la vafiedad mas alta, es resistente = la sepufa, —

pero produce oaf$§ de la ocalidad muy pobre.

EYCELSA1~ Es una de las variedades mas altas casi de igual altura
.a la liberia es de hojas grandes y numerosas, reosistente a la se-
~gu{é y a los terrenos pobrez, su defecto rrincipal es la baja czli-

dad de su grano.

MARAGQGYPE: ~ Esta variedad es originaria del brasil en donde se ha
selecoionado cuidadosamente- Su frondocidad es caracteristica, asi
como 81 gran tamafio de su cereza a pesar de ser una variesdad Sele——
» clonada y de tener propiedades aromaticas muy especiales no es Uy
aprecirnda en Estados Unidos. En donde el bulgo cree que es rroduci-
da en condiciones anormales devido al gran tamafio de su grano, Zn -
ocambio este granc es muy apreciado en Alemania en donde se le utili
za por los industriales Confiteros en la confeccifn de Confeii ~—-
especial devido a la preciosa propledad de este grano de poder es—.
ponjarce perfectamente. .
Reguiere osta variedad terrenos ricos, asi como buena humedad una
altura de_500 ‘a 850 metros le es muy faborable.
- Blgunos fingueros inteligentes ya han coménzado a serbrar café de
esta variod:dd entre sus cafetales de borbén intentando modificar

.el tamafio del borboj mediante 1a polinizacidn cruzada.

BORBON 1~ Bsta variedad es originaria de la Ista do este nomtre es
notéble por su resistencla al mal terreno y a la sequia siendo a ~-
oste .respacto mas resirtente que el Arabipo. '

.'El cafeto produce gran cantidad de ffuto siendo su princlp11 defes~
to, que apenas maugura cae sl suelo, pro lo que se dificulta su re—
coolecide '

Su fruto ademas de ser pequefic esta previsto de una pulpa nuy rrues
por lo que tiene mucha merma alBBeneficialro.

La calidad de su grano es pobre y las parten lefiosns son quebtradisa

entn es  la variedad que en brasil se oultiva unns extensamente.



INPCRTANCIA D3 TA FuRTILIZATION

£] ocafeto vive de los nutrientes minerales que absorbe tanto de la
admbéofera que lo rodea como del suelo sobre el que ee desarrolla.
Sin embargo un manejo inadecuado del suelo produce un empobrecimien
to del mismo, lo que ocaciona una nutricién deficiente de los cafe-

tos que en 81 viven, situaoion que se refleja en una disminucién —-

" agentuada de la cosscha, en abundancia de cere,az manchada y de re—

quemo, @n disminucién de rendimientos en beneficigp, en mala cali——

dad del producto y en muchas ocaciones, en la muerte de las plantas
N ' _

Dxperimentos de fertilizacidn del IXNC han arrojado las siguientes --

producionés de café oro, )

Con fertilizante .- 63 Q. por hectirea

Sin fertilizante ..- 32" w "

Los datos corraupondén al rromedic de cuatro ciclos, el fertilisan.
te ha producido no solo abundante cosscha sino que ha parmitido un
cracimiento equilibrado de los cafétos lo que asesura una mayor vi-
da produotiva‘de las plantas, v
Por el contrario, las plantas testigo que no han recibdido fertili—-l
zacién alguna, aderds do producir menoa anualmente, pregentan einto

mas serios de descompensacidn que comprometen su vida futura.

LAS co.’nrnxczor_ré. VINIFAS QUT D“P"‘ RIRAR UN CAFBTAL PARA SER
' " FERTILIZADO.

No obstante las ventajas de la fertilizacién los resultados de la -
misme no siempre .son aprecilables y en ocaciones hasta constituyen -

una pérdida para el produc‘or,



Los m:yores beneficioa en la fert111zac16n, 56 logran en pl nta————

ciones en dondes

é)ﬂ-vSe‘cuenta con somhra pueva, feprecentada'pbr 100 4rboles por
hectirea cuando még, y en ﬁoﬁdo ol crecimiento de 12 ccpa dé
‘log arboles sea werulada medianteRlos desombres” adscuados de
_'acuerdo con las condiciones climiticas de 1la plantac1on en ——
particular.

b);— Todos los_hoyoa de la plantaéion astén ocupzdos por cafetos —
uniformes en cuanto & su'éapeotq ¥ que pracénteﬁ pirximé creci-
_miento nuevo, - v

o).-‘Se controlan adecuaddmente las malezas para evitar 1a competan

) oia’ de’ 6$tas con los cafotos, tanto por lo que respezta a hune

dad como a nutrientes.
Plantaciones viejas con escaso crecimiento vegotativo, muy sorbrei-
das ¥ con abundancia de malas hierbas no r:acionan favoratlervente
8 la aplicaolon. de fertilizante.

NUTRIZNTES FOR APIICAR

Los re sultados obtenidos en trabagos conducidos por el I1'7 nos rer—

miﬁen‘rﬁcomendar.la aplicacién de las siguientes .cuntidudes,

SDADES DE 10S CAFRTOS , ¥G5, D3 TS5 FCR A

_ N - ‘PO, v.C
L AT0 . Soesl - es 12
2 a 3 afios: - i 50 's0 25

4a10" - 100 o Po ‘150

En un momento dado,las cantidades anteriores deterin mcdific.rse,
gogiin sea ol aspecto que precenten las plantas, para el efecto es

my valioso la aéistencia del Agronomo de la Regidn.




EPOCA Y NUMERC DB APLIC&CIOH40
Las cuevas de crecimiento observadas en las’ prino‘palea regiones ~—
cafeteras nos indican que el cafeto en general precenta tres perio-—

dos @8 miximo crecimiento a través del ciclo. Tomando .8sto en con--

cideracién y la dispcnibilidaa dé mano de dbra.en 8l campo, sBe acon

'seja dividir las cantidades ya indicadas en.ia forma siguiente:

APLICACIOHN . EPOCA

Primera i - Inmediatamente daspués de la cosecha

Segunda " Al establoecerse las lluvias.

Tercera Un mes antes de qnenaa inicie la
cosecha,

Zn cosechas en‘doﬁde la cosoecha se prolonga hasta abril se recomiena
da hacer 1la primera aplicacidn en febrero o Farzo cuando mis tarde -
con el objeto de que la humedad qua se ohserva en dichos meses favo-
resca la descomposicion del fertilizante,

4Asf mismo, en regiones con escages de 11uv1as y on donde. el oafeto

florece solamente una vez se recomienda hacer golamente las dog w—

tiltimas aplicacionas consignadés_en el cuadro anterior.
FOGRMA DB APLIZ.R BL F2ITILIZANTR

la fertilizacion debe realisarce inmediatamente despuds de una lim—
pia y cuando hayan100urrido lluvias o eatén proximas,

21 fertilizante se coloca  en una faja alrededor del tronco del cafet
to y a una separacion de 30 a 40 Cms. - i . A
Bn sueios my accidentaldos ge recomlienda aplicar el fertilizante de
preferencia en semicirculo a: la saparacion inidada y p"ocurando que

a8s localice en la parte superior de la pendienta.



AﬁOIOS.- Con los desperdicios de la cos?cha de café, el estiercol
producido en las fincas, las cenizas y en general todos los des—
perdicios pueden prepararce un abono para el café que resulta —
economico.

En un hoyo de gfandea dimensiones se van guardando todas aguellas
substnancias qué Be huwmedecen periodicamente harta que la fermanta
cién lo transforme en una eepécie de mantillo que puede erpdearse
en la propordién de 1 a‘2 kgs. por metro cuadrado para plantas —
Jovenes,

Bl empleo de abonos quir:icos se recomienda hacerlo de la wanera
siguientes

Sulfato de Amonio -40 Kgs.

Super Fosfato de cal 8 n

Sulfato de Potacio 14 "

Therra Fina - V g w

Se usan 100 gramoa'por rlanta y por afio durante los 2 primsros -
afios y 20C gramos durante el tercero y cuarto aplicandolo en dos
veces o8 decir en cantidades de 10C grs. x cada vez.

Para arboles de 5 a B afios la mescla siguiente:

Sulfato de Amonio 45 Kgs.

Sulfato de Calcio 10 "

Sulfato de Potqecio 20 "

Tierra PFina ) ) 25 "

Se usan 240 gramos x platna y por aifio en dos veces, -

Pazz plantas de 8 a 20 afios la medcla sigueiente:r

Sulfato de amonib 15 Kgs. ‘

Superfoafato S -
Sulfato de Potacio 24 *
Tierra fina 29 ®

8e aplican 360 gramos por 1 planta y por afio en 2 aplicacidnes.



PLAGAS Y ENFIRMEDADIS DEL CAFITC.

“ LA ROYA *

INTRODUCICN.~ La roya H. vastatrix, prinoipal enfermedad del
oafeto, es considerada entre las 7 péétes:y enfermedades mis
importantes de los ultimos 100 afios en todas las regliones del
‘mundo en que se establece pewvoca grandes perdidas, afectando
la economfa de sigunos paises de Asia, Africa, ademas.de Bras—
8il y reclentemente Hicaragua.-_

La roya del cafeto es un hdngo que pertenece a la familia de
las pucciniaceae del orden de los Uredinales, que inculuyen a
las royas de los cerealés. ‘ v :

La enfermedad ha recibido varios noubres éagun el lugar donde

se localiza tales como''roya anarﬁnjada del café" : -"Kancha —-
Tojiza" "lancha oriental del c:feto" ' Roya de la hoja del
cafeto " ¥ "herumbre del cafeto " para simplificar nosotro

utilizaremos como roya del cafeto,

‘m BISTCRIA Y DISTRIRUTION -GECQ@RAFICA

Zn un informe publicado en 1881, ‘el ingles Grant monciono que

los cafetos silvestres de la regién del lago Viectoria Nyaza —
estaba atacados por una enferﬁgdad desconocida a la ocual deno~
mino " Roya ™ siendo esta la primera vez que se utilizo dicho
termino en relacién con el caf§. Bs provable que esta enfer—
medad sea nativa de las reqiohes cafetaleras del Africa Crien-

tal ¥ qda haya aparocido desde epocas muy remotas,

Sn 1868 el do¢tor Thwaltes descubrio en los cafetos de las par .

tes montafiosas de ceilan un hongo desconodido. Al efio sigulen--

te dos micologos britanicos, Berkelay. y Proone, identifioaron
y descubrieron este hongo que se llamo Hemilein come género,

por la forma de media 1una de las eaporas.



y como especie vastatrix, pro laccndiciones dev:rtaderas de la
enfermedad. Progresivamente 1a enfermedud invadio otros paises
de Asia y Africa. En 1970 es doscubliorta en anerica, preoiea—&
rente en RBrasil, primer pais productor de café en el mundo. 4

fines de noviembre de 1976 aparecio sn los cafetales de llica-
ragua, en el departamento de Carazo, nunicipio de JinStepec..

Como vemos, en un periodo de 116 afios la enfermedad se encuen-
tra distrituida en 35 paises productores de café,'sin inculuir

territorios Asiaticos y Africanos.
SLUTCLATCLOGI A

la Roya del cafeto es una enformedad tipica del folliaje., 3in =
embargo, en algunos casos se le ha observado aticando a raras

' jovenes y cerezas. ‘

Zste hongo produce pequeinias panchas redondeadas amarillo-anara
anaranjadas y de aspecto polvoriento en el cnvis de la hoja .
Su codor varfa de acuerdo a las condiciones ecologicns del lu.
gar y segun la raza del hongo, Al iniciarce la infeccién 1ns
manchitas son circulares, con un dianetro de vnos } mn, pero
caonforme la enfermedad avanza alcanzan hasta 2 ch, ¢ mas. Tno;
dias despues de su aparicién la mancha se cultre de un polve _
formado por las esporas (uredospor:s) del hongo.

Al tiempo gque las piistulas se desarrollan ae.produce una man—
cha clordtica, mas tarde necrdtica, en el haz de la hoias., Is-
tas manchas son similares a las caySJdaa en 6l follaje por la
“ ¥ancha de hisrro " Cercospora coffeicola y el"0jo de Gallo"
Vycena ocltricolerj lo cual llega a causar problemas para la --
identificacién de la enfermodad den el campo,

En la roya, las £reas necrdticas estdn rodeadas de masas de -~
uredospaoras que permiten identificarlas en contraste con otras

enfermedades foliares del ciufeto.



En varfos pafses de Asia yAAffica y mds reclentemente en Brasil
86 recoﬁienda la aspercidn de fuhgicidas para.el control dé 1a
roya del cafétpo .

Los fungicidas mis éficientea; emnleados en diferentes pafses -
dénde se aplica el control quimico hasta hoy en dfa, son los
cipricos. 3Intre los mis usados se ancuentrah t Oxiclorurds de -~
cobre, Oxido Tiproso, Bidroxido de cobre y Caldo Bordelés.
Diversas fungicidas no Cﬁpricos como daconil 2787, Dellan , =
Sicarol, Zineb y otros, prOporcionan tambien buen control de la
roya, pero con manor retencidn én las hojas, sobre todo ouando
existe menor densidad foliar.

La eleccion_de ls epoca de aplicecidn foliar debe hacer hecha o
en funcidn de la epoca y del ciclo biologico del hongo y de los
factores climaticos que puedsn efectuir sste patdgenc,

13 dosis recomendada de los fungicidas cdpricos son de § Kés.
de producto comercial, conteniendo 504 de cobre metnlico'por
ha. para una aplicacion en cafetos @dultos. Zn cafetos jovenes
de 1 a 3 afios y 'recepas de 1 afio son da 2 a j kgs. por heotarea
en cada aplicacidén.

El intervalo entre las aplicacidnes de funzicidase ciipricoa no =

debe exceder de 3 semanas. La éficiepcia depende directamente ~

de lag dosis y 1la dpoca on qua son aplicadas.

Suelen reccmendarse de § a 7 asperciénes de funrieidas por afio
en africa, Asie y Brasil, ) . :

1La seleccidn del equipo de aspercién depende de la topograf{a -
ddl terreno, distancia de plantacién, tamatio del cafetal y —
precentacion del producto a8 utilizar.

‘:‘N"IDO T)J ASPIRSICH .~

l.- Aspersora de espalda manual para cafetes menores de dos afio

¥xxxy recepas de 1 afio.

2.,- Aspersoras de espalda motorizada para cafetos grandes y pre
. dios pequeiios,

3.~ Aspersoras dé manguers para cafetos grandea predioa grandes

yxtuy donde mea poaible su uso.



Laa pistilas se precentan en el envés de las hojas por ser alli
donde se localizan los estomas. Las primeras pustulas se otsar—
van en los margenes y el 4pice, porque allf{ se consen'ra mas —
humedad~

Las pistulas con frecuenqia aparucen en las hojas proximas al
suelo, es decir, en el primer tercio inferier del cafetc. Fos—
ter}ormente ge precentan en las hojas superiores, hasta llezar
a la punta del cafeto.

Dependiendo de los factores ecologicos, unap” pistula reguiere

de 3 semanas para llegar a su tamafio maximo y producir 15G,CC00

esporas.

Axiste la formacidn de otros tipos de esporas de H. vartratrix

que son las teleutosporas y las Basidiosporss. 3in embar~o, no

se ha podido compro¥ar el papel quo desempefan pormre la ino--—-
cuiacién‘da rlantas con esas esporas no han tenido exito. Te —

consideran que sean esporas inervantes que resisten condiciones

amhientales adversas, aunque se tiene comprotado que las ureics

poras estdin capacitadas para resistir de un afio a otro en esta-

do viabdla.
nARos

Las leaiones en las hojas originan su d:hilitaciento y czaida,
ademis de la consiguiente defoliacidn, lo cual provoca desconm——
pensaciénes tan grandes en el cafeto que aun cuando florsce no
llega a producir cosacha,

Despucs de 2 o 3 ataques severos, la planta ruere por sfzcto de
la roya, o por ssociacidn con otro patdgenc.

Bl hongo ataca al cafetr on comdl cunlpuier fame de su vida ===

‘semillero, vivero y plantacién.



DRIEVINACION

©ate tema ha generado muchas contraversias eﬁtre investigadores
sin embargom se suponen ouatro mudios de diseminacién de las u-
uresdospor:si

l.~ E1 hombre

2.~ E1 aire

3.~ La 1luvia

4.~ La transportiacién por insectos y otros animales

Aungque no se sabe hasta que punto son 1mportantes cada uno de

ellos.

'“DIDao V“'“IYAS

La gravedad de la enfermedad y la amenaza.que‘reprecenta son -

tales que cualquier medida debidamente aplicada resulta a vaces

insuficiente para-evitar 1a intorducion de 1a rcya a un hnfs.

Para prevenir ée aconsejas i )

I.~ Yedidas cuarentenarias para evitar 1a introducidén de ramas
hojas, frutos y envases procedenten de 4Areas infestedas.

2.- Uso ds variedades resistenton a la Royva. o

3.— Prdcticas de cvltivo adecuadas para mantener a los cafetos
en buenas condiciones nutricionales.

4.- ?qpaciamiento”adecuado de los cafetos,

Se- qspac1am1ento Yy orxentacion adecuados de los arboles de =
sombra para evitar excesos, ’

6.—- Inspecién pariod1ca de las plantaciones con el obgeto de =

detectar oportunamente cualquisr brote del hongo.

2CUTROL QUIL I(‘O

Kuchas veces es necesario recurrir al oontrol quimico porque la

mayorfa de las variedades comerciales son atacadas por la Roya,



COSECHA

LA RECOLECCION

Cualquiera que sea la es-pecie cultivads es escencial para lograr la
maxima calidad de los frutes, recogerlos en el momento que se estdn ~
totalmente madures, cosa que sefiala su coloracidn rojo pirpura, la
recoleccidén de frutos todavfa verdes ¢ que apsnas iniciak su madura——
.cién, tal como se hace con demasiada frecuencia en las plantaciones
‘familiares africanas con el fin de evitar los desirozos debido &l ——-
escolite del grano o los rohosy es sensurable, y sus consectiencias
son, primerc una perd{da de peso (o inclluso falta de peso) del orden
del 10's1 20 % con respecto a los granos maduros, y luege una disri-
nucién de las cualidades extrinsecas, con prscencia de numercsas -—
habas defectuosas, y de las cualidades organolépticas dando en resu-
men una taza rvesulta insseptable cuvando la proporcion de habas ob—-

tenidas.de frutos verdes sobrspasa el 10 %. -

La recogida se realiza slempre a mano, pues no existe todavia nin-u-
na maquina oapaz de realizarla en condiciones aceptables. Los fruios
se separan de las ramas uno a uno y se colocan en recipitntes diver—
"sost cestos, sacos, recipientes de hoja de lata, efc. Se aconseia -
preporcionar a Ros obreros dos recipientest uno para las cerezas ——-

maduras y sanas y el otro para los frutos enfermos manchados y secos.

Este trabajo lo realizan mmjeres y nifios cuya habilidad es superior

a la de los hombres, y que se paga a dastajo.

En Brasil) donde las extensioneé cultivadas de cafetos son muy consi--
" derables y la mano de obra poco numerosa, la reccjida se realiza rama
por rama., Los frutos maduros o no, caen al sueloal mismo tiecpo gue ~
las hojas, las ramitas etc. y son recojidas con pala junto con las --

impurezas a las que se afiade la tierra, las piedras setc.



Cualduiera que sea la tecnica, el producto de la recogida debe ser es
escogidd ¥y limpiado #n la fgetor{a de tratamiento 2 pesar de esta -~——
precaucidén, el café brasiterio, auque éea de la especie Arabica, no —-
alcanza en general la alta oalidad de los otros pafses productores -—
Amoricanba. ’ . ) '
Cuando los arbustos son altos (no deamochados) y sus ramss quedan ~——
fuera del alcance de los reoolectores es obligatorio emplear escalera
(es el caso del Brasil) para evitar la rotura de las ramas, cosa que

puede producirse al curvarlas hacia el suelo.

£l rendimiento de un recolector eété en funcidén de su destreza y de -
la carga de los arbustos; puede llegar a un oentenar de kgs, de fruto
al dfa. Si las condicopmss de recogida son menos favorables (frutos
esparcidos, arbustos frondosos, no desrochados etc.) no sobrepasa los
30 0 50 kg. al dfa. ' '

EPCCA DE RECOLEZZION

La situacidn geografica de loes pafises productbres a uno y otro lado ~
del ecuador, y 2a difgredoi& ecoiogica de cada caso, hacen que en el

mundo se coseche el café en todas las §pocas del afio. Debe recordarse.
a titulo general, que en el hemisferfo norte la floracién da C. Arabi
ca tiene lugar de febrero-marzo a wmayo-junio, lo que s&tﬁa la recole~
ccibn de sepiiembre-octubre a Diciembre-Eneroj en los Canephora, las
flofaciénea? menos agrupadag tienen lugar a péftir de enero-febrero y

los frutos estdn maduros en los ultimos meses del afio.

En el hemisferio sur, donde laa estaciones son 1nvérsas, las flora—
ciénes de marzo a mayo (Arabica) la Floraoién de los Canephora se —- _
produce de agostoa noviembre y los frutos se recogen de mayo a Agost

Agosto.



RENDIVIENTOS

En cada variedad de cafoetos la fructificacién esti influenciada por

gran nimero de factores, entre .l1os cuales pueden ser sitados: la
herencia, la edad de los arbustos, la denmidad de los arbustos, la
edad de las plantaciones lad oondiciones ecologicas (Pluvicmetria es-
tacional) las técnioas da cultivo (sombreado, poda, mantenimiento)

las afecoiones criptogimicas y parasitarias etc.

Por otra parte, el cafeto, como muchas especies frutales, estd some——
tida al fenomeno de las alte:aciones ( reacion del arbusto a la cose-
cha precedente) y da habitualmente una cosecha importante cada dos o
tres afios,lBaidfTdeeniia de este factor desfatorable se contats hey
dfa con variedades muy productoras y un cultivo intensive a basa ce

fertilizaciones a grandes dosis.

Sin embargo, en la mayorfa de los casos es inexdcto calcular la ren-
tabilidad de und plantacién segin el rendimiento de :n afo; para que
tenga algun valor, esto debe hacerse teniendo en cuenta el de cinco

afios consecutivos por lo menos.

Indicaremos a continuacién, para aclarar mis el tema, los rendirien-
tos que se pueden esperar en condiciones normales de cultivo y con ——

plantas no seleccionadas,

C. Arabica 1 cosecha (4 afios) 200 & 300 kg./ha 2 a 3 cosechas —
.(5-6 afios) 600 a 800 kg/ha. '

Cosechas ulteriores (media anual calculada sobre diez afios) 500 a ——-
- BBB kg/ha,

En brasil los réndimtentoe medios, calculados sobre varfos millones
- de béctareés,'son del orden de 350 a 400 kg/ha. En su politica de re-
~novacién de la cafeticultura y de diversfficacion agricola de la mona

cafeteras. P

-~



PREVISION DZ- COSECHA

1a previsién de la cosecha ha originado algunos'estudioe tanto sobre
los Arabica como sobre los Canephora. Para los primeros existe un m-
método Brasilefio {218) que consiste en escoger al azar doscientos —
cafetos de una explotacién y deternimar el nimero de frutos que 1lle-

va cada frmiwm unoj para facilitar este trabajo se toma una muestra -

de 500 gr, on la que se cuentan los frutos y se multiplica esta si--~

fra por ol niimero de muestras de 500 gr. que se han obtenido., Para
obtener un resultado mis sercano al valor comercial, debe procederse
a un analisis cualitativoj se oligen al azar cuatro frutos de cada
100 y se habren; se cuentan las habas normales y sanas, los caracoli
1108, los granos monstruosos (elefante), laa cascaras eto. La opera-

cién ge repite cierto mimero de veces para que tenga_valor-eatad{s—-

“tico.

La estimacion del peso total tequiere el conocimiento del pesc medio
de las hadas., Como en brasil se ha comprobado que &ste no varfa pra-
cticamente de un afio a otro, son vélidas las cifras conseguidas con

las mueatras de la anterior cosecha y, mediante .algunas operaciones

_aritmétloaé, puede hacerse un cdlculo aproximado cuantitativo de 1la

cosecha,

‘Evidentsmente, esta técnica no es aplicable sino algunas semanas ——
antes de la recoleccién, Una previelén a mis largo plazo'y con C,
canophera, estima P Pochet (217) qﬁe puede hacerse a partir de los

3 datos siquientes: - : :

a).~ Naturaleza del crecimbento veinte meses antes de la cosecha a

estudiar. v
b).- Rivel de la produccién anterior

o).~ Intensidad de la floracién procadente



PTRIODO DE PRODUCTIVIDAD

La longeveidad de los cafetor estd, al igual que su productividad, -

.1igada a las condiciones ecoldgicas y a los cuidados que se les pro-

porcionan, Si las primeras no son favoratles, los arhustos remotan
mal la fase depresiva que sipus a laa primeras cosechas, envejocen o
mersn, El1 cultivador se ve obligado a reemplazar cada afio un sierto
mimero. Este hecho debe observarse con.mucha atencidén porque es in~—
dice de un comportamiento anormal cuyo origen es presiso descubtrir

con el fin de remediarlo si es posible.

El cafeto cultivado racionalmente vive treinta, cuareénta, cincuenta,

afios y hasta mfs no siendo raros los cafetos centenarios,

Lo que mas importa al plantador es conocer la duraciédn del‘pericdo -
de ﬁroductividad econdmica que es aguel durante el cual su: plantaci-
on tiene todas las posibilidades de ser rentable. Ectudiands los co-
stos se evidencia que un cafetal cuyo rendimiento medio ha deseniido
pof:bajo de sierto.nivel no es ya explotable desds el punto de visia
econémiﬁo, ya que los gastos que origina, incluso estando ya zmorti-
zado, no son compesados con las cosechas, £1 ejerplo citado mis —-
arriba, en dbrasil, ilusira los calculos. Ern este pais no se perzite

vacilacién alguna, especialmente en epoca de crisis de mercades; la

‘unica solucidne es ®1 arrancado y, si procede, la renovacidn de la -

- plantacién con material vegetal y técnicas nuevas, o la sustitucidn

por otros cultivos apropiados.

El peribdo rentable de la explotacidén del cafetalm dnico interesado

no excede generalmente de 15 , 20 o 25 afios en inrcejorables cendicio

nes. Estoc es lo que se ha comprobado en la mayoria de paises. Apenas
es preciso ya demost.ar que, en la mayoria de casos, la presencia 4
de visjos cafetales vetustos y decrépitos es un desafio al tuen sen-

tide, ademds ds una herejfa economica, especialmente si ccupan terr—

TTrenos fértiles'que podrian ser mejor utiliz:dos,



Com0TA - La cggecga de los pequefios frutos del café sa hace de die
versos modos. ‘ ; _

én alsunos lugares aguardan que las hayas o cerezas maduras caigan
al suelo para ser recojidas,

En otros ae acostumbra que los operarios desprasndan con las manos
al recorrer la Rama rama todos los frutos mas o mencs maduros.

%n otros se recogen unicémen;e bayas qaduras usando escalera para
alcanzar lar ramas elevadas.

Zeto es el procodindento mejor porgue la calidad del caf$ cﬁalguie— ’
ra que sea la calidad'o variedad depende de la madures del fruto.
hecha ga cosecha de‘este modo se considora que un oporario puede ——
recojer alrededor de 25 kilogramos por dfs. ’ ‘

Las bayas o cerezas se preparan de dos manerasj en 8eco que da 8l
café en bellotas, y el metodo humedo que da e} café»enlperganino
Ambos tienen sus ventajas Yy sus inconvenienteg.

En el primer sistema se apilan loe frutos por 3 o 4 dias para-que -~
acaben de madurar y despues se extisnden pazga ~secarlo en capas de
10 a 12 cms de expésor. ‘

En el segundo se remojan lcs frutos y an segulda se despulpan en ma
" quinas especiales. .

Despues se secan y se someten al descascarillado en maquinase espe—
ciales. .

Por ultimo el café§ debe clasificarse para obtener un pr@ducto unifo
uniforme. ’

Z1 tiempo en que se efectua la cosecha en condiciones climaticas de
la regipny pero énvuuestro pais desde un punto de vista general ~-—
- puede desirce gue empiezé en ﬁigiambré y tormina en Febrero,.

la produvecion por arbol osila entrs medio Kllogramo y 5 kilogramos
dependiendo de las condiciones agrologicas y de Altitud, pues sé ha
visto que a mayor altura es mayor la prodoucién. v -



Hamta 1960, nuestr:s exportaciones de caf§ se Cirigian en un 85 <&
con destino a los Estados Unidos de Norteamnerica. 56lo un 15 51 ——-
iba’'a otros mercados, Durante la década de los 60, se modifico lig-
erramente esta dependencia. Cabalizandons en promedio de £3% a los
Zstados Unidos y 20 ' a otros merc:dos, Cbviamente estz situactdn —-
nos mantenfia eén una posicidén muy exjuesta a las variaciones de los
procios.

Como un compromiso formal contraide con la cafeticultura n-.cicral, -
en una nueva dinimica del cazfé, el institudo orienté su rolftica ———
para cambiar los sistenas de mercadeo, promccign y defenss de les —
precios, incrementando su operncidn con eficiencia.

Zatamos convencidpos que para ser una empresa rantatle, promctora de
desarrolle de 1las cafeticuiturn v carantia de altos increcos par: el
productor, se -requiere dar »n nuevo enfoque n lasp” politicis cocrer—
ciales del pafs.

Los mexicanos no podemos soquir con lu politica de erparar cémeiai—

mente ‘a que nos venga a comprar. 'or eso asumimos la iniciativ. nore

"piva y profecional de salir a vender nuestro café, por que lo conirs

rio siznificaba sequir dependiendo fundamentalzonte de un sclo piic
ivportador y desperdiciar la cportunidad de divercificar mussiras —
exportaciones, ’

Fara ello nos impusimos a partir de 1973, un prorrima minivo da tra-
bajo que implicabas

Obtener el mejor precio posible en el morcado internacional, rara ==
gaptar el mayor nimero de divisas con el menor volumen de c;fé exycr

tado.

" Reducir la depen iencia histérica de un solo mercado; que venia absc

absorbiendo hasia entonces 8l B0 de nwestras exportsciones, y diver

-aificar nuestras ventas,



Para ello el Instituso esti actuando 2 dos nivelss: a nivel oficial
.0 sea a partir del porcentaja de la cosecha 'que maneja el Instituto
¥y a nivel glebal ¢ nacional, donsiderando la totalidad de la cosecha

exportable del pafa.

En el primer nivel, nuestros sesfueracs sa reducen nuestras ézporta—-
clonas al vercado norteamericano e inorementar las ventas a los pai-
ses donde se consume nuestro café en pegueila escala y a realizar un
agresiva campafia para abrir merc~dos. In el segundo ni%el, a través
del control de lasg axportaciones,'ctorgahos una serie de incentivoe
a los exportadores del sector privade que los 1hdujeran a buscar nue

vos compradorsas,

Manejar estos instrumontos hize necesariajla division de la pblifica
de asignacion de cpotas, en dos apartados: uno, que se fefiers a los
palses fuertqmente’bonsumidores ¥ que contempla una racionalizacidn
en las ventas, realizandolas en las mejores condiciones haata un 1li-
mite de equilibrio que estf marcadopo por el porcentaje Que fapre-f
‘centen en el consumo mundial de Jiuaves Csntralés, con relacién a -—-
nuestra produoién exportabley otro, que incluye -a los paises con ==
pequefio consumo y a los qne hay que penetrar en sus mezclas gin 1€mi

te de volumen,

Reépecto a mercados tridicionales, nuestro modelo establece que a lo
los estatios unidos de Norteamerica, que consume alrededor de 50 % de
suaves Centrales, le corresponde una cuota hasta del 50 % de la pro

ducadfn exportable de nue=tro pais,

Este porcentajs rsprecenta 500,000 sacos que deben prorratearse ent

entre todos los axportadores del pafs.



Promovor lam export.ciones directas de los productores mediante el -
sigtema de consirnacidn, que consiste en entreg:ir gl productor el —
50 ¢ del valor del café con bane a los presion oficinles, y liguidsar

el Tosto al momento que @l THNETAIT realiza la venta,

2

Promover e impulsar la exportacién de manufacturas con mayor conteni

do de calor arregado, en lugar de la simple materia prima.

Constituir un frente cémun con otros piafses productores, para emti-
blecer la defenna del precio y reducir la brecha y el deterioro de-—~
los terminés de intercambio, estrechando los lazca da cooperacidn —-
economica internacional con todas las nacionses productoras de czfé§ -~

en el mundo,

El1 desarrollo de esta emtrategia de ventas ha tenido come finalidsad
Ordenar -la oferta de café para lograr mejorss precions,

Revertir los beneficios 1 obtenidos ens en ol mercado internacional

directamente a los cultivadores del grano, especialwents los ris ~--

modentos, marrinados y dasposeidos.

Garantizar a los industriales ﬁacionales el aprovisioznariento cde 13
materia prima que les permita oporar rroporcicnando un buen Paz cufé
para 8l mercado interno, desplazando todes los suceddneos y-convir——
tiendolos en nuestros aliados en la lucha permanente contra la ddul~

teracidn.

La politica de diversificagién la donsideramos como la piedra ansu-
lar de una edecuada y racionni comercializacidn del cafd maxicano, -
Poe wllo nuestiros esfuarzos se orientaron hacia 35 paises qus coanu-
men 11 millones de sacos al aiio, en promedio, del café 1lamziec "Iug-

ves Centrales!




Dicho volumen es mﬁy importante y determinante en cuanto al ingreso
por obtener, razén por la cual se impon® la necesidad de comerciali-
z2T dicha cantidad en las mejores condiciones posibles, de donde se
deriva a su vez la conveniencia de diversificar lns.ventas dentro —

del propio mercando norteamericano,

La ciudad &e Kueva York, sobresale éomo el principal condumidor —-
dentro de los aestados Unidos; sin embargo tambien en Nueva York se

encventra la bolsa de café y del Azmicar, donde Be negocia y especula
con el producto. Siendo este instrumento en qﬁe eﬁ cran gedida deter
mina los precios internacionales de nuestro granc, se impone la ne--
cesidad de evitar envios al mercado neﬁyorquino que acumla existene
cias superiores a las requeridas por la déménda y el consumo real, -
¥a que todas laas exi:stencias u ofortas por encima de &stes pueden -
sor manejados déniro de la bolsa para influir negativamente en los -

precios,

Respacto a otros mercades intarnacionales, el instituto logrd una —
importante diversificacién de sus ventns, introdiciendo el café  —--
mexicano a paises.ccrmo la Repiiblica Popular chiné, Argentina y 1la

UR3S. Tambien se .intensificaron l4s negociaciones con paises que - -
anteriormente habian realizado compras enborédicas, logrando conver—

tirlos en importadores constantes., Tal es el caso de Yuposlavia, ——-

'Japén, Suecia, Noruega y Finlandia,

Las exportacicnes fueron en 1973 da 2,326,648 sacos, que comparados

con las de 1972 (1.724,205 sacos) da uh incremento del 35 % Para =
este afio, 61 mayor esfuerzo de diversificacién lo réélizo 8l INECAFE
pﬁes en?ié al mer-ado de los Rstados Unidos al 52.3 7% y el 46,7 % —
restante, a maroédos Buropeos y asiaticos. Los sxportadores particu-~

lares exportaron B2,1 7' Estados Unidos y 17.9 % a otros pafses,




TABLA D3 PRWCICS LINJLGCS FARL LA OCL7RA
- D% CAFE @7 FTILE D3.TTVADGS A LA
EAPCRTACTCI DLRANTE LA 2CUITTA

1073-1978
) Precios Ninimos de
Compra M. .
Cotizacidén Internacional Quintal ¥ilo
Dolares FPesos L.H. Porgamino Uereza
————————— ' e e 1,855,00 T.22
150,00 3,411.00 1,678,42 7.73
155.00 3,524.70 2,038,306 1.67
160,00 3,638.40 2,088, 42 8,18
165.00 3,752.10 2,138.4¢ 8.32
170,00 '3,865.80 2,187,743 8.5¢
175,00 ' 3,5675.50 2,230.37 R, 5¢
180,00 : 4,003,20 2,238,131 8.;;
185,00 4,206,°0 2,338.25 B.cc
190,00 4,320.60 2,344.54 €20
195,00 A ' 4,434,30 2,357.30 ¢,22
200,00 . . 4,548.00 2,360.45 ¢.27
205,00 4,661770 2,377.34 c.31
210,00 4,775.40 23387.¢¢ - .36
215.00 - 4,88¢.10 - 2,418.15 ¢.40
220,00 5,002, 80 2,445.07 ¢.52
225.00° . 5,116.50 2,400.36 c.65
' 230.00 " 5,230.20 2,543.23 ¢.75
235.00 5,343.€0 2,541.81 10.03
240.00 X 5,467.60 2,572.23 10.03
245.00 5,571.30 2,603.02 . 10.15

250.00 : 5,685.00 2,633.¢3 10.28



)

255.00 .5,798.70 2,664.22 : 10.53

260,00 ' B,912.40 - 2,695.26 10,65 .
265,00 . 6,026,10  © 2,706.65 ' 10,70
270.00 6,139.80 T 2,716.55 10.74
275.00 .- 6,252.50 2,752.93 10,89
280,00 6,367.20 . 27750469 - . 11,04
285.00  6,480.90 2,827,244 11,19
290, 00- 6,504, 60 2,864.58 - 11.35
295,00 " 6,708.30 ©2,500.71 ' 11,50

300,00 6,822,00 2,538,22 . - 11.65

Calculados en base al acuerdo de la Srfa, de Comercio que fija los p
precios oficiales aplicables gn'la exportacidn de oafé verde, clasi- ‘
ficado en 1as fraciones arancelarias 06-01 a 01 y 09-01 a -02 de
la tarifa de impucsto general de “xportacion en gfano, con o sin céd~
scaraj piblicado en el Diario Oficial de la federacidn al 21 de Dic.
de 1977. '

Paridad fiscal - 8-22.74 M.N, FPijada por la Sacretnarla de Haclenda —
¥y Crédito Pdblico, ' i

En caso de un desplome de precios por abajo de & 150,00 dflares, se

pagardn ¢ 1,855.00 por quintal de bergamino 4$ipo exportacién,

NOT: ¢ La tabla estd calculada con un rendimiento de 245 Kgs, de ——

" café cereza para un quintal de caf§ pepgamino'secoAcalidad exporta—

eidn, Cualquief rendimiénto o calidad superior obtendr{ adicional-—-

ments un ingcremento d4 procio por premio de mercado.

e
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SITUACIQN INT RNACICIAL ,

las polfticas internas parallBddistrituir con justicia social el ——
ingreso conveniente de la comercializacidén del grano, dependen en —
alto grado los lo ros obtenidos en la defenaq de los precios en el

marcado Internaoional,

De gguf ol interes de coordinar esfuerzos zon los demds pafses pro—
ductores de café, muy expocialmente con los que producen calidad se-

mejante a la nuesira,

Durante este contexto, lexico preside el Grupo lundial de Tafres -~
productores de café y la Cficina Panamenricana del fafé, Ta bien ha
“entralea

sldo 1z &1 autor de la Campafia lultinacional caifes Juaves

5. A. y participa activamente en lug dsliteracionns rara un nueve —

oonvenio Internacional cen los paises cersumidores, qua sea digne, =

decoroso y que garantice precios remnerativos rara el preducto, zlu

ajustable a los niveles de inflacidn muudial,

Durante 1¢74, el Grupo lundial de Productores llevé adelante re
de mercado que favorocieron rnuy buenos precios in*ternacicniles. Tus
en reptiembre de 1974 cuando los precios cayerorn violent:-enta leco
ldvantamos en no¥iembre y diciembre, volvi:ren & caer u jartir cée ls
promulcacidén de la ley de comercio de lds estados indios y en ostos

momentos, ya estamos saliendo de la crisis con huenas paersrectives,

TRREET A HAVEE Saxx e risx sl § BB ABRt X 72 Xe gy PYENEE A TERr X E TERL
Sntre las div:rsan causas que provocaron la cricis cafetalers, des—

tac-ron las siquiontos:



.Ante la recdsion .economica mundial, los paises importadores se

o

rrotagieron roduciendo sus comprie y utilizando existencias que ha-—
habfan’ acimlado en afos anteriores, a la vez que maniobrando en el

mdf mercado para adquieir café a bajos precios.

Alg:nos pafses producéores, pese n la demanda altamente rosesiva ——-—
adaptaron una actitud de ventas agresiva, debido a la urgsncia de ——
resclvor a corto plazo sus psraves problemas de balanza de pagos; —

afectando por las consecuencias de la crisis de la energéticas,

Frente a la demanda organizdida, constitnida en un 807 por 14 podero-
sos consorcios, surgiaron atomizadas varias decencs de miles de ofer

tas procsdentes de exportadores brivadon.de los 44 pafses producto-

rea privades que tanto por su mimero como por ser competivas hacia

la baja, denrimieron los precios,

Durante los intentos de organizacidn de 1a aferta con propésitos de
defensa de precios, varios pafnes productores se sintieron amapados
por la dis-osicién de la metrépolis ccondmicas que amenazaban sus
ventajas comerciales, y ain lam naciones menos débiles; se inhibiero

por temor a varse ufectadas en otron ren:lonen de su economisy
. . . .

Por otra parte la inflacifn mmndial y la knestabilid:d del délar, --
divisa en 1la que se hacen las trancaciones cafeteras, ocacionaron ——
insertidumbre e . impidieron el logro de un equilibrio adecuadé entre
la oferta y la demanda de café durante A374-75.

Sin ewbargo las férrulas de retencidn @ intervencidn en el mercado,
congebidas e implementadas por sl gfupo mindial de pa{sés.productore
de café, estan dsmostr.ndo 66T un mecanismo iddneo ds rerulacidén de
ofeta ¥y defensa de precios. El pro:ra}n de retcnéién pre#isto para -

los afios 1974-75, poermite a liexice procurarse mejorss precios.




ATTIVIDADES WANICHALTE

Dentro de nuerntras Tronteraa, 61 principal ohjetivo es unrantzr el

consumo intnrno de caf§ ciento por ciento puro., La actividad yromo-
cional derqrrollada 56 orlento a logsrar esta netz, sctre la tagss —-
do qnre una cafeticoltura sdna dote eatar ciment:da en un cenrumo —-

’1ﬁterno.elevndo.

Para ello el IIM3CL £ pirticipd en 18 ferias reTionales, estatales
¥y exposiciones nacionales entre 1€74 7 1¢79 en los estndos de Pusetla

Veracruz, Coahuili, Cuerrero, Chiapas, 3an luis Fotosi (aracar y - -

Tabasco, asi como en la feria del hogar y lMexico Industrial,

Se rroporcionarpn servicios rromocionalos ds cnfé§ en con-~recos, Sime
poesiuma y eventos especiales, en miueros de 141, en les qus se diss—

tTibu eron 315,502 vases de cuf§ lexicano.

Para promover, conjuntamente con el consumo de cafd la ex rerién ——
artistica y cultural del puohlo de !exico, so llevo a cato el ;rc
ma " fafé y cultura de lexico " Dentro do éste =se tiens como —-—

acciones’ es peciflcle.

" Arte del Pueblo al Pueblo”" qua comn&ew=nha 21 desarrcllo intc-r:l

en las zonas productoras de cafd y " Caféd y irte " gue cuwple los —

" mismos objetivos de difundir la cultura en zchas urbanas, y vtiliza

como plataferma las cafeterfas del instituto. Se 1llevaron a caho 44
expouiciones de artse plasticas, 30 conTerencias y consiertos vy ces

festlvalea ;olklor1cos.

Bl paeado 2 de junio se inicfo, en cordinacidn con l1a ind siria tost
‘tostadora nacional, una campafiamasi masiva a nival nacional pira la
3

preparacion, distridbucién y consumo de calé mexicino cianto per cizan

aciento puro.




ACTIVID'DES INTRNACICNALS

El instituto mexicanc de Cafe” ha estado trdbajnndo intensamente ——

' para dar a conocar nue: tro café al dltimo consumidor extranjoro, --

bajo el homhre de caff mexicano, oxaltando sus cualidades para apo-——

‘yar nuestra polfitica de comercializacién y gonquistar nuevos merca—-

dos, reduciendo la dependencia ds nuestras exportaciones.
Existen ya marcas de cafe mexicano en Jaddn, Alemania y Argentina.
En breve ararecierén en francia, Yugoeslavia, Scpafia y Zstados ——-

Unidos.

Por otra parte el café mexicano patticipd a través del INNAZJAFZ en

. cafetorfas, ferias, expesiciones y promociones enpeciales celebradas

en Japdn, la republica popular china, Canada, BLstados Unidos, Argen_

tina, Ospafa, Francia, Rélgiea, Suiza, Republica federal Alemana; ——

Austria, Tugoeslavia y 1ibano. Jon Excepcién de esté idltimo pafs, a

todos ellos 11 ya se venden substanciales cqntidades'dé cul8 liexica

no. En breve sin embargo, esperimos consertir unz oporacidén importan

te en 1l{bano,

Las participaciones del Instituto fueron en la algunos ca os en for—
ma directa en otras trabajamos en coordinacién con 61 Instituto. -~

Moxicano de Comercic  Exterior y con lé'Seoretaria de Turiémo.
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" PREPARACION DEL TSRRENO

Los cafetos se establecen en terrenos forestales siendo mhchq me-"

nos frecuentes en islotes de sabana o en'la_aabana'tipica por que

‘en la mayoria de casos, los suoloas son .ercsionados y mencs férti-

les, y tambien porque 1a>ol1matologia es'én goneral menos fabora—
ble. - '

" La primera oﬁeracién es la tala del tmrxmmm loa arbocless lo corr—

corrienta es que eséos sean quqmadoa a pesar de los_inconvenieni-’

‘tes de eata‘prﬁctica'(ﬂdestrudién d9l humus pérdida de eiementos

fertilizantes volatizados o lavadcs por las lluvias, degradacién

rapida del suelo brutalmente desnudado etc.)’Todoi los agronomos

han denunciado y oombaﬁido los incendics como metodo de prepara--

oién de un terreno forestal, y segun A, Bernaert preconizan una

‘ operacién en -dos tiempos: primerolla del bajo bosque que se inoi-

nera,.despues'la de loa'grgndés arboles. El1 tiempo que transourfe

-con estos trabajos permite preparar la plantacién, y sobre todo —~

preparar una cubierta viviente, Los arboles grandes se trocean, —
leg ramas y ramitas se reiinen en montones y se queman, en ténto
los troncos yvlas_:amas gruésas se amondonsn on tajos y se abando
nan a una lenta descomposicién; ;

La siquiente operacién consiste en dblimltar los lotes y las par—
celas. A los lotes se les da una superfioie tal ( de dos a cuatro

" hectareas ) que permita que el arreglo de las parcelas que los ——

componen resulte comedo, espe&falmento a lo que se refiere a los )

acarreos (abonado recoleccion ato)=-—

fUna ves preparado el terreno, el ypxim Plantadow debe desidir la

dispocicién y 1la densidad de la plantacién y proceder seguidamen—
te al horadado y la preparacién de fosos.




'EPOCA Y METODOS DE PLAWTACION

La dispocicion de la plantacién y la densidad de los arbustos es-

tan en funcidn de numercsos factores: especies variedades o clon
fertiljadad y declive del suelo, sombreado, modo de cultivo ( ya-

nual mecaniéo ) sistema de poda etc.

La blisqueda ds la disposicién y la densidad ideales para cada -—

especie, es decir, de las capaces de dar los mejores rendimientos

@8 una preocupacién primordial de los Agronomcs. Em todos los pa~

isas £0 han realizado numerosos ensayos de los que se han extraid

los siquientes consideraciones en relacidén con los rendimientos.

a). Competencia adreg {iluminacidn aireacién ete)

b). Compefencia radiciilar (hidrica mineral stc,)
o). Comodidades de mantenimiento (especialmente la mecanizacidn y
precios de coste,)

PY

Los enaayda de este tipo son muy complejos y no p=7irin chienar =
conclusiones antes de transcuridos uhos diez afos,

De una manera general se ha comprobado en la 8 plantaciones muy -
densas que los rendimientoe eran comparativarente mas elevados an
eﬁ loe primeros afios, que en las plantaciones mis espaciadas, pe-
ro tambien gue estos rendimdentos disminuian rapidacente a medida
que los arbustos entraban en competencia, la ventaja obtenida en

las primeras cosaechas no parece compensar leos inconvenientes y lo
geston auplementarioa oblizados #n. la densidad normal. 2sta otssr
vacidn apunta en particular a las plantacidnes que en la dessidad
habitual se ha dbblado-mediante una lfnea intercalar suplementari

Un ensayo sobre 2 000 pies ( Con variante de 8isposicién) de ro~—

. busta calculande la rentabilidad, ha protado que la operacién no

es ventajosa (I.F.C.C. )ya que con una geparscién de 2,00m, 1z ~-
concurrencia.se manifiesta mucho antes y los suplemtncs de cose—

cha scumulados duranie cinco afios no dan provecho alguno.



DENSIDAD DE LA PLANTACICN EN FUNCION DEL TRAZADO GEOKETRICO

. Y. SEPARACION.

NUMZRO APROXINA

DO DE ARBUSTOS

SEPARACION (ha)
(@) . Cuadradg rectang. ‘Hexagoho _ Tresbtolillo
1,80 x 1,80 .... 13,000 . 3.450 _
2,00 X 2,00 eues 2.500 2,875 o
2,50 X 2,50 eu.. 1.600 1.840 ' 3.200
3,00 X 2,50 aees 1.300 o ’ o
3,00 x 3,00 auon 1,100 - 1,270 2,200
3,00 x 3,50 ..., 930 —_— ' —
3,50 x 3,50 ..., 800 920 ©1.600
3,50 x 4,00 ....- 700 . , .
4,00 x 4,00 ... 625 720 . 1.250
4,00 X 4550 «... 550 _ .

El cultivo mecanico, el acarreo y el amontonamiento de los arbols

no incinerados, obligan a prever separaciones de 3,00 8 3,50 m,

lo gque conduce a la concepcion de las 1lamadas lineas parsadas,

U4s adelante se verd que la plantacicn en 11n§a3~a11migmo nivel -

{ Sencillo o pareado ) debe qconséjarae cuande la pendients dal

suelo sobrapase

1a densgidad media mas

c. Arabica e o o @ o.

- Co canephora « o« o o

Co Bxcolea o« o « o o
Co liberica o o o o o

el 5%'

. 2,00 mx 2,00 m
¢ 2,50 mx 2,50 m
. 3,00 m x 3,00 m
« 3,50 mzx 3,50 m

utilizada es la siguiente:

2 3,00mx.3,00m
a 3,50mx 3,50m
a 4,00 m x 4,00 n
a4,50mx 4,50m

Debe ser teniendo en cuenta el sistema de poda y especialmente el

desarrollo lateral provocado por la-mlticaulidad.



- CULTIVOS INTZRCALARES

la ocupacidén de lsas interlineas con cultivos del consumo humano
durante la juventud del cafeto, es una practica bastante frecuen-—
" te tanto en america latiha como en africa.

En Bfasil los contratos de arrendamiento prevén esta sircunstan--
cia y auterisan a los contratantes al cultivo de las interlineas
con este fin ( Vafz etc. ) BEn africa occidental las plantaciones
‘de rohusta se interplantan corrientemente de mendioca, bananeros
patatas etc. Es este habito compatible con una cafeticultura ra——
cional, Teoricamente no lo es, por que inevitablemente se acelera
el agétamiento del suslo e inclusoc hay en muchos casos competien—-
oia hidrica. Por otra parte, muchos de estos cultivos no recutren
suficientemente el terreno para evitar la erosién. Pero, como —-
resulta extremadamente dificil hacer desaparecer radicalmente -
este habito, -que de la mxx posivilidad de aconsejar a los plania~

dores en la eleccion de los cultivos intercalares.

Se ha realizado en Coata de Marfil Un ensayo para estudiar la ~—-
influencia de los cultivoe tradicionales en dicha resién Batata,
bananero, Maiz, arroz y cacahuate, Se ha visto la inocuidad de —
estos durante lcs 3 primeros afios de cultivo cafetero, excercién

hecha de bananero cuya precencia ocaciona una considerable depre-
sién de los rendimientos.

‘Pero en general, mfs.alld de los 3 primervs afrios, todos los cul~-

tivos intercalaras perjudican al cafeto y deben proascribirse,



LA FERTILIZACION

El ocultive del cafeto agoté.al suelo.iEl ejemplo de los viejos cafe-—
~ tales en los que el suelo, a pesar de ser fértil, debe regenerarse

antes de toda nueva utilizacidn agricola, provaria provarfa si nece-
sariamente fuera este asierto, El conocimientb de los elemntos esen-
cialea.aportadﬁs por las cosechas perimite evaluar mis cientifica———
mente, aunque las sifras.nd coincidan, las necesidades de fertilizan

te de un cafetal.

Algunos autores las han sifrado en N, P, K, Ca e incluso en elemento
minerales CATANI refiere las cantidades de sustanicsa fertilizantes

utilizadas en cuatro arnes pdr una ha., de cafetos,.

La evolucidén de las necesidades de elementos nutritivos durante ol
crecimiento en los diversos estadios de fructificacién se han estu-
diado en las dos especies mas 1mpqrtanteé. En el cafe’ C, arabica,
CATANI y 3ORAES han puesto en evidencia una marcadisima progresidn

especialmente en lcs afios g° Y 4o tras ihiciafse la producidn.

_CANTIDADES TOTALES D@ SUST'NCIA NUTRITIVAS ABSCRBIDAS POR LOS
CAPETOS JOVENES DEl PRINERG AL QUINTO Afio :

BLEVENTOS = ) EDADES
{expresados en gr.

1l afio 2 anos 3 afios 4 arfios 5 afios

Nevsooosnesnssansessse 1,28 28,27 80,45 84,24 117,47

Pplgesesacaicnciinanss 0411 3,67 5,38 ,89 16,33
Ky0 sevevonenennnnnees 1,43 20,85 85,45 70,88 121,32
CA0 seevecvvsosrvnones 6,63 22,80 64,65 59,61 - 77,11

HRO aeevencncssnncanss 0,32 2,16 22,33 13,18 23,47

Materia seca 76 2,666 6,103 6,748 10,174



LA FZRTILIZACION MINSRAL

El mimero de ensayos realizados en todo el mundo tropical para de-
terminar la naturaleza, la dosis y la época de aplicacidén de los
fertilizantes, es muy elevado, pero solamente un pequefio nimerode
elloa, efectuando en dondiciones experimentales rigurosas, inter—

pretables estadfeticamente, pueden considerarse vilidos, Bl escru-

-tinio y analieis de sus resultados no permite, sin embargo, contes

tar a todos los proplemas que plantea una fertilizacidn racional,
Efectivamente, las necesidades del cafetc varfan mucho segin las e

especies y variedades {(Razas y clones) la edad de los arbustes, el
medio ecologico, las tecnicas de cultivo,, et¢. por otra pa:te, —
ninguno de eatoa:elementoe actda aisladamente; las interaciones so
son la regla y éu complejidad se atiade a las dificultades gue exis

ten para la busqueda de una formula,

En General, sin ehbargo, se tiende a considerar a cafeicultores —

_que los aportes fertilizantes, incluso teniendo en cuenta los coe-

ficientos de utilizacidn (N: SO 76 5 Pr 10% ; X: 45 <), Se calcu-
lan hasta el precente estrictamente para restituir al suelo las -~
cantidades extraidas hor lan cosechas para consefuir una nutricidn
épilima. Es de temer que estoconduzca a un progresigy agotamiento 4
de las reservas de un complejo absorbente, Los intentos de esterco
lado en cantidades altas, muy superiorss a las necesidades teorics
cuyo resultado, son bastantes resiese, confirman la opinion con un
aumento.a veces @spectacular y ruy rentable de las cosechzs. las
conclusiones mis veroeimil es que las perdidas de substancias mine
rales en los suelos tropicales son mucho mas importznte de lo qus
se propone, tanto si son consecuencia de una lixiviacién intensiva
como de un arrastre a las capas rprofundas, de un proceso de isolu
bilizasion, de la capacidad de intercambio., etc, La ampliacion de
nuestros conocimientos agrolosicos en medios. tropicales aportard

seguramente mucha luz sobre los puntos todavda obscuros,




LA FERTILIZACION ORGANICA.

El estudio de los Rertilizantes organiooa‘del cafeto ha comenza-—
do con el empajado { mulching ). Junto a esta Técnica, muy fruc-
tifera pero costosa, se pueden sefialar los los abonos verdes, -~
reprecentando por numerosas leguminosas cultivadas en las inter-
lineas y enterradas en un sierto estado de su desarrcllo (Crota-—

laria divers. Indigofara aumatrana,,Cajanﬁe,'Tephroaia divers )

‘Cuyo aporte fertilizante es importante.

Bl estiercol de granja se utiliza en cafelcultura en las regio—
nes en que hay crfa de animales domesticos- (mixed~farming) a la
dosis de 20 a 30 t/ha. Con frecuencia por rotacidn (un afio de —

cada dos o un afio de cada cuatro),

A falta de estiercol, la utilizacién de los residuos de fadrica-
c¢ién del caféy en forma de compost de pulpa eé facily se forma -
una maza constituida por capas de 0,25 a 0,30 m de pulpa alterna
das ocon lechos de detritus vegetales, mantillo eto. ¥y a los 3
o cuatro mesea de iniciarse la fermentacién, puede utilizarée.
Con el fin de tener un producsto homogenso, es necesario manfenor
el "Compost" humedo mediante riegos frecuentea, y mesclar la ~—

masa una o dos veces paledndola,



P@DA

El objeto de la poda es lograr gque la forma y tamafio de la planta -
faboresca a la producidén y faciliten la recoleccién.

El pistema de poda que ze sigue, deherd, aer segin las condiciones

de las pléntaciénea.
Son factores muy fmportantes'el medio en que se desarrollan las ~——
plantas y las especies dé-los cafetos que se cultiven, la poda ds.2
tender a dar espacio-y luz a loe cafetos de manera que su desirrollo
gea .mas hacia los lados que hacia arriba.

Para los plantones sumamente densas, es monveniente la poda en el ~~
cilindro aunque muchas veces 88 hace necesario el aclareo racional

delycﬂfetal,

~Varios individuos se han dedidcado al estudio .de la poda en el cafe-

" to, que aguello es preferible hacerla en forma escalonada a la poda

de una vez definitiva esto es hablando de la egpecie arabica.

la poda de producién pude considtir en una simple supresién de bas--
tagoa chupones perov cuando los cafetos llegan a su edad, la poda en
c1lindvo se hace necesaria.

En blantaoiones viéjas ¥y que no han sido cuidadas se acosturtra a
hacer la poda radicalmente, exto es, deépuee de la cosecha se corta
el'twunqa a una altura de 50 a 75 cms. con lo que se ve el rejuvene-

cimiento del cafetal,

DESHI GRBES.

Algunos agricultdres pienzan que los beneficics que se obléenen con
Yos deshierbes son porgque las malas hierbas ya no siquen susiornando
@l agus y alimentes del .suaslo. Pero no toman en cuenta que para des-
truir éstéa hierbas se da una iabor con lo qua gran cantidad de ma-—
teria organica qued .ra enterrada y se dejara el terreno expedito par
para la mas facil meteorizacidn, .
Las hierbas deberan ser enterradas en dedio de las calles del cafe--
tal, esto es, lejos de las raices de los érboles para evitar el o

efacto de las fermentaciones de la descomposicidn,




-BIEMBRA.— El cafe se puede producir po: estacas de las ramas altas

y per injerto, pero el metodo comun es por medio de semilla,

" Lo mejor ‘es escojer arboles con mejor caracteres para tomar de ella
la semilla.: ’

Recojidas las Sajas se despulpan a mano y‘se sumergén las semillas

en.agua de eenizas 6 de lejia para quitarles la baba. Al lavar la

semilla sévnotara que aléunaa fl&tan‘por su pooo peso 'y estas sergn

deszchadas.

De los rsranos sumergidos se escojeran los mejores para hacer la =

plantacién. . . :
Puede haceree la siembra en un lugar definitivo pero lo comunr es —

hacerlo en semilleros dondd se cuidan las pequefias plantas hasta '~

que tienen de dos a 4 pares de hojitas y de ahi se transplanta al

vivero.

SOMBRA.~ En muchos c¢limas no es necesario dar sombra.-al ocafé pero e
en otros es indispensable para defenderlo de los rayos solares dire
ctos y para'mantenerios en uha atmosfera mas humeda,

En los primeros dafios y en terrenos descubisertos ge puéede sembrar —
yuca y platano tanto para sobrear el cafetal nu :vo como para obtene
algun producto del terreno,’

En terrenos de desmonte es dejar agquellos arboles qﬁe no producen =
sombra espesa sino que solo tamicen.ia luz pﬁr'tener hojas dividida
¥ ccmpueatas. _ ‘ - ) '

Estos caracteres los tienen los arholee pertenecientes a la f&milia
ds les leguminosas,. .

En las regiones donde se produce él café suelen haber arboles de —
los generos Inga,’Erythrind; Gliridicia y Zigie que son los que se
dejgn para somhra o se plantan con ese objeto. '

Hay ¥®arias expeoies que se utilizan para la producién de eombra en
los plantios de oafetoe en ol _sur de Mexico,

Plagano.~ Musa paradisiaca

Huizache.=- Acacia Albicans

Huamuchil,~ Eimoaa'unguiscati

Mango,- Hangifera indica,



3CAls.~ El secado se hace en la generalidad de las haciendas —--—-
mexicanas por medio del sol sin embargo este metodo esta cayendo en
desuso en nuestras grandes fincas ca¥etalercs, pues ahi se haria —
necesarios asoleaderos oy extensos y por 1o mismo sique el secado
por aire caliente., Tambien este metodo es usado en las regiones muy
humgdas.

Cuando se hace el secado al 361 con semilla kxy despulpada tarda en

‘secar de 6 a 7 dias por oonsijuiente este metodo se puste segsuir en,

fincas de regular producidn. .

El cafe es puesto a secar en lugcares preparados exprofeso, a los qu
que se denominan asoleaderos; se construyen espacios mags planos y =
se les da una lijera inclinaceién paru‘que corran 1as gruis, pueden
ser construidos de ladrillo o piedra los de lafrillo retienen mucho
la humedad por lo queé es .aconsejable recubrirlo por una delgada —-
qapa_de.cemento.

Despues del lavado el café es depositado en el asoleadero en ca-as
de poquefio expesor y debe moverse en las mafiinas para que segue ——
unifofmemente. Se sabe que esta Yeien seco cuando el perramino re
torna quebradizo y el grano suena dentro de este; una vez que el ——

café osta en es’'e punto puede pasar al deccascarado.

SECADO CON AIRZ CALIGNTE.- Existen sect:doras como 1a "Guardiola "
en la que el café, despues que ha salido de la centrifuga pasa a
ellas que interiormente tienen diferentes compartirientos para el
café.

El aire que lleza a las secadoras es originade por un ventilador y
calentado por una disposcidén espcial en el horno que va adjunto a
la calentadora; a esta se le impffme un movimiento de rotacidn., Por
este metodo se obtiene gran economla en la obtra, y en la construcio

ds pat&osu

ke



BENEZFICIO.~ La maguina dgspulpadofa constas escencialmente de un rod
dillo metalico revestido de una laminé preyiato'de una saliente —
cortante; este rodillo esta situado al fondo de la tolva y al ser

accionado por una siqﬁeﬁu de mano ¢ por una polea motriz obliga a

1ss cereias a basar por un pequofio espacio situado entre aste cili;
dro y una parte especial denominada pechero, end donde-la pulpa es

separada, la cereza cas a una saranda dotada de movimientos de vai-
ven y todas las que han sido deshulpadas se ocuelan por entre las —
perforacibnes de las sarandas mientras que las despulﬁadaaﬂimperfe—
ctamente van a caer al sepundo puiper6 que tiene la misma dispasi--
cién que el primero solo que la separacién entre el oilindro.y el -
pocherc es menor. L o '

las oerezas que se van recolectando ss depositan en una gran pila -

con sgua de donde pasan al pulperoc por su propho peso pues se progu

ra que esta pila se contruya a un nivel superior del gue ocupa el
pulperoj una @aza despulpadas las cerezas se tiens el'grano en —
pergamino y. reocubjerta de una substancia azucarada y micilaginosa
que es dificil de quitar inmediatamente, por lo que los granos pa—

san inmediatamente a otra pila denominada de fermentar.

FIRMSNTACION Y LAVADO,.~ La subatancia agucarada y musilagionsa que

~ocubre al grano es descompuesta mediante la fermentacién'que gufren

los granos; al efecto del pulpero el café pasa a una de las rilas
con- bastante ‘agua en donde permaneoce por espacio ‘de 48 horas despue
de este tiampo 80 procede al lavado que 8o hace en la pisma pila, -
pues estas deben de tener desagues especialesrpara que salga ol agu
agua de lavado., El café ‘es removido por uno o mas hombres previstos”
de palas y se suspende el lavado hasta que el pergamino se precente
blanco y.lustroso y el agua salga clara, ' '



DESCASCARADO.- E1 dcscasbar&do es la operacidn que sigue el seczdo
el café es debositado en la tolva y 'al entrar al ailindro se pone
en contacto con una seccion acanalada y espiral de dicho cilindro
que lo lleva sodre una hoja aspera y terminada en filo llamada bo;
ja de descascarar; el caf§ es conducido hasta el otro extremo del
oilindro siendo forzado & gran presidén con lo que el pergamino se
rompe al salir en el emtremo opuesto el ~entilador anexo separa la
caeoarilla dejando libre el gzano; terminado esta operacién se dice
quo ol ocaféest esta en oroy y acto'seguidd pasa a 1., clasificador

ra,




ENFZRVEDADES

Dos grandes azotes han asolado las plantaciones de cafetos en todo
el mundo en el ourso de los dltimos afios y ocacionan todavia consi

derebles destrucciones..Uno es una enfermedad cono producida por

.un hongo microscopice, muy conocido por los’eapebiaiistas, la He—

"mileia vastratix o tizén 3 el otro es un insecto parasito del grén

no, Hypothenemus hamperi Ferr (sin Stephanoderes hampei FERR).
Comunmente 1lamado escolite del grano, La Hemileia ha sido causa =
de la desaparicion del cultivo del cafeto C. Arabiéa en Ceiién'y
sus ataques continuan sufriendose; mon mayor o menor sererﬁdad,'en
todos los paises, productores, salvo loa‘ameriqénoa,‘preso;vados
excoepcionalmnete. E1 escolite, hoy en dia extendido oasi en todo :
el mundo, sh causado importantes des‘rosos en las Cosechas Brasil- '
eilas antes de los abances de la lucha quimica y aiduo precentando

uns gran preocupacion en la mayoria del paisas,

La puesta a punto de nuevos tratamientos antioriptogamicoa apoyada
por la disponibilidad por parte de los cultivadorea, de productoa
cada vez was aftivoe, pormite ahora lucha; con mayvor sficacia con—
tra estas dos plagas . Pero con;el desarrollo de la cafeicultura
haﬁ aparecido en africa, especialmﬂete,, nuevas enfermedades, Yy ha
proliferado nuevoa parasitoss 8u lista se alarga cada afio y plan——
tea numerosos problemas a los 1nvestigadoros fitopatologicos ¥ En-
tomologos, cuya tarsca es la de estudiarlos y poner a punto los me—
dios para dombatirlos. A ' 4

Afortunadimente los recursos de la fitofarmacopea han aumentado

considerablemente en.estos ultimos 20 ajios, tras el descubrimiento
d61<D.D.T%,y del H.C.H, Una variadi;ima gamade productos de sinte~-
sis derivados de los primeroe o nuavos, como por ejem., los compues
tos organicos de fcsforo, los sistematicos, - eto., osta hoy a dig——

posicion de los cultivadores.




ENFERL EDADES CRIPTCGALICAS

a). Enfermedades de las raices y dal cuello.

lLas enfermedades de las raices y del cuello son muy numerosas y 82
manifiestan por variados sintomas con resultados fatales para el -
arbusto. lac condicionesxeéolocicas dessmperian un papel przdozinan
te en el desarrollo de la mayoria de esas afecciones y es escencia
al antes .de deeidir los métodos de lucha, proceder a un estudic <—
del medio vegetativo del cafetor suqlo (demasiado compacto, mel —
de#nadce, demasiado humedo, deficitario en elementos nutritivos, —
exoeso de acidez etc.) y ai rededor de los cafetos(zusancs EZlancos
nematodos'causantas de lesiones radiculares, pressncia de restos
de raices, restos lefiosos etc.)

lLos primeros sintomas aparecen con el marghitamiento del follzje
y va desapareciendo progresivaments, y al secarse las rarad. la
muerte sobreviens mis o menos rdpidamente. El1 examen de las rafces

informa sobre la naturaleza de 1a afeccidn.

.las principales enfermedades radiculares son las siquientes:

Podredumbre blancadebido al leptoporus lignosus (¥L). Se ctserva

la precencia de filamentos blangquesinos fijadcs solidaments z las
raices { que no deben confundiree con los filamentos saprofitocs,

facilmente separgbles).

Podredumbre parde Debido al Phellinus lamaoensis (MURR) Z1 mi--

celio, finisimo, del hongo forma con la tierra costras p-rdas que
se adhieren a las raices; la corteza estd podrida y la madera de

la vaf{z principal aparece estriada con rayas negras,

Podredumbrs negra Debido al Rosellisis hunodes (R.y ER) sA7C.

{Rosellinia rcot rot). Se obassrva cordones miceliares nerros schbre
las raices, con prutefaccion de la corteza que, generalmente, se -
inicie en la region del cuello, & nivel del suelo (con frecuencia

& consecusncia de una herida).



PODREDUNMBRE FOR AGARICOS

Se conocen 3 agentes causalest Armillaria mellea (FR) Kérst; A.
Fuscipens Petch. y Clitocybe tabescens {FR) (Armillarella elegans
‘R, HEIM.), BRES (root spliting disease, enfermodad que provoeas la

deatruccion de las raices).

El Armillaria bellsa es un parasito cosmopolita, mientras el Clito
cybe. tabescens no se ha encontrado sobre cafetos mie que en Magas—

car (170) y-en reunion,

Los #intomas de lae prutogacidnee ocacicnadas por estos hongos son
casi identicas: raiz eje y raices principales mds o menos podridas
i agristadas longitudinalmente; precencia de micelis blanco scbre

los fragmentos de corteza o entre la corteza 7 la maderay olor ——

caracteristico a hongos frescos,
MEDIOS DE LUCHA CONTRA LAS PODREDULTRES.

La lucha para conseguir la curacion de las podredumbres es muy dif
ficil y costosa, menos coetosa sin embargo que la negligencia que

'termina con la progresiva aniquilacion de la plantacion, lLa replan
tacidén de las zonas de plantqé podridas es efectivamente in@osible
ya que los pies Javenea rebrotan v1rcrosamente ¥ luego musren iraa

las primeras fructificaclones, sino antes.

El medio clasico de 1ucha consiste en deliminar las manchas de pla
nlantas enfermas mediante una zanja suficientemente profunda. Se

- drrancan del interior de esta zona todas las plantas, comprendides
los arboles de sombra, aunque tengan aspeoto aénqg Es.presiso arra
‘arrancar a mano todas las gruesas raices leﬁcsés, éin conseder ——
1mportanciaAa las rajcillas pequenas o de peguofio diametro( Yenos’
de un centimetro) qus pueden descomponorse rapidamente. En cuanto

a los cafetos su arrazncado con un aparejo-montando en una cabria -
88 una excelehte tqénicé que proporciona excelente o completa sati

faoién y resulta menos caro que el arrzncado & mano.



ENFERMEDADES DSL. TRONCO Y LAS RABAS

Traqueomicosis (o carbunculariosis ) debido al fusarium xylaroides

(Steyaert) HEIM y SACCAS.

La traqueomicosis devastd 1las plantaciones de cafetos del Ceste —-
africano durante los afios 1¢38 al>1945 estﬁ enfercedad desconocida
hasta entonces, parece haberae‘iniciado en el congo Kinshasa y en
Ubangui (Rep. Centroaftricana) donde ha caueado 1a sasi total desa-
paricion de las plantaciones de cafetos BExcelsa. Su progresiva de
esta especie y de especies semejéntes (C. abeokutae, especialmente
en.el camerim y costa del marfil); las plantacionzs de cafetos C.
canephora, variedad Kouilou, acusan tambien sierta sensitilidad,
Unicamente los cafetos arabick y Robusta pueden ser considerados -~
resistentes, éun qua esperimentalemente los dltimos no lo fueron

an todos los casoe (183).

la enfermedad.ae manifiesta con una brutal detencion de la vsreta-
~ciony las hojas jovenes se tornan amarillas, luego re secan a su

vez las ramas, el arbusto pierde el follaje rapidamente y adjuiere
un aspecto esqueletico. Una de las caracterirticas de la traquecsi
cosis es que los anteriores sintomas se manifiestan con frecuencia
unic]ateralhente, como si se tratage de una hemiplegia . 31 artust
mueré en un iapso de tiempo variable, pero tanto mas cortocuanto -

mag joven (Ea de algunas eemanas o varics meses)

Bl sistemsa radicular no que da alteradc. Sin embargo, se observan
bajo la corteza, en el .cilindro central, eshiales negruzcas, per—

duscas o pardo violet®ceas.



CAPITULO KNo 5

ENSEEANZA T DIVULGACION



CCLO HAYER UN VIVIRC b3 N°FB

LCCATIZACICN DL TIRRINIC,

Yara establecar tu vivero debes :ascoger un terrsno lo mis plano -
posible, con buen dran,—v.jel que no tenga piedras o grava, a fin de
que la raiz no cresca toréida, que teng: sarca una Tuente de agua
para facilitar el riego durante la epoéa ds sequfa, y que auts lo

mas serca posible del terreno en que trasplaantaris lca cafetos gu

“que obtengas,

© SUPSRFICIE HICE5ARIA.

Al decidir la capacidad que tgngrﬁ tu vivero, tea en cusnta que -
no toda la pesetilla que se trasplanta serd aprovechable al afic -
siquiente ; algunas moriran, otras no crecerin normalemenis, 7

no detes idtilizarlam, Por esa razdn, tu viverc siempre dete tener
una cdpacidad 1o¢ mayor qua 8l mimaro de cafletas que juieric —--
aprovechar, As{ por e}emplo, ri necenitas ohtemer 2,000 csfetes

aprovachables al establecer tu vivero deherés trasplantar 2,200 -

gesetillas.

"En el cuadro que aparece a continuacidn, pueles connultur cuintos

: . . 2 ) :
metros cuadridos (m"~) de terrenc necesitas para estzblecer tu -

vivero,

Poesaetillas que €afstos que Superficie
se tragplantan 86 _arrovechan necesrria(?z)
13100 1,000 160

. 14,650 1,500 240
2,200 - ‘ 2,000 330
3,300 | . 3,000 430
5,500 . - 5,000 : 820

11,000 10,000 1,640




LIVPIA ¥ DEZSPAJADO D@ TERRETNC,.

St él terrenc @n que vas a establecer tu vivero estd cubierto con
arboles grandes, desds el mes de febroro debes derribarlos y cor—
tarlos en trozos corxrtos para que se geguen prontovy puedas quemar
los en Abril, Si solamente exiate.maleza,'cﬁapéala & principios @
de abril y qﬁemala’en los. Gltimos dfas del mismo mes.

Despues de la quema, junta y saca del terreno toda la maleza o ~-—
ramas que no 8e quemaron; si hay troncos arrdncalos y tapa los —

hcyos para que 8l terreno queds mis o menos plano,
TRAZO D“‘ CORIRTIZO.

' Debes trazar el cobertizo clavando Z® pequefias esiacas oada cuatro
metros en cuadro. Procura gue las parcelas del vivero queden atra-

vesadas a la pendiente del terrsno.
CCLOCACION DEI EXP RIILLADC.

BEn los sitios marcados por'laé ant:cas, abre hogos de 50 centime~
tros de hordo pcr 25 centimetros de gruoso. Bn los hoyds ccloca ~
postes de dos metros y medio ds largo y de 12 a-15 cms, ds diame-
tio, alfnealos bien, ¥ apriétalos_lo mejor que puedas,

A continuaciénmfde hacla afuera 2 metros de distancia de cada —
uno de los postes de la orilla'yvclava esiacones de 1.20 metros —
de largo, gque sarviran para amarrar tirantes que sujataran los ==
postes para darles mas firmeza.

En soquida izx=z clava en los postes a 2 metros de altura, hilcs de
alambre de pidas bien estirados, Empieza por colocar un hilo sodbre
los postes de la ¢rilla y ocontinda con hilos a lo largo y ancho de
las hileras de postes. ' ’




Para finalizar, a los hilos de alamhre de ntias ya coiocados T
clavados a los postes, amarra unos hilos de alamlre de pdas y otro
de alambre ¢alvanizado Ho 16, para el emparrillado queds fornado.
51 tu vivero es pequefio, puedes hacer el emrarillado utilizando ——;
materiales que puedan obtgner en alyun lugar sercano n tu vivero,
como bambi tarrc, otate otc. 3n este caso no necositan los ertaco-

nes y los tirantes,
COLOTACICN DT LA 'SCKFPRA DEL VIVURO.

En el mes de mayo coloca, arriba del emparrillado, algun material
vegetal que haya serca de donde esta tu viverc, como hoja ds palr:
hoja de platanc, pesma o helecho, punias de cafla de azucar o almun
psacate; al colocar el baterial, ten cuidado que duede distrituido

de manera que dejs pasar el 50 7. de los rayos solarses.
BAREZCHO,

A fines de may« o principios de junio, afloja el suelo harta 2§ ——-
centimetros de profundidad, dejalo bien mullidog sin piedras, rai-
ces ni troncos que pusedan dificultar el trasplante de la nesetilla

o torcer las raices de Ja misma. nto es muy imrort nis forque st

el sualq no queda bien preparado, al aprovechar el vivero encontri-
ras muchas plantaa ccn su rafz principal torcida, For ese motivo, -
no conviene trasplantarlas z su lugar definitivo, pues crecersn -

despacio y produciran m:y poco.
TR4ZOS DE PARCTLAS.

lLas pareslas deben trazarce de 1,50 metros de ancho y sl larzo es—
gun lo permita &l terreno, separadac enire sf, rpor c:nzles de 50
contimetros de ancho, que servirdn para drenar lae pareelas ; canle

nar por sllas.



Estos canales terminarin en otros mas profundos y anchos que ser——

virdn para desague del vivero.

Al hacer tus trazes, hazlos de manera que las hileras de postes que
den al centro de las parcelas - que los canales tongun un declive -
lijero que permita el escurrimiento lento del agua de llucia y no

destruya el talud de lna rarcelas,
PREPARATICH DT PARCRLAS.

Prepara las parcelas entre 2 y 4 .semanas antés de la fecha en que -
vas a trasplantar la pesetilla. . ’ '

En primer lugar, ~on un cordel resistsntg marca los canales y dbre-
los con una pala recta hasta una profundilad de 25 centimetros, el
suelo que saques de elles coldczlo sobre las parcelas que estén &
los lados; ten cuidado de que 6l féndo de los canales queden planos
¥ con un l4dero declive hacia los cnnales de desague,.

Despues oon un rastrillo de jardinerfa desmorona todos los terrones
y empareja la superficie de las prrcelas, Ccn una pmla recta apison
na los taludes de las parcelas para evitar que so deslaven con las
aguas de lluvia. ' »

Agrega 100 grarce de fertilizants de la férmula 10-10-5 por cada m2
de parcela. Cuando las parcelas ya estdn niveladas, distribuye 8l -

fertiligante al "voleo " mdsclalo al suelo con un rastrillo y empa~

rejalo nuevamente la parcela,
TRASPLANITE,

Do todos loe trabajos que hagas en tu vivero, el trasplante en el

mas importante. Ii‘t‘ec'l:u.'a.lo con mucha cuidado para que tu planta

cresca sanag v1corosa y uniforme,
Bl INNKICAPE Ts entrega la pesetilla de la variedad mis adecuada a

tu sona .



M-

Esta penetilla se produce pn s:milleros estatlecidos por IIl CAFD
an todes lac repicnes cafetaleras. La plantita resibe tolos los —
' cuidados para que al momento do entregirtela estd sana, con lastan-
te raicesillas y con 2 o 3} pures de hojas verdaderas.

la fecha en que debes hacer ol {rasplahte dependes del clima do tu
‘zona, si se trata de un lugar alto, en donde la temperatura emrie-
za a bajar desde fines de saptiembre o principios de cctubre, debkes
trasplantar en junio o julio. Gon'.eso la posetilia tiene cportuni--—
dad de enraigzar bien, y pusde desarrollar 3 o 4 pares de hojas ante
de que empiece a bajar la temperatura, y para junio del ano siquie-
nte, los cafetos tendrdn 2 a 3 pares de cruces,

En lugares bajos, el trasplante se puede retrazar ha~ta octutre ¥ -
cuande s cuents con riego.

El trasplante de la pesetilla comprends los pasos siguiente:
MARMIDO DE HOYOS.

Si tu vivero es grande, emplea un parcrdor que td wismo yuades fa—
bricar, utilizando tiras de madera de 1.50 metros de larso por & —-
" centfmetros de ancho y estacas do 5 contimotros por 5 centimeiros
de- grueso.

Si tu vivero es pequéﬁo, puedes marc:r los ho o8 con una sirple ——
estaca y una vara o regla que tenga seis marcas sepzradas 25 centi-
metros una de otra. De esta manera marcas 6 hoyos en cada surco a
lo ancho>de la parcela. la separacidn entre 2 surcos puedes metirla

con una varita deo 20 centimetros de-lurgo.
oY ADO,

flaz los hoyos con una simple estaca bisn pulida de 4 centiretiros de

y de 40 centimetros de largo.

grueso
Los hoyoa deben tener 20 cent{metros de profundidad y 4 centitetros
de .dfametro, pafa que al momento del trasplante puedas intgoducir -

la . rafz con facilidad y veas que quede derscha.



TRASPLAYITZ D3 LA PESBIILLA,

Bl IM'NCAFE te regala la pesetilla selecclonada que necesites y te
la entrega empacada en manogps de 100 unidades,

Tan pronto la recibas, 1lévala a tu vivero, colécalo sobre una par-
cdla, y cubre sus ralces con tierra hﬁmeda.lhl trasplantarla ve ——
tomando lotes de SO pesetii]as. Si las llevas en cantidades mayofes
 puede resecaree domasiado la rafz de las ¢1timas, mientras plantas
lazs primeras, con lc cual ee retardar{a su recuperacidn, )
Para el trasplante utiliza una paleta de madera d:lgada, de 25 Tms,
de largo y de 5 de anchoj introduce la rafz de la pesetilla al hoyo
‘sin qus quede torcida ni dodlada, y cuida con el cusello de la plan—
‘ta quede al nivel de la superficie de la parcela, ipcya la rafz ——
sobre una pare& del hoyo; intmwduce verticaimente la paleta de made
ra a 3 centimetros de la parde del hoyé opuesto a donde entd la —
rafz, y presiona contra ééta,'para qu< quede bien apretada,

Puede susccder que al seleccionar la posotilla on ol semillero se
pagen algunas con rafz defectuosa o atacadas por -una enfermed:d que
86 1llama marchitamiento del talluelo, 1z cual nd reconoce con un —
estrangulamiento de célor café oscuro en la base del talluelo, Eli;
mina esas pesetillas, pues si las uses, a les prcos:diab moriran 6

crecerdn myy raquiticas y no podrﬁn'aprovecharse.
RETOSINICON DE PALLAS.

' Quinqe dfas despues del trasnlants encontraras algunas pesitillas -
secag) probablemente astaban enfermas del talluelo y no lo notaste

o bien no apretiste firmemente su rafz dl trasplantarlas; arrdnca—
las v trasplantalas oérns'en su lugnr, Fi{jate que estas dltimag ———
estén sanas, y anrieta bien su. rail para que no tengas que hacer —-

otra reposicién,




CCI'BATE DS TLAGAS Y BHFIR-£D D,

Una semana despudds dei trasplante, asperju tu vivero con una solu-
c¢idn qua se prepar& disolyiendo 3 zramos de colre tribasico o difo-
latéh, y 6 gramos de fortilizante foliar on 1 litro de 2rua, Ter —
cada 1,000 pesetillas necesitas 7 litros de solucién.

Repite el ixzx=plzkte el tratamiento & los 20 dfzs, luezo rerite lc
cada 40 o 50 dias. “uando veas dafios caus.dos Tor insscios a-re-a
1.5 milimetros de malathion oa cada litre de sclucidn. Conforpz ——-

crece, la pianta necenita mayor volimen de aolucidn.
O0LOCATICN D% LA 2CPINTURA.

Inmediatamenta'después de reponser las fallas, coloca en 8l centro
~de los surcos de paesetillas un material vereti]l que ayude a2 cencar-
var la hirmedad del suelo y a reducir el nacimiento de rmalazam, Uti-
liza el mismo material que empleaste prra colocar 1la scmrra, nic:zle
en trozos de 10 a 12 ems, de larro ¥ cclocalo uniformerente en una
capa de 5 cms, de espesor, ds forma de gus las pecetlllus no gui——

den inclinadas o dobladas.
RIGOS .=

Los riersos son necesarins solamsnte cuando la dpoca de sequia te

alargue por un periodo de 2 o mis messs,

Segun las condiciones de tu vivero,'puedes rejar cen resadera con
una motobombdba y manguera, o con ugné rodada, E1 (ltimo sistera es
el mis aconsejable poro es necesaria que el viverc enté en un —_-
terraeno con pendientes lijeraé ¥ unifeorme prra que la inundacién de
los canales ge haga lentamente y no dertruya los taludes de 1as par

celas,.



Sn’ terminos generales, si riegés con regadera, debes hacerlo cada

2 semanas, sl lo haces con motobomba y manguera, cada } semanasj

¥y 81 lo haces con-agua rodada, cada cuatro semanas,

El riego es muy importante, pero no debes olvidar que 8i riegas muy

. se;uldo, el suolo de las parcelas se eorservard ajewpre humedo y -
los cafetes ectarin expuestos a sufrir pudriciénee en la raiz,
Sstos cafetos,val llgvarse a su lugar definifivo, producen pocas -
cerezas y pueds sucedsr que alpunos muerén._?or &80, no riegues de—

maciado tu vivero,
FODA DZ LA RAIZ.

En el mes de marzo corta la rafz ds los cafotcs con un machete bien
afiladoj clavalo a2 T u 8 centimetros de los talloas .y ha ta unos 20
centfmetrons de profundidad. o

Bato debs ﬁacerse principalmente en terrenoa de textura arclillosa o
pesados para favorecer la multiplicacién de las rafces finas que so
gon lag encargédna de abscrver el afua, y los nutrimentos del suelo
por io tanto, mientras mas abundanies sean, hay mayor posibilidad -

de exito durante el trasplante.
RICULACICN DE 1A SOI'BRA,

Dosde la fécha en que ge termine él,trdsplanta de pesefilla hesta -

" ol mes de marzo del afio siguiente dabes revisar frecuentemente la -
sombra y colocar el material que sea nocésarip.parn que penetfe -
aﬁroximadamente lé mitad de los rayos solares, distribuidoe unifor-
memente, .

A partir de Abril tus cafetos deben regibir mis lué para que su ixt
tallo ss endurezca 'y 'su follaje resista mis al mol. Para ello, a -
prinoipios devabfil elimina otra tercera parte; y am mediados de ma
yo elimina sl resto 'de la sombra. ‘ ' -
Despues de hacer las dos primeras eliminéciones de sombra, la que -
quede, distribuyela uniformemente sobre el emparrillado, para que
Blempre se tenga una 1uz unifqrme en el vivero.

Tres ¢ cuatro dias antes de realizar cada eliminaocidén de sombra, —



Despues de hacer las primeras dos eliminaciones de sombra, la que
quede, distribuyela uniformements sobre el emparrillado, para que
siempre se tenpga una luz uniforre en ol vivoro,

Tres o cuatro dias antes de realizar cada.eliminacién de soubra, ~—
‘dehen asporjar tu vivero con una polucion de 7 gramos de fertiliza-
zante foliar, disueltos en un litro de arua.

Cuando hagas estas labores, es conveniente gue camines arriba ds la
parcelés-para que el suelo se vaya apretando y, al uccento de apro-

vechar tu vivero se facilite el arranque de los ca"etos cen pilén.

APROVSATIANT Z4TO

Antes de aprovechar tu vivero rewicalo y arranca los cafetos ra
quiticos o muy pequefios, pues 8stos, al trasplante a su lurar defi-
nitivo, nunca crecen normilmente ¥ producen muy poco.
Deltes empezar a trasplantaf tus plantones cuando el pericdo de ———-
1luvias se establezca claremente. Arrdncalos de rrefereucia con un
pilén o cepellén, para ase;ﬁrarse que nrenda pronto y ce Ceszrroile
normimente en su lvgar definitivo. .
. Antes de arrancar tus plantones,asz:;urate que el sualo este huredo
si estd soco; riegalo un dia antes de hacer ecte trabajo.
Zmpieza el arinnque de cafotos gn el extreuo de 1us parcelas, utili
zanda un mnche{e ancho ¥ una pala recta lien afilada rura cortar lo
los.pilones. Iatos deben tener 12 x 12 centimelrcs en ou base ; 5
cms, de altura; envuelvelos con “"forro" o "tule" de platano, " hgja
. blanca' . papel cartén, o tiras de polietileno y awirralos con un ——
hilo rosistente.
54 el terreno en donde vas a tragplantar tus plantones esti muy re-
tirado de tu vivero y no exio'e un camino cirretero pir: lle::r a
el, es preferible que los arrranques a raiz dernuda. Zn este caso =
utiliza ﬁn bieldo de jardinerfa para aflojar el suelo hasta 30 Sus,

de profundidad y arranca los plantones sin romper la rafiz,



TRATAVI ZNTC PARA PRESVENIR. LA WARCHITEZ.D3IL TRINSPLANTE,

El transplante provoca un deficilt bidrice en la plﬁnta y asi en ese
'momento la humendad dei suelo es baja o sique en periode gaco, al-
gumaa.plantas perecen. 21 porcentaje del periodo se acentiia en sle-
wbras nuevas, habida ouenta de que el terreno ususlmente esti mas
expuesta a la desecacién por la aceion de] viento y evaporacién.-———
directa. - 4 : _
la aplicacién del azucar (Sacaresa) -al 10? on atomizacién al fdllw{
Jo es un tratamiento efioaz para evitar dicha marchitez,.

las aplicaciones deben hacerce en un nimero de 4 a intervalos de --
24 horas antes dol transplante, procediendo & la arranca el dfa —=
eiguiente al ultimo Fratamiento. Las pruebas experimentales pe Eah
hech¢ con boﬁbas de alto galonaje (bombas de eépalda de 4 galoneé}
Ls aplicacioh de 1la siguiente formula, en la forma prescrita, ha --
dado resultadcs éignificativos.‘

Azucar de mesa 10,0 %° .

Sulfamilamida ( Bacteriostatica ) 0,025 %

Thiodan ( Ingecticida ) 0,2 %
Himeotante ( Xantomerse ) c,5 . ¢

Una formula similar se empleaApoéteriqrmente en.el tratamiento. de
éitricos'antéa del'tranéplantey 7 ol benefioio qua se obtuvo resul-
to, 8l igual que en el caso sitado altamente significativo,

El azucar entre otros efectos, elaeva la presién hosmotica de la ce-
lula, lo que las convieste en'unidades;hoampticaa avidaa'por agud,
disminuyendo la transpiraéiGn. Bajo estas condiciocnes el equilibrio.
hidrico de la planta'es mas fadtiﬁle de mantener por un sistema -
radical que, por demas esta decir, ha sido reducido notablemente en
el momento del transplante,

La‘poda’dal siatema radical se eita, asf mismo, como un metodo prac
tico para prevenir la marchiteg del %ransplante,



CAPITULO Yo 6
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CALIDAD DEL CAFE KEXICANO

LA CALIDAD DZL PRODUZTO DE LAS3 DISTINTAS ZONAS
CONPARATION CON OTRO3 PAISES

Por una parte el provincialismo y por otra la propagﬁnda comercial
inducen al loe productorss; no diramos de cada pais; aun de cada —
regidn, a consideérar su café come ¢l mejor entre los mejores,
Colombiaas asf lo declara, Guatemala dice tambian que produce ol
mejor café de].ﬁundo, 21 Salvador dics que su producto es insupera-
ble . Aun Brasil no obstante ser ﬁublico r notoric que produce café
fuerte malo, hace extensas campafias elogiddno sn café. ‘

Bn Mexico 3 regiones afirman que producen el mejor café del mundo:
U}uap&n Hichoacan y coatepoc vGracrﬁz, Y Soconusco Chiapas. los pro
ductores que han convencido asi'misro de la vordad de su afirmacién
Nosotros procurareémos ser imparciales y gular nuestras apreciacio-
nes por loa estimacion que de nuostros cafés se tenca en los merca-
dos.Internaoionales. .

Bl phor oaf§ del nundo es el producido por la varisdad Robusta, que
Suropa consuma mucho, Los demas cafes se Jintinguen, en fuertes y’
suaves sisndo mas apreciados estos dltimos, ¥y clasifiéaldose como -
fuertos casi todo el café del Brasil, y como suaves loe de Centro -
Amsrica y Fexico. ' ‘ '

Bl caf§ fuerte es muy amargo y contiens mcha cafeinag Elvéafﬁ suav
contiene menos cafeina y es rico en yrdnc1pios grasos jjaéoites aro
aromaticos que neutralisan el sabor astringentes y demasiado amargo
del café fuerte. Los cafés fuertes contiensn dcido téhioo en.mayor
proporcidn que los suaves, ‘

En riéor son tuchos los factores que influyeh on la calidad del —
grano: Los sistemas nrde cultivo,'dende la seleccion de 1a semilla
hasta la obtenocidn del -granoj 8l uso squilibrado def sombric; Los
moetodos de beneficio, especinlmente desde la lahores de reecoke—

cidén hasta Bl secado.



Poro es incuestionables que en primer lupgar dedbe colecarse las rarca
das afluencias sigueintes: Susle, Clima y metodos de cosecha y cli~
ma,

En realidad no son muchas las afluencias que determinan la calidad
del café. Respecto a las afluefcias del suelo, en Frasil se opina
que, gneralmente hablando, Todas Ias reciones donde existe  ~——.—
" La terra Roxa " suelo rojo, tipico ds las regicnes cafeteras de
ese pais, preducen o pueden prcducir cnfés suaves, mientras que lag
formaciones graniticas y ¢nesicas producen cafés fuertes. UIn Yexice
existen tierras rojigas forrujinosas analogas a la " terra rexa ¥
en_Michbacan y cordoka, Cclombia bace tiempo esta desarrcllando una
campaiia contra ics tipos fknos de café wutilizando como medio la =
mejor de las variedades el abonamienio y la practica racicnal de 1la
poda, '

El aapecté infduye en las apreciaciones es praferidle el grino

brillante y verdoso al Opaco y plomizo, Disese que aml pulirlo sue—
len'algunoa plombagina para hacerlo w@as brillante y obséuro. asto
no debe recomendarse. Para darle brildo pk&ilalimentar con Cranes
bien secos las maruinas pulidoras,

Fuera de las afuencias qua un café nea ruave o fusrte consiste en
que el primero ha gido obtenido @e pusras cerezas miduras, de ocler
rojo ¥ermejo, beneficiandas y des:ulpadas,

El oafé fuerte provisne de de coseéhan que llevan mescladas gruncs
verdes y que & veces en el boneficio no han sido despulpadas,

Por via de experimentacién, en el brasil han cosechado las cerec:s
a mano y las har sujetado al beneficio por via hunedg y café proce—
dsnte de 3ao Pablo, ha sido cdasificado por los profesionales como
café fino de Centro America. o

Esto hecho a5 sumaments importante y debemos temerlo en Cuenta. Sig
Signifioa que la diferencia ontre loa cafes fuartes y los cafes pua

ves no depsnden de la infuencia del clima y de la variedad,



Es decir, el café suave no as un producte de regiones privilégiadas
con su monopolic natural. Admitiendo solo hasta sierto punte lo sea
por influencia mesologicas de las gonas de producién, Estamos en -
cepacidad de afirmar que el Brazil puede produoi; cafes guavea , -
Beta afirmacién significa que un fuerte peligro ds competencia para
Centro fmerica y Mexico. Brasil puede arruinar nuestra industria ca
cafetalera simplementa no destruyendo su pnodugté'y produciendo suf

suficiente oaf§ suave para svplir al de Contro America y Mexico.

Desde luego el caf§ de mexico es todo del tipo suave y- esto lo
coloca en buena base de competeacia con ol comercio mundial., Se ex—
porta tambien café ein lavar que es mucho m=s corrienfe, pero en --
p;oporcién minima. A veces o3 mas facil la venia de este café por
g1 menor preclio. Aun café pasidla smporta tamdien mexico en peéue-—
fias cantidades seria conveniente que esta exportacién 86 prohibie-
T&. . .

A veces en Nueva York los cafés mexicanos. son recélecionadou anvian
doge a Europa la.mancha o pasilla que se ha separado, lo que tambie
va en descredito del producto de nuostro pais. ﬁn realiéad lo que
interesa mae a los exportadores es obtenar'caféide calidad uniféarme
bajo la misma clasificacidn pero tambieh es impottante que todo o
la mayor parte del café que sale de siarto paié as fino para que la
sipple procedencia sea ya un pfincipio de garantia.

Dentro de cada pale los cafes de las rogiones mis &ltas son, en =—--
termines generales, los mas apropiados, Cuda pals se espsra por =——
preducir una mejor calidad de cafd por medio de la mejora de los -
procedimientos de cultivo prinpiﬁalmente de beneficlo, A resorva de
qus hsblemos de esto con mas datalle al tratar de los metodos do 1o
benefiolos, diremce que distinguen el oaf§ corrients y ol café oro

0 lavado.
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COMPRAS REALIZADAS POR CICLO CAFETALERO

(Quintales de 406 K. N.)

Miles CrCLOS CAFETALEROS
I Y T s o R o e L R T R L L e
2,000 2.009000,
1,500
106064
1,000 30700
70506506
500
80 108 170613 105566
o P e o 2000




IMPORTE DE LAS COMPRAS
(Cictos cafetaleros)

Millones
de pesos

1809-70

1970-71

1974-75

1.200
1100
1 000
300
800
700
600
500
400

300

208 kaposs2

100
d

$
5106810316.02

{16000000000

b r—
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BENEFICIOS HUMEDOS EN OPERACION

1972/73 1973/ 74 1974/ 75

225
203

200

175

150

125

111

100

75

50

25




COMPORTAMIENTO DE

LAS EXPORTACIONES
DE CAFE EN LOS ULTIMOS 10 ANOS
{Sacos de 60 Kilogramos)
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EXPORTACIONE DE CAFE POR CICLOS AGRICOLAS
(Sacos de 60 K.N)

Mites de
Sacos | 1964 65]1965 66 | 1966 67| 1967 68 1968 69) 1068.70f 1970 71 {1971 72 [1972 73f 1973 74| 197475
2,500
, 2409335
2,000 1900000
3 5
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Miles de VOLUMEN DE LA PRODUCCION NACIONAL DE CAFE POR CICLOS AGRICOLAS
Sacos ( 5acos de 60 K.N.)
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COMPORTAMIENTQ DE LAS EXIPORTACIONES.
DE CAFE EN LOS ULTIMOS 10 AROS

MILLONE S ( Sacos de 60 Kilogramos)
1965 ] 1966 {1967 | 1968 | 1969 1970 11971 }1972 {1973 |1974
3,000
2,500
2,000 1724209
1.62206]
1581838

413,200
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VENTAS PARA CONSUMO NACIONAL

(Sacos de 060 K N.)

Méles CICLOS CAFETALEROS
[

acod 61/62162/63]63/64]64/65]65/06166/67 16 7/68]08/69163/70}70/71)71/72]72/73 |73/74174/75
500




ASISTENCIA TECNICA A CAFETICULTORES

A Ros

Mites boe shos al1055 [195 has s shos oo sola s 196d 196 319641196 419681967 196 A106919 70107 o 7419731974

60

50

40

30

20

10




PRODUCCION DE CAFE POR ESTADOS PRODUCIORES
( Por ciclos cafetaleros )

Fstados
MorO 100 200

300 400 500 G600 700 800 900 1000 100 1200 13 00 1400 1500

Sacos
GOKN;

rroscard 3200
fotima J2868
[1eemccllii000
[atec R 2000
o

San Luis By
otosi M

g 1175.000
995.000

. 1422.000
§ 1440000




PRECIOS DE COMPRA POR CICLOS

CAFETALEROS
PESOS CAFE CEREZA
(Precios por Kilogramo)
s 2.50
J
s 2.00
s 150
S 1_‘ OO 2 3
Ciclos b5/66106/67]67/68168/69 69/70[70/71 [71/72]72/71[72/73 12173 73174} 74175
Cafetaleros
+ESTADO DE CHIAPAS ESTADD DE VERACRUZ
= ESTADD DE O AXACA .-ESTADQ DE PUEBLA

1) Precios fijados el 15 de septiembre1372 2)Precios tijados el 17 de enero de 1973
3)Precios fijados el 8 de febrero de 1873



PRECIOS DE COMPRA POR CICLOS CAFETALEROS

CAFE PERGAMIND

{Precio por Kintat)

65/ 60 lOb/ 067 l(J o [7815 8/69[69/70

70/71

7117 2|r2r73]p2173 207 3231 78) 20175

PESOS
$ 650

$ 550

$ 450

$3%0

$ 250

.

-»ESTADO DE CHIAPAS

ESTADO DE VERACRUZ

1) Precios fijados el 15 de septiembre de 1972

== ESTADO DE OAXACA

.- ESTADO DE PUEBLA

3) Precios fijados el 8 de febrero de 1973

2) precios fijados el 17de enero de1973
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