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INTRODUCC.ION
El catf8 nativo de Africa Tropical, fué objeto &e comer
clo primeramente a través de las caravanas frabes que viaja
ban por el Oriente Medio. Fué introducido en Europa Occiden
tal a comienzos del 51&16~XVII. Los café&s se hicieron pron-
to populares en Francia e Inglaterra, tanto como lo habfan-

sido antes en las ciudades 4rabes.

Actualmente se cultiva en los cafetales de Brasil, a--
proximadamente la mitad del café& que se produce en el mundo
También se produce café en otros paises sudamericanos, Amé-
rica del Norte y Central, Asia y Africa. La producci6n to--
tal del mundo es de mis de 3 millones de toneladas anuales,

que consumen'principalmente Europa y Estados Unidos.

A partir de su inicio la cafeticultura mexicana (1881)
desarroll6 por impulsos aislados de particulares. Sin embar
go, a pesar de los esfuerzos de estos cafeticultores, el --
progreso era lento y dificil. Evidentemente los rendimiento-
podrian incrementarse. Faltaba un organismo que defendiera-

los intereses de los cafeticultores en beneficio del pais.

Fué por eso que el 17 de Octubre de 1949 por decreto-
presidencial se cre6 oficialmente la Comisi6n Nacional del
café. Su finalidad principal era: El mejoramiento de las -

plantacjones aplicando los sistemas mds modernos y adecua-
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dos al cultivo del cafeto en beneficio del gramo, que per-
mitan aumentar el rendimiento y reducir el costo de.produE
ci6n, manteniendo la buena calidad mediante una elabora- -
ci6n eficiente. En Enero de 1950 se hicieron las labores -

de campo de 1a Comisifn.

A medida que crecia la importancia de-la cafeticultu-
ra en México, se incrementaban los problemas de esta acti-
vidad, no s6lo a nivel nacional sino también a nivel mun--
dial, por tal razén se transformS la Comisifén Nacional del
Café en un organismo mis amplio y capdz de superar nuevos-

problemas. ' ; M

Asi por ley el 30 de Diciembre de 1958 se crebd el Ins
tituto Mexicano del Café&, con la finglidad de defender y -
mejorar el cultivo, beneficio y comercio del caf§ mexicano
tanto en el pais como en el extranjero. El Instituto Mexi-
cano del Café& (INMECAFE) ha multiplicado’los servisios que

prestaba la antigua Comisibn.

En 1973 el café no s6lo fué el producto agrépecuario-
mis importante de exportacién sino que ocups el primer lu-

gar entre todas las exportaciones de México.

De 1a superficie a nivel nacional (346,006 has.); - -
6,300 has. corresponden al Estado de Jalisco, las que se -

encuentran distribuidas en diferentes regiones, entre las-
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Cunles lﬂs més importantes sea localizan en los Municipios-
de Talpa de Allende, Cabo Corrientes, (donde se realiz§ el
estudio), Tomatlén, San Sebastifn del Oeste, Villa Purifi-
cacifn, Amacueca y Cuautitlén, otras de menor consideracibn
se c ultivan a nivel huertos familiares en Autldn, Casimiro
Castillo, Tuxpén, foﬁii;, lapopan, San Crist6bal de 1la Ba--

rranca, Tequila y Amatitdn.

La importancia que representa este cultivo en el Esta-
do radica en que del cafeto dependen.aproximadémente 1,750-
productores que en Eonjunto generan ocupacibn a mis de - --
4,500 trabajadores. Estimdndose actualmente 3,773 Has. en -
produccién, las que arrojan un promedio de 3,395.7 Ton. de-
cereza con un valor de $30'561,300.00 mis la genéracién de-
divisas al‘pais por exportacién de gran parte del producto,

(1980).

El estudio fu& realizado en la zona Costera del Estado

de Jalisco, particularmente en los pueblos de Chacala, Mas-
cotita e Ixtlahuahuy, donde es necesafio destacar las gran-
des deficiencias té&cnicas de cultivo, debido precisamente, -
entre otras cosas al bajo ﬂivel econfmico de la poblacién,-
mal éstado e inexistenéia de los servicio; mds indispensa--
bles. Situacién que contribuye al impedimento de la trans--
portacibn de insumos (fertilizantes, plaguicidas, etc.) y -
servicios (créditos, asistencia técnica, etc.) para la tec-

“icacifn del cultivo.



Ademds cabe mencionar el tiempo relativamente cortoe de
que se tuvo conbciniento de estos plantfos de café scmbra--
dos por particulares para consumo familiar, pero ml empozar
la produccibn a ser excesiva se inicid la venta a personas-
que por una causa u otra llegeban a estos pueblos, general-
mente eran comerciantes némadas. Posiblemente alguno de es-
tos comerciantes inform6 o vendi6 a INMECAFE de Nayarit - -
quiénes inmediatamente se presentarlos a darles Asesorfa --

Técnica y a comprarles el excedente de su produccibn.



ANTECEDENTES

ORIGEN E HISTORIA:

Antes del siglo ‘XVII los europeos no conocian el cafd
aunque ya se bebfa con deleite, desde hacfa mucho tiempo en
Etiopia y Arabia. Circﬁfén muchas leyendas sobre su descu--
brimiento, una de ellas cuenta que, a nrincipios del siglo-
XV una comunidad de monjes cristianos se hallaban dedicados
a2 la oracién, en las soledades de Etiopia, tenfan un>peque~
flo rebafio de ovejas y cabras que apacentaban en las laderas
y una noche el joven monje que las cuidaba, corrié en busca
del pr;or, gritando que el rebafio estaba hechizado, porque-
lo habia visto retozando en plena noche de una manera salva
je sobre los pastos. Los monjes fueron a ver aquello y des-
cubrieron que el rebafio habfa estado comiendo las hojas de-
los cafetos silvestres. El rpior comib algunas bayas del --
cafeto y esa noche no pudo dormir. Asi fué que los hombres-
descubrieron realmente que el café es un grato estimulante.
Falta aGn aclarar un gran misterio, saber Como'deséubrierqn
que la manera adecuada de prepararlo era fostar y moler los

granos de sus bayas y hacer con ellos una bebida.

Se ha mencionado el hecho de que el café se cultivé --
por primera vez en Yemen, en el aflos 576 C. de C.; sin em--
bargo lo mis probable es que el café se cultivarf pro prime
ra vez en Etiopia (Abisinia). El cultivo se estaciond en es

ta regifn por varios siglos debido a que los Arabes estaban



celosos de su prdspera industria recientemente degcublorta
Yy se ocuparon de obstaculizar la introduccifn y propaga- -

cién de su uso y cultivo en otros paises.

Durante la expansidén Mahometana, se estaban descu-" -
briendo nuevas tierras y continentes a la vez, e iba mejo-
rindose considerablemente los medios de transportacibn, --
por donde queira que fueran los musulmanes, ahf 1levaban -
el hdbito de beber caf&, mercaderes, peregrinos, naturalis
tas y aventureros que viajaban hasta medio oriente, traian
consigo a su regreso narraciones acerca de una bebida que-
los frabes favorecian. Se cree que un peregrino musulmén-
que fué a la Meca trajo la planta del café a la India en -
el afio de 1600 y fué por esa misma fecha, que un mercader
Holandés trajo a Holanda unas cuantas plantas de café, de-
la cual se llevaron descendientes a Ceildn por haber resul

tado un fracaso su cultivo en Europa.

Hacia 1690 se introdujeron en Javé‘semillas de café -
procedentes de Malabar, y de estos‘cafetos de Java se lle-
varon algunos al Jardin BotiAnico de Amgterdan, el cual le-
supli6 plantas a casi todos los Jardines Botinicos de Furo
pa; en 1914 el Burgomaestre de Amsterdam obsequié a Luis -
XIV con una de estas plantas la cual estaba destinada a -
ser el origen de la mayoria de los cafetos cultivados en -
las colonias francesas asi como en las colonias de América.

en otros pafises.



En Holanda se hicieron expediciones en 1710 a las Gua
yanas Holandesas y en 1730 a las Antillas y Colombia, en -
12 7 1a planta se extendif lentamente, despuss se pasb a -

Sao Paulo Brasil, donde alcanz6 una extensifén gigantesca.

De Brasil 1leg§ a Cuba por los Espafloles y en la préspera-.

década del siglo XVfII el ilustre espafiol de origen vasco,
Don Juan Natonio G6mez de Guevara, lo introdujo a México -
procedente de Cuba, cultivéﬁdolo en su hacienda de Guadalu
pe distante unos 10 kms. al Sur-Qriente de la que era por-
aquel entonces Villa de C6rdoba; El café que trajo Gbmez -
de Guevara a tierras cordobesas, rposper6 en su calidad do
tando su propagacién al pafs poco después del afio 182, pa
sando primeramente a la ciudad de Huatusco, en donde‘aparg
ce sembrado en el afio 1825 y en 1835 en San Luis Potosf y-
en Jalapa (Teoselo) en 1808, ademis en Colima en el afio de

1860.

En la zona sur de Qaxaca, este mismo cultivo data de-

principios del siglo XVIII, con semillas llevadas de C6rdo

ba Veracruz. El café que se cultiva en el Estado de Chia-- -

pas es de origen Guatemalteco, puéé en el afio 1847 el se--
fior Augusto Manchinelli, de ascendencia italiana importé -
de San Pablo, en Guatemala algunos arbustos que plant$ en-

su propiedad en Tuxtla Chico Chiapas.

La introduccidn del cafeto en el Estado de Michoacin-

tiene otro origen. En 1838 el Gral. Don Mariano Michelena-



a8 su regreso de la ¢iudad de Londres Inglaterra, trajo semi
l1las de café provenientes del Puerto de Mokka, en Arabia. -
Estas semillas fueron sembradas en el jardin de su casa en-
ia ciudad de Morelia. Después hizo la primera plantacidn en
la Hacienda de Parota en Ario, de donde se propagbh el culti
vo 8 la ciudad de Uruapan, y a otras zonas del Estado de Mi
choachn. Probablemente de aqui mismo pas6 a Colima por con-

ducto del sefior Ignacio Ochoa.

La primera ezportacifn ocurrid en el Puerto de Vera: -
cruz, fué en el aflo 1802y a partir de 1882, México ha e¢x--

portado café en forma ininterrumpida.

En la zona de la costa, en el Municipio de Cabo Co- -
rrientes en las Comunidades de Ixtlahuahuey,AMascotita y --
Chacala empezaron a cultivar café principlamnete por la to-
pografia del terreno de esa zona, ya que es muy accidentada

¥y ademis que temian que invertir en desmontes.

Una persona empezl a cultivar café y al ver que no pre
sentaba problemas para su desarrollo otras personas lo imi-

taron.

Después se empezbé a hacer extensivo este cultivo al o-
frecer ayuda INMECAFE en cuanto a crédito, plantas, insecti
cidas, fertilizantes, etc. Actualmente en los poblados ante

riormente mencionados se calcula que tienen aproximadamente



900 has. sembradas con este cultivo, queriéndose incremen-

tar a 1,600 Has.
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OBJETIVOS

El objetivo principal de este estudio, es el de dar a
conocer un panorama general del cultive del café en la re-
gi6n costera del Estado de Jalisco; asi como el de esteblg
cer un vinculo de comunicacifn, entre los campesinos de la
regibn con las personas técnicas encargadas de 1la distribu
cibn y asesorfa de este cultivo tan importante en nuestro-
pais. Es asi como siendo estudianté de la Universidad de -
Guadalajara, intent& estrechar los lazos entre los cafeti-

cultores y la dependencia gubernamental INMECAFE.

Otra de las finalidades es la de realizar de la mane-
ra mis concreta una evaluacifn de los avances obtenidos en
esta regi6n en el cultivo del café, d4ndole la importancia
debida a las futuras programaciones, para no caer en erro-

res que sean incontrolables.

Creo que es necesario que los ceritros coordinados pro
muevan y realicen proyectos econémicos y de servicio que -
impriman cierta dinfimica de desarrollo a las comunidades -

indigenas, a través de sus secciones técnicas.

Tambi&n tiene la finalidad de que el estudiante conoz
ca en una forma prictica el cultivo del café para que é&éste
a su vez informe a los demds compafieros en una forma senci

1la y prfctica sobre este cultivo.
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Espero que este trabajo quede como consulta e informa
c16n para generaciones subsecuentes, ya que son datos rea-
les y se hace mencibn de la verdadera situacifn del culti-

vo en el Estado.




DESCRIPCION BOTANICA

DIVISION - - = = = = = = = « - ESPERMATOF I TAS

REINO - - - = = = = = = = = - VEGETAL

SUB-DIVISION - -~ - - - - - - - ANGIOSPERMAS

CLASE - - = - =« - = = - - - - DICOTILEDONEAS .,

SUB-CLASE - - =~ - - - - - - - GAMOPETALAS INFEROVA-
RIADAS.

ORDEN - - - - - -'- - - - - - RUBIALES

FAMILIA - - - - - = - - - - - RUBIACEAE

TRIBU - - - - - - = - - - - - COFEALES

GENERO - ~ - - = ~ = - - - - - COFFEA

SUB-GENERQ - - - = - = = - - - EUCOEFEA

ESPECIE -~ - - - - - - = = - - ARABICA, CANEPHORA, LI-

BERICA, DEWEVREI, ETC.

El café pertenece a la familia de las Rubiaceas de 1la
que constituyen el género Coffea; existen mis de 70 gspecie
en su agrupacifn sistemitica. Actualmente se.explotan en to
do el mundo principalmente dos especies: Coffea ardbica L; Y
Coffea canephora, algunos cafetos cuyo cultivo se realiza -
en algunos paises ocdpan un lugar mis modesto y son: C. 1i-
bérica,‘C. abeokutal, C. dewevrei, C. eugeoidés C. esteno-

philla, C. congenis, etc.

El C. robusta, muy extendida, se considera como una va
riedad o una forma del C. canephora; en cambio el C. Excel

sa muy conocido en Africa Central, podria ser una de las -
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razas del Coffea dewevrei, de Wild y Durand.

Las especies del género Coffea, presentan aspectos muy
variados al final de su desarrollo. Apareciendo desde el ar
busto de pocos centimetros de altura hasta el &rbol que al-
canza de 1Z a 15 metr;; de altura y presenta también diver-
sas caracteristicas de su ramaje, hojas, frutos y semilla.-
Por todas estas razones la identificacifn de algunas espe--
cies solo puede ser fealizada_por expertos botfinicos, espe-

cializados en el tema.

A continuacifn haremos una descripcifn botAnica de las
dos especies mis importantes y citaremos algunas variedades

descendientes de ellas:

COFFEA ARABICA L.
Se considera a la especie C. arfbica como un arbusto -

de hoja perenne con frecuencia multicaule, de naturaleza --

. autfgama y sus principales caracteristicas son:

Los sistemas radiculares de los cafetos pueden 'variar
hasta cierto grado de,acuérdo a la especie y afin con las va
riedades de cada especie. Muy a menudo el cafeto tiene una-
raiz pivotante, corta y fuerte, ademis de las raices de an-
claje, hay una tupida red de raices buscadoras de humedad -
que Nutman en particular ha observado creciendo verticalmen

te hacia abajo.saliendo al azar de algunas de las raices la



tersles y alcanzando profundidades mayares de 4.5 m.

La existencia de raices buscadoras de humedad o de rai
ces alimentadoras en menor o mayor nGmero va a depender on-
forma directa de la clase de suelo en que se encuentre el -

cafetal y de la topografia del terreno.

El &rbol del café tiende a tener un tronco principal -
dominante, con ramas laterales primarias horizontales en pa
res opuestas una a otra, gue S€ raﬁifiquen para formar pa--
res de hojas terciarias. Las ramas son largas, flexibles y-
muy delgadas de aspecto semi-erecto cuando son jovenes; cn-
sanchado y decaido cuando son adultas. Las hojas son opues-
tas, ovaladas y acuminadas, de peciolo corto, bordes onduly
dos y superficie brillante, ligeramente abarquilladas, dc -
12 a 15 cm. de largo y alrededor de 6 cm. de ancho siempre-

verdes.

Las flores son blancas de perfume ajazminado, agrupa--
das en las axilas de los pares de hojas, en cimas de 2 a 3-
constituyendo verticilos de 8 a 15 flores. Cada flor esta -
sujeta por un corto pedlnculo y un cdliz compuesto de 5 pe-
quefias brdcteas que recubren el ovario. Corola formada por-
un tubo largo y ensanchado en 5 16bulos estrechos. Estam- -
bres soldados a los pé&talos, anteras alarpadas; pistile fog
mado por un largo estilo y 2 finos estigmas dominando la co

rola.



Bl frivo es vns odoopn Tramada viigarmente cereva, ovol

dea, subgiobulusa, rala si osvd madurs; corsritoids por un-
exocarpio croloverdn (piel), un mesurrrpio ¢arnoso y hianco-
amarillento {pulwa) v, dus sun’’iegs wnidas por sus carss - -
planas. Cuando uno de ¢stos ovulos aborta, e} otro se desa-
rrolla dando ura semilla ovoidea conocida comercialmente co
mo “caracolille'. Cada grano esta protegido por dos envoltu
ras: la primera el endocarpio es delgado y de textura escle

rosa (parche); la segunda el perispermo es una membrana muy

fina (pelicula) mis o menos adherida al grano.

La semilla estd formada por un albumen cbdrneo, superfi
cie lisa, cuya cara estd hendida siguiendo el eje mayor por
un surco mis o.menos rectilineo, El embrién es corto y estd
situado en la base; comprende una radicula y dos cotiledo--

nes cordiformes.

VARIEDADES DE C. ARABICA:
Entre las variedades del C. arihica podemos mencionar-

las siguientes:

C arébica L. Var. Typica L.,que fué introducida en Bra
sil a finales del siglo XVIII, procedente de la Guyana Fran
cesa, 416 origen a los cafetales de este pais, antes de que

se difundiesen las variedades seleccionadas que hoy dominan

C. ardbica L. Var. Amarella, variedad de frutos amari-




tos originada por una mutacién de la €, arabicva 1. Var.

Typica. 3 n arbaste de peguenns dimensiones, tan poeco

tendido gue es Jonsiderado cdmo una curiosidad botinica.

C. ardbjca L. Var. maragogype., variedad originaria o

Bahia, considerada como una muatacién. Arbusto de gran desa
rrollo, grandes hojas, largos entrenudos y frutos volumine

sos. Las semillas, mucho mis grandes que Jas del C. ardbicn

Var. Typica (0.25 a 0.30 gr.) Esta variecdad se utiliza ¢

Brasil y en otros paises de América Latina.

C. ardbica L. Var. Bourbon., Esta variecdad se conside

ra como una mutacidén recesiva orviginaria de 1a Isia de 1
Reunién. Esti8 introducida en todo el mundo. Su caracterd
ca principal es la de tener un tamafio mds reducido que ¢

de la C. arfbica Typica, pero en cambio tiene una vegeta

cién mds densa, como consecuencia de su ramificacidén muy a-

pretada por los nudos muy cercanos entre si, y los brote

j6venes son verdes. La scmilla es de menor tamafio que la do

la especie tipo. Esta variedad por cruzamiento natural con-

una variedad de €. arfbica oriunda de Sumatra, se¢ obtuvo

"Mundo Novo' cuyas razas seleccionadas por el Instituto A--
gronémico de Campinas, tiene extraordinarias cualidades en-

lo que se refiere a robustes y vigor y sobre todo a produc

tividad.

Otra variedad el "Bourbon Amarello”, igualmentc¢ muy --
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productiva, es seglin algunos autores el resultado de una hi
bridacién natural entre la C. arfhica Var. ansvella y ¢l c.

ardbica Var. Bourbon.

C. ardbica L. Var. Laudrina., Pequeflo arbusto conside-

rado como una mutacién de la C. ardbica Var. Bourbon. Cono-
cida frecuentemente con el nombre de 'Bourbon Pintu", fruc-
tifica poco, pero es muy apreciada por la calidad de su pro

duccibn.

C. ardbica L. Var. Caturra, Esta variedad es originada

por una mutacién de C. arfbica L. Var. Bourbon. El arbusto-
es bajo , de aspecto rechonco, con hojas abundantes y cor--
tos entrenudos; su productividad es mias elevada que la de =
C. ardbica Typica. Su cultivo esti disminuyendo sustituyén-

dole el de 1la "Mundo Novo'.

Existen otras variedades de C. arfibica cuya utilidad -
s61o se limita a los trabajos de investigacidn como por ejem
plo la C. ardbica L. Var. Myrtifolia, Culta, Angustifolia,?
Calycanthema, Cera, Semper-florens, Pendula, Polysperma, Na

na, Rugosa, etc.

La C. ardbica presenta numerosos géneros de cultivo o-
riginados por la adpatacibn del arbusto a las condiciones -
del medio, y estos géneros son completamente independientes

de los que ya se encuentran ampliamente diferenciados y que



ya mencionamos anteriormente. Esta presentacién de diver: o
géneros de cultivo se deben a la adpatacién del arbusto a

las condiciores del medio.

COFFEA CANEPHORA Pierre ex Froehncer.

Ocupa el segundo lugar en el mundo cultivdndose sobre
todo en Africa e Indonesia. Fn la actualidad pucde consiide
rarse gue la tercera parte del café que se consume en el -
mundo es de este tipo. Su 4rea de dispersién es muy ampli-

Ya que corresponde a la zona de clima cidlido y muy hitmedo.

Es un arbusto de hoja perenne que alcanza de 8 a 12 me
tros de altura y ordinariamente es multicaule. Sus ramas --
son largas y tortuosas, las hojas grandes (20 a 25 de larya
oblongas, acuminadas, con rtelieves abarquillados; las inc-
florescencias son axilares formadas por uno o tres vertici -
los, constituido cada uno de ellos por 15 o 30 flores blan-
cas y olorosas, cuya corola posee de 5 a 7 pétalos. Cada --
verticilo tiene varias decenas y hasta un centenar de flo
res que dardn glomérulos repletos de frutos. Estos son duo -
forma subglobulosa u cvoidea, tienen & a 16 mm. de longitnd
El exocarpio es rojo si esta maduro., las semillas son ovol
deas con una cara plana, de dimensiones Varinblés, pero pe-
neralmente pequefias.

En general comparada con la C. ardbica, la C. canepho -
ra tiene un crecimieﬁto muy vigoroso y mayor productividad,

la especie es también méds robusta y menos sencible a las en



fermedades, especialmente a la producida por la Hemileia. -
El contenido de alcaloide, cafeina, de esta especie es supe

rior a la €. aribica.

En el plano gen€tico hay que subrayar que la €. cane-~
phora al revés de la C. aribica, es aldgama (o autO*estérill
La especie canephora agrupa los Robusta, Koui-Llou, Niaou-
11i, etc., cafetos de extraordinario polimorfismo pero apa-

rentados por algunos caracteres comunes.

La variedad cuyé cultivo se halla mas extendido en el-
mundo es la Robusta, que constituye por lo menos el 90% de
las plantaciones de C. canephora. El cultivo de esta varie-
dad se ha extendido a todo el mundo. Afin a la Rohusta -
es la variedad Koui-Llou, se diferencia de la anterior espe
cialmente por sus hojas mis oblongas y sus frutos y semi- -
llas mids pequefias.

.

Encontramos otra variedad llamada Niaoulli, la cual es
t4d caracterizada por poseer un aspecto mis salvaje con - -
fructificaciones poco abundaqtes pero casi continua durante
todo el afio. Su cultivo es limitado a Dahomey y tiene poca-

importancia.

OTRAS ESPECIES CULTIVADAS:
Las dos :grandes especies, C. ardbica y C. canephora,-

producen por lo menos el 98% de las cosechas mundiales. El-



A

resto lo forma la produccibén de muchas especics cuyo inte-
vé&s ha disminuido tumbién con la considerable difusibn al-
canzada por los cafetos Robusta. Puede ser de interés des-
cribir someramente las especies C. Libérica y C. abeokutac,

y la Var. Excelsa que proviene de la €. Dewevrei.

La sistematizacién del género coffea resulta muy com--
pleja y confusa para el profano. Ademads constituye unn difi
cultad para estos estudios la amplitﬁd que desde fines del-
pasado siglo ha alcanzado la cafeticultura con la apﬁricién
de numerosos hibridos naturales, mutaciones, cultivares, -
etc.. Por otro lado, las amplias talas que sc realizan en -
las zonas forestales de Africa, donde habitualmente se¢ al--
bergan las especies silvestres, han provocado sin duda alygn
na la pérdida de tipos cuya ausencia hari todavia mis difi-

cil la tarea de los bot&nicos.

La biisqueda de estas especies silvestres y su rennidn-

en colecciones cerca de las estaciones investigadoras, es -

tarea urgente en la actualidad, dado su interés cicntifico.

En la regi6n de Cabo Corrientes donde se realizé el es
tudio se cultivan las variedades siguientes: Mundonovo, ia-

turra, Bourbon, Typica 947.

Las tres variedades primeras ya se han detallado ante -

rioemente, la variedad Typica 947, es una hibridacién que -
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desciende de la variedad Typica criolla, cuya semilla es -
traida de Jalapa Veracruz.



MATERIALES Y METODOS

Para el presente estudio se entrevistaron a las si-
guientes personas:
1.- Se entrevisté a los representantes de instituciones (e

tienen contacto con la comunidad.

a).- Encargado de la Promotoria Agraria de la S5.R.A. -

en el Tuito.

b).- Promotores Agrarios encargados de las comunidades

Indigenas, Ejidos, etc.

¢).- Gerente del Banco Nacional de Cré&dito Rural de -

Occidente, S.A. Sucursal “B" Pto. Vallarta.

d).- Jefe de Operaciones del Banco Nacional dc¢ Crtdito

Rural de Occidente, S.A. Sucurszl "B" Pto. Vallarta.

e).- Jefe de Sector do Aseguradora Nacienal Agricola vy

Ganadera, S.A.
f).- Agente del Banco de México, S.A. en Pto. Vallartu.
g).- Extensionista Agricola encargado del Municipio.

h).- Encargado del Programa del INMECAFE, -en la Regibu.



2.- Con los lLideres de la Regi6n.
a).- Presidente Mupnicipal
b).- Presidente de la Unidn de E. Alfredo V. Bonfil.

c).- Comisario Ejidal, de las Comunidades Indigenas,

Ejidos, etc.

d).- Consejo de Vigilancia, de las Comunidades Indige-

nas, Ejidos, etc.
e).- Delegado de Hacienda.
f).- Delegado Municipal.

g).- Con las Familias de las Comunidades Indigenas, Eji

dos, etc.

3.- Recopilacibén de antecedentes en archivo de la Delcgacidn

del Tuito.



CARACTERISTICAS DE LA REGION

ANTECEDENTES HISTORICOS:

El origen de este municipio se remonta a siglos pasa--
dos, era conocido anteriormente con el nombre de "El Tuito"
que en '"nihuatl'" significa '"Valle Chiquito" o "Lugar de Be-
lleza', tomando su actual nombre del accidente geografico -
situado en su municipio y que se localiza en el extremo sur

de la Bahfa de Banderas.

Es dificil precisar su historia en vista de gue los ar
chivos fueron incendiados por revolucionarios en el afio de-
1911, y por tal motivo no existen datos precisos sobre esta

regién,

De los pocos datos recopilados se sabe que sus morado-

res vivian a la orilla del rio Tuito. La cultura que tenian

. era media, su alimentacibén estaba sujeta a los animales que

cazaban, a los peces que recogian en el rfo y a las mieles-

de colmenas silvestres.

En Marzo de 1527 los espafioles habian conquistado la -
provincia de Jaliscd'y al bajar al mar, al mando del Capi--
tin Don Francisco Cortés, se encontraron con numeroso ejér
cito de indios, que lo superaban en nfimero, el capitin de
los espafioles propuso a su gente que deberian rehuir a la-
batalla y regresar, mas uno de sus capitanes no quiso y tg.

vieron que quedarse; a punto estaba de estallar la batalla



cuando 10§ espafioles sacaron sus estandartes, con las imé-
genes de Santos, que al pegarles ellsol, éstas se llenaron
de vivos resplandores, hecho que hizo que los indios se --
rindiéran. En recuerdo de este suceso llamaron al lugar Va

lle de Banderas, tomando de ahi su nombre }a Bahfa.

Después Cortés se hospedd en el pueblo del Tuito por-
varios dias, en virtud de que la tierra era fria y sana pa
ra el descanso de sus soldados. Durante su estancia en es=
te lugar fué visitado por los caciques de Piloto, Cuzmala,
Utumba y Malubaco, qﬁienes le obsequiaron regalos como - -
muestra de fidelidad. Todos estos indios dependeian del ca

cique de Autldn y de los Sefiorios del Reino de Colimin.

En 1857, Don Pablo Rios levantd en armas a toda su --
gente, contra los conservadores, en la guerra que durd 3 -

afios por las Leyes de Reforma.

El General Don Porfirio Diaz estuvo huyendo por estas.
tierras, en el afio de 1870 y despu&s de varios dias de des

canso, se embarcé en Yelapa rumbo a Mazatlén.

La cabecera municipal fué& comisaria de Tomatlfn, has-
ta el afio de 1922, en que con igual categoria, pas6 al mu-
nicipio de Puerto Vallarta. El lro. -de Abril de 1944, fué-

elevado a la categoria de municipio con el nombre de Cabo-



Corrientes y las rancherias de Chacala y el Refugia do Sin-
chitldn, a categoria de delegaciones. Esto fué gestionado- .
por iniciativa de unos vecinos del lugar y en particular -
por la de un hijo del pueblo, El C. Coronel J. Enacarnacidn

Ahumada Alatorre.

LOCALIZACION DEL AREA

Ubicado al oeste de la subregi6én Vallarta, la que s¢ -
encuentra en la porcidén norte de la regidn costa del estadn
el munciipio de Cabo Corrientes tiene su cabecera municipal
al centro del mismo, a una altura de 750 metros sobre el ni
vel del mar, una latitud norte de 20P9° y longitud ocste de
10525' del meridiano de Greenwich. Con una superficie de --
200,016 Has., que equivale al 2.5% del Estado de Jalisco y-
una poblacién de 5,068 habitantes, el municipio tienc una -
densidad de 2.5 habitantes por km? estando distribuidos cn-
71 localidades, todas rurales con menos de 2,500 héhituntcs
sieﬂdo dos las principales: El Tuito, que es .la cebecera mu

niéipal, con 944 habitantes y Chacala con 829.

La zona de estudio esta comprendida entre los meridia-
nos 10569' y 10525' de longitud oeste entre los paralelos -

2031' y 20089' de latitud norte.

SITUACION POLITICA
El municipio de Cabo Corrientes se encuentra bajo la -

jurisdiccién de Ameca; correspondiente al XIT Distrito Fede
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ral y al XVII Distrito Estatal. Con sus dos delegaciones -

municipales, una en Chacala y la otra en Refugio de Suchi-

' tl4n y agencias municipales en todos los poblados.

‘ hias de Banderas.

COLINDANCIAS

Al norte con el municipio de Puerto Vallarta y la Ba-

Al Sur con el municipio de Tomatlén
Al este con el de Talpa de Allende

Al oeste con el Océano Pacifico.

VIAS DE COMUNICACION
Este municipio se encuentra cruzado de norte a sur, --
por la carretera asfdltica Barra de Navidad-Pto. Vallarta -
que lo une ai resto del pais y su localizacidén estd a 20°24'
latitud norte y 105°42' longitud oeste existiendo una dis+*-
tancia de sﬁr a norte de 66 kms. de la poblacibn de Toma- - -

tldn y 43 de Pto. Vallarta.

Se cuenta con camino de terraceria y mano de obra, Tui

to-Sauceda con una distancia de 40 kms., y beneficia a los-

iqublados de Gudsimas, Comunidad Indigena de Chacala, Masco-

" tita; (rancheria perteneciente a la comunidad anteriormente

: mencionada), Ixtlahuahuey de la Comunidad Indigena de Refu-

gio de Suchitlin, comunidad citada antes y Sauceda de ésta-

misma, su entronque con la carretera Barra de Navidad-Pto.-



Vallarta se encuentra situado en la cabecera del municijpio.

Existe otro de construccién similar y entronque en ¢l
lugar antes expuesto, con una longitud de 22 kms., que he-
neficia a Zicatan; (caserio perteneciente a la Comunidad -
Indigena de Santa Cruz del Tuito) y a la Comunidad Indfge-
na de Llano Grande de Ipala, de esta comunidad parte otro-
abierto por el Programa Nacional de Desmontes (P.R.0.N.A.-
D.E.), con una distancia aproximada de 14 kms., el cual co
munica a los nuevos centros de poblacién Ejidal de Jos& Ma

ria Morelos y Aquiles Serd4n.

También entronca con la carretera costera Barra de Na
vidad-Puerto Vallarta, a unos 12 kms., al sur partiendo de¢
la cabecera municipal, el que comunical al poblado de los-
Rastrojos, ubicado en la Comunidad Indigepa de Santa (ruz-
del Tuito y a la rancheria de Paulo, de esta misma comuni-
dad, con una longitud de 7 kms. partiendo de la carvretera-

asfdltica.

Se cuenta con otro camino de terraceria y mano de obra
que nos comunica con la zona costera sur de este municipio-
que entronca ¢o con la carretera costera mencionada ante--
riormente a unos 38 kms. aproximadamente al sur, partiendn
de la cabecera municipal via Tomatlin, tocando las problacio
nes de Gargantillo, Vergara, Nuevo Santiago, Cruz de Lorcto
Portezuelo, San Carlos y El1 Realito en el muncipio de Toma-

tldn, nuevos centros de poblacibén ejidal Peregrina de G6mez
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Viila del Mar, y Jos& Marfa Morelos, del municipio de Cabo-
Corrientes. L[ste camino se une con ¢l que beneficia a los

pohlados de las comunidades indigenas de Santa Cruz, del --
Tuito y llano Grande de Tpala, en José Marfa Morelos, de es
ta forma se pucde entrar y recorrer todos los N.C.P.E. de -

la costa por ambos caminos.

Por otra parte la Compafiia Minera ZIMAPAN, S.A _cons--
truyd un camino de terraceria con una distancia de 43 kms.-
que llega hasta el corazén de la sierra y hace accesible la
llegada al Nuevo Cen{ro de Poblacién Ejidal de Provincia, -

estando situado en el km. 8 por el camino a Cuale.

El entronque de éste, esta a 5 kms. de la cabecera mu-

nicipal partiendo rumbo al noroeste.

La totalidad de los caminos mencionados anteriormente-

son transitables la mayoria de los meses del afio.
No existe comunicaci6n ferroviaria en el municipio.

Existe una pista de atérrizaje para aeronaves pequefias
de pasaje que realizaban el servicio Pto. Vallarta al pobla
do de El Tuito, dicha pista tiene una longitud aproximada -
de 800 mts. €sta se utiliz8 hasta hace cuatro afios aproxima
damente, pero en virtud de la apertura de la carretera Puer

to Vallarta=Barra de Navidad, el transporte a este poblado-



se abarat6 y practicamenie ¢l que e efe. tuaba por el are,
dejb de funcionar y hasta la fecha e encuentra sin prestar

Seivicio,

No existen puertos de altura, en su totalidad son de-
sembarcaderos donde hacen su arribo las lanchas de los ha-
hitantes y turistas que visitan los pohludos que cstan «
la orilla del mar, dentro de los madsimportantes podemos o i
tar los siguientes: Las Animas, Quimixto, Yelapa, Chino, -

Corrales y Tehualmixtle.

ASPECTOS FISIOGRAFICOS
GEOLOGIA
Formaciones Geolbgicas. Cabo Corrientes forma parte -
del Eje Volcdnico, al norte del cual quedd marcada la de--
presién en que posteriormente se formé la Bahia de Bandcras

encontrindose en la falla del paralelo 19°N.

Se encuentra limitado al norte desde 1a punta c¢l De- -
rrumbadero, continuado por todo el litoral de la Bahia de - .
Banderas, al sur por el Cerro de Cabo Corrientes continuado

por todo el litoral.

La zona estudiada se encuentra situada en la parte nor
te occidental del Estado de Jalisco, esta zona corresponde-

al Cenozoico. Dentro de l1a divisién de &ste, pertenccen al-



Mioceno las formaciones de Cabo Corrientes y Bahfa de Ban-

deras.

Los islotes que se encuentran a lo largo de la costa-
que abarca el municipio, son macizos antiguos de terreno -

arcaico constituido por rocas intrusivas y gnésicas.

El 4drea montafiosa de la Sierra Madre Occidental que -
se encuentra en la zona, estd4 formada por rocas eruptivas-
de fines d; la Era Cenozoica, surgidas por grietas longitu
dinales; son de arquitectura tabular y de terrenos volcdni
cos que cubren casi por completo una cadena plegada subya-

cente. Los volcanes activos o recientemente extinguidos no

existen,.

La superficie montafiosa que forma parte del eje volci
nico, esti formada por rocas efusivas, especialmente ande-

sitas, traquitas y basaltos.

La superficie plana que se inicia a partir de la Sie-
rra de la Lagunilla y se prolonga hasta el municipio de'Tg
matldn, es una regi6n plagada de rocas sedimentarias en al

gunds &rcas cubiertas por lavas de escurrimiento volcénico.

GEOMORFOLOGIA
El territorio comprendido por este municipio, presenta

una topograffia irregular, caracterizada por elevaciones que
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que van desde los 100 mts. sobre el nivel del mar hasta - -

1,800 mts.

Se encuentra en la zona de los bajos del sur-oeste dcl
municipio a partir de la sierra de la lLagunilla, una plaqi—

cie en la' cual las elevaciones son mucho mis bajas y raras.

Las partes bajas son terrenos planos y semi-planos quc
se han ido rellenando de arenas y de arcillas montmoril]éui
ticas coluviales procedentes de las zonmas circundantes, pro
fundos y con bajo contenido de materia orginica; por su si-
tuaci6n y permeabilidad de arena y arcilla que forman el --
suelo; las aguas de lluvia de escurrimientos superficialcé-
procedentes de los alrededores no pérmiten la acumulacién -

en ellos por periodos largos.

CLIMATOLOGIA
En el municipio de Cabo Corrientes, nos encontramos --
con ciertas variaciones en el clima, y para su determinacidn
se tomaron los datos de la Estacién Climatol6gica del Tuito,
Mpio de Cabo Corrientes, Jal. cuyas c-ordenadas geogrificas
son 20°19' latitud norte y 105°25' longitud oeste del meri-
diano de Greenwich, encontrindose a una alturg de 750 mts.-

sobre el nivel del mar.

Los datos recabados de esta estacifn comprenden un pe-

rfodo de 15 afios (1960-19-5).
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CLASIFICACION DE CLIMA

C(ip) B', (a'); semiseco, con invierno y primavera seco se
mic4lido, sin cambio térmico invernal bien definido.

»

Este clima se localiza principalmente en la zona cos-
tera norte del municipio que se encuentra a partir de Cabo
Corrientes hasta la desembocadura del rio Los Horcones, a-

una altura de los 0 a los 500 mts. sobre el nivel del mar.

TEMPERATURAS

La temperatura media promedio anual es de 20.7°C. con
una variacién a través del:a;o de 6.0°C. siendo la media -
mis alta de 25.4°C, en el mes de junio y la media mis baja

de 19.4°C, en el mes de enero.

La temperatura m&xima promedio anual es de 31.4°C, --
con una variacién a través del afio de 4.7°c. siendo la me-
dia mis alta de 34.3°C, en el mes de mayo y la media mis -

baja de 29.6°C. en el mes de Enero.

La temperatura minima promedio anual es de 13.9°C., -
registrada la mis alta de 18.0°C. en el mes de julio y la-
media mis baja dr 8.7°C, en el mes de febrero, existiendo-

una variacién anual de 9.3°C.



PRECIPITACION PLUVIAL
La precipitacién media promedio anual total es de - -

1,897.9 mm. siendo la media mfs alta de 492.4 mm, en el mes

de julio y 1a mis baja de 4.5 mm. en el mes de marzo.

La precipitacifn mixima promedio anual total es de - -
4,178 mm siendo la mis alta de 1,355.) mm. en el mes de a-

gosto y la mis baja de 28.5 mm. en el mes de marzo.

La precipitacién minima promedio anual total es de - -
489.7 mm. siendo la mas alta de 153.6 mm. en el mes de ju--
lio y la mids baja de 0 mm en los meses de enero, febrero, -

marzo, abril, mayo, junio, noviembre y diciembre.

La 1luvia mixima en 24 horas promedio es de 82.9 en el

mes de septiembre.

La 1luvia méxima absoluta en 24 hrs. promedio es de .--

192.5 en el mes de julio.

El promedio total de dias con lluvias apreciables al a

fio es de 95.

El nfimero de dfas despejados promedio total al afio .es

es 126.8 dias.

El promedio'de'dias nublados al afio es de 150 dias.



EVAPORACION POTENCIAL
Por este concepto se pierden anualmente en esta zona -

un promedio total anual de 1,600.8 mm.

HELADAS Y GRANIZADAS.
Las heladas que se han registrado en esta zona son de

€nexro a marzo.

las granizadas que se han registrado se presentaron en

octubre y diciembre.

Tanto las heladas como las granizadas se presentan en-

baja escala siendo en su mayor caso esporéidicas.

VIENTOS DOMINANTES
Los vientos dominantes en todo el afio son los del no--

roeste con velocidades que varian de 4 a 11 kms. por hora.

Se presentan también en el municipio vientos huracana:
dos principalmente en el verano, la mayor parte provenien-;
tes del sur, en ocasiones son intensos, que arrazan con los
cultivos que se encuentran en las zonas mis altas.

: . i
VEGETACION
DESCRIPCION DE LA VEGETACION DOMINANTE
La vegetacién existente corresponde a la agrupacién de

selva alta sub-decidua, pinar y encinar.



Se encuentran las siguientes especies dominantes:

Guanacaste o parota Enterolobium cyclocarpum

Primavera o palo blanco Cybistax donnel-thii

Cedro Cedral mexicana

Roble Quercus mexicana

Pino Pinus ocer

Encino Quercus rugosa
HIDROLOGIA

En el municipio de Cabo Corrientes, existen rios y a-
Trroyos, cuyas aguas de algunos de ellos son aprovechables-
para el abastecimiento de agua potable y a la vez para lle
var a cabo riegos en 4reas pequefias que se encuentran en -
sus riberas, las mds importantes son: el rio Tuito, rio --
Quimixto, rfo de la Puchiteca, rio de los Horcones, rio de
Chino y rio de Tabo. Estos son de aguas pernnes que vierten

sus aguas al Océano Pacifico.

Las corrientes subterripeas en las estribaciones de 1la

sierra y costa del municipio son abundantes.
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SUELO Y ADAPTACION

CONDICIONES DE LA TIERRA ADECUADA:
Diversas condiciones deben concurrir en la tierra pa-

ra tener éxito en el cultivo del cafe, las principales son:

1.- Naturaleza y configuracidén de la tierra
2.- Clima

3.- Altitud sobre el nivel del mar

4.- Orientacidn respecto al sol

5.- Proteccién contr; vientos

6.- Humedad.

7.- Corrientes de agua

8.- Sitios apropiados para construir.

NATURALEZA Y CONFIGURACION DE’LA TIERRA.

Los puntos a considerar son:

a).- Tierra apropiada para el cafeto

b).- Profundidad del suelo vegetal

c).- Suelo de formacidén volcénica

d).- Tierra virgen boscosa y tierra cultivada

e).- Configuracién.

a).- Tierra apropiada para el cafeto:

Aparentemente la tierra mis apropiada para el cultivo
del cafeto es un suelo arcilloso y preferentemente la arci

cilla amarillenta.



Algunos consideran la tierras floculada bugna para el
café; sus cloculos dan al suelo gran consistencia, La tie-
rra con estrateos delgados, verticales, de roca es conside-

rada buena para el cultivo.

b).- Profundidad de la capa de tierra vegetal

La rafz principal del cafeto crece verticalmente y a -
una profundidad considerable, por lo tanto, requiere un sub
suelo en el cual pueda penetrar sin doblarse. Si la raiz ecs
obstruida por alguna piedra u otro elemento, que impida su-
penetracibn, la planta enferma por falta de nutrientes, sc-
amarilla, deja de producir fruto y finalmente muere; por es
to es indispensable una capa de tierra de uno o dos metros-
para que la raiz pueda penetrar sin doblarse. Para seleccio
nar la tierra, se hace necesario excavar en diferentes pun-
tos para conocer su profundidad, y cerclorarse que posea --

las cualidades requeridas.

Si se encontrara un drea de cultivo, con las condicio-
nes mencionadas, y que ademis tuviera estratos rocosos ver
ticales, de forma que las lluvias no lavaran la arcilla, --

serfa la tierra ideal.

c).- Tierra de formacién volcénica

Se ha observado que el café& crece mejor en los taludes
de los volcanes o en tierras vecinas; se puede afirmar que-

la mejor tierra para el café es de formacién volcdnica, si-
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3

ademfis tiene las cualidades enunciadas ante;iormente.

d).- Tierra virgen boscosa y tierra cultivada.

1

Hay distritos fértiles, una diferencia notable entre *
la tierra virgen, jamfis cultivada o semontada, con la tie--

rra abierta al cultivo, &;e obliga a nueva clasificaciﬁn.

1.~ Tierra virgen boscosa:

En estas tierras hay Arboles seculares (duran ] siglo-
por lo menos), que cubren con su sombrg toda la superficie
del suelo, por esta razén s6lo algunas plantas que no re- -
quieren de la accién directa del sol pueden crecer y desa--
rrollarse. En los bosques virgenes existen, drboles colosa-
les medianos y pequefios, arbustos parisitos, enredaderas, -
etc. mis la éuperficie no esti cubierta totalmente de vege-

tacién.

2.- Tierra recien desmontada:
Su aspecto es muy diferente al de la tierra virgen bos_
cosa; la fertilidad del suelo, dormida por afios, desbierta-'

vigorosa por los vitalizantes rayos del sol.

Uno o dos afios después de desmontada, la tierra se cu-
bre de vegetacién (principalmente hierbas malas y otras plan
fas de origen desconocido, considerédas como nocivas) que -
cubren de tal manera la superficie que s6lo se huede avan--

zar a punta de machete. Esta prodigiosa fertilidad del sue-
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lo provoca el principal gasto del cultive; hay iugares que-
requieren limbieza hasta 8 veces al aflo, para evitar plan-~

tas nocivas que dafien a los cafetos.

3.- Tierra adaptada al cultivo del café:

La experiencia nos muestra que el cafeto érospera en -
tierra virgen, mejor wue en tierra cultivada; la razén es -~
obvia, la tierra virgen es mis rica en nutrientes, conserva
intactos sus putrientes naturales y esta casi excenta de -~
hierbas malas. La tierra virgen requiere menos limpieza cn-
los-aflos posteriores a la plantacién, que las tierras pre--

viamente cultivadas.

La Ginica ventaja del campo arreglado para el cultivo -
es el ahorro del gasto de desmonte{ a cambio son varias las
desventajas:
~I).- El1 suelo es inferior
I11).- Esta expuesto al sol y a los vientos
I11).~ Es mayor el deslave por las lluvias

IV).- Las hierbas nocivas crecen en abundancia.

Por estas raxones deberian preferirse, cuando sea posi

hle 1la tierra virgen.

e).- Configuracifn de la tierra.

Es debatible, si la tierra en taludes es superior a la

superficie llana.
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Sobre esto consideramos 1o siguiente:

VENTAJAS DEL SUELO LLANO: Aventaja al montafioso en lo si-
guiente: ‘

Mayor duraci6n de lg capa hlimica de tierra vegetal, -
Cuyo deslave es mayor en las tierras de talud.

Nos obstante estas ventajas, las cualidades de las -~
tierras de talud son mayores, por lo tanto, breferidas pa-

ra el cultivo del café.

VENTAJAS DEL SUELO MONTAROSO: Las tierras de talud son con

venientes por:

I).- Buen drenaje

11).- Resguardo natural de la planta, parte del dia, de --
los rayos del sol.

I11).- Gran facilidad para obtener agua, tanto para riego-
como para accionar maquinaria.

IV).- F4cil obtencidn de mano de obra. Las tierras situa--
das a considerable ASNM, son preferidas por los indf -
genas, que no descienden a las planicies bajas calu-

TOosas.

CONFIGURACION DE LA TIERRA PROPIADA PARA EL CAFE: Se dice-
que las tierras mejor adaptadas para este cultivo, son las

cordilleras, que corren de norte a sur.



CLIMA
La opini6n prevaleciente acerca del clima mids adecuudo
“ira el café es errbnea. Generalmente se piensa que el café
s nativo de los trSpicos; mientras mis caluroso sea un lu-

zar, es mAs propicio para el café.

La experiencia nos muestra que la mejor zona para el ci
fé esta rodeada por lineas Isotérmicas, con temperaturas me

dias de 17 a 20°C. sin heladas que dafien la planta.

ALTITUD
La temperatura guarda relacifn directa conm la altitud;

por regla general, a mayor altitud, menor temperatura.

a).- Productividad del cafeto en relacién a la altitud: Sa-
ha observado que el cafeto plantado a 150 mts. sobre c} ni-
vel del mar, produce no mis de 250 grs. de grano por planta
en terrenos de 150 mts. a 300 mts. medio kilogramo por =+ --
plamta: de 300 mts. a 600 mts. un kilogramo por planta: de-
600 mts. a 1200 mts. produciri dos kilogramos por planta. -
Esta producccifn s6lo se obtiene con el mejor suelo y esme-

rado cultivo.

b).- Beneficio de las tierras altas: Menciono a continuacién

las ventajas de cultivar café en tierras que no excedan de -

1,300 mts. de altitud.



Mayof ﬁroduccién de fruto por ﬁlanta

Mejor calidad del grano

Mis tiemﬁo para recoger la cosecha, bués madura gradual
mente; no toda al mismo tiembo, como en las tierras ba-
jas. ’

La planta no esta expuesta al sol todo el dia.

Mientras mis alta es la tierra, produce menos hierba ma

la en consecuencia, necesitarf menos limpiezas en el a-

_fio.

En tierras altas es agradable la temperatura; el clima-
es sano, por lo que es mds sencillo obtener trabajado--
res para estas tierras que en las bajas con climas calu

r0s0os y malsanos infestado de mosquitos.

€).- Altitud adecuada para sembrar café: Hatsa hace poco -~

tiempo las tierras bajas eran preferidas; la experiencia nos

ha demostrado que las mejores son las situadas entre los --

1,000 a 1,300 mts. SNM. En otros lugares se puede comprobar

-1o acertado de esta afirmacién; el caféd de mejor calidad de

Colima, crece en la cumbre del "Platanarillo". Los distri--

tos

cafeteros de Cfodoba y Orizaba, cuyo café es altamente-

eétimado, estan situados, el primero a una altitud de 830 -

mts. y el segundo a 1,230 mts. SNM. El mejor café de Ceil4n

seglin la opinién de William Sabonadiere, es el cosechado a-

100 mts.; aunque en algunas regiones de la Isla el café - -

crece bien a una altitud de 1,530 mts.
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ORIENTACION RESPECTO AL SOL

El cafeto produce mis fruto, cuando no recibe durante

todo el dia los rayos del sol.

Una exposici6én al sol de cuatro a cinco horas, es su-
ficiente para obtener su mejor condicién. El sol tempranc-
ro es el menos beneficioso; hay que procurar su proteccidn
contra &1, plantando &rboles de sombra al este o seleccio-
nando tierras a las que no bafie el sol, sino hasta tres --

horas después de haber salido.

La ventaja del suelo montafiosos, cuando las colinas -
corren de norte a sur, e€s, como se ha dicho anteriormentc;
que el sol brilla en ellas s6lo una parte del dia (en la -
mafiana, ladera del este; y en la tarde, ladera del oestc].
"En las laderas de la Cordillera a 800 mts. o mds SNM., las
nubes cubren durante el verano {(la época mis calurosa), v-
con frecuencia en las otras estaciones desde las dicz de-
la mafiana en adelante, a los drboles, previniéndolos de 1a
acci6én constante del sol, quizis porque esto,es lo que ha-
ce que el café que crece de 1000 a 1300 mts. SNM es exce--

lente.
PROTECCION CONTRA VIENTOS

Es de vital importancia, proteger la plantacién contra
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los vientbs prevalecientes. Sin embargo, es necesario que

el aire circule libremente, bara un buen crecimiento y ma-
yor producto. Es brobable que la brisa del mar sea altamen
te benéfica al cafeto, bor cuya razbn, es aconsejable que-
la plantacifn vea al mar, aunque debe estar protegida con-

tra vientos fuertes.

La violencia de los vientos del Norte que privan de -
humedad a la Atmbésfera, marchitan la vegg!aciéﬂ, Yy puedgn-
ser uns obsticulo para plantar café, eweepto en aquellas lo
calidades en que pdede ser protegido de los vientos del --

Norte y conservar la atmdsfera himeda.

HUMEDAD
El café requiere tierra hGmeda, mis no lodosa. &} a--
guﬁ retenida en sus raices la dafia gravemente. Aungue la -
superficie aparezca seca fuerte de la temporada de lluvias,
el suelo servird si al escarbar un poce la tierra se encueg.

.tra hiGmeda, pero no mijada.
Se buscarid atmésfera hlGmeda; mo s6lo las raices del ca
feto requieren humedad sino también sus hojas y tallos, por

esto, lo benéfico de la vecindad del mar.

CULTIVO DEL CAFETO

SOMBREADO:



Consideremos lo siguiente en relacifn a esta importan

te cuestidn.

Consideraciones generales acerca de la sombra: lLa sombra -

puede ser un medio para disminuir la temperatura, aclimatan
do zonas dJdemasiado calurosas donde no prosperan plantas al

rayo del sol, Si el café necesita para'su desarrollo una --
temperatura no mayor de 18°y la zona de plantacidn ticne u-
na temperatura de 23 a 24 °C. si se-le da sombra crecerd me

jor que expuesto directamente al sol.
DISTANCIA ENTRE PLANTA Y PLANTA
La distancia entre Arboles debe depender de la Zona, -
altitud, temperatura, y tipo del suelo seleccionados para -
la plantacibn. En clima y suelo favorable deben ser planta-

dos a mayor distancia que en condiciones menos propicias.

Ventajas de las distancias largas: Crecimiento de las plan-

tas sin deterioro.
Mayor circulaciéh del aire y la luz.
Mayor produccifén de cada arbol.

Facilidad para trabajar la tierra y recolectar el fruto..

Ventajas de distancias cortas: Mayor nfimero de irboles en -

el mismo espacio de tierra.

Economfa en las labores de plantacién y cuidado.



Mayor produccifn de fruto por 4rea cultivada.
Facilidad de recoleccifn.
Menos maleza

Hacer menor el irea expuesta al sol.

Es conveniente plantar &rboles lo mis cerca posible, -
siempre que esta proximidad no dafie el rendimiento de la -
planta, y que se disminuye el gasto que requiere la limpie

za de una plantacidn.

En la regifn de nuestro estudio la distancia entre --
planta y planta es de 2.5 mts. y entre surco y surco 2.5. -

mts.

VIVEROS. -

Vivero es la cama donde se atiende la planta joven, --
mientras tiene el tamafio suficiente para ser transplantada-
a su lugar de crecimiento. Los viveros pueden ser de semi--

1la plantas j6venes y sarmientos o estacados:

Viveros de semillas: La tierra debe ser dividida en melgas

y la plantacién debe iniciarse un-mes antes.del inicio de -
la temporada de lluvias;.la semilla del c;feto procede del-
fruto y tiene la forma de grano, cada fruto contiene dos se
millas en forma semieliptica, se debe de sembrar usando el-
fruto fresco de preferencia de los mis grandes y maduros pa

ra asegurarnos que germinarin la mayoria de las semillas. -



Es recomendable sembrar las semillas separadas, asi las --
raices crecerfn derechas. Antes de sembrar selcccionarcuwos

la semilla poniéndola en agua y eliminando las que flaten.



DESMONTE

Si el terreno es virgen, como se ha recomendado, lo pri

mero es derribar los drboles. Los troncos y las ramas gran-
des deberdn ser cortadas lo mis pronto, pués la labor es mis
sencilla cuando estan verdes. Nunca deben dejarse en ﬁie ir
boles muertos que posteriormente puedan caerse dafiando se--
riamente el plantio. Los Arboles aserrados deben aéilarse -

fuera del terreno para no interferir otros trabajos.

Aunque en algunos lugares acgostumbran a quemar toda la
vegetacidén es recomendable el no hacerlo, para no alterar--

la ecologia del lugar desmontado.

TRAZO Y ESTACADQ
" Su objeto es asegurar que los 4drboles queden alineados
Yy con la separacibn necesaria, colocando una sefial o trompo

en 21 lugar donde el &rbol debe ser plantado,”

Parece sencillo a primera vista, marcar derechos los -
surcos; mids cuando se hace en terrenos de talud o con obst§
culos, como troncos de arboles derrivados, rocas, barrancos

etc., es'mds dificil de 1o que parece.

‘Es de gran importancia que los surcos se tracen dere--
chos, no sb6lo para la libre circulacién del aire, sino para

facilitar los trabajos futuros; por esto no debe escatimar-
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se ninglin gasto para realizar bien csta labor.

PREPARACION DE LAS CEPAS:

Después del trazado y estacado del terreno sc ciavin -
las cepas; éstas deben de cavarse en el lugar sefalado --
por cada estaca, y se debe de iniciar la operacidn al prin
cipiar las lluvias. Para que los hoyos coincidan cxactamen
te con la colocacién de la estaca, se traza un cficulo al-
rededor de &sta antes de ser removida, cuidando que cl ayu
jero coincida con el centro del cficulo, pués la mis ]igd-
ra desviacién hard perder lavlinea de los surcos, pov lo -

general las cepas se cavan con machete.

La medida de los surcos depende de la naturalcza de -
los suelos; en tierra compacta y pobre, el hoyo debe ser -
mayor, en tierra rica y ligera ser& menor, también pucide -
dépender del tamafio de los 4rboles que serén plantados. la
profundidad de los agujeros oscila en un promedio de 30 --

cm.

PLANTACION:

‘Uné vez hechos 1los éepos se_probede~a la colocncién.;
de las planfas jéveﬁes en el lugarAdoﬁde se desarrollari. -
Existen varios métodos_para el transplante, cl método yue-
se usa en la regi6n es el de transplante con las raices --

desnudas y es el mis com@n en nuestro pais.




El transplante debe realizarse al inicio de 1la estacién

de lluvias, pues de este modo recibiran durante toda 1la tem

porada el

beneficio de la misma, afirmando sus raices y me-

jorando su desarrollo.

"Para

la tierra

cerla méis

bra y con

de omitir

transplantar el cafeto con sus raices desnudas, -
debe presionarse alrededor de las raices para ha-

compacta, las plantas deben conservarse a la som-

sus raices hlimedas. Mediante este plantado se pue

la excavaci6én de hoyos, simplemente se introduce-

una estaca gruesa en el lugar donde se colocari la planta y

se rellena de tierra. En este método las operaciones son me

nores y se reduce el costo de plantado; tiene la desventaja

de que casi siempre queda un vaciio en la tierra y al 1le--

narse de agua dafia la raiz.

El Gnico caso en el cual los irboles deben ser planta--

dos con las raices desnudas sin nada de tierra, es cuando -

Ta distancia entre el lugar de crecimiento y la plantacién-

dificulte

o haga imposible su trslado con la tierra adheri

da a sus rafces.



LABORES CULTURALES
Las labores culturales, tales como:

La limpieza: Cosnsiste en desyerbar destruyendo toda In
maleza y demis vegetacibén que crece en el terrcno, con el -
fin de que el cafeto absorva todos los nutrientes de¢ la -

tierra.

Hasta ahora nunca se ha usado para desyerbar muquina--
ria o implementos que puedan dafiar la planta. los implemen
tos como cultiwadoras o arados s6lo puedcn ser usados en --
terrenos planos y muchos opinan que dafian ias raices tier-
nas que brotan del cafeto casi al ras dc la supcrficie, pm
lo que es preferible no usarlos. El azadén, tiene también
poco uso; puede cortar las raices al ras de la ticrra aflo
jando 8sta y esponiéndola a un deslave por las lluvias (gra

ve probléma en trrenos de talud). Por esto sbélo el machete-

debe usarse para desyerbar.

El nGmero de limpiezad debe ser en primer afio frecuen
‘temente ya que lo diminuto de las plantas les impide proyec
tar sombra alguna y la tierra esta expuesta al sol que prd-

picia toda clase de malezas.

Conforme crece la planta proyecta cada vez mis sombras

a mayor sombre, menor frea expuesta al sol y por lo tanto -



la maleza es mis rala.

Replantado: Con frecuencia muchos cafetos se enferman
o mueren por haber sido transplantados defe.iuosamente, o-

por alguna otra razfn.

Esto por lo general tiene remedio. La mejor manera de
hacerlo es cavar alrededor de las raices para ver si la ra
iz principal esta torcida, si ha tropezado con alguna pie-

dra o si algun insecto le esta daflando.

La necesidad constante de reemplazar los faboles que-
declinan o mueren cbliga a tener en la propiedad viveros -
de donde sean tomadas las plantas j6venes para subsistir -

las deterioradas.

Poda: Podar es parte importante del éxito de una plan
taci6n;/@ay dos operaciones en el podado: el desmoche y el
podado propiamente dicho. /

El primero consiste en recortar la punta del tallo --

principal, y el segundo cortar algunas de sus ramas,.

Al recortar los brotes superiores, la fuerza de la sa
via causa, poco tiempo después el desa-rollo de dos o tres
retofios sumplementarios que crecerin debajo de las ramas -

mds altas y se renovarin tan seguido como sean recortados-



Debe prevenirse el crecimiento de estos brotes y cortarlos
en cuanto aparezcan para que la savia fluya a la rama prin

cipal y la haga crecer por lo menos la altura descada.

Cuando la sabia deja de alimentar las ramas principa
les, alimenta las secundarias y en el manejo de esto consis

te el arte de la poda.y el éxito de la plantacidn.

Las Gnicas partes permanentes del drbol, son cl tronco
y las ramas primarias deben fuertes y derechas; deben cre-
cer en 4dngulo recto respecto al tronco. Si una rama prima--

ria muere o crece enferma, no se puede recmplazar.

Las @Gnicas podas que se dan son de formacidén y de¢ cre-
cimiento, €sta Gltima para evitar el desarrollo excesivo -

de los Arboles de café.

RIEGOS
Dado que se ha concluido que las mejores tierras para
el cultivo del cafeto es en tierras altas y taludes; es sa
bido pués, que, el riego en estos lugares es de los mas di
ficil de aplicar, por la configuracién del terreno y por -

otros factores.

En el 4rea de estudio, que se encuentra localizada en

la Sierra de la Costa de Jalisco, no cuenta con sistema de



riego, ya que el agua de temporal tiene una precipitacibn-

lo suficientemente abundante para satisfacer las necesida-

"des de humedad de las plantas.

En terrenos planos o en lugares donde sea posible el-
riego la préctica de &ste, es conveniente realizarla median
te la aplicacién de riegos por infiltracibn ya que son mis

efectivos y a la larga mids econbmicos.

No hay un estandar definido para un calendario de rie
gos en el cultivo dei cafeto, ya que por lo general los rie
gos son usados en forma auxiliar por la mayoria de los cafe
ticultores, pués s6lo lo aplican en las ocasiones en que se

presenten sequias por periodos de dos o tres meses.
FERTILIZACION

Para lograr los mayores beneficios con la fertiliza--
cién del cafeto deben observarse las condiciones siguien--
tes:

1.- Solamente fertilizar cafetos nuevos o receptados y ‘que
presenten abundantes y vigorosos crecimientos.

2.- La sombra debe estar regulada conservando una relacién
de poblacibn promedio de 100 fboles de sombra bor Ha.,
distribuidus uniformemente controlando el crecimiento-
de su follaje mediante podas, arrales o aclareos, para

evitar que se sobrepongan las ramas de los fahcles ve-



cinos,, y asi lograr la mejor pcnetracidn de luz y una buc-

na circulacifn de aire en el cafetal,

3.- Mantener la plantacibn libre de malezas para evitar que
estas compitan con nutrientes y humedad con los ciufetas

4.- Un buen combate de plagas y enfermedades ascgura una me
jor respuesta a la fertilizacidn.

5.- Debe evitarse la presencia de otras especies diferentoe:
al cafeto en la plantacién, asi como las malezas, que -
compiten por los elementos nutritivos y humedad sin pro

ducir las utilidades que el cafeto reporta.

Las plantaciones viejas y con escaso crecimiento vege-
tative y muy sombreadas no responden econdmicamente a la for

tilizacidn.

APLICACION DE FERTILIZANTES

Debe hacerse con buenas condiciones de humedad cn el
suelo para asegurar el rdpido aprovechamiento del fertildi--
zante el cafetal debe estar lihre de malezas pués de otro -

modo no serviria tal aplicacién.

El fertilizante se debe colocar en forma circular alre
dedor del cafeto, a una separacién de 40 a 50 cms. dec su --
tronco y enterrindolo a una profundidad de 3 a 5 cms. cubri

éndolo con tierra y hojarasca.



En los terrenos inclinados se recomienda no cerrar el

circulo esto se¢ conoce como "media luna"
EPOCAS Y DOSIS DE FERTIL.IZANTES

Las &pocas apropiadas para fertilizar las determina la
presencia de las lluvias y por lo- tanto son variahles para-

cada regién.

De acuerdo con lo anterior las épocas y dosis de ferti

lizacién segin el tratamiento 18-12-06.

1.- De febrero a junio, segln la regibn,  aplicar 20Q grs. -
. por cafeto.
2.~ Un mes antes de la cosecha, en todas las regiones, 200-

grs. por cafeto.

Por lo que cada cafeto recibird 400 grs. de fertilizan

te durante el aiio.

A las recepas y a los replantes, se les aplica 200 grs

de fertilizante durante el afio todo elztiemﬁo que estén en-

-aesarrollo,

Es muy importante que el cafeticultor esté behdiente'r

de registrar.isus cosechas para observar el momento en que -

.- Jdisminuyen por vejez o agotamiento en los cafetos haciendo-

FER N



incosteable su fertilizacidn.

Experimentalmente se ha encontrado que es necesario
suministrar, Nitrégeno, FSoforo y Potasio en una relacidn:
apropiada para nutrir correctamente a los cafetos, sicndo

uno de los tratamientos adecuados a tal fin el 18-12-06.

En la regién de Cabo Corrientes, donde se realizé cl-
estudio, también se utiliza el mismo tratamiento, y se a--
plican 400 grs. de fertilizantes por cafeto al afio en los-

meses:

.- A fines de Mayo y a principios de junio, 200 grs. por-
cafeto.
2.- La segunda aplicacifén se da un mes antes dc¢ la coszcha

o sea en noviembre, otros 200 grs. de fertilizantes --

por cafeto.

Esto no todos los cafeticultores lo hacen, algunos a-
r . : = -
; veces se atrasan en la aplicacidén o simplemente no la efec

tGan.

Esto se debe a la falta de uno o mids técnicos que cons
tantemente esten visitando la zona para marcar la forma a-

decuada y 1la éﬁoca oportuna de su aplicacién.




PLAGAS Y SU COMBATE

En la actualidad en la zona de estudio no se han presen
tado plagas- 'que.dafien considerablemente el cultivo, pero de-
bido al hombre y a otros factores ecolfgicos son suceptibles

de presentarse algunas plagas como:

Hypothenemus hampei (ferrari): (Broca del café, 6rden

coledptera, familia Scolytidae). Insecto originario de Afri
ca, y se ha diseminado a casi todas las regiones cafetale--

ras en el mundo incluyendo América.

El adulto es un gorgojo muy pequefio, la hembra un poco
mis grande que la cabeza de un alfiler y el macho mds chico
EL cuerpo es rédondo, de color negro, cubierto de pelusa y-
las anten;s'y patas de color mis claro. Los huevecillos son
ovalados, muy pequeiios, dificil de verlos a simple vista. -
Recien puestos‘Son blancos, cambiando después a color amari
li0, sus diménsiones varian de 0.52 - 0.59 mm; en su eje ma
yor por (.28 - 0.35 mm. en su eje menor, cada hembra pone -
un total de 30 a 74 huevecillos durante un lapso de 10 a 12

dias y vive alrededor de 250 dfias.

Después de 5 a 13 dias de puestos los huevecillos nacen
las 1arvés"que,50n gusanitos blanquiscos, de tamafio como la
cabeza de untélfiler, sin patas, ligeramente curveadas y a-

delgasﬁndd@e;ﬁééia.la cola. La cabeza esth bien desarrolla-



da y es de color amarillo grisdceo. Ll insecto se desorvolla
dentro del grano de café, los machos permanecen generalmente
dentro en la cereza donde nacieron y las hembras salen sdlu-

después de haber sido cubiertas por el macho.

La hembra penetra por la punta anillada de la cereza,
atravieza la pulpa y se introduce al grano donde pone de Vo
a 18 huevecillos. Abandona despuds esa cereza y continfa jpo

niendo en otras hasta terminar esta funcidn.

Las cerezas atacadas por esta plaga presentan uno o ra
ramente dos agujeros por la punta anillada y los granos sc-

encuentran destruidos.

Combate: Los ataques con productos quimicos deben es--
tar dirigidos hacia el adulto pués solamente éste sale al -
exterjor, para iniciar la ovoposicidén. Se recomicnda espol -
voreaciones con BHC 2 veces con intérvalos de 3 a 4 semauas
durante el tiempo de cosecha, de Z5 a 40 kgs. por la. para-

las dos aplicaciones.

Leucoptera coffeella Guer.- (familia Gracilariidae, --

orden lepidéptera; minador de 1a hoja del cafetd). Es una -
pequefia mariposa de 2 a 4 mm. de longitud'cén antenns'lar--
gas filiformes coﬁ un mechén de belos en su base, alas de -
color blanco plateado. La hembra deposita sus hevecillos c¢n

el envés de las hojas y después de 4 a 8 dias nacen las lar




vas en forma de gusanitos de color amarillo cremoso, &stos
perforan la epidermis de la hoja y se introducen a ella pa-
ra alimentarse de los tejidos parenquimatosos, formando una
galerid sinuosa, con aépccto de una &mpula de color café ro
jizo, las hojas afectadas presentan defoliaciones de los ca

fetos que 'se traducen en mermas a la produccién.

Combate: Aplicaciones de insecticidas como el Parati
énmetilico 2.5. c.c. por Ha., Metasystox 2.0 c.c./Ha., Thi-

met 10% granulado 60 grs. por cafeto grande.

‘De dos a tres aspersiones con intérvalos de 15 a 20 -
dias moliendo todo el follaje, especialmente el envés de -
las hojas que es donde se implanta el mayor ntmero de capu

llas.

Tambi&n tenemos otras plagas de importancia que cau--

san graves dafios al cultivo como:

Ormenis sp. o Carthaemorpha sp.- Palomilla blanca.

Acarina-texranychidae spp. - arafia roja o canelilla.

Idiarthron subquadratum, S. y P..- Chacuatete

Homoptéré¢4§hididae.- Pulgones, piojillos o mielesilla.



Meloidogyne sp., Pratylenchus Coffeac y Radopholus similin.

Nemidtodos.

Homoptera-Coccidae.- escamas que atacan a los Ingids y al ca

feto.

ENFERMEDADES Y SU CONTROL

En la regibn de estudio se presentan dos tipos de¢ enfed

medades que son el ojo de gallo y la pudriccién de plantitar .

de almacigo.

Omphalia flavida Maubl. y Rangel.- Ujo de gallo, gotcra, min

cha américana de la hoja y viruela del cafeto. Frecucnte ¢ -
importante en las zonas cafetaleras de México en altitudes
mayores de 650 mts. sobre el nivel del mar, con temperatura

alrededor de 20°cC.

Sintomas: Pequefias manchas circulares de color castafio obs-
curo en las hojas, con el centro claro, mas visible en la -
cara superior. Con el tiempo, las manchas aumentan de tama-
fio. hasfa los 2 cms. son bien definidas y de color amarillo
o gris claro. El nfimero de manchas en las hojas, varia de -
acuerdo a la intensidad del afaque, provocando la defolia--
cién de las blantas, una gran debilidad de los cafetos y --
como consecuencia una. pérdida fuerte de grano. Las poblacio

nes muy pobladas y por lo tanto muy sombreadas, son las mis




afectadas.

Control: Regulacib6n del sombreado, huenas labores de culti-
vo, adecuada densidad de plantas, fertilizacidn conveniente
y oportuna, limpieza de malas hierbas y desechos, buen dre-
naje'del suelo, aplicacién de fungicidas a base de cobre --
(Cuprasol), (Saprol, Cupravit, etc.) o bien Agrimycin, la -
_ dosis es de 66 grs. en 100 1ts. de agua.

1

Fusarium sp., Phytophthora sp., pythium sp. y Rhizoctonia -~

sp.- ahogamiento, secéder, nuerte rdpida de plantitas de al
macigo, o pudriccién de plantitas de almacigo. Afecta gran-
cantidad de cultivos como el algodonero, arroz, cacahuate,-
- cebolla, chile, cafeto, tabaco, ctc.; ataca en general a to

das las plantitas de almacigo o semillero.

Sintomas: Al principio se observan fallas en la poblacibn -

de plantas en el suelo recién sembrado, o un marchitamiento

mids ripido de las plantas de brote reciente. Al extraer del

suelo semillas germinadas o plantitas marchitas se observa-
la pudriccién de las semillas, de los embriones y del cue--
,1i9 de la plantita; es decir; de la parte del tallo mis cer
cana a la superficie del suelo, presentando en esta zona un

estrangulamiento y la pudriccibén de los tejidos.

Los suelos mal preﬁarados para la siembra, ﬁor oqueda-

‘des provocadas por una mala nivelacién, drenaje defectuoso,




empleao deficiente del agua y una estructura pesada del sunc
10 son factores muy importantes para un rdpido desarrollo -

de la enfermedad.

Control: Fumigacidn de los suclos de almacigo, o semillcros
con Formol al 4%, Vapam (VPM) 454 grs./30 1ts. de agua, o -

Bromuro de metilo 100 grs./cepa.

Empleo de semillas sanas y certificadas y su desinfec-
cién usando: |
Captan 75 W 8.6 grs./Kg. de semilla.

Arazan 75 8.0 grs./Kg. de semilla
l.os anteriores por via hGmeda; aumentar 50% de Ia do--

sis por via seca debido a la menor adherencia del polvo.

Aplicacidn de fungicidas al surco abierto, ya sca con -

polvo o en solucién con productos como Zineb, 300 prs. /100

_1ts. de agua; Captan, 250 grs./100 1ts. de agua; o pontavlo

ronitrobanceno P.C.N.B., el gual se usa para cultivos defi
nidos, aplicandélo en bandas a lo largo del surco en propor
ci6n de 1.5 Kgs./100 1ts. de agua. La mezcla de Captan con

P.C.N.B. controla especies de Rhizoctonia y de Phythium.

Aumento de la densidad de siembra, sobre todo en suelo

en donde se presentd la enfermedad.

Rotaci6bn de cultivos




'xVIOOVIts. de agua; También se aplica el Captan 50 pH 250 a
'300 grs./100 1ts. de agua: Maneb 80 PH, 200 grs./100 1ts.

Riguroso contrel de la humedad del suelo.

Otras enfermedades 1mportantes econbmicamente que pue-

den presentarse son:

Hemileila vastratix Berk. y Br.- herrumbre o roya del cafe-

" to, esta enfermedad considerada como la mis destructiva del

cafeto, ataca al follaje, produciendo en el envés de las -
“hojas, manchas Color amarillo anaranjado. La lesién origina
debilitamiento y caida de las hojas, causando desequilibrio

fisioldgico que disminuye la cosecha pudiendo ocasionar en-

.ataque sucesivos la muerte de la planta. Las hojas despren-

den un polvo finisimo de color amarillo anaranjado que es

]

4

1llevado por el viento Y contribuye a diseminar Y extender

la enfermedad.

Control: Caldo bordeles, que se prepara cpn 2 kgrs. de sul-

fato de Cobre, 2 kg. de cal agricola, 3 kg. de alumbre en -

[

~'de agua; y algunos otros fung1c1das

También se recomlenda graduar la sombra, mantener lim

53p1a la plantac16n, hacer trabajos de defensa mecinica en -
el suelo, efectuar escardas para incorporar la materia or-
‘génica y favorecer su descompos1516n y drenar las localida

'ﬁdes hamedas .




El camino mds viahle de esta cnfermedad es encontrar
variedades resistentes al hongo y a otras de sus razas fi-

siol6gicas.

Corticium Koleroga (CKe) lloehn.- Moho de hilachas, telill. .

de las hojas, enfermedad frecuente en plantacionecs situud.as
a menos de 700 mts. sobre el nivel del mar con temperatura.

altas y fuertes lluvias.

Sintomas: Sobre las hojas se presenta una tela muy fina que
suele cubrila totalmente; en esas condiciones, las hojas --
verdes al principio se van tornando de color pardo y mucren
se desprenden del 4rbol, pero quedan colgando de la rama Jo
bido al micelio del hongo. El color de las hojas y de que -
éstas queden colgando de la rama es caracteristico de los

cafetales atacados por esta enfermedad. El hongo ataca tam-
bién tallos, ramas, frutos y hojas. La enfermedad prosperi-

y aparece durante el periodo de lluvias.

Control: Las formas de prevencidn que se recomiendan son --

como las indicadas anteriormente.

También se recomienda la poda de las hojas y ramas en-

fermas y destruirlas ﬁor fuego.

También se pueden presentar:




Cercospora coéfeictola Berk. y Cke.- Mancha de hierro o cer-

.cospora.

Collectotrichum coffeanum Noack.-Antracnosis.

Fusarium sp.- Pudricién negra.

"Armillaria mellea Vahl. y Fr. -

Capnodium sp.- Fumaginas.

COSECHA

 Rosellinia bunodes (Berk. y Br.} Sacc.Pudricién de rafz.

Alternaria sp.- Mancha de 1la hoja.

Pudricisén de la rafz.

Es'la primera operacibén manual es la recoleccifn o co-

" ble porque de ello dependeri en

‘utilidad que vamos a obtener de

Se recomienda que el corte

“‘cuando estos adquieren un color

'}gecha de la cereza y debe hacerse con el mayor cuidado posi.

gran parte la del café y la

él.

de los frutos se realice --

rojo cereza que es cuando -

han alcanzado su madurez, de ahi el nombre tan comiin emplea

do 'para denominar el fruto del cafeto como cereza.
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El exceso de los frutos verdes y pintones en la rconole
cién trae como sonsecuencia; bajos rendimientos, hace defi-
ciente el trabajo de despulpe, retrasa considerablemente 1a

fermentaci6n y dafa la calidad del grano.

La cereza seca que por descuido o por falta de recurso
humanos no se cosecha a tiempo, al mezclarse en el beneficy
con la cereza madu}a, ocasiona inconvenientes en la opera- -
ci6én del beneficio y en las cualidades intrinsecas del pro-
ducto final. Por tanto, es necesario separar este tipo de -
fruto verde y seco principalmente y beneficiarlos por scpa-

rado.

Los rendimientos son variables adn para la misma ecspe-
cie, dependiendo de 1la variedad y de 1a edad de 1la planta, -
su localizacibn, estado de madurez y época de recoleccidn -
del fruto. En términos generales se puede tomar como prome-
dio base en la regi6én de 1 a 2 kilogramos ﬁor arbol, l1legun
do a obtener hasta 1,500 Kg./Ha. con una densidad de siem--

bra de 1,600 plantas por Ha.

Esta baja prﬁduccién se debe a 1la falta dé tecnologia-
y asistencia técnica. Pero en un futuro no muy lejano se }~
piensa incrementar la produccién a 5,000 Kgs./llas. aumento-
que se deberd a la utilizaci6n de insumos tales como ferti
lizantes, plaguicidag y a labores culturales como podas, --

deshierbes, escardas, etc.; asi como servicios varios como
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créditos, asistencia té&cnica, etc,
SELECCION Y EMPAQUE

Inmediatamente desbgés de haber hecho el corte del ca-
f€ Este debe llevarse al lugar de recebctdn.ya que si trans
curren 24 hrs. o méis se inicia en el grano un proceso de --
fermentacién que da como resultados caf§ de muy mala calidad

y en algunos casos la pérdida del producto.

Dadas las caracteristicas tradicionales que prevalecen
en la regién para la comercializacién de su grano, hemos --
considerado la adquisici6n del café& cereza para su procesa-

‘miento o el maquilado del mismo.

TRIA DEL CAFE

Se hace con el fin de eliminar los residuos vegetales-
del café y ias materias extrafias, las cuales han sido reco-
gidas en el momento de la recoiecciﬁn siendo conveniente se’
parar los frutos mis maduros de los que no lo son,-ﬁara fa;

cilitar el despulbado.

DESPULPADO

Trabajo que dehe realizarse lo mﬁs raﬁido bosible o se
corre el riesgo de perder el producto debido a la fermenta-
cién si transcurre un perfodo mayor de 24 hrs. Para el des-

pulpado el café pasa a los tanques de fermentacifn a través
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de canales adéatados a la despulpadora, la puipa'obten.

como subﬁroducto es trasladada hacia afuera del beneficio.

FERMENTACION

Oberacidn que se realiza en los tanques de fermentacién
pasando el café desbulbado hacia estos taﬁques se le remueve
para que la fermentacibén sea homogenea. Tras escurrir bien -
se cubre con costales el tiempo suficiente para que el muci- -
lago o sustancia gomosa pueda desprenderse fdcilmente por cl

lavado.

La operacién se caracteriza por una elevacién de la --
temperatura debido a diversas fermentaciones, predominando-

l1a fermentacibn l&éctica.

El tiempo de fermentacibn varia de 12 a 48 hrs. depen-
diendo del volumen de los frutos, variedad, grado de madu--

rez, temperatura ambiente, etc.

En este proceso se necesitan 2 litros de agua por kilo

gramo de café.

LAVADO

. El lavado tiene por objeto eliminar los productos for-
mados en el curso de la fermentaci6n y los restos de pulp;’
adheridos todavia al pergamino, esto se efectGa en los tan-

gues llamados lavaderos, debiendo agitarse bién el café con




palas de madera, termonindose esta labor cuando el agua -
que sale de los tanques sea igual a la que entr§ y el gra-
no pierda todos los residuos mucilaginosos y su textura sea

aspera al tacto.

El gasto de agua en esta operacién es aproximadamente
de 10 litros de agua por kilogramo de café. El agua debe ser

lo suficientemente limpia para no dar al café ning@in olor o-

sabor extrafio y desagradable que mermaria su calidad.

ESCURRIDO.

Est6 se lleva a cabo en forma manual, despué&s de que
el café es lavado y consiste en agarrar el café con unas --
cestas de mimbre y sacudirlo, con la finalidad de que el -
grano pierda humedad, ahorrando tiempo para su oerado en --

los patios de secado.

OREADO
Proceso que se realiza en los patios de secado en el -

cual se extiende el.café&, después de haber sido escurrido,

"se expone al sol por un lapso que varia de 8 a 12 hrs.. El-

café debe ser movido con palas rectas a fin-de que tengan -

un oreado homogeneo, pasando despu&s al secado.

SECADO
El secado se realiza exponiéndolo al sol en los mismos

patios donde es oreado.




En este proceso el grano deberid tener al final una hu-

- medad del 12%.

Siendo éste el dltimo en los ﬁasos a que serd somectido
el grano deberi tenerse mucho cuidado, ya que debido a un -
mal secado, son capaces de alterar la calidad del grano te-

niendo graves repercusiones en su valor comercial.
Un secado excesivo provoca pérdidas en el peso y por -
lo tanto mermas en la utilidad. En general, deberdn utili--

zarse para el secado de 48 a 72 hrs.

Debiendo quedar al final de esta operacidén en café¢ --

pergamino con una humedad de 12% almacenfindose en envases -

de yute y asi este grano queda listo para su comercializa-

cibn.

CLASIFICACION

Esta operacibn se ejecuta por lo general a mano pero-
también hay miquinas separadoras similares a las usadas en
los molinos de harina, &stas tienen varios cilindros con -
agujeros de diferentes tamafios de grano. También se sclec-
ciona a mano el graﬁo de café por colores llegindose a ob-
tener algunas plantaciones hasta § clases de acuerdo a su-

tamafio, color olor e integridad de los granos.

ENVASADO



Se realizari en costales con capacidad de 250 kg. o -

con capacidad de 6Q kgs.

ALMACENAMIENTO

Se realizard la conservaci6n del café en una bodega u-
tilizada exclusivamente bara este fin. E1 lugar de almacena
miento debe estar contaminado por humo o cualquier otro ﬁrg
ducto que tenga olor extrafio como fertilizantes o pestici--
das, sillas de montar o cualquier otro objeto de clor ﬁene—
trante ya que el grano de café tiene la caracteristica de

adoptar los olores fuertes que esten en contacto directo.




MERCADEO Y COSTOS

Anteriormente el excedente de café en la regifn era -
vendido a comerciantes o intermediarios ocasionales que --
venian de las civdades de Guadalajara, Colima, Tepic,, asi
como de otras regiones que combraban el producto y lo lle-

vaban a sus lugares de origen.

Actualmente la produccién de café en la regidén es com
prada por el Instituto Mexicano del Café (INMECAFE), el --
Tepic, Nay, que lleva un control extricto tanto en su cor-
te, beneficio, tranéporte, empaque, aéi como también en --

sus precios de garantia y venta del producto.

Todas las transacciones comerciales se llevan a cabo-
en la ciudad de México en donde INMECAFE tiene sus oficinas
matrices, y donde se manda el café no sélo de la regi6n, -
sino también de todo el pais, donde es repartido a todos -

los comerciantes de la rep@blica pero ya industrializado.



CALCULO DEL COSTO POR Ha. DEL CAFETO (COFFEA sp.) PARA SU

ESTABLECIMIENTO Y MANTENIMIENTO DEL HUERTO.
ESTABLECIMIENTO:

1.- Preparacibén del terreno:
1.1. Desmonte, junta y quema

40 jornales a razén de §150.0Q/jornal

2.- Plantacién
2.1. Trazo de li‘PlantaciQn
6 jornales / Ha.

2.2 Adquisicién de pta. mis flete
1,600 ptas./Ha. a razén de ZS.OO/bta
més.$3,000.00 de flete

VZ.S. Apertura de cepas
15 jornales/Ha.
2.4. Plantacibn
10 jornales/Ha.
2.5. Reposicién de fallas
32 ptas. a razén de 25.00/ptas.

mids plantacifn y fletes

3,- Fertilizacién
Con el tratamiento 18-12-06 (costo/Ha./afto)
Sulfato de amonio

Super fosfato triple

$ 6,000.00

904.00

43.000.00

2,250.00

1,500.00

900. 00

160,00
107.00



Sulfato de potasio

Aplicacién (2] 4 jornales/Ha.

4.- Control de plagas y enfermedades
4.1. Desinfeccién de ceﬁas
Producto y aplicacibn
4.2. Plagas y enfermedades

Producto y aplicaéibn

5.- Labores culturales
Cajeteo y deshierbes (3 al afio)

8 jornales / Ha.

TOTAL DE IMPLANTACION

2do. ARO
1.- Fertilizacién, control de plagas y enf.

labores culturales

3er. ANO
1.- Feertilizacifén, control de plagas y enf.

labores culturales

4to. ARNO

3.- Pertilizacibn, control de plagas y enf.
labores culturales

2.- Agregando la mane de obra en la cosecha

5 jornales/Ha.
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48,
1,200.

2,500.

1,050.

3,600.

'$63,215.

8,665,

8,665.

00
00

00

0o

00

00

00

8,665.00

750.00
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Se calculan 1250 kg./Ha. al primer afio de

——

produccién 9,415.00

S5to. ARO
.- Fertilizacién, control de blagas y enf.
labores culturales 8,665.00

Z.- Agregando la mano de obra de las cosechas

a 10 jornales/Ha. 1,500.00
10,165.00
6to. ARO

1.- Fertilizacién, control de plagas y enf.
labores culturales 8,665.00

Z.- Agrgando la mano de obra en la cosecha

15 jornales/Ha. ©_2,250.00
10,915.00
Por incremento de produccién a 3,750 Kg. /Ha.
7mo. ARO
1.- Fertilizacidn, control de plagas y enf.
labores culturales ‘ 8,665.00
i 2.- Cosecha 20 jornales/Ha. 3,000.04a
] Por incremento de cosecha a 5000 KG./Ha:
, 3.- Podas
i 16 jornales/Ha. 2,400.00

$14,065.00




A partir de este aflo se estabiliza la produccién y los cos

tos de cultiv-.

INGRESOS.

El precio actual de garantia para el café es de

$26.00 el café en cereza

§10.80 el café sobrante (verde, erfermo, café malo, etc.)
$56.00 el café pergamino (no redituable en la zona de estu

dio).

Los 3 primeros afios tenemos uvr déficit de: $80,510.00
Por no tener produccién sino hasta el cuarto afio
que es cuando empezamos a tener iigresos por el producto

de nuestra cosecha.

4to. ARO
750 Kg. de caf€& cereza a raz6n de 26.00/Kg. 19,950.00

500 Xg. de café sobrante a raz6n de §$10.80/KG. 5,100.00

25,350.00
Egresos ese afio _9,415.00
Ganancias al cuarto afio 15,935.00

5to, ANO
1500 Kg. -e café cereza a razbn de $26.00/Kg 39,900.00°
1000 Kg. de caf€é sobrante a razén de $10.80/Kg. 10,800.00

50,700.00
Egresos ese afio - 10,165, 00

Ganancia al quinto afio 40,535,00
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6to. ARO
2,250 Kg. de café cereza a razén de $26.00/Kg 50,000.00

7,500 Kg. de café sobrante a razén de $10.80/KG. 10,800.00

67,050.00
Egreso ese afio 10,015.00
Ganancia al sexto aflo 56,136.00

7mo. ARO
3000 Kg. de café cereza a razén de $26.00/Kg. 79,800.0Q

200 Kg. de café sobrante a razén dk $10.80/Kg. 21,600.00

101,400.00
Egresos ese afio 14,065.00Q
Ganancia al séptimo afio 87,335.00
8vo. ANO
Ingrésos por produccifn 101,400.00
Egresos . 14,065.00
Ganancia al ocatavo afio $ 87,335.00

PRESE}TACION Y NORMAS DE CALIDAD

El café en grano se presenta en el mercado en dos ti-
pos:
Café pergamino

Café Oro.

CAFE PERGAMINO .

Es el producto que ha tenido un grado de elaboraciéng




primaria, este café se clasifica en los siguientes tﬁrminos
Abariencia de grano

Proborci6n de cascarilla

Grano defectuoso

Materiales extrafios, siendo imbortante la calidad a que =«s-
exigido en el comercio internacional como:

Aroma

Cuerpo

Sabor

Acidez

Color

Dando como resultado cinco categorias del café.

CAFE ORO

El producto proveniente de frutos maduros los cuales -

han recibido un grado de elaboracién primario que consiste-
en el despulpe, fermentacién, lavado, secado, morteado, pu-
lido y clasificaci6én de tal manera que los granos queden -

desprovistos de su cascarilla.

El café oro se clasifica por varios factores; como a-
pariencia del grano, altura de broduccién, humedad, grano-
dafiado, sabor, color, brillo, teniendo con esto 6 calses -
de café oro. '
De exﬁortaci&n
Bueno lavado
Americano Standard

Americano bueno
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Europeo
CLASES DE FANTASIA

Son los cafés de exportacibn- que poseen caracteristicas es-

peciales y se les da un ﬁroceso y clasificacién esbecial.
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EXPORTACIONES Y CONSUMO NACIONAL DE CAFE

PROYECCIONES 1978-1982

Tipos de café '

Valor segin calidad :
(millones de $§) TOTAL

cictLo Exportacién Na Exportacién Nacional

ciqnal o
78-79 4,041 1,239 $10,506 $2,106 $12,600
79-80 4,512 1,358 11,731 2,309 14,000
80-81 4,940 1,464 12,844 2,489 15,200
81-82 4,372

1,590

13,967 2,703 16,700




CONSUMO E INDUSTRIALIZACION

El café& como ﬁroducto final es usado como bebida en --
forma directa, como eéfimulante nervioso; en farmicopea -
ocupa un lugar importante, ya que es utilizado ﬁara fabri-
car tbnicos cardiacos bor su contenido de cafeina, tam- -
bién se utiliza en la fabricacién de licor, dulces, choco-

lates, etc.

Por su contenido de caféina y un.diurético, el café -
es capaz de ejercer accidén sobre el sistema nervioso, mus-
cular y circulatorio, siendo tambhien un exitante de la ac-

tividad cerebral.

Su consumo excesivo es capaz de producir trastornos -
psicolégicos en algunos organismos, como depresién, entor-

pecimiento, temblores nerviosos, etc.

El café se presenta en el mercadoc generalmente en for,

ma de grano entero, grano molido y deshidratado como el ta

fé soluble.

Con los desechos como 1la pulpa y c&sc;ras en general;

se puede prepara un excelente material de abonado orgfnico

-en forma de compost.

Existen algunos vegetales que por su parecido al café



en sus propiedades, ﬁudieran reemplazarlo en estado puro, -
entre estos ﬁroductos tenemos

Yerba mate (llex ﬁaraguariensis)

Te negro (Amelia Sinnensis)

Nuez de coca (cola Acuminota)

Achicoria (Chinchorium intybus)

Se consideran también como sustitutos artificialcs a -

todas aquellas mezclas realizadas con café.

Café con maiz
Café con garbanzo
Café con haba

Café con trigo



CONCLUSIONES Y RECOMENDACIONES

CCNCLUSTQNES

El presente trabajo esta basado en una de las activida
des que mds ha adquirido a Gltimas fechas en nuestro ﬁais;-
como lo es la cafeticultura que reviste gran imﬁortancia e-
condmica por la gran intensificacién de este cultivo y la -
canalizacién de recursos financieros que se destinan para -
su aprovechamiento, tanto como son la otorgacifn de recur-+-
sos crediticios para las labores de las huertas o su insta-
lacién y procesamieﬁto del café, utilizando el beneficio --
como un. instrumento de organizacién eficiente de los peque
fios productores, y a la capacitacifn de los mismos y eleva-

cidén de su nivel de vida para mejorar sus ingresos.

Analizando lo antes expuesto se puede ver la enorme --
importancia tanto social y econfmica que l1a cafeticultura -
representa a nivel inicial, y, la gran necesidad de que el-
estado de Jalisco conjuntamente con el de Nayarit, realicen
esfuerzos que logren desarrollar la cafeticultura tanto - -

técnica como econdémicamente en esta regidén.

Como se ha visto en la zona donde se ;ealizd este estu
dio, no se efectuan en forma correcta labores tan imﬁortan-
tes como fertilizaci6n, forma adecuada de cosecha y asf co-
mo para uniformar la madurez del grano (cereza), los cuales

son muy importantes y necesarios.



RECOMENDACIONES
En la actualidad debido a 1la ﬁoca rentabilidad del cul
tivo no es redituable la_aﬁlicacién de fungicidas y pestici
das ya que 1la ﬁroduccién actual en la zona estudiada es de-

1,250 Kg/Ha.

En un futuro no muy lejano gracias a los programas quc
el INMECAFE ha estado poniendo en prictica se piensa incre-
mentar la produccién-a 5000 Kgs/ha., con lo cual seri redi-
tuable la aplicacién de fungicidas, insecticidas, etc., pa-
ra el control de plagas, enfermédades y poner en préctica -

las siguientes recomendaciones.

* No traer del extranjero tierra, plantas de café, sus-
partes y sus productos naturales conforme lo dispucsto por-
la Cuarentena Exterior nfimero 2, ni movilizar productos de-

los lugares cuarentenados de acuerdo con lo que dispone la-

' Cuarentena interior No. 12.

* No permitir que los trabajadores lleven a la finca sacos,
canastos, tenates y otros objetos; debe comprarlos cada pro

ductos para uso exclusivo de un cafetal.

* El café cosechado en zonas Cuarentenadas s6lo podri procc
sarse en los beneficios que indique el bersonal de la Direc

cidn General de Sanidad Vegetal. -
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* Regular la sombra podando convenientemente tanto los fx-
boles que se usan ﬁara ello como los cafetos, y dejar Eéstos
filtimos a una altura de 2.40 mts. lo que facilitard la re--

“

coleccién del fruto. '

* Cosechar conforme vayan madurando los frutos, y de ser bg
sible hacer tres cortes que son:

En la pepena, que es cuando la planta dé.los primeros fru--
tos.

Cosecha, que es la produccién fuerte de la planta;

La repepena, que son lo Gltimo de frutos que da la planta.

* Retirar del cafeto todo el fruto maduro (cereza) y no de-

jar frutos secos en las plantas o en el suelo.

* Cuando llega a haber una infestacién de una plaga como --
por ejemplo la broca del café, no regresar al campo la fru-
ta fresca, sino depositarla en montones, agregarle cal y --

posteriormente convertirla en abono orgénico.

*Concientizar al productor para que tecnifique su planta- -

cién en orden de aumentar su productividad.

*Intensificar la tecnologia

G

* Promover la intensificaci6n de cultivos en esta frea cafe
. & . L. ge cult: . . 3

talera marginada. .nsarios.




* Inspeccionar constantemente los cafetales para detcctar -

oportunamente cualquier foco de infeccién.

* Uso de agroquimicos bara el control de plagas y enferme--

dades.

* Una adecuada fertilizacién bajo la supervisién de algin -
técnico, de tal manera que se pueda asegurar la buena nutui

cién de 1la planta.

* Transplante de cafetales para reponer fallas, renovar uni
dades improductivas y aumentar la poblacién por Ha. en su -

caso.

* Construccién de reservorios de agua para asegurar la apli

cacién oportuna de fungicidas.

wh 1os R oLoficic, . GrNe LAl e

“eneral d2 sanida:d Vop
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RESUMEN

Desde que se inicié la cafeticultura en México (18817,
hubo gran imbulso por ‘los productores ﬁarticulares, sin em-
bargo, pese a estos esfuerzos el ﬁrogresos era lento y diff
cil. Aunque evidentemente los rendimientos ﬁodian incremen -
tarse pero, hacia falta un organismo defensor de los inte--

reses de los cafeticultores en beneficio del pais.

Fué con esto que en 1949 por decreto presidencial se -
cred oficialmente la Comisién Nacional del Café y su princi

‘pal finalidad era el mejoramiento de las plantaciones.

Aplicando los sistemas mis modernos y adecuados el cul
tivo del cafeto en beneficio del grano a fin de aumentar ren

dimiento y reducir costos manteniendo la calidad.

Al aumentar la importancia de la cafeticultura en Méxi
co, hubo necesidad de crear un organismo mis amblio y capaz

de superar nuevos. problemas.

Asi por ley el 30 de Diciembre de 1958, se creé el Ins
tituto Mexicano del Café (INMECAFE) que ha multiplicado los

servicios que prestaba la antigua Comisién.

El café fué introducido a México por Don Juan Antonio-

G6émez de Guevara,cultivindolo en su hacienda de ahfi se pro-



pagé por todo el ﬁais a las zonas prbpias para el cultivo.

En el Municipio de Cabo Corrientes se empez6 a culti-
var café princiﬁalmente, por la topografia del terrcno dc-

esta zona, ya que es muy accidentada.

Cuando una persona empezé a cultivar el café y al ver
que no presentaba problemas para su desarrollo, fué imitado
por otras personas, siendo ésta la manera como se inicif -

el cultivo en la regién.

El café pertenece a la familia de las Rubiaceas, Génc
ro Coffea y existen mis de 70 especies en su agrupacién --

sistemitica.

Las especies mis explotadas a nivel mundial son:

Coffea arédbica L. y

Coffea canephora

Las especies del género Coffea, presentan aspectos muy
variados al final de su desarrollo apareciendo desde el ar-
busto dé pocos centimetros de altura, hasta el drhol que al
canza de 12 a 15 mts. de altura y presenta también diversus

caracteristicas de su ramaje, hojas, frutos y semilla.

Por estas razones la identificaci6n de algunas espe- -



cies s6lo puede ser realizada por expertos botdnicos, espe

ciales en el tema.

En el municipio de Cabo Corrientes se encuentran varia
ciones de clima y ﬁara su determinacién se tomaron los datos
de la estacidén Climatoldgica del Tuito Jal. cuyas coordena-
das geogrificas son 20°19' Lat. N. y 105°25' lLong. O. dei -
meridiano de Greenwich. Encontrandose a una altura de 750 -

mts. SNM.

Diversas condiciones deben concurrir en la tierra a <
fin de tener éxito en el cultivo del café. Las princiﬁales
son:

1.- Naturaleza y configuracién del terreno
2.- Clima |

3.—'A1titud SNM

4.- Orientacifn respecto al sol

5.- Proteccidn contra vientos

6.- Humedad

7.~ Corrientes de agua

8

.- Sitios apropiados para construir.
El café como cualquier otro cultivo necesita labores -
culturales, entre estas estan:

La limpieza, replantado, éoda, etc.

Una aplicaci6n adecuada de fertilizantes nos va a ase-



T I

gurar un aumento de el rendimiento, asi como el oportunv -
combate y control de plagas y enfermcdades que son factores
que merman considerablemente 1la broduccjén cafetalera en -

México.

La cosecha del café se recomienda cuando el fruto ad-
quiere un color rojo cereza que es cuando ha alcanzado su-

madurez,

Finzaliza la elaboracifn de este estudio vemos que el
café se adpata fdcilmente a la regifn, tiene buena produc-

cién, buen mercado, y sobre todo buena utilidad.
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