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I.- INTRODUCCION. 

Existen en el pa1s gran cantidad de terrenos.que no deben 

peguir siendo aprovechados en cultivos anuales tradicionales,­

ya sea por lo irregular de la topograf1a o por ·el elevado cos­

to del agua de riego, o bien por las elevadas inversiones de -

~nfraestructura que fueron hechas para ponerlas en condiciones 

de cultivo, o por algunas otras razones que convierten en mar­

ginal e improductiva a la agricultura tradicional practicuda -

bajo tales condiciones. Estas superficies pueden utilizarse en 

un cultivo que tolera las topograf1as accidentadas, que puede 

ser regado con sistemas modernos de riego (que ahorran agua) -

y que tiene una alta redituabilidad cconánica; tal cultivo C!> 

el chabacano. 

El ritmo moderno de vida exige un eficiente uso de tierra· 

y agua, una rápida recuperación de inversiones y .una pronta g~ 

neración de utilidades. Todo esto puede lograrse con el cultivo 

de este frutal. 

Por. otra parte, en un pa1s cano el nuestro, en que la ac­

tividad industrial se encuentra conccntradn en áreas pcqnl'ñilS, 

quedan en el resto de nuestro territorio enonnes cantidades de 

mano de obra campesina que están demand;mdo ocupacf6n, por lo 

cual este frutal contribuir1a a la creación de empleos remune­

rativos para lds habitantes del medio rural y pr.opiciar su arri 

go al campo. 

Los mercadós nacionales, tanto de fruta fresca cano de fru 

ta para la industrialización, están exigiendo más tipos de fru­

tas en cantidades constantes y de buena calidad como es el caso 

del chabacano. Sin embargo, en la mayor1a de los casos no se -

tienen las informaciones tecnologicas precisas que ofrecer al -

fruticultor a fin de que este cultive exactamente las variedades 
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que mejor se adapten a sus condiciones particulares. 

El establecimiento de las plantac.tones en nuestro pafs en 

la mayoda de los casos, se hace sin la debida planeación agr~ 
técnica y económica, lo cual trae como consecuencia, un sinnd­

mero de problemas que, debido a su complejidad y magnitud, 11~ 

gan a hacer antieconámica la explotación fruttco~a y obligan -
al fruticultor a descuidar parcial o totalmente su huerto. 

Uno de los aspectos técnicos m&s importantes que se tienen 
a la vista es informar a los fruticultores, en base a estudios 
fenológicos, cuales son las variedades que más le convienen. P~ 
ra ello es necesario disponer de conocimientos climatológicos -
basados en datos proporcionados por estaciones termopluviom~tr~ 
cas y conocer, por medio de huertas fenológicas, estratégicame~ 
te colocadas, las variedades con mayores posibilidades de adap­

tación. En este trabajo se presenta tentativamente la localiza­
ción de estas huertas. 

Con la convicción de que el primer problema a superar para 
desarrollar este frutal en nuestro pafs, es la falta de- inform~ 

ción, se presenta este trabajo que consiste precisamente en una 

recopilación de datos y consultas, esperando que aunque sea en 

una forma preliminar sirva para dar una orientacHm basica a los 
fruticultores que se inicien en este pramisorio cultivo. 
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u.- CB.JE1'IVCS 

la3 cbjetivos principales del presente trabajo ,srn lre. siguientest 

* Prcporctrnar infaonaciál agrct:~alica y ecmáni,ca, (]U! sil:~a de 

base para desarrollar el rultivo del chabacmo en .M§xi.oo. 

* J:efinir teoricarente las zrnas y el espectro varietal m&s apto 

para el establecimiento .de huertos fenol(:gicoo de chabacano. 
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III.- REVISICN IE U'l'ERM'URA 

3.1.- ORICEil 

I.a patria del chabacano es, al parecer, el Tw:quest§n y Malgolia. -

D1 ':hina y en el Ja¡;;éi.1 se ccnsuue en estado silvest:ce. Vestigics oo este 

rultivo, de hace más de cuatro mil años, se han encmtra1o en China. re 
all1 se e::tendió a Asia occidental (Cáucasó) pasando par el noroeste de 

la India. Según Evreinoff, (cita1o por Got), la cuna del rultivo del dl~ 

bacano se encuentra en la regien de Soó;Jiana, aislada en las altas mm­

tañas de Ticn-01an y de Pcmir. I.a poblacifu de este oasis mcntañoso ha -

enccntrado en el chabacano su fuente de azG.car. resde hace largo tierrpo 

el chabacano se encuentra en los paises de alta mmtaña, Asia central, -

noroeste de Olina y prcbablerrente taubién el Cáucaso oriental, Anrenia e 

Irán. En estos paises el árbol tiene un J..argo reposo invernal y no flor:~ 

ce hasta muy tarde, evitfu\dose as1 los efectos desastrosos de las hela­

das primaverales. (13-15). 

Este frutal apareció en· Ellrcpa al principio de la era cristiana, de 

su centro de origen, las variedades 11egarm a España siguiendo dos v1as 

diferentes: 

1).- por la v1a del sur (M:dio oriente-:E:Jipto-Norte de Africa) 

Variedades generalrrente autcestériles, de flaracién abmo.ante, 

frutas ~queñas, preoooes y ccn pocas necesidaoos de fr1o in-­

vernal. 

2).- par la v1a del norte (Grecia-Italia-Francül) 

variedades generalrrente autof€!rtiles, ilrportantes necesidades 

de fr1o invernal, frutas más grandes, tardías, cawenientes -­

para la industria. (25). 

El chabacano fue introducido a ~ioo por .los españoles durante la 

~poca de la Colmia. (11). 
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&l fruto era llélllado en tislpo de Colunela, mala ame11aca: a la 

circunstancia de madurar antes que los duraznos, debierro estos frutos, 

~el natlbl:e de praeCCK, praeocia o praecc:qua, del que se deriv6 el 

griego wlgar Berikaka, que a su vez, dio origen al tlrabe albe.tqll3, de 

esta liltima palabra se fotJ!l> ms tarde 1a de albaricoque. {5). 

Télllbihl se le llana danasco en Sld.amfu'ica, y en ~ico se le deno­

m:Jna chabacano. 

3. 2. - CVSIFIO\CICN BCFJ\NICA. 

Familia Rosaceae 

Slbfánilia Prunicrleas 

Género Prunus 

Especie Anneniaca 

Ncnibre OCIIl!ID. Olabacano (9) 

3.3.- DESCRIPCI<N BOI'l\NICA. 

El flrl:ol es bastante grande, ¡:ero no suele pasar mi 7-8 rretros ; -: 

altura; sus ramas, genera:l.!rente, sm lisas y marrmes, cm reflejo3 ro­

jos o violetas, y tienen tendencia a des;¡ajarse. Predanina el porte a-­

bierto. El aspecto general del chabacano varia cm la fertili.d<rl del su~ 

lo y los cuidados recibidos, su rendimiento es regular, sin altern<mcia. 

Sin anbargo, ruando es alcanzado por enfelllledades (decaimiento) o por -

heladas su prcrluccifu es irregular. La vida del chatacano es bastante -­

larga, nmma.Jmente vive de veinticinco a ruarenta años. Se calrula que -

explotérlo intensivanente dura de quince a veinticinco años. (15). 

3. 3. l. Fairos 

Ios ranos Sal cortos, rectos y llevan yemas de madera o de flor. las 

:yana5 de madera Scrl delgadas y p.mtiagudas, de ex>lor marrfu. las }Ct'.aS de 

flór, qu~ dan origen a las flores, se distinguen por su fonna glol:osa, re 

dcrldeada. ( 15) • 
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3.3.2.- Hojas 

Las hojas del c:habécano se distinguen por su fama de elipse, ~ 

razcnadas, é~Jtllias, bien lisas y sin vello en la parte inferior. lb P!_ 

ciolo lal.'9o scparta estas hojas de color verde a;curo por la cara de -

arriba y ~s pálido por la de abajo. En otoño se vuelven de un anarillo 

nás o nenas oscuro; temincn en p¡nta y tienen el. 001:de dentado o ase­

rrado. las hojas enroll.a:las en las yagas, aparecen desp.6; que las f~ 

res. (15). 

3.3.3.- Flores 

En las flores, de grandes corolas blancas4 algunas veces tinta­

d:ls de rosa; solitarias o en parejas, se dist:fnguen cinco repalos ro­

jos y cinco ~alas blancos, estanbres 111.111ErOSOS y w pistilo cuyo -

011ario tiene una 90la cavidad ccn dos 6\.rulCiil, carrientanente uno de -

~stc;>S -alx>rta, y de ah1 que el meso no tenga en general Jll!s que tma -

alnEndra. (15) • 

3.3.4.- Polinizaci6n. 

El chabacano es una especie autof~il, salvo las exoepciales ya ~ 

indiccdas preredentanmte. En general las variA'lades CCJIIE!rciales re(inen 

este requisito. (15). 

3.3.5.- Fruto 

Gl.oJ:x¡so de tamafu bastante variable. Tiene un surco estxecho mfu; o 

trenos marcado, es una drupa camosa de un benito color anarillo cdlrizo 

o rojizo. Epidermis bastante fina, vello casi :ixrperaeptible, anarillo -

naranja ccr1 p:!q.Jeñas manchas o puntos de vemellfn o c:anniD. la came o 

pulpa presenta un aspecto ana.rillo, m p:!rl\llle aranático y m sabor azu­

carado particular; té; o :menCiil f.i.me, jugosa, f\mdente y a 'IJeceB hadno-

u. 
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Este fruto pJede cauun:irse bajo diferentes fa:mas: cnro fruta fzes 

~ ar:ejmes y en almi.bar; m todas ellas pemaleCe su ~ccidad nutrit.!_ 

w. y vitam:incda. A;¡rada por su sabor delicado y penetrante, por su saber 

fino y suave. Tiene m rueso lilxe de fcmna genera.b!Ente aval, a:_ru:lo en 

\m lado y cbtuso m el otro, tiene rooo carácter esencial su tersura o­

lisura. (15}. 

3.3.6.- Fmolo¿1a del Chabacano. 

El ciclo atual de la -wgetacien ~ una tasa cctiva durante -

la estacifn ~lida, que a cmtinuacien se detallar& y una fase de repáso 

de actividad casi nula, durcnte el :invierno, en este perícdo la única as 
tividi:d se verifica en el interior de las yanas y ¡::uede medirse tredian­

te el autulto de maleria !A.-C'a de ~; _yon;l!J de:.;provi:;lilS de l..>t·~-Lca:;. 

(15 - 19). 

Los esta:ics fenol6giccs principales sen los siguientes: 

1.- Ia floraciát o~ de las flores, cuya caracter1stica es 

la dehiSCEncia de la corola, este esta:iio se presenta genera1:_ 

mente en el naes de febrero y pr:lncipios de marzo, <safon la~ 
qitn y las variedades). su duracifu es de uno a tres d1as. 

(15-19). 

Ia ~a de floracifn est~ reteminada por características gen6ti­

cas, mcxlifi~ o influenciaia par ccndiciales climáticas, varia-­

bles de un año a d:ro, par lo que la misna también ¡:uede variar a 

través del tianpo. Ia fecha de flaracifu, climaticcmente es ccnse­

CI.iencia de la satisfacciál de requerirrmtos, uno de fria para rcm­

per el zeposo y otro de calar para salir del letargo. ltm cuando -

para ma regien dete.Im:inada existm secuencias de floracim para -

var~s, éstas p.tSdm ser alteradas por el cl:inla de m dete:oui­

nldo año. 
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Par esta lld.S'lla razen, el Cllt'den de flarac161 de las variedas no es 

el miS~~K> en todas las IB}imes frut1oolas delliUldo, perterEci.entes 

incluso a la mi.slla clasificacifn de clJma • Eh llgl...-alientes han -

sido cbservadas floracicnes del dl¡:j)accmo cmteriores a las del tb­

razno, mientras q12 en &m Wis de la Paz, Gto., el 4Jrazno suele -

florear an tms SEDal'las de él'ltici.paci&l-al c::babricano. Pa:' lo tanto 

es i.n¡:lartante %eeal.car la grél'l illportancia de malizar en Jl!!xico y 

en las difel:entes regimes ccn bJenas pcsibi.lidades de adaptacifn -

pruebas de las diversas variedades, para. enccntrar !ca c.lcnes de De­

jar catportan:i.ento en el ~preciso. (S}. 

2.- ra foliacifn o aparicioo de las hojas tiene 1ugar Olatro-d:i.ez d1as 

~s de la floralci&l, y este se q:¡lica afil:mando que las ye­

mas foliares tienen JDa}'CXeS zec:per.illentos de fr1o. (15-19) • 

3.- OJajado de fruto y maduraci&. Este per1a3.o se cmsidera a partir 

de la ca1da de les ~talca a la cosecha del f:roto. Este ciclo dt-

' ra de 135 a 155 d1as segt'n variedades. S:imlltaleamnte se verifi­

ca durante este estado el desarrollo voegetativo, es decir; ~ 

cifn de bretes, hojas y en general lo que se denanina follaje. 

(4-15-). 

4.- ra ca1da de las hojas oaJrre al f.inal. de la fase activa del ciclo 

y se prcdue2, nat:ura.lJIEnt:e, después que el colar de estos tlrganos 

haya virado hacia el tinte ot:aiial carac:tedst.ioo. las !Eladas ~ 

coces pleden a:3elantarla. (15). 

Se ha demostrado sin lu;Jar a d!Das que el peso total del ~1 -

crece, pr.il!ero wy rápidanente durmte los tres primeros años, -

é lentanente les tms siguientes, lueqo queda cxnstcnte duratte 

diez a quince años. ~ q>ieza a decr:eoer basta que St:in'evi!_ 

ne la muerte total, durcrrt:e el pedodo de ~itui tiene hF:;¡ar 

la auerte de detelllinado ne.ero de rámu. (lS) • 

~-·---'-~~~~~-
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'3.4.-~ ECCID3ICX:S. 

3.4.1.- Cl.illla -
EBte kbol e puede cultivar en una gran ~ y sq .resistencia a ue­

dios ecol6Jicos m Unto hasti.les le peillliten desarrollarse atin m Juga­

res poco prcpicics. Sl kea gea;p:Uica se extiende desde lcs cmfines del 

Sallara hasta las altitudes de ellümalaya. (15). 

El chabacalo se adapta mejor a m clima cmt:inental y mediterrimeo -

que a un clima 1Udt:fmo, el n6nero de variedades adapt:aias a un clima Ct:!!. 
tinental es mayor qoo las ad<t*adas a un clima mar1t:im0, en raztn de que 

en el ptine:ro se presentan HIBlos enfemeiérles. Sl dispersiál carercial y 

~ica penni.te inferir que las exigencias particulares de este frutal 

acn: 

- calor en la 4>cx:a de. flaraci61. 

- clJma seco 

- fuerte insolacitn. 

- diferencia de teq;Jeratura dta-noche elevada. 

- o:nv1ene recalcar que el chabacallo es una de las drupOOeas de flo-

racit'.n lilAs teuprana y c:msecuentauente nuy sensible a hela&<s pr:i­

mawrales. (25). 

3. 4.1.1. ~ 'l'aiJerablra 

El chabacaño es ma planta qoo re desarrolla I~Cjar en reqimcs que -

cuental cm ~raturas medias y sin invierncs crulcs que dañen la flo~ 

dtn; es decir; cuya t.eu¡leratura var1a dur.:nte el año dentro de loo limi­

tes caracterlsticos del clima teq:>lérlo. El ~rbol se desarrolla bim en -

amas dende la talperatura tpt:ima prauedio es: 

'1\illp:zat:ura media 

'1\Jip!ratura lét:fma 

19 a 22 grados c. 
32 a 34 grada; c. 
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-2. gradas c. (4). 

Cmtrarianente a lo que se cree, este ~1 puede scportar inviernos 

muy rigurosos. Sin eni>argo, el llmite de resistencia al f:r1o es di.ffcil -

de detel:minar. Este varia pr:imeratette cm la variedad y, par c±ra parte, 

los. hboles j6venes tienen menar: resístmcia. Ciertos ~les han podido 

soportar ten¡:eraturas de -25 a -27 grados c. y Schi.tt (citado par Gá:) , -

mncicna el caso de tres chabacanos crlultos que han resistido m M::s::li -

una t:eJttleratura de -41Y graicis C. (15). 

Cllando las plantacimes se local izan en lugares poco exp¡estos a las 

helaias y ccn tq:xJgrafia prcpicia para que haya wa l:uena circulacim del 

aire, el frutal manteru:lr& una actividéd fisieló;ica adecuada. (4). 

Este frutal requiere de un. perfcdo libre de heladas, desde que prÍ!!_ 

c.W~a la brotaciál hasta la maiuracim de la fruta. ros estr<SJOS caxsa­

doo par hela:ias, sm c:bserv.doo a las tenperaturas siguientes: 

botál cerrado 

en flar:acim 

frutas jCNenes 

a) Horas frie. 

-3.9 grados c. 
-2.2 • " 

-o .. s .. " 
(Expuestas l/2 hora) 

(25). 

Este Mbol es un frutal de hoja ca:fuca que requiere de un ~rícde 

de reposo durante el inviemo, en el cual dete de CXll'pletar su ~ 

quer:únentos de horas frie, este va a variar de acu:nt1o a la varie 

da::!, pero en general :recpiere de 600 a 1,045 horas frto. (5). 

(ver cuairo t 1) • 
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Q1N)ll) 1 1 

~IEFRIO 

O:lri:ino 600-750 

Iui.zet 1,150 

Bergeroo 900-1050 

atlida 900-1050 

Ear1y lq'a1 700-800 

Nancy 1000-1050 

Mauricio (Blanco de Murcia) 600-750 

Blenhe;im SOo-900 

Ma}'ero 650'-750 

M:xxpark 1000-1100 

lbJge ci.t Rousillm 90Q-1050 

Tiltcn 800-1000 

lbyal o Blenheim 700-850 

t<kniqu1 850 

Paviot 1,050 

(5). 

bajo 

llllY alto 

muy alto 

IIUY alto 

medio 

muy alto 

bajo 

alto 

bajo 

1lllY alto 

muy alto 

muy alto 

tredio 

alto 

muy alto 
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b) l'nsolaeitn 

Jec:piere de 810 a 900 hcras-luz (11). 

e) Integral ~ dUratte el éiclo o Sdlla de qrados d1a. 

Este frutal requiere de 2,565 a 3,000_ grades c:alar sc:ilre lD0 C. (4). 

d) Altitui 

En Suiza ha sido cultivado hasta los 1200 m.s.n.m. y prcspera cxn 

lu!nos reneümientos, siendo preferible establecer los hlErtos a -

altitlx1es no mayores de 400 a 600 m.s.n.m. Por otra parte Vavilav' 

reseña la existencia de 01ltivos de d1abacmo hasta los 4,000 nc­

tros, en el Pamir hasta los 3,000 DEtrcs, en Afgéllistan de 2,500-

3,000 rretros, y en Al:llenia hasta los 2,000 rretros; se trata de a! 
tituies mtiximas, que dan rendimientos m1niloos y aleatoria;. (15) 

Sin anba.l9o, estos dates, hay que tcmarlos cm ciertas reservas -

par ser de paises cm una latitud muy diferentes a las nuestras. 

3.4.1.2.- Precipitacim. 

Se le encuentra cultivado en lu:]azes cxn predpitacicnes de solo 450 -

nm., no hay que olvidar que la mayor1a de los dates referentes a la preci­

pitacim hay que tanarlos. cm reservas. Su gran resiStencia a la sequ1a es 

bien cxnacida, gracias a su carp:Jrtan.iento en las regimes secas de Africa 

y Asia oantral. (15). 

3.4.1.3.- Viento, Granizo y 'l'OinEntas. 

Estos fentmenos puecen pm9Eiltarae en o~al<Jlier lQJar, el daño a los 

lrlx>les pcr estos factores ~ causar la pemida total o parciAl de la -

-- --··· ------------
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ClaiJSd1a de· ese año y a3B!ás prara::ar m desbalaloe fisialtsp.m en el -

Arto!, epi! afect:e .la produa::it'n del aiD ~. jxJr la paJ:Cial o ~ . 

pleta defoliacitn o daño a las ranas ooasialadas pa: estos fsl&!Enos. 

(5). 

3.4.1.4.- ·Cl:imatclloqta. de los lugares de ·c:u1tivo del ~mo 

criOllO en Mfixico. 

32.0 a 44.0 qraclos c. 
mes m:is fdo 18.9 a 24.2 

prauedio de mSx:lmas ues mfis caliente 24. 9 a 34~5 

anual 21.5 a 29.1 

10.4 a 14.1 

Jll!dias res á mlicnte 16. 3 a 27. 8 

cnual 14.6 a 21.2 

mhrlnB extrena iii1Uéll - 1.3 a-10.5. 

mes~ fr1o 

pra!edi.o de udn:imas mes ms caliente 

anual 

n(meo de d1as ocn hela:las 

0.9 a 7.7 

8.3 a 19.2 

6.8 a 12.6 

2.61 a 78.10 

• 
• 
• 
• 
• 
.. 
• 
• 
.. 
• 

ntDem de d1as cx:n granizo 0.16 a· 7.11 

marzo 14.5 

mayo 24.0 

septisnbre 10. o 
menor 

octubre 18.6 

... 

.. 
• 
.. 
" .. 
• 
.. 
11 

• 

alUal 12.5 a 1637.7 nm. 

i 
1 



pxecipitaci6l pluvial 

evaporacit:.n anual 

lunedad relativa 

altitul 

latitud 

horas fr1o 

unidades calar 

~\ 

- 1" -
meses cm menos de SO 11111. 

neses cm m6s da lOO 11111. 

anual 

1409.6 a 2242.7 

43 a 57 

S a ll 
o as 

244.1 a 1637.7 ~. 

1134 a 2600 m.s.n.m. 

JSO a 700 

214.94 a 688.63 

ma.yares de 5 grados c. 3431 a 5913 

mayores de 10 grados C. 1606 a 4088 

(S) 
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3.&.1"'5.~ Elec:ci.&l de 2lOnilS y varia3ades de c:habacaro CXJn mayores p:>sibili­

&des de adaptacMn pra él establec:lmiento de huertos feroHlgi­

cos en M!!x:f.oo. 

En lo que :respecta a la ~ de regiones agroclitnaticás apropiadas 

para el establec:bllier)to de huertos feml6:JiCDS en M&ico, el In:J. Ernesto -

Nieto Marquez, lleYC5 acabo un estu:lio preliminar para el"CIOntrar lun:x:linas de 

32 estaciones de los S prin::ipales paises prodl.x::tores de chabacaro {U. S.A. , 

I!Wl, FSPJIJ:l\, SIRIA Y F'Rl\!CD\). De cada WlCl de estas 32 estaciones extranj~ 

ras, se reoopil.aron datos tei:Dl:lpluviall6t:ricos medios memsuales y se pazuron 

a la cx:q;utadoxa para obterer las mtrices t:énnicas y pluvicJ!l1tricas a par­

tir de las cuales se elal:cr(5 un Diagrama de Base en el que se resur~~m los -

rai9)S de adaptaci6n del dlabacaro. (ver figura t 1) • (20). 

Bllsqueda de li:mX:l;ilnas .-

'ltJIIarJ:Jo CXIIP crit:el"io de analogfa aqrccl.im1tica entre estaciones, las -

desviaciones lllerl1as absolutas entre tatperaturas merlias mensuales (ll·li\T), se 

hizo WlCl pr:bnera carpu-aci6n PJr catpJtadora entre las 32 estaciones extran­

jeras de referen:::ia para el cultivo del chabacano y una tlllestra racional de 

190 estaciones liiE!ldcanas ¡ en las que a¡:arecieron in:Ucios de analog!a en las 

entidades de Baja California lbrte, Baja califarn1a Sur, Sorora y Chihu.:lhua. 

lllep se realiz6 un segwx1o ¡rocesam:iento, buscan:lo analog!a entre 180 es~ 

ciones de las 4 entidades meKicams antes llle1rionadas y las estaciones cli.­

matol.ogicas de referen:=ia, finalnw:=lnte se hizo una cunparaci6n de co~ una de 

las estaciones mexicanas seleccionadas con· sus correspordientes affilogas e:c­

tranjeras. ~ considerar que el chabacam es una especie de flaraci6n b:m-­

prana y piede tener p:r:obl.enas ron heladas se el.iminaron 3 estaciones del es­

tad;) de Chi.huahua, ~ presentar estas tetperaturas IllÍJÚilBs absolutas llllY ~ 

jas o un r6Dero nuy alta de heladas durante los meses de febrero y narzo. 

(20) 

En el cuadro f 2 se J.SleStra la ubicaci6n de los huertos feml6gicos y -

la e1ecci6n de variedades de chaba<::aro ron buenas posibilidades de adaptaci6n 

en Hético. En el napa 1 1 se presenta la ubicaci6n de cada una de las esta­

ciones selecc:iomdas. 
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Ml1a 
(kpecie) (latitud) (altitud) · arua1 Preeipitaci& 

( dWWAb <ectrani@[El( ::::; ~~~1s J..-( --.IC[:J[ ::: J 

so l:OO 

. 
I rl: m IV VI V!I VIII IX X XI XII V 

PHF Pm PIG 

1 537.5---2473.5 1-8.7 8.0 J-4.o 10.0 11248 24§~ ) 

~~:>ras Fria 

Figu..-a t 1 



MAPAl UBIOCial DE LAS ES'EIICIIB:S ~ PARA EL CULTIVO 

DE CHAmiCIHlS. 

Teca('! 

Valle de las Pal.Jiu 

OjOs Negros 

la PJ:o\1iden::ia ~ 
San Vicente -
Las Escobas -
San AgUstín """"''j 

Ola pala 

El A1.anD 
. Ia lUmosa 
• 
~es pnanea 

Nacozari . 
·icachic 
Ia~la 

Namiquipa 
'teZ\.IIIa 
. Sueco 
. lego 

El Tintero 

La Laguna ~ 

Santa Rosa 

~ 
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CDVJR) f 2 

tJBI'CFCl'CE 'lfNmTIVA DE IOI!S ~ Y~ DE 
CHABilCAR) <n¡ BUm!\5 FaSmiLlill\lm) lE 11Di\P'l2\CICN EN MEXICD. 

IA PRJV!DENCIA 

Blenheim,lbyal,Tiltx:m (USA). 
Bulida, camelo, Caniro, Cañahueca, 
Carrascal,Colorados,Corbat6n, -
Cristaliro,CUrrot,Gal ta Ia:ha, 
Giletam,Gi taro ,Liberato,L:inDrE 
ro,Marranero,Mayeros,Mauricio,­
Jobniqu!,Ojo Blarro,Patrl.qrca,P~ 
viot,Real Fim,Rajo Carlot,Ibsa 
Ru!z, San Juan, Tadeo, Uleams, va­
lerx:iams .Pollizo (Pa~n) ESPA 
~. -
Polonais,!Olge de lb.Jssillon. 
(FIWCIA). 
Preccce de Túynthe,Bebecou (~ 
cia). 
Al1Dr Leuch. ('IUNEZ) • 

Céln:i.m,Ibuge de lhlssillon,Blen 
helm, Tilton, Bulida,Galta Ro-­
cha, Mauricio,San Juan. 

Bulida,Caniro,.Moniqu!,Paviot,Gal 
ta PDcha,CUrrot,Mauricio,LiJIDrE­
ro,Ojo Bla.rx:o,Rosa,Tadeo,Rojo­
Carlet,Corbaton,Gitano,Cristali 
ro,Marranero, Valerciaros, Ulearos, 
Ru!z ,.M:Jyeros. 

Bulida, Patriarca. 

Bul.ida,M:miqu!, Paviot, Polonais. 

Blenheim, lt:lyal 

1\nDr Leuch. 

Bulida, Patriarca. 

Bulida, canino ,M:miqu!, Paviot, Gal 
ta Racha, CW:rot,Mauricio,Lin'o-­
nero,Ojo Blanco,Rosa,Tadeo. 
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CUADRO t 2 (CONTINUACION) 

OBICACION 'Inm\TlVA DE IDlES EXPERJ.MENrALES Y VARIEDADES DE 
Clf1\B.l!CAr<D CDN BUElf\5 R>SIB:n.IIWlES DE 1\DI\PTACICI-J m MEKICD. 

IA Ll\Gl1N1\ (OCS) 

lfJG1\LES (OON) 

NAroZARI. 
SAmA IDSA 
'IURICAOITC 

TfM>SAOIIC (CHIH) 

IA JtJtm\ 
N!\MIQUIPA 
CD.GUERREro 

SIQUIRICHIC 

IA~ILLI\ 

Bulida, Patriarca. 

Bulida, Patriarca 

a:dida, canirrJ ,MJniqu!, Paviot, Gal ta 
.lbcha, lb jo carlet, O:>rlst6n, CUrrot, 
Gitano,Cristalino. 

Bulida, Patriarca. 

Blenheim, Ibyal. 

llul ida,Ru-ra.noro, Valcn:;i,u••:;, IJl<:.t 
nJs, r<n!z,~\Juricio,~•~yenJ::;,~\ Hli• ¡uf, 
Caniro, Prccoce de "Tirynthf', Ht.:lxcou 

. PilVÍOt. 

Bulida,Galta lbc:ha,Nauricic,,Rougc 
de ll:lussillon,&m Juan,Cauiro, 
Blenhcím,Rqyal,TilbJn. 
Bulida. 
Blenheím,Royal. 
lbyal, Blcnheim, Ti! ton. 

Polonais, Bergeron,Bulída, ~tmiqu!, 
Paviot,Canino. 
c·mi ro ,n.)ll i.qu!. 
Polorois, b'ulida,r.bniqu!, Paviot. 
Bulida,Caniro,~tlniqu!,Paviot,Poloi 
ros, Bergcron. -
BlePbeim,foyal,Tilton. 

-C<niro,Rouge de Foussillon,Blenheim, 
Po~'al, Til ton. 
Blenheim, ll:lyal,Tilton. 
Bulida,Caniro,M:Jniqu!,Paviot,Gal­
ta Focha,CUrrot,~Bur'icio,Lim:l~, 
Ojo Blarco,Rosa,Tadro. 
Blenheím,Ibyal. 

Blenheim,Royal,Tilton. 
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En cuanw a c:llabacaros de :lm¡;x)rtaci6n y de acuet'OO al c:x:llplrativo -

agmcl:bn.it.icx> entre las estaciones extranjeras y InelCicanas, queda de~ 

fiesm que conviene establecerlas preferentaftente en el mroeste del país 

y en particular en los estados de Baja california N::Jrte, Baja california 

Sur, SOmra y Chthuahua. El clillla con t.erñerv::ia a:mtinental de este (Ut.:inD 

Estado, ocasiora cpe am2nte el riesgo de llel.éK3as, ¡nr lo cual, debe con­

siderarse la necesidad de E!ll'lear equi¡os de calef&Xi6n. 

3.4.1.6.- Eleoci~n de Zonas, variedades X selecciones en la región central 

de la Repllilica Merlcana, para el cultivo del dlabacam. 

Hay que hacer la aclaraci6n de que este frutal es cultivado en forma 

:imp:>rtante en 111.1Chos otros estados de la altiplanicie meridional que g~ 
ralmente llanarEJI[)s "Región Central", En esta regi6n se tienen bajo culti­

vo y en faena JliiY dispersa principalmente tiiXJS criollos de c:habacar.o. Pa­

ra esta Re:Ji6n Central lrubiérarros querido aplicar la misna metcdolog!a que 

para ,el· trabajo precedente. Sin E!ltlart_p, se requer!a la cartografía frot!­

cola de este :frutal, es decir, definir las prirx:ipales localidades prcxluc­

toras y sus variedades o selecciores bien adaptadas. 

Esta 1Ut:tma infomaci6n, desaf~ es nuy i.ra:llpleta ya que 

ro existen trabajos precisos SJbre este particular. Por estas razones este 

1Ut:inD análisis tuvo necesidad de basarse en otra especie y de Wl gnitXl de 

varis3ades de re:JUerilnentDs agroclimiticos s:imilares al chabJcam. Esta E!!. 
pecie análoga fue el durazro y en particular las variedades de requer.imen­

tcs bajos de horas frto. En el trabajo "Regionalizaci6n agnx:l:inática para 

durazros y nectariros" (Nieto) , se defire una zona en la regi6n central -

del país CXI1D la mas id6Da para variedades no exigentes en frío irlllernal 

y en la que edste un bajo riesgo de heladas. Considerarrlo que estas pa.r­

ticularidades son tanVién rcqueriinentos específicos de las variEdades que 

deseen cultivar con c:flabacano en la re;ri6n central, utilizanos las misros 

. gruros h:rlt51ogos que detem\i~ la <Dtp~tadora para durazno y para el e .so 

de chabacano y solanente adecuarros aquellas localidades que se rep:>rtan C2 
ltD ~ de ese frutal en el trabajo anteriatmente nencionado. li\S 

localidades y el material frut1oola con trds J;X)Sibilidades de a:)aptaci6n se 
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2, ei~ent;es: 

3.4.2. SUelo. 

El suelo a:>nstituye un factor de emme inplrt.an::ia del lllfdio ea:>l6(Ji­

oo que det.emina infl1.1el'K:ias de g;ran nagnitud sobre los vegetales. Estos ti~ 

nen gran ¡:arte de su estrucb.Jra en contacto directo con el y ~ casi ~ 

talmente del llli.siiD para su sostén, mtrici6n mineral, ct:Jt.en:::i6n de agua. (5) 

Sin E!!Dargo, a pesar de la gran y decisiva influen:ia del suelo en sus mult_!._ 

ples y distintas variables, de distintos. ti¡:os y or!genes, sobre el desarJ:2. 

llo vegetal, debe decirse que el estDii.o de éste constituye un factor SOClJ!! 
dario, posterior al est:udio del cliiiB, ya que el suelo, es susceptible de -

seleeci& o mejoran:i.ento por parte del lulilre. 1\denás pleien seleccionarse 

patrores que superan ciertas a:rnlicionantes del suelo. Por otra p:¡rte, es 

16gioo localizar pr:i.I!Ero lugares oon cl:ima apropiado al desarrollo del cha­

bacaro, y ¡:osteri.ol'mante en las áreas escogidas realizar el estu:lio de las 

características de los suelos para seleccionar aquellos terrenos que presen­

ten buenas petspectivas. Hacer lo contrario, es decir, clasificar los sucios 

en primer lugar y luego aten:ler el aspecto del cl.ilra ro parece nuy razonable, 

ya que la variacMn de los suelos dentro de un área que posee un clirra más o 

:meiDS definido es llllY grarrle, sierrlo además el. clima un aspe~to ecolÓlJico qne 

PJ.ele ser apreciado en cierta fonna de JlliUE!ra natural, mientras que las cara~ 

t.er!sticas del suelo s6lo se lle:]an a OOJIJCer des¡;ués de cuidadosos esbldios. 

(5) • 

Para el cultivo de árboles frutales el detallado y minucioso estudio de to­

dos los factores ~ ~o que ¡:urlen tener relaci6n a:>n su desarrollo es deo 

una ~ vital, ya que los árlx>les al ser vegetales perenres pernure­

ceran durante JII.Jdx>s años vivieroo sdlre el y sufrierilo las consecuencias, en 

sentido negativo o positivo, de sus caracter!sticas, que se manifestar.1n en 

los resultados de las cosechas. (5). 

EL chabacam es un ártol rtistico poco E!lCi.gente en lo. que se refiere a suelos 

y aunJUe es cultivado en un amplio :ran;p de ellos, prefiere los ligeros, cá­

lidos, permeables, arerosos, pedregosos y poco f~les. En los terreros -

l 
i 
\ 
1 

1 
1 
1 
! 
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aJN)R) f 3 

~DE ?nWl, V2\lUDWJES Y SFlBY':Ia.IES EN IA m;JCfi 

CENl'PAL DE IA REPUBLIC\ MEXICAti\ PARA EL a.ILTIVO DEL·~ 

Bl\0\N). 

Aguascal.ientes,Ri1Xl6n 0\NlNJ 
de Ralos, Jes6s Maria. Selecciores Puebla 11,12 y 13 

Selecciores CNF CHI y CH2 
Selecciones 21 R 

calvillo 

Selecci6n de criollos locales. 

Selecciones Puebla 11,12 y 13 
Selecciones CNF rn1 rn2 
Selecci6n 21 R 
Selecci6n de criollos locales. 

Acambaro, Agua Tibia, CANINO; 
Salvatierra, Puroagua Selecciones Puebla 11,12 y 13 

Selecciones CM' OI¡ rn2 Selecci6n 21 R 

Guanajuato, M:lrelos 
Penjam:>, celaya 

Selecci6n de criollos locales 

Selecciones Puebla U,l2 y 13 
Selecciones CNF rn1 ~ Selecciones 21 R 
Selecci6n de criollos locales. 

Rm. 3· SUr, MiJiquihuala CANINJ 
y Mezqui tlan Selecciones Puebla U, 12 y 13 

Selecciones CNF rn
1 

CH2 
Selecci6n 21 R 
Selecci6n de criollos locales. 

Gral. P. Ma. Anaya y Selecci6n Puebla 11,12 y 13 
Progreso Selecciones CNF ~ CH2 Selecci6n 21 R 

Atanajac de Brizuela, 
lagos de M:D:ero, 'lbta 
tiche, JalostotiUan; 
Erearnac:Mn de D!az, 
Colo~ 

Selecci6n de criollos local es. 

CANIID 
Selecciones Puebla U, 12 y 13 
Selecciones CNF OI¡ rn2 
Selecci6n 21 R 
Selecci6n de criollos local '35. 
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Clli\DR) t 3 (CXJN'.l'lH1llCI • 

~DE 2"!9\S ~Y ~m IA :RB:iiON 
cmi'1W. DE IA RmJBLICA MEXICANA PARA EL aJLTIVO DEL ~ 
Bl!CAN). 

Ab!qu:i.za, Atctonilco,El Sal- Seleccioms Puebla 11,12 y 13 
to, ~itupm,El tb:jal,'lbto- SeleccioiES CNF 01¡ ~ 
tlan. Selecci6n 21 R 

Selecci.6n de criollos locales. 

Coa tepe:: de Haril'las, A. De CANIN:l. 
Becerra. · SeleccioiES Puebla 11,12 y .13 

Selecciones CNF CH
1 

rn
2 Selecci6n 21 R 

txta¡:an de la Sal, Cercada 
Rn:te, lXtapan del Oro,Ne­
pantla, P. Colorines 

camecuaro, La Palrna,Cotija, 
Cd.Hidalgo, v. Madero. 

AD:Jamaeutiro, Chaparaco, 
IXtlan,Ia Pia:lad ,El Salto 
Ario de F!osales, Maravatio, 
Panirrlicuaro, '1\lxpan, Zinape­
cuaro, J .del ~.Morelia, 
L. del Fresro, Zi tacuaro, 
Yurecuaro. 

Selocci6n de criollos locales. 

Selecciones Puebla 11,12 y 13 
Selecciones CNF OI1 012 selecci6n 21 R • 
Selecci6n de criollos locales. 

CANlN) 

Selecciones Puebla 11,12 y 13 
Selecciones CNF eH¡ 012 Selecci6n 21 R 
·Selecci6n de criollos locales. 

Selecciones Puebla 11,12 y 13 
Selecciones CNF CH

1 
CH2 Selecci6n 21 R 

Selecci6n de criollos locales 

Nea1 tican, Calpan, Huejotzin- ~lffiD 
go,auaut.zirgo, San Salvador Selecciorv:$ Puebla 11,12 y 13 
el verde,Los Reyes de Juárez,Selecciones CNF rn1 rn2 
Sn .Mart.!n, Texll'elucan, Tecalla- Selecci6n 21 R 
chaloo. Selecci6n de criollos locales 
~taro C.~IID 

Selecciones Pliebla 11,12 y 13 
Selecciones CNF a;_ rn2 
Selecci6n 21 R 
Selecci6n de criollos locales 
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aJN>.R) ' 3 (~ 

ELEXXION lE Z<::N\S, VARJE:W:)ES Y SfUD:IONES EN IA RmiON 
CEN1'PAL DE IA REPUBLICA MEXIO\W\ PARA EL ClL'l'I.W DEL ~ 
B1\CAN). 

Santa Mar!a del R!o, San CANINJ 
Luis Potosí, Villa de P.eyes Selecciores Puebla 11,12 y 13 
El Peaje Selecciones CNF CJ1 ~ Selecci6n 21 R 

Selecci6n de criollos locales 
cardenas, Los Pilares,R!O Selecciones Puebla 11,12 y 13 
Verde Selecciones CNF CJ

1 
CH2 Selecci6n 21 R 

Selecci6n de criollos locales 
TtaXCaia Selecciones Puebla ll,l2 y 13 

Selecciones CNF Oi¡ CH2 
Selecci6n 21 R 

Nieves Fresn1.llo 

Sclccci6n de criollos locales 

Selecciones Puebla 11,12 y 13 
Selecciones CNF rn1 CH2 Selecci6n 21 R 
Selec:cidn de criollos locales 



-25-



------------~~-~~~---~-- --- --· --

- 26-

calizes prcsrera nejOX' que en loe vol.d!Jlicxs y e,,l, fruto ~t:e m colorido 

y fraga1cias superiores, es téll'biél el ~1. re las. 1~ se~. (3). 

Este árbol se pla1ta pues, en 1a.s. tierras penreables, ligeras y calientes; 

silicas, silic:o-calcareas y se adapta partirulannente a las tierras grcm1-

ticas. (25). 

IE tma manera general, el dlabacéllo no debe plantarse e.'l sueles arcilleses, 

en tierras fr1as y htitalas. Se rultiva en las terrazas alUViales y le aco­

nr;rlan las tierras menes favorecidas. (14). 

No tare les suelos secos, a les ruales se crlépta muy bien, pero sin ad::Iuirir 

un desarrollo tan grande caro el del almendro, por ejatplo, en estas ccndi­

cimes se encuentra más favorecido q¡.e el durazno. (13-25) • 

Ia pemeabilldcrl del substElo tiene ma gréll :importancia en este rultivo, 

ptEs teda estancaniento de agua en el subsrelo es fatal para el chabacano. 

Ia3 decaimientcs que se cbservél'l en ciertes lu:Jares es Calsado por la pre­

sencia a poca proftndidcrl de una capa crnpacta de arcilla o bien de ma capa 

recesa ~meable que hace qua se aClJI\Ule el agua ccn los ccnsabidc:s da­

ñes para .el arbolado • . 
Eh tierras profundas, tona m gr<n desarrollo y les frutes S<n de b\Ella ca-

lidad, en tierras de J!EI10r calidad ( l~ras secas) , les &moles se desarrolléll 

IIEilCS y les frutos sm más perñ.Eades. (3): 

El PH Cpt:inD para este frutal es de 6. 5 a 8. 

Ia sensibilida:i a la salinidcrl del si.Elo es de 3.5 mil..inilos/an., por lo qua 

este frutal puede ccnsiderar.;e cano medicncmmte tolermte. (5). 

3.5.- PR<PJlG,CICN. 

Ia-prcpagacifu de las plantas es ma ocupacién fmdarental de la huma­

nidad, prOOablemente la civilizacitn se inició rua1do el hatbre antiguo ap:t'e!!. 
dio a sent>rar y a cultivar ciertas clases de plmtas que satisfacial sus ne"'" 

oesid::des rrutritiVCI.!¡; y las de sus cmimales. ~ la gran diversidad y variacifu 

de fcmnas de la vida vegetal, el hanbre pu:lo seleccimar tipos de plaltas -

6tiles para su bienestar. (16). 

El chabac;no ptEde prcpé1Jarse de dos famas: sexual y asexuaL 
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3.5.1.- Sexual o por semilla. 

Este m!'!todo se utiliza para la producci6n de patrones, la senilla sc­

leccion:w3a debe procurarse si es ¡:osihle que es~ adaptada a las cordicio­

res locales de clima y suelO, as! CCJlP t:antJi~ que sea resistente a las p~ 

. gas y enferna\3des de la raíz que se presentan en el lugar (16). 

Para que la semilla es~ apta para la ge:cminaci6n se siguen diversas tn:ni­

cas para facilitar su genninaci6n. Entre éstas se pueden citar: Escarifica­

ci6n n6::anica y química y estratificaci"n. Estas penniten la difusi6n tanto 

del agua CDID de gases co2>, la degradaci6n de inhibidores que facilitaran 

su gemlinaci6n. {16). 

Tieq:.o de estratificaci6n del chabacaro 40 a 45 d!as. 

Nlitero de SE!IIillas ¡:or }{g. 600 a 800 

JlOder geoninati'Vo en % 90% (5). 

3.5.2.- A.<;eXUal o Vegetativa. 

Este ~tDdo es la túrica v!a factible de Imlltiplicaci6n de los fu:l:.ol.cs 

frutales hacierdo que éstas conserven su identidad caJD variedad vegetativa 

o el6n. De acuerdo a la heterogenidad de las variErlades frutales la nulti­

plicaci6n vegetativa es, salvo raras excepciones, el procedimiento mnral­

mente realizacb en fruticultura. R:lr m:rlio de . el puede ronservarse ir.def_!. 

n:idalrente un ti¡:o frutal valioso, ya sea eiXXJntrado al azar, o producido ~ 

diante canplicados y largos trabajos de nejoramiento genético. (5). 

Ceno la propagaci6n selt\lal ro reproduce con exactitud las características 

varietales deseadas, es necesario recurrir al injerto; la operaci6n b.1sica 

consiste en ¡:oner' los tejidos de la regi6n del caniJium del pat:r6n-vc:_l:':!l-il en 

íntilrJJ contacto. Para proteger esta uni6n contra la deshidrataci6n y las -­

lluvias, se recurre a !:lamas pl~ticas envolventes (16). 

Las variah:les a:merciales de chabacaro se propugan ~ciallr.ente ror inje:E 

to en T o de yema sobre varios patrores del gere:o PRtHJS procedentes de se­

milla. Ia ~ca usual es injertar . en otofu, pero tarrbi~n se p1cde pract! 

car el injerto en primavera o en veraro. (16) 

T6::nica del injerto de yana en T: 

- - ~ - - - - _..___ ~ - -
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Tant>i.&t se le aoroce :¡;or injerto de escudete. El n:.trDre de injerto en 

T le viene de la ap1rieroia da T que presenta el corte que se hace en el 

pa~n mientrás qua el rorhre de injerto de "esc:Wete" se deriva de la se­

mejanza de escWo que tiene la yena cua.nct> est:.i lista p1ra insertarse en el 

patt'6n. El ~todo T, es aon nucho, el~ cam de los m!!t:oiDs de injerto 

de yema y lo usan extensaloonte los viveristas para la pr:c:>IJagaCi6n de mte­

rial de vivero de la mayor!a de las especies de ~les frutales, su uso­

está limitado, generalmente a patr6nes que tienen de 0.5 a 2.5 cm. de diá­

metro, aon corteza que se separe f~ci~ de la madera. Si la corteza~ 

ta tan édherida a la madera que se t.erJja que f6rzar para separarlas, las -

probabilidades de que pré:i-rla el injerto de yema son m1s bien escasas. Fsta 

operaci6n se de!JE!d retardar hasta que la corteza se despr:erda aon facili­

dad. (16). 

El injerto se debe envolver para l!Wltene:r los dos cx:trp:mentes del in­

jerto en contacto estrecm hasta que se canplete la cicatrizaci6n, para ~ 

ta operaci6n se deberán emplear tiras de ¡;olietilem o de algdn otro mate­

rial o:::1t0 cinta adhesiva para viverista, hule, etc. (16). 

tver figura ~. 2 ) 

Multiplicaci6n ¡:or estaca: 

Alguros patrones ¡:arece que se :repn:rlucen sin dificultad ~ estaca, 

CCJTD p>r eje¡plo el miroi:Dlaro~ este procaiiluiento asexual solo deberá uti­

lizarse cuanlo las caracterfsticas del suelo del futuro chabacaro sean pro- -

picias al sistema radicular. La m.ü tiplicaci6n ¡x>r estaca ¡:oida, hoy en -

d!a, reniir señalados servicios, puesto que eümina.r!a mx:OOs problelilS ~ 

pies del sistema de injerto. US). 

3.6.- PA'IRHS. 

La utili:raci6n de patrones apropiados al maiio, ,_ la vartedai, a las 

t:ticnicas aüturales, es necesaria si SE quiere asegu:ra.r el pleno &ito de 

la pl..antac:16n. El patl:6n y el injerto m sialp:e faman un drlxü nmm.l, la 
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Se hace en el pat:r6n un Através de la corteza se hace un corte 
corte vertical de uros -h+E3:. oorizontal de alra'lerlor de un tercio 
2.5 an. de largo. del grueso del patr6n.A la navaja se 

Vista de frente 

1 
1 

l ¡ '. '¡ 

le da una ligera vuelta para abrir las 
dos aletas de la corteza. · 

Se hace un corte rebanador, iniciárrlolo 
cerca de l. S an aba jo de la yana y se 
continua alrroamr de 2. 5 an. arriba 
de ella. 

Vista lateral 

Urvs 2 an. arriba de la yana se hace 
un corte horizontal a trav~s de la cor 
teza hasta llegar a la nadera, que per 
mita rerover la secci6n con la yana. -

INSEOCION DE IA YEMA EN EL PATliJN 

~ El esclldete se inserta 
mp1járüllo hacia aba­
jo,debajo de las dos 
aletas de la corteza. 

1 
1 
1 

Hasta que los cor­
tes oorizontales del 
patr6n y del escude­
te se emparejan. Ia uni6n dP. injerto 

se envucl JP aprct.-,rLt 
mente con algut"") de-­
los materiales pro­
pios para el objeto. 

1 
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ant~Jn!.a de esta a.soc:taci&t n:> se da sialpre, y se ¡:uede decir que de la -

afinidad entre pa~n e :Lnjertx>, depenle tanto la prcxluctividad dJIP la -

lo~ del &rml. El pat:rl1n mediante sus ra!ces extrae del suelo los -

elementos :minerales necesarios para la vida, pero la cant:fdad extra!da va­

da seg6n la fuerza de succi6n del injerto; es necesario que m exista de­

sequilibrio entre la absorci6n de las ratees y la transpiraci6n de las ro­
jas, o sea que haya una ai:m:m!a de :funci&l entre la ¡:arte ~ y la Sllb­

terdnea. (15). 

IDs patrones utilizados ¡:ara el c:babacaro oon de 6 especies: 

Prurus~ 

Prurus persica 

P:runus mariana 

Prurus Cerasifera 

Prurnls insi ti tia 

P:runus ~tica 

Caract:edsticas del enrai:tamiento. 

Pat:I15n enraizamiento 

Ciruelo san jul.i.M Superfirial 

{SE!llilla de chabacam) 

(SE!llilla de durazro} 

(GFS-1, mariana 26-24) 

(mi.rol:olan) 

(san jul$, damas) 

(reina claudiil) 

(7}. 

COlor de laS raices 
o del tallo 

Corteza roja 

Ciruelo :rrariana SUperficial 1\burrlante Tallo violeta oscuro 

Ciruelo Mirabolaro Superficial 

m superficial 

(15). 

Tallo color claro ver 
.de ati:larirD. 

Raíces aJI5ll"illo zana­
b:lria. 

Hay tres pattones apropiabs CXIIIet"Cialmete (ara chabacan:>, pUntulas de~ 
baf::;a.n:>, pl4ntulas de .cmrazm y p1lnbl1.as de ciruelo. 
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~ (PtUms atTiJeniaca) , tiene ratees profwl:Wi que le permiten 

una blena explotaci6n del suelo mientras sea pe.nqeable y air~ ¡ el cre­

c:imiento de los árlx>les injertados sobre fraroo es más !entro que el obte­

nido con otros patrones y en consecuen::ia, la entraqq en fructificaci6n es 

aas tardía pero ~ere JIIB}'Or desarrollo; utilizanlo este patr6n el inicio 

de la fruct.ificaci6n se prab:e al quinto año. Ftn" sus etigen:::ias de suelo, 

se adapta a las tierras de ta!lforal y resiste mal los riegos excesivos. (6). 

La ra!z de este ¡:a~n es casi iJ11'lUJle al mnatodo de agalla de la ra!z -­

(Melo:id:lgyne sp.) , es el que se debe utilizar en dome hay esa plaga: pero 

t:arnl:>Mn es algo resistente a la JU]rici6n de la corona (Itlytqhttnra np.) , 

pero ro tolera oon:liciones de drenaje pobre del suelo. Las rafees ro son­

tan susceptibles a la agalla de la corona (Agrobactcrimt tul\~faciens) , caro 

lo son las ra!ces de drirazro y ciruelo, pero son susceptibles al hongo de -

la raíz del durazm y muy susceptibles a las narchitez ¡;x>r verticilHtmJ. (16). 

Durazro (PruralS persica) • N:> es un patr6n eltCclcnte para la m•ynrfa -

de las variEDades de cllah:lcaro cultivadas en Cal.ifornia, la uni6n es a V!Ges 

enp:os.3da o rlg)sa, aun]Ue el du.razro es en s! <le viila cx:u:ta, se sabe de -

chabacams han vivido 85 años sobre patr6n de durazro. utilizardo cst~' ra­

tt:6n la fru:::tificaci6n se inicia el tercer año. 

la afinidad del durazro 000 el chabacarw:> es Jiscutida flX' alc¡Url)S ilUton ·r., -
pe:ro parece que en el Ibsellon (Fran::ia) , da resulta:los t>atisfactor ios .En -

california el 38% de las plantaciones de ch.lb.•caro cst.1n ¡;obre cst<~ ¡ort.1l~ 

jerto. Debe utilizarse en los terreros saros, frescos y profumos, el fruto 

es_ grueso, oolorcndo, de una a oos sanaras m'is prcx:oz que F.obn~ fr.:mcn y la 

entrada en fructificacifin más ~ida. 

El durazro di~ el vig:>r roodio y la lon:;¡cvidad de los árooles, en Afr.!_ 

ca del ·N:>rte, segttn H. Rebour, se utiliza pxo clcbido a que dcbUit..> muero 

el áttvl. 
Entre las selecciones que se utilizan en difercnt:q¡ p..•fses ¡:xxlcm>S cit.:tr las 

siguientes: IoVell, Nenaguard, Baného Resistente y S 37 en califarnia y G.F. 

305 en F:ran::.ia pu:a las variulaaes Inizet, Bei:geron, Polanias Y Parict. 

(~16). 
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CirUelo MiraboUn · (PrUruS ~:!.~~} ,Este pxtain~to p.ropan::ioM una 

maduraci6n Illl.Y precoz ( m1s . que el Reina ClaLñia) , adEm1s presenta un gran 

inter~ al p:rlerse adaptar a los terreros de reg:ad!o. 

Desgraciadamente, la soldadura del injerto es d&il, al meros durante los 

tres o cuatro pr.bllet'Os aibs, sienio frecuentes las :roturas lo que limita su 

utilizaci6n en las zonas sanetidas a vientos fuertes, para disnil"'lir estos 

riesg:>s pua:len ser dtiles las oortinas :rarp;!Vientos, efectllar el injerto ~ 

jo y fOlllliU' los 4rboles bajos, este ¡:ort:ainjertos es de uso corriente en -

Españ.a, Ax"gelia y California. 

Ia Granle-Ferrade ha seleccionado un m:i.ral:olán que se Jlllltiplica vegetati~ 

mente: el G.F. 31, que es en realidad un Mbr:ido de mirabolán y cil:uelo ja­

¡x:més, es de l:uen vigor y compatible con todas las varia:lades E!!!tper:i.mentadasJ 

so¡;orta bien 'los terreros secos y pedregosos, pero es sensible a la asfixia 

radicular. 

Ul tirnamente se ha obtenido el m:traholán B que tiene mayor resisterw::ia a la -

axfixia radicular que el anteriol:mente citado, 

En ~acnia es enpleada la selecci~n clona! mirol:x:>lán 29 e ¡:ara suelos~ 

me:los, ¡:ero las plantaciones existentes son at1n jovenes para sacar oooclu-­

siones definitivas. (6-7). 

Ciruelo Reina Claudi.<:. (PrUnuS danestica), Este ¡;ortainjerto se utiliza en 

el Rosell6n <Fran:ia}, ooteni~se ~ooles vigorosos, pero que eniten nu-

ch:>s hijuelos; el injerto ro se ranp::! ¡x>r .:L.a acci6n de los vientos de esta 

:reg:i6n. Ia maduraci6n de}. fruto es mis precoz, cuatro o cinoo días antes que 

el d~ .las m.i.Sl!Jis variEDades injertadas sobre :frarco, el fruto es mayor. 

La Grarrle-Ferrade ha seleccionado un c16n de Reina Clauiia: el G.F. 1380 para 

mejorar el estado sanitario de estos ¡:atrones. Se erv::uentra todavfa en curso de 

experimentaci6n. 

Otro p:lrtainjerto ·perteneciente a este grupo es el Pollizo de Mlrcia, se pro­

paga ve;etativceente y se adapta bien a diferentes ti¡;os de suelos resistien:lo 

bastante la asfixia mdicul.ar. La cxrrptibllidad oon las varie3ades prol:&:las 

fue blena, en la Esta~n E!cper:Uftental de 1Glla-Dei (F.sy::aiia) se ha iniciaX> la 

selecd6n ae polllms. (6) • 
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Ciruelo Mar;iana (l'rUrals Jllariarlil) ,Es un pat:r6n nuy ~garoso con ruena 
resis~ia a la asfixia radicular; la CQip'lt1hilidad con el chabacaro es 

~ irregular. 

La Gran:!e--Ferrade ha seleccionado dos clones que son: GFS-1 y Rlriara 26-24 

(6-7) •. -

Ciruelo Juli4n, ~ CPtunus insititia}, Se utiliza nuy J.XlOO para el 

chabacam, el injerto presenta dificultades a causa de la finura de su oor­

teza; prodix:en árboles de porte pequeño. (15). 

Resist:erx::ia de alguros @trones a la· asfixia radicular. 

Chabacaro de sanilla 

durazro de senilla 

Braapton 

Myrolx:>lán GF 31 

Myrobolán B 

llanas de 'lbulouse 

Mariana GF8-l 

3. 7.- VARIEQTII:m. 

NUMERJ DE DI1\S DE RESISTEN::IA 

A U\ ASFIXIA. 

Periodo invernal en ~etaci<'Sn 

70 5 a 7 

80-85 7 a 10 

120 20 a 25 

125 20 a 25 

130 20 a 25 

140 40 a 50 

145 50 a 60 

(7). 

La elecci6n de variEDades debe hacerse blscamo Wlii wena adaptación al 

medio natural y una l::IJena aceptación para el marcado y fácil a:nercializaci6n. 

A menda las consideraciores cnnerc:Lales y ecoJÚDieas pesan de tal manera que 

son casi las 1húcas que detenu:tnan la eleccMn w,rietal. 

oescripci<5n de variEdades: 

~·, VariEDad española, produce frutos grames, ligeraJQente ronioos 

de foDtB as~ica; ep.1decnis znarillo claro, apenas ClOlore<da ¡:or la inso-

l. 
1 
1 
t• 
1· ¡: 
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lac:ü5n; falta de du.reza, s1erd:) a veces hasta ~n~, a veces oec:urece -
alraJe:'klr del hueso, lo que ~lodza, la :t:xutaJ 4rlx>l 'l19Qt'OSO y .fétil -

fl.orac:ü5n temprana y de cprta duraci&; sensible al oidiul y a la J~Pn:lli.a; 

los frutos resisten bien el viento, no se debe de utilizar si existe el pe­

ligro de ~ (9) • 

Hatif colQ'IJet', Origen frarc&, tuen vigor, buerla pnxllx::tividad, fruta 

oblon:fcl plana, de meros de 3~ grCIIDS; carne de naranja a anarilla con pmt.os 

rojos, cxm buena oonsist.etria, ~ida; wena resist.e!X:ia a tiDnilia, calidad 

naiiocre. ( 2) • 

Stark Earli orame. (sironirrD: Early oral'l]el, origen u.s.A. de p:>rte e;. 
. CJUido, de buen vicpr, p%'0ductividad neliana, fruto bastante grarrle (50 gr.) 

de color naranja, carne de color anaranjado y jugoso, es lo suficientsnente 

Wero para una variEdad precoz; nuy sensible a la caída de la fruta antes de 

la recolecci6n. (2) • 

~- Or!gen español, ¡:orte c:iesordeni=do, tuen vigor, 11Elduraci6n de la 

fruta rápida, productt-:idad irregular, fruta re:loroa de color éi!Brilla con -

puntos rojos, carne amarilla, oscura, perfmada y azucarada; de peso merJ:)r­

de 55 granos; resistente al viento; es sensible a oonilia. Es wa variedad 

con un C511Plio rarY;O de adaptaci~n y una de las mas in1;:ortantes del Jlll1'13o •. su 
fruta se Eqllea para ooilSim> fresco y ¡:ara enlatado. (2). 

OJcteur Mascle;Orfgen fran::C!s, ~n vigor, prcXluctividad regular, blena 

resisten::ia al J!Dnilia, muy apreciado ¡:e.::a la oonservaci&l en raz6n de la -

fintwaza de la carne: ro tiene 1TilY bJena calidad gustativa, a pesar de la blera 

presentaci6n de la fruta. (l). 

Jm 1tert. (~.in6n:fl!D: Jaubert FQ¡l.oil). Ot:fgen :fran::&, b1en vicpr, ~ 

tividad regular, ~ resistero:la al JJDn1.l.:la; variEdad panpida a la cb:teur 
mascle. (l} • 
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Jt>niq¡U.. ($~~= H:>niqui tiro, a:miqui bltWX>). Or!gen españ::>l, IX>E. 
te es:ectD, blen vi~, pt'\Xl\x:tiVidad ¡x>bre, é(xx:a de flaraci6n matia, fruta 

. gran3e (SO a 80. gr), de color anarillo ~lido y algunas veces salpicado de 

xojo, la carne es de color blan::a, jugosa, de blen sabor y tiene una resis­

terx:ia mediocre al t:ranspJrte y a las nanip.Jl.aciorES • (1)_. 

:a:>ja del tbsell6n. Origen f~; 4rtxll nuy Vigoroso; frutD de tanBfx> 

JQ!dio, liges:'éiiiE!Ilte awoide con caras desiguales, q;ddemris bien coloreada de 

rojo vivo en las tres cuartas ¡:Qrtes de la superficie, sierrlo el restD arra­

rillo, carroso, lii1Y pcrñmdo, la carne es gruesa, pcrfunad.:l, azucarada; r~ 

siste bien los vientos; es muy productivo, de esta variedad, existen tres -

clones: A 157, A 70. y A336 seleccionados en la Granle-Ferralle. (9) • 

Inizct:. (s.ir6nboo SUchct). Or!gen fraocf.~~. 1\rhJl uuy Vi'fomoo. I:'tufo 

oYOide de l:l1en aspecto, truncado_,grarr:lc o JUJY griln:ie. l!pidenni:; aiLtdllo­

raranja bien coloreada ¡:or insolaci6n, velludil, carne anaranjada, dur<' ~;.J­

brosa y nuy perfunada. Es conveniente asociarla con otras variaiades ¡:...1ra 

asegurar una gran producx:i6n. US). 

~· (sin!Sn:im_ Blenhe:i:lll), Or!gen f'rim:és. Arbol p.ltente,rdstico y de 

¡:arte abierto. FrutD 1\JlY: granle, caras liger~te canpr:inúdas, surco nnrcado. 

Ia carne es de color amarillo algo salpicada de rojo, jugOSa y de &.\lxlr dul­

ce, resistente al viento. (15). 

Paviot. Qr!gen fr~. ArOOlllllY Vi9XQSO. fruto de gran tanaño .-:on ~ 

trenidid aguzada. ~idennis rojo-anaranjada y rojo-oscura ¡x:Jr insolaci6n. -

carne amarillo-mranja, perfmada. Floraci6n tardía. 1\utcest:&il, ¡xJr lo que 

exige ascx:iaciones (X)Jl otras variedades ¡w:a asegurar tm1t prcduc:ci6n regular 

IQX) resistente a los vientos. (9). 

~· Origen f:rarr::fs. Atbol de ¡;mte senier<X:to, r<11PS largos y fuertes 

de blen vicpr. Fruta ~ grazñe, CXIlD un p:x:o hirdlado en la base, casi esf! 

.riOO· Ia carne es ii!Brilla-c:Wrizo, perñ.mad¡J, dulce. Floración precoz. Au~ 

estdril, p:>r lo OJal, ocu¡;a pollnizadores. Es de mediana ptoducci6n. (15). 
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Polonais. (s~: ~ de ~). ~en .fr¡m:é; • .Ar:lnl JfU1J V! 
gomso, troto grarñe, de oolar ~lo. IA canees de oolox: ana.rillo claro, 

sabrosa, 4tbol aut:oestdril. (15) • 

Bergeron. Or!gen frrux:&. Arbol nuy Vi<J:>roso de p:>rte saniergui<h.Fruto 

grueso, casi redorño de color amrillo azafran, :rojé\ ¡:or insolaci6n, carne -

amarillo-naranja, fuerte, IS".fl.lrada, juf:psa. Floración precoz, autof~ y 

CX>n buera resist:.en:ia al viento. (9) • 

Blarc Hose. (sinSniiiDs: ~Jesé, RDeau ~). Or!gen frcuds. Art:lol de 

Vigor medio, de brQtes delgcü>s, ~ ca!do. nuto de tanaño mediam de en­

lar amarillo pdlido, fina y azucarada, que se separa fácilmente del hueso, lo 

que hace :tnt:eresante ¡:ara la irdust:ria. Florac:U5n tardía. Detle de asociarse -

can otras variedades. .sensible a nDnilia. (1) • 

Tiltón. (US1I.), fruto de color anaranjado claro, ¡::ulpa fi.Dne dulce y ju-

905a se ~tiliza para deshidrataci6n, enlata:1o y COllSlm) en fresco, altamente 

ooloreado y Jllll}' grarde. Prt:xlocci6n de :regular a fuerte. (1) • 

Beliana. OUbrido entre caniro y Hamidi), variedad reciente, madura 15 -

días antes que caniro. Arlx>l Vigoroso y prcductivo. Fruto granle y de bJena -

calidad. 

variedad Jll1y tolerante a .M:lnilia. Se d:lfuno3e en Frarria par el INRA C'l'lFL CQ. 
m el cl6n A 1731, libre de virus (l) • 

. Las variedades de chabacaro que se cultivan en~ son SU!lla11ente he~ 

~· Provienen de los ti¡:os introducidos por los españoles desde la ~ . 

de la colonia y, ~. por utilizarse las sanillas <XJID medio de propagaci6n 

causa. ~ diferencias que se observan en la untfnnnidad y calidad de la -

fruta, en los periodos de maduraci6n y en las ~ de oosecha. (11) • 

Las variedades de chabac:am que CXJIUlJDent.e se utilizan en mestro pa!s !Dn los· 

siguienteS: Blerbe1m, Tilton, y canino. At1slds se plantan los tipos criollus 

selecx:ionados por el C.P. de Cbap1nglo y Q)nafxut CXDD mn: 



!\:lllbl.a u, 12 y 13 

<H' an 

<»' 012 

21R 

3 .l. m::mt:I\S !EL aJLTlVO. 

(B3etjot%ingo libe.) 

()'resnU1o Zac .) 

a.a Trinidad Ags.) . 

(Iblores Hidalgo, Gto.) 
(19). 

Las l.ahares l1t1CeSi'lrlas pn-a el establec::fmiento y nanejo de un huerto -

de c:flal:aalro, son las siguientes: 

3.8~1.-" Elecdt5n dé los árboles. 

'. 
Una vez que se ha elegido la variedad, el paso siguiente es recibir las 

plantas J.lL'OCS}c:1tes de loS viveros ooroe se hayan obtenido, revisar cuida~ 

sallle1lt:e que se erDJentren sanas, es decir, que oo presenten síntanas de en­

fermedades o de plagas, se ten:lrá cuidado especial de que el sistena radicu­

lar ro ten}a prot:ul:lerarcias de color café, de que el injerto oo esté desp~ 

dJdo o atacado par fungosis, y ae que su desal:rcllo ~ a la edad -

qae se baya 1.Jdicam. (4 J • 

3.8.2.- P.re¡arac:i6n del suelo. 

Antes de la plantaci& es rea:menlable hacer una labor de subsolen, ha!_ 
bec::ID, rastren, nivelaci6n del terrero y trazo de riego. (Las lllt:imas dos ~ 

bares se reali7an en caso de que el riego sea par gravedad) (4). 

3.8.3. §X?Ca de pl.antaci6n. 

Ia l.poca para la plantacü5n oon arboles a ra!z desnx3a a oo !Ms del 15 

de 111a:zo. S1 se tiene amoles s bolsa de plAsti~ ¡uede hacerse en cualquier 

·~ o (refer:ent:aaente durante el periodo de lluvia. (4-19). 
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3.8 .4 .- 'l):aZIOS Y diStan:iaS de plantac~n. 

Esta cuestS.6n merece un examen serio, puesto que lleva oonsigo ~ 

cias :iJ!t:ortantes sobre la productiViQi;d y la ~· ~s trams de una­

huerta estarán reg1Qos, entre otras oonsideraciones, por la t:q:ograf!a, ¡:a­

b:6n, variedad, agua dis~nible, densidad de plantaci6n, etc. 

la raz6n de elegir el t:ram y las distan::ias que COJ111el'l:}an para la plantac:i6n, 

se oontrae al hecho de que cada ártol debe ocu¡ar un espacio det.erm:inalb para 

que plECa realizar sus furx:iones vitales de acuerdo oon sus requerimentos de 

aire, lw:, agua, etc., ¡:ues la prcx:fmidad inadecuada de otros sujetos afecta -

sensihlenente dichas furx:iones: sin E!l'bargo, esto ro significa que se dejen e_! 

pacios desaprovechados, ya que eso se traduce siempre en 9<1Stos onerosos. (4). 

Ciertos principios_ generales tienen siESllpre validez, si la densidad es b!. 
ja, el rerrlimiento es mernr, si por el contrario, es denasiado elevada, hay un 

gran riesgo de que la plantaci6n ten:Ja una elevada proporción de fallos por -
' . 

nprtal.idap preooz. Sin ~, para tener un máxiJID de ártoles por h~ea y 

lograr una rápida amrtizaci6n del capital invertido se l!EllCionan narros de -

plantaci6n de 5 x 4, 5 x 5, pero se puede utilizar: S x 6 o 6 x 6. (Depen:]e de 

las caracter!sticas del suelo y del patr6n utilizado. (~19). 

Se ¡:uare utilizar Clllllqaier sistem. de plantaci.6n, pero los mis utilialos son 

cuadro a narro real y triangular o tresbolillo. 

Trazo a narro real.Con este trazo los árlx:>les quedan displeStos en cuadros 

. equidistantes, por lo que la plantaci6n adopta la foma de una figura ga:::mt!tri­

ca de cuadros aislados y en su oonjunto la de un gran cuadro, en este caso, la 

cantidad de árl:oles px hec:~, ·estará detel:nlinado por las epddistarcias. 

Ia pd:llaci.6n romal·de sujetos por hect&-ea se calcula oon la f6mula siguiente·: 

poblaci6n JlOlliiÜ= superficie en M2 = 10,000 

equi.distan:ia al cua:Irado o2 
(4). 

Tra20 a tresbolillo .Este tram oonsiste ·en fol:mar tri4IY;:¡ulos equiláteros 

que al o;¡obimrse, faman heKágoms, quedarñ) les árboles a iguales dist:an:ias 

oon uro en el centro: la p:lblaci6n ronnal. de ártoles por.~ <J.le resulta 
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ut:ll.12ardo este tJ;aZD, se ci>tiere aplicarxb la siguiente expresi6n: 

poblaci6n roxrnal= · supe:rficie en M2 = 10, 000 

equidistan:ia al cu.adrédo x 0.866 o2 x 0.866 

En caso de tratarse de to¡:ograf!a accidentcda, el trazo obligado, será 

sigu;f.enb las c::.'lli'YU de nivel. (4) • 

. 3.9.5. audado!a despl& de la plantaci6n. 

Descuidar las plantas j6venes es perju:licar el pm1emr de la plantaci6n 

lleva consigo un retraso en la entrada de producci6n y mmerosos problataS. 

El produr::tor se esforzará, p1e5, en manterer el suelo nullido y llllY limpio.­

Este árbol aprovecha mejor las labores ¡;xx:o profuirlas, de 15 a 20 an., dejaruo 

una distareia razonable a partir del t:roixD de cada planta p:rra evit.:rr diñes 

excesivos a las rafees, requiere dos pasos de rastra para ma.nterer el suelo 

pulve;:izcdo y limpio de malezas: éstas lal:x:!res deberán ooordinarsc con lil -

fer:tilizaci6n y adici6n de ua:teria orgánica para arorrar tian¡;n y trarojo. 

(4-19). 

Si. es necesario se ~ de un tutor a cada ~1 e intercalará entre ellos 

dos un ¡;xx:o de paja u otro aislante. (15) • 

. Para proteger los ~les y en especial cuando son j6venes, contra los golpes 

de sol que ocasionan un daño directo y favorecen adeiiás la invasi6n de i~ 

tos y hongos, se debe pintar el troJxxJ oon una mezcla a base de cal. Esta­

flltima se obtiene oon 2.5 kilos de cal y una preparaci6n aparte de lOO granos 

de sal y 300 gran1)S de azufre, que destnés se adicionan disueltos en a•Jllcl. (15) • 

3.8.6.-~ 

Antes de establecer cualquier plantaci6n de chabacam se dei:Je dctermimr 

Si en el lugar pr.'Oplesto, el agua de lluvia es o ro suficiente para una huer­

ta. As! <XIID est:btar las necesidades de agua que deberán satisfacerse c;:on el 

riego. 
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Esta previsi6n p.¡ede hacerse, elaborard:l lo ~ se derQIIina un •J3a].ance 1ft­
drico". El CllóÜ consiste sill'plemente, en SOpesa,t' ~~te los elet~en­

tos que intervienen SlJTI.inistraroo o sust:.rayen:lo la ~ dis¡xm:ible ¡:ara 

el frutal. 

El c:álcu.lo del Bal.arJ:e H!drico se hace llenarrlo una ficha con ese lDilbre. - · 

En esta ficha se registran los datos relativos a precipitaci6n, eva¡Draei6n, 

coeficiente de desarrollo del cultivo y capacidad de reten::i6n de 11llnEDad -

del suelo. 

A partir de esta info.amc:i6n se calcula efuso consuntivo, la reserva apro­

vechable y oobre todo el d~ficit Mdrico melLo mensual. Este tUtiJID par&ne­

t:ro es Msico para fines de diseño hidráulico, ya que pennite definir los -

meses que necesitan de riego y est:bnar para esos meses las ·lAminas que sat.i!_ 

facen sus dru:icits de h1inedad. 

El prop5sitn de este escritn, es guiar a los interesados en estimar los re­

querimentns h!dricos de una huerta de chabacano, est.:illaiDo voltíuenes defici­

tarios p:>r medio del simple llenado de una ficha para balances hf.dr:tcos.(21). 

Cl:ilna. 

Ia precipitaci6n y evaporac.i6n CCIID son datns, s:illplemente se transcriben 

de la ficha clmdtica o de cualquier otra fuente de infomlacitSn Climato~ica 

confiable, a la ficha para Balances H!dricos. {21} • 

Frutal. 

El material vegetal se involucra a ~ del coeficiente de desarmllo 

"Kd" ~ cual var!a en fun::i6n del estado feool.6gico en que se ea:uentre el 

frutal. 

El coeficiente de desa:crollo del chabacan::l es el siguiente: 

meses 1 2 3 4 S 6 7 8 9 10 11 12 
~ 0.21 0.36 0.70 0.74 0.97 1.00 0.97 0.74.0.69 0.57 0.49 0.20 

suelo. 

(21}. 

Sobre este factor y para el ~o del Balance Hfdrico lo que intere3a, 
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es ~ la capacidad de retem:i6n de ~ del.lllelo {CHi) • Esta ~ 

pac:Utid de reterci& es fure~n de tres variables a saber; 

Profuniidad del sistma radicular (Pr) 

Densidad aparente (dap) 

Hllaedal ~e (W\) 

y se calaU.a aplic::ardo la f6mlla siguiente: 

CHI{Ja ill) ;:o Pr X dap X HA : 100 (2l.J • 

. *P.rofun:Udad de raíces. (Pr) • 

Cbl::responde obviamente a la distancia vertical cxmprenlida entre la ~ 

perficie del suelo y la zona cbroe ~ las raíces absorbentes. ( 21) • 

*Densidad aparcrite (cfup) • 

En el cuadro siguiente presentan:>s una rclaci6n entre las texturas y -

las densidades apu:entes. 

AreiDsc 

Migaj6n aremsc 

Franxl 

Yral'x:o L:iJIDso 

Frairo arcilloso 

Arcillos:) 

*Htfmedad aprovechallle. 

1.6 

1.5 
1.4 

1.3 

1.2 

1.1 

. (21). 

Fs la diferen::ia ¡:o.rcenblal entre la capacidad de carrp:; (100%) y el~ 

dlitaniento permanente. (O%}. 

En el cuadro siguiente se resuuen esos valo::es de acuerdo a Lls diferentes -

texturas. 

¡· 
í 

l. ,, 

1 

~~ 
1: 

¡; 



St:Eíb 

Areooso 

Migaj6n areroso 

Fraroo 

Fran:x> Linxlso 

Migaj6n arcilloso 

Arcilloso 
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5,1 

7.9 

11.3 

11,9 

11.3 

7.9 

----------------------------------------~n>. 

*Uso ronsuntivo -mensual. 

uso a:msuntivo mensual es una est:iraaci6n del .agua requerida ("consumida"} 

por el ~bol en ese mes. 

Este dato se calcula s.inl>lEmente nul tipl.i.ca.rD:::I la ev.a¡:x:>raci6n l!Edia del mes 

por el, corresponiiente Kd de ese miSIO mes. 

En virtud de que los "Kd" son por lo general fracciones de la .wúdad la int:e.!: 
pretaci6n del uso consuntivo de un :mes equivale ~icamente a un porcentaje 

de la eva¡:orac:i6n de ese mes ( 21} • 

*Déficit Pluv~triex> o eKCErlente pluvi~triex>. 

Des¡:nés de haberse calculado el uso consuntivo mensual, se restan es­

tos valores a sus a:xrresp:m:lientes precipitaciores naiias mensuales. Si el 

uso consuntivo es ~:ror que la precipitaci6n, es decir la difererx:ia es de 

, sigro neqativo, este valor se arotará ~ la Ficha en el ren:Jl6n de los !M­

ficits plUViatétricos. En caso cxmtrario, se arotará en el rengldn de los -

exce:lentes. {21). 

~ aprovechable. 

Este J:XU"-tro rec:unemanos se can:lence a calcul.ar a partir del pri­

mermes con excedente pluviarétriex>, o lo que es equivalente, a1· inicio del 

periodo é lluvioso del afio y que m se calcule para meses ex>n dMicit pl!! 
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~. 

La reserva apr:ovechable de un mes, es igual, a la reserva apmvcdlable del JOOB 

anterior nds el excmente pluv~trioo del na; en cálculo. Esta SU11íl se can­

para ron la ca¡:acidad de retenci!1n de ~ (CRH) • Si la SUJB es igual o -

superior a este valar, la reserva aprovechable mensual ~ .igual a la cm. 
Si la Slm'l es inferior, an'Stese este valor CCJIX) la reserva aprovec:hable del 

*'DI!ficit H.fd:d.c:o Medio Mensual. 

Fste 1ll:t::tn'IJ y l1ll1s :lmp:rtant.e parámet:ro, se calcula ~ JDr el pr,!;. 

liiEir llleS con ~icit PlllV1.alétrico (al final del periocb :importante de llt!vias) • 

Este valar se :resta a la reserva aprovechable del m:s anterior. Si esta resta 

, ,·~ ->~;tc~t PlllV1.alétric:0) es de sigro negativo, este valar absoluto,... 

' oorrespoode al Déficit H!drico toBiio del Mes en c4lculo. Si de esta diferen­

cia resulta una cifra positiva, &te se arota en la reser'Oa aprovechable de 

ese JIES y el Défic.tt H!drico Medio es ·igual a cero. 

Para una meyar claridad a eontimaci6n presentanDs <XIlD ejanplo una Fi.dlil B.,,.. 

laree H!drico ya elaborada, en la piqina siguiente. 

ce'IDS hasta ahora explicado se utiliza principalmente para fines de planroción. 

El ~ H!drico .Med.to Mensual y AIUlal ¡;ara fines de planeaci6n, permite e.:! 
ti:m:lr voltimenes praqedio requeridos para huertas adultas. A partir de los ~ 

les ¡urlen definirse hectareajes a establecer, de acuerdo a las clisp:mibil:W~ 

de$ de .. agua para r~ego. Así CXI'ID tanbi~ perm:i te Olbicar los d~i tos de agua 

necesariOs para cubrir esos déficits pluviaretricos IIBlios. 

Cuamo el Salaoce H!ckico Se quiera usar tara fines de operuci6n, es decir -

¡:or ejeuplo ¡;ara determinar ra:etas de riep diario, SEStBnal, etc. en lugar -

de tatla1;'se lo$ datos de Precipitaci6n y eva[X)raci6n prCJliBlios, deberá calculUE, 

se el Balan::e H.:fdrioo a partir de datos diarios o 5Sll1nales reales. Es decir, 

se deben considerar los valores de precipitación y evaporación registrados en 

estaciones cl:bnato16g1cas representativas de la huerta y considerardo el perio.:lo 

preciso en que se aplican los riegos. 

MS!It1s, al final, ~déficits h!dricos obtenidos deberán ajustarse JX'r la c:o­

bert:Qra rerü del cultivo, es decir sobre la superficie que ocupan los ármles 

segdn su grado de desarrollo y mrco de plantacü5n. (21) •. 
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~s~~A 
~:~CVECHABLE 

~FICIT 
-:lORICO 
~DIO 
1 

1 
1 

14 1 47 129 138 

14 47 129 1 138 

CProfurüidad) (Fraroo aremso) 

FUENTE: 1000 X 1,5 X 

! 1~9 79 

169 79 

~ 

(apravechable) 

7.9/100 

0.97 0.741 0.6910.57 0.49 10.20 

145 107 93 1 70 46 1 17 -12177 

19 25 _ji 

7 32 32 1 8 lii~~ 

19 44 (12) 

7 o o o 20 8 6li 

METODO DE CALCULO: n~ 
e R H: us m m 
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3.8.7 ~ 

Es el hecho de p:qx>rciona.r a las plantas los mtrientes necesarios para -

ure blena fl:uct:Lficac:IJSn, de aweJ:'tD a las característicaS que interven.;an en 

las aspectos siguientes: fisiol!Sgia:>, erlHiros, cl:il!latia:ls, hídriros y técnicas 

.agmr6nicas que se apl;Lquén. En ~ pasados el pritri¡;ial. aboro que se an­
pleaba eran loa esti~es; pero a Idedida que Jllll'lllalmente se fueron atq?lian­

clo las 4reas de cultivo, la produo:il5n de estiércol fue insuficiente para cu­

brir la dE8Iarda de la .agricultura extensiva, lo que origin:S la t:cisquroa de otras 

.far:m:1s de fertlllzar:, dando ortgen a la creaci6n de la in:lustria de los ferti­

Urantes <)ll'Cln1009 y ~. as! CC.., al ~leo de una tecrología especffica 

al xespecto. (4) • 

El dlabaca'l), msi1ante Sil siSteiB radicular, IlllY exterrlido, extrae del suelo -

:ID(;artantes cant1d00es de ele:neutos fertilizantes. CcmJ otras especies fruta- · 

.les, el chabacarD es sensible a la pro¡Drc:l&l existente de oli<joele:nent:os: rog­

nesio, l:latO, mnganes;fD, zinc; sa ausencia o insuficien::ia prtivoca enf~es 

cann:iales. (15). 

R) se Q)JX)Ce tcdavfa a ·cien::Ja cierta las cantidades nai.ias de elanentos ferti­

Uzantes extra1s.bs amallaente, pero se ¡:uede considerar que un ~1 de chaba-

. cam extrae· por aik;): 

Nitl15gaD. 0.36 1'4:j. 

Pol!fo.ro ------..a· .24 rq. 
J:'otaaio .40 lQ;J. 

Estas. c1fras vadan CXln el estcdo de. vegetaci6n, la :inp:>rtancia de la cosecha, 
las Oordiciones meterE016,Jicas, la variedad, p:~.tr6n, etc. (15) 

Se :merx:iona ap~ 50 granDS de nitrogem, 2S·graDDs de fosforo y 25 grarms de 

potasio ¡::or cada afio de v!da del ár~J~;>l. (19) • 

PiP:a pJ.ant.otciones en plena producci6n, el cxnpleStO fertilizante será: sulfato 

de élll)nio · 2.44 kilograrJDs, superfosfato de calcio s~le 1 Jtilogr¡m:¡ y sulfatO 

de potasio 0.510 kUograDDS por árl::ol y por ciclo, en dos aplicaciones; o bien, 

la aplicad& de~~ 6o-4Q-20' en dos aplicaciones a raz<Sn de 1.20 kllo­

gr¡tltla par 4rbol, la ¡:dmera apl:lcac111Sn SEd en el mes de febrero y la segun:la 

en el mes de~-
Ea necesario d:lse:r.u: la respleSta de los dxmles a estas dosificaciones y su 

1 
l. 
,. 

t. 
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CCJ!iX>rtanú.ento :respecto a los mtc:ronutr;t,enW,3 (f;f.~ y z,iro prin:ipa.lmente), 
(24). 

las cantidadea de f~t:tlizantes a apl:tca;r, c:f.~s en la. literatura rr:> %'e­

presentan más que un valor de referen:::ia, ¡ue:;to que hasta .arora ro se dis­

¡:one de resultados eKper.irnentales precisos y CX11l¡?letos, adecuados a las oon­

diciones de mest:ro pats. 

la to¡x:¡graf!a es un factor pr:lnordial en la apl;f.cacitSn de lóa fertilizantes 

por lo que si las superficies de plantac:USn flOn. accidentadas, la aplieacitSn 

de los productos se hace en la parte superior de la .te:raza don3e 8e encuentre 

oolocado el árbol, en fonra de media luna, separada del txoooo y sigui.ertlo el 

área de proyecc::USn de la capa, que se ooroce con el rxiDbre de zona de gateo, 

esto se hace a efecto de evitar que el arrastre ~iginado por el agua o ¡:or 

el viento ocasionen que el fertilizante se pi~ antes de alcanzar la zona · 

radicular del sujeto. ( 4) • 

3.8.8. D~. 

El chabaca.ro Uene problare.s de ca:ape~ia .con malezas anuales y pere­

nnes, de hoja ancha y an:;osta. El CCJ!U:ete puede ser ~oo o qU!mioo: 

*~oo 

Para e1 control de zacates y malas hi~ba,s en una ~ta se disp:ne de 

herbicidas. La nayor!a de estos productos qu~s eon J:elativamente nuevos y 

la utilizac:USn de estx:ls va en ~to. Para elegir los productos guímicos ad_! 
cuados y sus dósjs r~les, deber~ considerarse la edad del árbol, el t!, · 
p::l de suelo, las malezas predan:l.nantes, la cal;ldad del agua y la oorcentraci6n 

de sales en el suelo. 

!Ds herbicidas adecuado:s para el chabacaro son los s.i<JUientes: 

IDs dos pr.üooros años de vida del árbol se ¡ue:1e aplicar: 

Paraquat o Gram:nrone a raz6n de Scc/l;!.tro. 

A partir del tercer año se pua::len aplicar; 

Fost:anergente a raz6n de •·. 5 gr/l.it:ro. 
Fost.ele:gente a :raZ(5n de. 3. gr/l.it:ro. 
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2 - 4 - D + GeSaprbll a .r~Z(5n .de 2 oc/lib:os y 1 . gr/litro, respec::tivarne_!! 
te. (19). 

El CCililate mecWco consiste en frecuentes pa$0s de ·.rastra o segadoras -

en cuanto a~ezca la male~, ~a someterla a un desgaste de reservas que­

finalmente les causa la :nuerte. El m1todo mlis utili2ado en la actualidad es 

el rastreo con dtsóo. IDs productores deben tener cuidado de ro .rastrear IlllY 

profuroo, o 1lllY cerca del «rbol porque ¡:ue:len dañar el b:onoo o las ratees. 

3.8.9. POOA 

Contr:ariarnente a la rnayttt'!a de lns especie!'> fn1tales cnducifol in:., d -

chabacaro adulto es sensible a la ~. esta opcraci6n, por lu dest.mcc\6n clü 

6rgaros v_egetativos con las consiguientes hcrid.:~s, lleva connigo un dc:hi li­

tamiento, una reducc:i6n del desarrollo del árbol, que influye neg:ltiv.UJ~~Iltc 

en la productividad; por lo tanto, es ncces<:lrio ser prudente y at~,~err;c a la 

poda de foDmaci6n cl$sica y a una ligerísima poda de fructificación. 

Poda de fonrac16n. 

'l'enl.r4 esercl~te cxm:~ fin obtener un b:olXXl, ancho, s6lido, con ra­

~s pr:brru:ias ·~lares bien cm!entadas y proporciomlrrente poulac.las de rqnu:~ 

fructíferas, silllétricamente dispuestas y 13e roo:'liaro vigor, . se esperará a que 

se~ las yams para podar el pat:1'\1n a la altura dese:ld.:t de 1 a 1.20 ~ 
trOs pa;ra tallo medio y de· O. 50 a o .60 netros pa;ra. tallo enaro. 

' una vez fo.x:madas l.as rmnas pr:llQaJ:ias, todo el arte consistirá en evitar los 

espacios .ovacíos en 1~ base, que son consecuencia de ¡:oda insuficiente de las 

guias de ~ rana. 
M;i.entras que. en :Fra.ncia se tiene terxlencia a adoptar el vaso tradiciorol, en 

los Esta.dos Unidos de Nortean'e.l:~ca se adopta el vaso diferido. El rn6t:odo amc.2 

dewo se caracteriza por la s:btplif:Lcaci6n de las operaciones 1 las interve~ 

c:f.ones se lJm;f.tan a la supresi6n de ramas en exceso sin tocar a las que que­

dan. Er este si,stalla la ~a es é bien corta y las ranas pr:llnarias ro de..:! 
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tacan con respecto al .conjunto de las ram;!J:;!.ep,c;!.one::~, rntnlerosas ramas se­

curdarias laxgas se arquean naturalmente lo que favorece l.a ;fruct;U;;i.cac.i6n. 

Poda de fructificaci6n. 

Esta ¡:xx1a, tiene can:> fin escen::ial a1.'1J:00nta.r la producción en calidad y 

cantidad. Con ella se propone sobre todo obtener frutos de dimensi6n convenie_!! 

te, repartidos regularmente y lo más cerca p:>sible de las ramas del arrraz6n. 

El J::ot6n de flor se desarrolla en ~te ~J::ol sobre la madera del año, pero mis 

particularmente sobre la :rradera de aos o tres años para la fonnaci6n de rami­

lletes de mayo. 

Contrariamente a lo que suce:'le en el durazno, la madera de dos o tres años es 

capaz de fructificar y ¡;:or lo tanto, ro ser~ necesario preveer su renplazo -

anual. 
Las reglas que se dei:>en observar son las siguientes: 

1.- Respetar los ramilletes de mayo 

2.- Conservar los rarros fructíferos cortos despun~los a uros 20 an. 

3 , - Supr:llnir los chu¡;x:mes . 

4.- Los rarros que hayan fructificado deben l>er :rroderadamente despuntados a 2/3 

de su l~n:¡,itud. 

5.- Los réi!IPS de madera se podar M a siete u ocho yemas. 

6 , - Los réi!IPs ron diversas ramificac:l.ones ser~ podado¡, sobre la segurrla rami-

ficaci6n desde la base. (Ver figura No. 3). 

3.8.10. PLA.GAS Y ~ES 

1) N:Jmbre cx:xnlln: Pulg6n (1.\phis gossypi±l 

Rea::moc.imiento • 

. .: .se .le localiza en el env~s de las ho;:JI'Is, en ·los retoños, en las ramitas -

tierras y en los batanes florl'lles, Se alimentan de los jugos de la planta que 

extraen con su a¡:arato bucal chupador, con lo cual ocasiona un erx:arrujanúen­

to de las rojas al desarrollarse ano:cm.hnente. hl~, ¡;:or las sec:reiciones -

. 1 
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FIGURA 1 3 

PR:ltCIPIOS DE LA PODA DEL CIIAB1\C1\00. 

Pano 
ce macera 

Runo 
mixto 

Rano IlümO 
fructífero anticipado 

RAMCS ffiVER>CS rnL OiABACJ\NO 

Iiilni llc:te 
de nwyo 
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al:nn:lantes que producen y que caen en la parte ~ior de las rojas, <pe­

les da la aparierx:ia de estar MmeilaG, :;e desarrolla un~~ fonm.n:lo ura 

especie de oll!n el cual cubre los estallas de las rojas ocasionard:l cxm ello 

que sus funciones se entorpezcan. (18). 

Control. 

r1:llati6n SO% L.E. 250 cc/100 lts. de agua. 

Rogor 40% L.E. 250 ac/100 lts. de agua 

Diaziron 25% L.E. 250 ac/100 lts. de agua 

E-605 C.E. 150 ac/100 lts. de agua 

Folll!ol C.E. 150 ac/100 lts. de agua {18..:.23) 

2} a:mbre c::xmín Araña Roja (Tetranycluls sp.) 

P.ecorocilnientD. 

Se trata de ácaros que se lcx::alizan el env~s de las rojas dome se ali­

mmtan, darDo al follaje una tonalidad amarillenta ron man::has rojizas. (18) • 

Control 

Mclati6n 50% L.E. 250 cc/100 lts. de agua. 

Metasystox 25% L.E. 200 cc/100 lts. de agua 

G.lsati6n etílico L.E. 500 gr/litro 200-300 cc/100 lts. de agua (18-23). 

3) lbnbre CCl!'lfln: Frailecillo {Macrodactylus sp,) 

Reooroc:úniento. 

El insecto adulto es 'Wlganoonte llane.do tache. callSa: graves daños, se 

presenta en grarñes cantidades y es ll'llY voraz desc:a:rnanX> el follaje y ataca .2 
do tanbi& las flores y los frutos tiernos de las plantas oosperleras. El adu! 
to es un uayat:e, la larva es una gallina ciega que se alJmenta de las raíces. 
(18). 
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· emtrol 

Malati(;n 50% L.E. 250 ~/100 ltso de ~ .. 

Rx]ar 40% L.E. 200 oc/100 1ts. c:E aJWi· 

Diaz1nm 25% L.E. 2so ~1100 lts. de agua. · (18}. 

4) Nanbze c:nníki: · Escana (Saissetia Nigra) 

~~:imiento 

Se 8l.iaenta de les juges de la planta a tr~s da su aparato J:ucal qlE 

inserta en les tejidos, lo que provoca debilitamiento y hasta lamerte cb 

las hojas, ranas o la planta cuatdo las pcblacicnes S<n altas. (18). 

Malatim 50% L.E350 cc/100 1ts. de CIJUa 

Glsatim 25% L.E. 250 cc/100 lts. de agua 

Diaz1nm 25% L.E. 250 ~1100 lts. de a:}Ua 
(18). 

5) Nonbre can'ijn: Mayate de la hoja (Anc:mal sp.) 

~~imiento 

Se al.inenta de J,as hojas que sm devora:ias en su mayor parte, no sub­

sisten más que las nervacbras y les f~tos del limbo. (18). 

Central 

Sevin 80% PH. 250 gr/100 lts. de agua. 

Mllatim 50% L.E. 400 <:X:/100 lts. de agua 

Paratim rret1lioo SO% L. E. 100 ~/100 lts. de agua. ( 18). 

---- ~ ------- ..._______- ----- --
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ll N::xtbre cx:mlln: Chalnllxtle o lbya (Tranzcheli.a D,i.:>colo:rl. 

Se presenta en man::has an;JUlosas arrarill.entas con p(lstulas y masas de e~ 

poras en el ~ de las hojas. En ataques intensos se prcduce la d~folaci6n. 

ws frutos tienen rnarx:has ;rerlorrlas y hun:lldas de color verde oscuro. (17). 

Control 

a) Lil!lpieza. y quena de desechos. 

b) Ao:;persiones en otom e invierro con polisulfuro de calcio. 

En pr:ima:vexa y vexaro con: 

caldo Bordel~s 2-2-100 

captán 300 gr/100 lts. de agtia. 

Agrym;tcin 500 600. gr/100 lts. de agua, 

Zineb. 300 gr/100 lts. de agua. 

CUpravit P.H. 83% axicloruro de cu 400 gr/100 lts. de agua. · (8-17) 

2) Nanbre cx:mlln: Pudrici6n caf~ del fruto. (}bnilia fruUgena) • 

En las ;!;lores se rota un oscurec:imiento o:>lor pa;r;do y se pudren en la -

época de lluvia. Se observa un escurr.inliento garoso. En los frutos es ~s re. 
toria la p.rlrici6n rotárdose pequeñas I!lqi'Chas circula.te.D .de color pardo, que 

se distribuyen por todo el fruto, cubri~rrlolos de masas de esporas grises o 

de color·castafu y a veces en anillos oooc~tricos. ras frutos se contraen 

y se m:mifican, ¡:u:lierdo caex al suelo o permanecer en las ramas. (17). 

Control 

a) Lil!lpieza general, recolecci6n de frutos nanificados tanto en el suelo co­

no en las ramas. 
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b) l?odas de ;rqrr,:¡s ataca.das y con escurr.blliento gcJIPS.O. 

e) ~ana .ima:iiat:q de todos las desechos y p::ldas. 

d) 2-4 aspersiones de aZUfre humectable a rq,z6n de 750 gr/100 lts. de agua. 

captán 225 gr/100 lts. de agua 

'Ihiram 225 gr/100 lts. de agua. 

Ben::rnyl 60 gr/100 lts. de agua. (B-17). 

3) Nanbre CCJI11!n: Plldrici6n de la raíz. (Raselinia Necatriz) · 

SINIOMI\S. 

Se observa sObre la, corteza de la base de los tro~XX>s un noho bL1!Y]IICC.!_ 

m que ¡;:osterio:t:tTente se oscurece, el follaje escasea, se marchita, presenta~ 

do pooo desarrolla, (17). 

Control. 

ll,) ,Arraroar la ra!z las plantas afectadas y quera irrno:liata. 

bl Del;in!.tta;r el área de infecci6n de acuerdo con los árboles enferrros locali­

zados. 

e) Facilitar la circulaci6n del aire y paso de la luz solar ¡;:or II\Erlio de po­

das de aclareo. 

d) Evitar her;l.das en la base de los troroos o rafees durante las lai.Jorcr; de -

cultivo. 

e) Las cepas oorresp:md:tentes a los· árboles extraídos deben dejarse ulJie.rtas 

durante no menos de 12 rreses; o desinfectar oon una sc:>luci6n CCillpJesta de 

una parte de foÍ::npl comercial (40%) y 3 ¡;:artes de agua,. htmroecien.1o bien 

las pa;r~es y fondo de las cepas. (17), 

4) rbnbre COIJ(!n; Pudric:t6n del troroo (Sclerotinia Sclerotion¡¡¡¡l . 

Los !:¡rotes j6venes :tmJeren en la é¡:x:x:a de la caída de ~os pétalos . las -
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Las infecciones se .inician por :medio .de fructifJ.cac;Lones del rongo d~ 

1~ en la base de los t:rorx:os. las perdidas cx::asionadas ~ esta enfetme­

dad son cuantiosas en zonas con alta lútioerlad. n7) • 

Control 

a} Lirnpiem y recolec:ci6n de frutos m::mificados, 

b) QuE!I\!l innediata de txxlos los desechos 

e) 2 a 4 aspersiones de azufre humectable a raz6n de: 

750 gr/100 lts. de agua. · (8-17). 

S} R:lnbre c:a:r.sn: R:lña, Ga!Psis de los frutales de lnleso. (Cl.asterospari"ID -­

car¡o¡:hllum) • 

En 1~. hojas j<Svenes aparecen unas man::has rojizas que se transfcmnan en 

cárx:eres huniidos y tejido :muerto y cuaroo este tejido se desprerñe y cae de­

ja un agujero, coroci~se tambi~ por tal notivo cx:m:> "tlro de m.mici6n". -

Ias lesiones en los frutos se presentan rugosas y ásperas, con escurrimientos' 

~sos: el b::mgo sobrevive en las ramas, yeras y base del cáliz floral. \17). 

CJnt:rol 

al Aplicaciones en otooo de caldo Bén:del~ al 2% 2-2-100 irJtBliatamente de~-­

¡u~ de la caída de las hOja$ y antes de las lluvias, Se reccllli.eroa tamtién 

el us:1 de: 

~ Zineb 300 gr/100 lts. de agua 

captán 300 gr/100 lts. de agua 

h.;r:iJnyein 500 600. gr/1.00 lts. de agua, 

CUpravit P.H. 83% axicloruro de cobre 400 gr/100 11:$ •. de agua. 

(17-23). 
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3.8.ll.-' (X)5EX:m\. 

euaroo se apt'Oldn1a la nadurez, el. chabacaro tona su agradable colorido oro -

tac:lDnado ¡x¡r p.mtos rojos y p{irplra en las ¡;artes exp1estas al sol. Se sabe que 

si se desprerrle el fruto destlasiado tesrp:aro éste resulta p:>bre en sabJr y per­

!Ute y tiene terderv::ia a abl.an:3arse. A menudo son algoélomsOs, harirosos,· de a~ 

pecto p:x::x> atractivo. Se les recolectar4, ¡::ues, lo nás taJ:de IXJSible, con el -

fin de que lleguen a su maduraci6n canpleta en los lugares de oonsum y SCJ¡Xlr­

ten lo mejor· p.>Sible e1 trans:rnrte. (15) • 

Ia ~ecci6n se efectua a traro. Se realiza sin dificultades y. ro exige las 

atenciOie; requeridas en la oosecha del duraZJ"D, en ¡:articular ese JIDVim.iento -

especial de torsi6n para que el fruto se desprerrla fácilmente. Será necesario, 

silt anbargo, manejarlo oon cu.idadO. (15). 

Para las utilizaciones imustrialcs, el chabacaro debe ser rccolect:..•tlo m1dt_! 

ro e i.mlediatamente saneterlo a los procesos de txansfonnaci6n, puesto que si se 

se deja pasar tienpo el fruto se al terar.!a. Sería deseable p:Jder determinar r~ 

cionalmente el m:mento 6pt.inD de recolecci6n, m solamente Se:JlÍI1 el color, siro 

sobre teda segGn la f.inooza de la carne y su riqueza en aztkares y ácidos. (15} • 

l\:lr otra parte, por el deficiente manejo de este producto se calcula que a­

praximadaulente se estropea y se pierde un 15% de las oosec:l1as a causa de golpes 

y de presiones ecteriores por sobrepeso, lo que II'Otiva quanaduras o enogrE:cimiE!!! 

tos en el exterior de la fruta, que la hace ¡:oco atractiva para canerse e irdu­

so ¡:ara su in:lustrializaci6n. {24). 

3.9.- lNWSTlUALIZl\C!ON. 

El 60% de la producci6n naciollÜ de chabacaoo se destina al proceso irrñ1strJ..tl 

Ios productos que se p1eden obtener son mJY variados, a¡:unt.irdose a continuaci6n 

los procesos m1s oomcidos: 

·a) Chabacam entero sin hueso. en alm1bar. 
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b) Olabacaro en .mitades en al.Jutbar. 
e) <llabaca.rc cristalizado 
d} O'labacaro deshidratados ·(~asas y ·Ol'ejones} 
e) Jaleas y menneladas. 
f) Bases para helados y eserciaS • 

. . -gl Jugo y néctar de chabacano. 
(11) •. 

El proceso de irxfustrializaci6n del chabacaro en ~co, msiiante el cual 

se ootienen diversos productos, es parecido al utilizado para procesar otras -

frutas similares, situaci6n que permite a las enpresas iJñustrializadoras usar 

alternativamente la maquinaria y equi¡x> instalado mediante sercillas m:xlifica­

ciores, as!, estas enpresas est&l en posibilidades de -procesar durazro, cirue­

las, ll11!.r9J uva •. guan&lana, etc., por lo que se est4 11tlposibilitado para cuan­

tificar :La capacidad instalada y utilizad<l en la inlUstrializaci6n del chaba~ 

oo, él1lJGUe se deduce oon base al porcentaje de fruta que arualmente absorben­

que están en posibilidades de procesar mis de 5,000 toneiadas anuales. (24). 

3.10.- ~SICION CVlMICA Y VAlOR mE:ICETIOO DEL Clll\Bl'!C7IN) roR 100 GR. 

' DE PARlE C'CMESl'IBLE* • 

Parte a:anestj.bl.e - 94 
Agua- 86.3 
Proteims o .4 
Lipidos 0.1 
Disponible 6.8. 

Grucidos 
Almid6n O 
Solubles 6.8 

. Fibra 0.6 

* FUENlE 

aWlRO' 4 

' granns 
granns 
<jrairoS 
granns 
granns 
granos 
granos· 

Min:lStero Dell 'Pigricoltrira e Delle Foesi:e 

ll o Miglia1o, Jblla 1977. 

Energ!á- 28 
Fierro- o.s 
Calcio- 16 
Fosforo -- 16 
Tiamina ----- 0.03 

· Riboflavina - O .03 
Niacina --- O .S 
Vitamina A - 3 .60 
Vitamina e - 13 
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. 3 .11. ES'lWlO IE MEIDIOO DEL ~ • 

. 3.11~1.- Naturaleia del producto. 

· En Méxioo se estilna que el 60% de la produocitSn ~nal de chahacaro -

se destina al preces:~ iniustrial y el 40% restante se consume en estado ru­

tural. En el primer aspecto la .agroirdustria lo utiliza CCIID materia pr:inn-

· en la elaboracitSn de jugos, mermeladas, ates y fruta desecadas; bajo este -

dlt:boo proceso se ha estado in:rerentardo la ptoducci6n ror .la cada vez Il1il""' 

yor aceptaci6n que tiene dentro del gusto de los· consumidores, a pesar de -
·ser. la pr:esentaci.dn que en el mercado adquiere una mayor ootizac16n. (12) • 

Referente a la partic1paci6n <XJtD pttrluct.o fresco, oonsideran:1o que la 

. producci.dn es baja de acue:tdo a la denatda y descontan:lo el ¡:orcentaje des­

t:lnado a la agroilrlustria, el OOJ'ISUID en su mayor parte es local, destiro~ 

dose bajos pcm:entajes a las. centrales de abastos en los pri.n=ipales c:e~­

'%08 Uibams. (10) 

3.11.2.- ProclUctos sustitutivos 

El c!1abacaro se enfrenta a una fuerte a::rnpétencia en relaci6n oon otros 

frutales de la m:iama ~ de producci6n la cosecha se present.., a tnrtir 

del mes de abril y se prolonga hasta septianbre, registr~ose la Irás alta 

producci6n en los meses de 'IIB:YO y junio. 

De acuerdo a los bajos volWienes que se canalizan a las centra les de ab¡1stos 

este prcducto alcanza un precio bastante alto en el mercado; aunado a la Ptl!: 
ticipac16n de otros productos que tienen una mayor aceptaci6n de parte del -

consumidor y que fo:cna parte de la dieta de la ¡:oblaci6n, y cuyo valor es -

inferior CCJtD ¡:or ejanplo el ltlal'g0 1 ool6n, piña, pMtan:> y sarrl!a, h.,cen que 

el chabac:aJ'D en un :m:mmto detecniraio ocupe un s.egurdo ténniro en lo que se 

J:e!tere a su CXI!lla'Cializac:l6n. (12) • 

3.11.3.- An:Uisis de la demuda 

- -- -- ~ -- - _ _...~ ---- - --- - - .... - _.... ____ ____:.___ 
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l.U.l.l.- D;tstribuci<Sn ~.tea del JnE;rCa,do ·de oonsurtJ:). 

Caro se ha mereionado anter1o:tmente, por las caracter!sticas propias -

de la pmducci<Sn de este. fruto,_ gran parte de la misna se. destina a la <19X'2. 
1Jñustria y al autooonsum en las enUdades productoras, dest:inanb voltine­

nes IlllY reducidos a las p.rin::ipales centrales de abasto ~ son: Distrito 

Federal, Glladalajara, M::>nterrey y Quer~ta.ro. 

En. cuanto a la poblaci6n de estos tnereado es im¡xxrtante seiialar que son los 

de uayor oon::entraci<Sn urbana del pafs, tenen:terdo a su vez altas tasas de 

crecimiento y el ingreso :medio por habitante m1s elevado. (12). 

3.11.3.2.- Q:g?o.rtamiento h1st6r:too de la denan:la. 

Ia dE!!IBJña de chab:lcaro en ~oo ha JIPStrab en los dlt.il"IDS años una 

t:enden:ia decreciente. De acuerdo con las estaa!sticas oficiales de pr:oduc­

ci6n nacional de esta fruta, ver cuadro No. 5, se aprecia una dismirruci6n de 

aprox:iinadamen el 321 durante el pericdo 1973-1977, situaci6n que explica 

una oontracc16n del OOllSUI"IP en ~ros absolutos de 3,488_ torieladas. (12). 

~ De acuerdo a la pr:cduoci<Sn obtenida durante el lapso 1977-1981, que%!. 

gistro variaciones poco sensibles, oo~eginPs que mientras ~ se .xtifique 

este rerqMn, mediante el increnento de la superficie cultiyada y la insta­

lacicSn de plantas irdustriales, que favo;rezcan el desarrollo de ·la _agroin­

dustria, la desnarrla presentará la misma si tuac1.6n ¡:uesto que es un producto 

que r¡;quiere de una oferta in::ranentada y amplia praroci<Sn para un mercado 

poten:ial l1JlCOO m1s gran:le que el actual para cuya satisfacci6n se recur.re 

a la im[:ortaci6n particula.nnente de derivados i.Jrlustria1es. 

Ia dEmm3a del producto desecado adenás de ser reducida se con::entra -

en los 111t:.blPS JQeses de cada año. Ibr lo que respecta a jugos, memeladas y 

otras presentaciones procesadas la dE5llail1a es pe.manetlte cmrante todo el afu¡ 

CQIX) producto fresco y debido a sus cualidades de perec1b1Udad, su mayor d;! 
man:1a se ubica en las fp:lcas de Ddx:Sma CICSE!ICba, princi¡:ahaente en los cen­
tms de pnxbn-1&. (12) • 
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3.11.3.3.- CbnSilln:)· Nacional J\pa.l:'ente 

El OOl1SU!lD nac:lonal aparente de chabacaro en estado natural y procesa­

dO, para el lapso ca:nprerxlido entre 1973-1981, se prop:>re:tonan en el cuadro 

lb. S. Referente a la presentac:l6n en estado natural y de acuerdo a las ci­

fras oontenpladas en el miStD éuadro, se observa que es 'princip:ümente un 

producto para OOJ1Sim> nacional e inclusive en los pr1neros dos años del ci­

clo analizado se recurrieron a ~rtaciones procooentes de los Estados Unf. . 
dos de N:n-t:eal'é'ica. Se espera que a un oorto plam anpiecen a producir a -

plena capacidad las :Lrovaciones de varia:Jades mejoradas efectuadas en plan­

taciones de algunas entidades productoras, y de esta manera satisfacer en 

parte la den:udt que se presenta en el marcc:ido interoo. ~ 

En el CQadm observaDPS que el producto !rñustrializado generallilente se im- · 

parta ¡uesto que la drn1.-1rrla que se presenta cspccialnlC'nte en ltl t:artc fiml~ 

~de cada año, m se satisface oon la pr:oducci6n interna, ·as! las cifras pr~ 

sentan Un cunportamiento variable en cada uro de los años amlizador; orig i­

nado por la variaci<5n de los voltlnenes procesados en el pa!s, respecto a 

esto, desafortunadanelte m existe informaci6n estadística de producci6n 1~ 

ra fo.mlar un criter:lo en cuanto a la evoluci<5n y OCIIl¡Xlrtamiento que presen­

ta esta actividad. 

Elg;x?rtaci6n e~ :blp?rtaci6n. 

En lo que respecta a las exportaciones de chabacano, la estadística o­

ficial m reporta IIDV:i.miento durante el periOllo 1973-1981, con cxcqd.6n -­

del año 1973 en que hulx> una exportaci6n de apenas 13 toneladas , de lo c;ue 
' infedl!Ds que la producci6n nacional es insuficiente para satisfacer la de-

JIBJ'da, por lo qtle cada año se a:Jnplenenta la oferta interna oon :il!pJrtacio­

. nes prircl.palmente de chabacam deshidratado procedente de los Estados Uni­

cbs de N:>rteamerica. (ver cuadro N:>. 5). 

P:royeoci(5n de la DemaJDa 

Léi ca:ren::1a de estadísticas ofic1alea relat::tva al registro de los wl! · 



·' 1 

P.roduccidn . 
Nacional' 

1973 10,552 

1974 8,709 

1975 7,531 

1976. 7,257 

1977 7,637 

1978 8,874 

1979 9,0ll 

1980 8,230 

1981 9,292 

-e-

amDlO 1 5 

amtM> NT\C1'0N1tL APARmlE 

1973..;1981 

Smcortac1dn 

~ Irüustrial! 
zado. 

586 96 

617 26 

121 

77 

55 

23 

65 

94 

116 

. exp:>rt.aa(5n CollSUID Nacio-

l3 

-

. nal aparente. 

11,221 

9,352 

7,652 

7,334 

7,692 

8,897 

9,076 

8,324 

9,408 

FUENIE: D1recc~n General de Fa>~ 1\g:r!oola, S.A.R.H. 

Amar1os Estadísticos de Q:mercio Exterior, S.P.P. 
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menes y precios d8 .loS p,rod11c1:X:)a <XJtECiali.U!dos en las pr1rcipales centra­

les de abastos, hacen Jmposible establecer un contlol que· en un mnento da-. ' . 

cb det:el:::minen las comic;tones futuras sobre el CXIII{Xlrt:amiento de la dan.-lrxla. 

A pesar de lo anteriar est:.:fJDam:)S, con base en las cifras .de prod\xx::i6n naci2 

nal y su de:st:trx> para consuno iniustrial y fresco, que li' demm:la . para ·el -

periacb 1982-1985 m presentar« variaciones ~ignificativas. 

Ia aJ:tuac:i~n descrita anter;l.onnente reclam el establec:rmiento de ruevas luJe.!: 
tasen las mres aptas para su cultivo a efe::im de obtener una procñx::ci6n S!! 
ficiente para irx:renentar los actuales niveles de COllSIXID, ya que es~ d~ 

trado que el chabacam es una fruta de amplia aceptaci6n cuyo bajo nivel de 

oferta lbnita la expaJJS.i(5n del :mercadó. 
Las caracter!st.tca:; prop:tas del nercado nacional, en el cual cada vez se d~ · 

·118J13a una cree!~ c¡ama de proéluctos agroil:dustriales, u! CCJlD la expansit5n 

del m:isJn ~durante los tUt.tm:;,s 15 años, aunada a la dismi.rruci6n en 

la pi."'ducc.1(5n de chabac:a,m, son los factores que refuerzan el objetivo de él!!! 
plJacj& de Sil cult::f:\10 en cord1dones rentables para los :fruticultores l1ilCi2. 
nales. UD-12} • 

.. l.U.3.4~ .MerQldo especff:leo probable •. 

ACt:uallrlente el ~ para chabacaro fresco ro es llllY preciso debido a 

que la :na}'Or p.ropn'C.i(5n de la produc:cil5n se en:uentra sujeta a la dem1nla de 

la .;lnlustria procesadara ¡:ara la elaboracMn de diversos pubprcductos. 

1\nte esta situaci<Sn, el.~ probable ¡:ara el chabacan:> en estado natural· 

es muy amplio pqrticulal:mente en los grames centros urOO,ros, auiGUe deperde 

. en buena medida de, un irx:renento de la producci6n que por su escasa relevan­

cia actual el OOl'lSUIID m es considerable, por lo que m es un producto que 

sea tan prepomerante en los gustos .del consumidor catO lo son otras frutas •. 

~ ampliar el ¡rercado de chabacam, tanto fresco CCJlD ;inlustrial, es ner~ 

sario éQ!Jenta.r las 4reas de cultivo, ¡:ara que WeJlE!IXUentenente .de satisfa-

. c:er la dena.nia del. sector :lrdustrial, se canalice un IIB}'Qt' volumen al oonsu­

JJD. cUrecto y disnl.trllya el precio al cxmsanidor fiml. UD-12) 

'' 1 
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3.U.4.- CARl\C'.tERISTICAS DE IA OFER'l:1o. 

Ia oferta de chabacaoo en ~co actualmente se presenta a dos niveles 

que son cx:m:::~ fruta fresca y cx:m:::~ productos jnfust:rializados. Ia primera ro 

enfrenta una fuerte cxmpeten::ia por el mercado par efecto de encontrarse ~ 

nemente atx:Jnizados y dispersos los productores. En efecto, de acuerdo con 

los registJ:os de CDW\PRUT, referente a las Asociaciones de productores, en 

el caso del chabacaoo 11nicamente se encuentran registradas c:uatJ:o Asociacio­

nes de productores de fruta que cuentan con aprcx:bnadamente 150 socias y que 

están ubicadas en el estado de Guerrero una, Somra dos y Zacatecas con una. 

(24). 

Ante esta situac16n, los 1n1:el:ma:Uarios son los que ejercen un esqic­

to c:xmtJ:ol de la ofet<ta de fruta fresca en el mercado nacional, tanto de la 

fxuta con destiro a la irrlust:ria cx:m:::1 para OOnsmD dclléstico. De esta mmera, 

la participaci6n de los fruticultm'es en el mercado est.i !:imitada en su fase 

dist:ribu~va y su capacidad de negociac.i6n frente a las ~s industrial! 

zadoras, as! CXJJD de los int:.erme:Iiarios rurales y regionales, es sanamente -

.reducida al ro contar con una organizaci6n eficiente que les pemita colocar 

directamente en el mercado sus productos. (12) • 

QJn:> producto procesado la oferta de chaba.cano se encuentra en un esta­

do de oligo¡:olio por las gran:les esqn-esas :tniustrializadoras de al:ilnentos en 

~ca,. c:anpitieroo por el n-ercado a nivel de narcas y presentaciones cxmet'-' 

ciales, ya que los precios de los productos ro presentan diferencias aprecie, 

bles ¡:x:>r ser elaborados en fonna s.ilnilar y m¡:acarse en envases la mayoría -

de las veces idélticos. (24). 

De acuerdo con los datos de la Confe:lerac.1J5n Nacional de Cánaras ·de eo­
JnerCio la "al;Unentaci!Sn de la ¡x:>blaci6n del «x-ea metro¡x:>litana de la Ciudad 

~co est4 supaij.ta,da a los intereses de nueve erqpresas t::ramnacionales que 

elaboran 444 productos, y que tienen entre otros el :IIDIDfOlio en la produc­

ci<Sn del 75\ de enl.é\tados, 95' de leches industrializadas y el 100' de los -
al.Jmentos pata infanteS•. 



.. 
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De esta JIB1'IeL'a se eonstata qÜe m dnicamente en el caso del chabac:aiD siro -

de casi todos los productos al:bnentados, . ei. mercado rneld.caro presenta una .,;. 

situac:U5n de oligopoU.o que les pennite 1nl¡x)ner vautas de consunD a la ¡;x:lb~ 

c:U5n ~ de ·controlar el mercado en su fase de oferta y CXII1etCializaci6n. 

(24) 

<lJN)R) 1 6 

PR:XUr.L'ON mciONM. Y SUPERFICIE aJLTIVADA EN 1980 DE CHABACAN') POR EN-

'l'Ill1\I)ES F.EDEWm.VM. 
CHl\BliQN:) .1980 

mm=m . &JPERFIClE PIQ)OCCIOO 

DX)S. PlUXX:'IORES RmD .ID1lt. 'IOTAL RiaD miP. 'IOTl\L 

aww:::ml 1170 8230 
E.U.M 787 383 5292 2938 

~ 187 187 983 983 
BAJA ~ R:lRlE 45 45 379 379 
CXWIDliA 19 19 18 18 
OIIHUAHtlA 85 1 86 694 4 698 
DISTRI'lO FEDEPAL 43 43 544 544 
Il.llWm 35 35 150 ·150 
~'lO 19 19 120 120 
HJDAia) 34 34 250 250 
JM,ISCX) 55 SS 606 606 
MEXIC:O 39 93 Ú2 398 630 1028 
MIODACAN 2 8 10 14 68 82 
NUE.W I..EIN 12 12 153 153 
OAXACA 61 61 325 325 
PUEBIA 130 130 1110 1110 . 
~ 33 33 212 212 
SAN WIS ro'la;t 11 11 63 63 
SINIUDA 14 14 82 82 
sc:mRA 189 189 1075 1075 
TIAXCAtA 9 9 51 51 
Zl!CA'l1l:AS 33 13 46 240 61 301 

~= SUb:1irecc:U5n <l:lllerc:tal, CDNAF.mJT. 
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La oferta .de c:Mbacam fresco po.r ent:t<W'eS .tederatiVAS .se ub:l.aS duran­

te 1980 en 20 estados, :;;obresal;temo ¡pr su ~ia l'Uehla, Sorora y el 

Estado de ~c:o con una aportac:f.6n en cxm~to del 39% )?Ol:Centaje al~te 

s_ignificativo ya que los otros 17 estado~ pralucto.res a¡::ortaron el 61% res­

tante. 
En imp:lrtancia .se siguen 1\gUasCal.ientes, Ch;Un.Jahua, Guanajuato y Jalisco. 

(ver cuadro N:>. 6). 

Q:mJ producto irrlustr1.alizado la oferta se corx::entra en las er!p.I'eSaS -

General Foods, Alñerson Clayton, Del :f.bnte, canp:lells_, M:: Callnick, Kraft, -

Gerber, J\lllle!X, Del Valle, H6:dez, Ejidal, Valle Redoma, Pascual, etc., que 

abarcan el.terr11:Drio nacional con prodqctos procesados y que m <X~tt>iten­

con los el.atorados regionalmente en laS ronas productoras p:>r mantener ~ 
ter!sticas diferentes, en su presentac161 y el.a.OOracMn. (24). 

3.11.4.1.- 'l!WEN:m FmURA DE rA OPER'IJ\. 

Es necE!sa.r:Lo haCer rotar que en el proces:~ productiw se presentan una 

serie de f~ que in::iden d.trec:taxrente en la oferta esperada para cada 

ciclo, irdeperñientenente de las l.aOOres ·culturales reaUzadas para obtener 

una mejor calidad y mayores rerñ1mientos. Estos feránems están relacionados 

con los factores cl:blla.toUigioos que cu.amo se presentan en situacionas ex­

tremsas gran parte de .la p::cxlucci~n m alcanza a desarrollarse CXJt1Pletame.!! 

te, tal es el caso que se presenttS en el Estado de Somra durante 1977, en 

que a pesar del increnento de un 70% en su área cultivada la producci~n fue 

de apenas 217 toneladas, volumen que qu~ nuy por abajo de los renlilnientos 

ronnales y en relaci6n al aro ai'Iterior en que con una extens16n de 100 hec­

~ se co~n 1,000 toreladas. 

Se est:bna que al producir en cordiciones l'Pl:IIIIÜes las plantaciones ya esta­

blecidas, as! CCJll) en plero rerdimiento de los árboles j6venes y la irx::or­

po:raciCSn de m~ ~ dedicadas a este cultivo pel:lltit:lr~. a un :rnediaro -

· pla10 ;Ln~ una oferta de chabacano m1s consistente pata at.emer la de­

JIEUI3a cada vez ma~ que presenta el mercado nacional tanto en estado natu­

ral CCIID pax;escño.. n2-24). 
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De aCuerdo a las es~ionea .realizadas~ la~. cuadro Nl. 7, 

la telñencia de la ofer~ actual nacional es de \in l:igero ~enento al pa­

sar.de un volumen de 8,230 tcreladas durante 1980 a aproxbnadamente 9,726 en 

1984 y de 9, 876 toneladas en 1985. 

Recientenente, para la elal:oraci6n del Plan F.rUtiex>la-Nacional, la uili­

dad de Planeaci6n de la ~, analizanb las neeesidades l"CI!n:iliBS de con­

SU'ID para 1988, calcula que existid un déficit de pr:<X}ucciiSn de 30 329 ton.· 

Esta unidad propone que deberá progranarse el establec:inliento de plantaciore3 

del clla.bacanJ para el ~ sexenio (1982-1988) de 6991 hectáreas. 

'1\mtativamente, y en base a esbldios agroeool6gicos se definieron cootas este_ 

tales que a co~t:l..mac::USn se resuroom 

lbr su parte, de las .1mf.ortaciones (ver cuadro No. 8), se cst.:iJna un inc:re 

mente que verx'h'S a reforzaT la oferta interna de chabacaro al pasar de 144 a 

283 toneladas, de 1982 a 1985, respectivamente. Por lo tanto, si m se incre­

lQelltan las superficies en las zonas produc:tora~ o se desarxollan ruevas zonas 
de producc:USn en el mediaro plazo la oferta esperada será superada con creces 

por la. detan:la. 

1 



1982 

1983 

1984 

1985 
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amoro 1 1 

1982 - 1985 
('Ibn.J 

g 435 

9 579 

9 726 

9 876 

FOEN'IE: P.royecciones elaboradas por la SUlx11rec:c;tdn QJQel:cial, 

~~ en base a series hist6r;f.cas de la S.P.P. y 

S.A.~.H. , por el ~todo de m!n:i:JtDs cuadrados. 

----------



1982 

198J 

1984 

1985 

-Q-

amDRJ 1 8 

1982-1985 
('lb~).· 

PJ:cducci(jn 

Nacional ~ 

9,435 144. 

9,579 180 

9,726 226 

9,876 283 

Qmsuno H:Lcional 

Aparente 

9,579 

9,759 

9,952 

10,159 



1982 

1983 

1984. 

1985 

12,596 

13,251 

• .. ].3,940 

14,665 
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a.w:&O j 9 

1982 - 1985 

.nesec:aaos ll/111leso ... . 

131,895 

167,112 

211,731 

268,263. 

'lOtal 

144,491 

180,361 

225,671 

282,928 
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~ · canerciaU2'aeidn del c:habacano al _igual que otros frut!cclas enfren­

tan ~EDBS. <XIIJl1'JeS originados r:-::trx::i~te p:xr la falta de orgat".izaci6n 

de los prcxluc~~ organ:tzac~ tan necesaria desde la fase de p:roducci6n -

ha_sta la m1s CXI!Pliada para el sector agdcola que es 18. o:arercializaci6n. 

La cx:mercializacidn se Caracteriza ¡or una excesiva. inte.z:meñi aci6n ·que i.;·cl.~ 

ye el ~ l'Ur:al, el ma}'Orista, el medio mayorista y el Jllirorista, OC_!! 

fot:man:1o una eSt:ructm'a de 1n1:e:l:mErliacitSn que repercute en un erx::aro:::iJnien­

to sumamente alto de la qran mayor !a de. los prcxfuctos frut.rcolas ¡x:>niérdolos 

np::bas ocasiones fl1era del alcan::e del gruésq de la poblaci6n. (12). 

QJID prcx1ucto procesado (jugo y nktar, menneladas, fruta deshidratada, 

etC.), _igualJDe.nte alcanza pred.os elevados a:rro una consecuencia de la es­

tructura de aJDerCializacidn establecida por las enpresas irrlust:rializadoras 

y dist:r.ibu:1d:Jras ya que 4!stas han adoptado una ¡x:>l!tica de ro c:x:~J~Petercia en 

precios sima. nivel de los merCados en base a la diferenciaci6n cxm=rcial -

de los prcductDs que elaboran, situaci6n que les pennite controlar los mir-

.. genes de ganan:::ta pan cada uno de los pz:ocesos QE! canercializac:16n en detr!_ 

Jlleilto de los frllt:1cultares y del consumidor final. (24) ~ 

3 .u. 6. fRii1!IC6 

IDs precios para el chabacano en~ son princip:ümente de do.3 tipos, 

uros para el producto en fresco que son en extram variables durante el año, 

y los del producto procesado que var!an de acuerdo a la presentaci6n que se 

trate. Por ejerplo', ¡;ara los jugos y ~es los precios ron romalrnente un!_ 

foones dQrant:e todo el año, a ~i6n claro de -los increoontos romales o­

curr:idQs para todo el tipo de productos procesados, ·¡o m1s100 suce:ie ¡:ara las 

met1Jieladas, que sufren var;laciones t1l!n:bnas y ac:lem!s sie'!JP['e acordes al nivel 

de pr:ec:los prevalecientes para el mercado racional de estos productos, para · 

la ~ta desecada existe una fuerte var:taci6n de precios en tem¡:orada de fin 

· de año, debido a que es en estas fechas c:uarño su deroarx3a se incre:nenta sus­
tarx::iallllente, s!tuae;USn que es aprovechada por los CXIllet'Ciantes para ea::are­
eer: el prob:lto. 0.2) • 

. J 

. ! 
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Io!i PtECios ~el producto ~esoo ~:iPMlnlente hAn s;ldo altos -

CX'f'I1Pa,l:ativameni:e con el nivel que alccinzail otras ;f!rutas de la tetp"ada, ~ 

bido principabnente a que la oferta es·:auy .reducida y con características -

de alta perec:Lbilidad que det:erznina W'la mema hasta del 10% respecm al ~ 

dueto total, los factores :mercionados infl~ para que tanto los producto­

res OCJlP los intel:med1.arios aumenten su precio de venta a fj.n de recuperar 

las bajas sufridas, tanto en la oosec:ha OCI1D en la caneroializaci6n. ~r -

otra parte, el nivel de precios está determinado por el nivel de oferta, la 

cual al ser deficitaria repercute en cotizaciones elevadas, tanto por los -

inteJ::medi.arios COID por las enpresas p:t"'CeSadoras quienes por otra parte a­

datás tratan de acaparar los mayores voltlmenes de fruta posible con el fin de 

dani.nar el mer:cado v!a la oferta posterior del ¡::u:oducto. (12). 

IDs precios actuales para la fruta fresca oacilan entre $80.00 kilogra­

no, para las varie:3ades mejoradas y $18 .oo ki.logranD para las variEdades cr~ 

llas. Al medio nayoreo presentan W'la gran diferencia que hace más atractivo 

e 1 cul ti~ .de las variroades mejoradas con destino allllE!rCado OCI1D fmta de 

mesa, es decir, los precios prevalecientes son mds atractivos para los fru­

ticult:ares, cdE!Ids de presentar mejores facilidcdes de cc::mercializaci6n ~ 

cipalmente en el mercado del D.F. y Nuevo Le!Sn, en los cuales se localizan -

varias de las snpresas procesadoras de esta fruta y los principales mercados 

de consunD. {24). 

uro de los probletaS a que se enfrenta cont1.1"lllamente el fruticul tor se 
:relaciona con los bajos precios que obtiene de las enpresas procesadoras y 

de los int:.emaiiarios rurales, consecuencia de su baja capacidad de negocia­

ci6n en el proceso de :mercadeo, a pesar de lo cual las cordiciones de caner­
cia.lizaci6n le resultan altamente re:iib:lables al existir un d~icit en la -

producc:i6n naciOnal. 
Otro problena frecuente se refiere a los precios redUcidos sumamente, que -

los ~ rurales pagan a los Procmct:ores por la c:::atpra de la fxuta 

en lruerta, si tuaci6n que les obliga a recurrir a otros :f.nte:l:mediarios e in­

cluso a ocurrir directarrente con su producto al l1Et'Cado en blsca de roojare.-· 

precios. PQr: otra parte hay que hacer rotar que son escasas las lmertas quf'! 



-71-

que cultivan el c:b$acam ut;U;t.zardo vade3ades :mejorada~~, ~;isterx::ia técnf 
ca, ri:ego, etx:. (12). 

De acua-do oon los aatxm contenidos en el~~. 10 en el que se­

relacionan los precios pranedio. an&\les para el chaba~ tanto de varieda­

des mejoradas CCIID de fruta cr;tolla, se p.teie ol:lsavar que existe un margen 

DllY anpl.io entre los precios rur~es, los de mayoreo y los de merudeo, es­

~ dlu:ante 1980 un margen en alrede:1or del 280\ entre el precio ~ 

dio rural y el precio al menudeo, oonsider~rrlose que es el intet:neaiario­

m:ln:n'ista el que in:rEJlleJ\ta en fama ms incisiva los .precios. 1m" otra r~ 

te, .se estiltla que las variedades J'llejoradas alcanzan prec;tos 400\ superiores 

a las criollas, ro obstante, las pr:fm:!ras ll.cgan al mercado de la citKl.:~d de 

· ~ en wl.611entes 111JY reducidos y es el chabacano· crtollo el que tiene 

.nayor clC!II11Jlla OCI1JJ consecuenciA de su clis¡:onJ.L!liclilll. (24). 

El prec1D al JllliYCl'EIO para el chtlbacaro procesado prevaleciente dm:.Jnte 

el mes de junio de 1980 en ell\lercado de los Estados Unidos de ~rtearnú:ica 

fue de$ 2.35 dolares/l.:lbra de acuerdo con los datos proporcionados fül:" la 

EapreSa D.A • .Me Crea & Son~ ~ey Texas, u.s.A., y p::7l' su ¡:arte la nroa­
jada esta:lcun1dense en ~ reporta un precio pz:anerlio de $ 2. 74 d6lares/ 

libra p:u:a 1978, que es más alto c:x:J'Iilai'ativaroonte CO!ID oonsecuencia de la -

esta.cional.ida!J de la pa:oduoc~n y del ntve1 de la datanda durante estil tatr 

parada. l24) 

De acuerdo oon lo exp.¡esto anteriOrmente, las expectativas del n:-rrodo 

pu:a la anpliaci6o del cultivo del chabac:aro son ;Lrrnejo¡:ables pa:ra que los 

pr:oductares obt.erlJan un alto nivel de rentabilidad por lo que se p.tede con­

cluir qae su culttvo es atract:tvo eoor6Dicamente en el me:iiaro y largo plazo. 

3.11.7.- a>S'roS DE~ • 

. La CXJ!Iet'Ciali7ae~n del chal:acaro a:rtP fruta fresca en el mercado na­

cSOnal presen~ una est:ruct:ura de int&neiiaci6n compleja que ircide direc-

1 
. ¡ 

1 
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CllNlRJ 1 lO 

DE IA MERCED, D.·-,. 

_PE&>~. 

PmWa w.mro:D 

1973 ·2.74 . 4.30 14.76 

1974 "2.68 "4.30 17.70 

1975 3.57 .·s.49 14.65 . 

1976 3.97 "6.50 21.74 

1.977. . 5.10 6.59 . 21 .. 09 

1978 6.56 u.so 23.80 

1979 8.41 16.33 . 29.87 

1980 13.24 19.53 37.20 

FUEN'l'E: D.G.E.A., S.A.R.H. y sutxUreccitin Cclllerdal de~. 

' ' 
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tanlent:e en .una eleva,c::;U5n. ~W. de los prec$.os _de ~te 250% al 

CODSÍml1dar t~ ~ se t:ra~ de ~;ledá,des cr:iollas y .del. 300\ cuari!Q es 

de ~ ~'·que es consec:uenc.ta directa de ~ excesiva inteime-· · 

~c:U5n que tn:luye en la J1laYtlr parte de las veces al int:ecocdiario rural, el 

CXIIIiSionista u:t'barn, el ;tnt:ea!W'd;tario me:i1o Jl1aliOT;lsta y elll\irorista oonfur­

JIImb una eest:r:uctura de ~taci&t. en la cual cada-'inO trata ae obtener 
el~ benef1cjo. {12-24}. 

A pesar de existir trad.icicmalmente una oferta deficitaria del producto . 

freso::>, ~ fz:uta. que se Canaliza al :!'.st"Cado por lo general es de baja cali...;. . . . . 

dad. y de precioS ocmprativamente altos, lo que ro basta para que los nárg~ 

nes de· CXIIIet'C1al1zaC16n de ~ se. caractericen por diferen::iales J111Y -

maicados 1nflutdos m 1Sn:lcamente por los :tritemediarios s1no tánbién e; 1tre 

otl:oS factores p2 los Jnplestos,_ gastos de cosecha, maniobras, transporte, -

alJiacl&l, etll:. 

cx:matciali7aelo ya que en.~ generales el proceso de transfomaci6n, em­

paque, t::rarl$p0rte, etique~ •. etx:., as! <XIlD los 1nplestcs que causa ~u­
can un oosto é elevatb, que par la fruta en fresco, de lo que se infiere -

.que las ~ ¡:a:'C'Cesadnras alcanzan un 1118J:9en bruto par unidad de producto 

del 60\ CXJIIl mtn:biD y laa mpresas CXIIIerCializadoras el 25\, por lo que en -

. t&ul.1.n:ls eonservaaores los costos de Jllerallieo representan un 100%. (12). 

De acuetdo oon la .info.t:maei6n pzo~ionada par las empresas procesn~ 

;ras, en el caso de l.Qs· jugos y ré:tares que se ofrecen al consumidor en latas 

de 375 ml. el costo, del envase es m1s alto que el costo de los in:rr-Edientes, 

cx:n;tn que ~te en el. el~ precio final a pesar de lo cual este tit=O­

de ~ gozan de aJIQ?lia -~ci6n por ~ caractedsticas de oonserva­

c;l6n,. sabor, xnaruabil~ y ·dispon:ibil.idad. Situaci6n similar presentan las 

·frutas deshidratadas y otros~ fxut!oolas. {24). 

· LaS anteriox"es est:tmaciones del rosto de rner'cadeo ot:Qrgan un ~lio nm:-

. gen de garan:::ia susceptible de reducirse en la .medida en que sean los propios 

frut:tcul~ a trav~ de la int:egraci6n de su act:tvidad eoorónica los que~ 

Jllet'C1a11zan SllS producws, reduJJ3an:lo en berefie:io del mercado para los misms 

y para el <Xm!nlldCiar final. 

·! 

1 
' 
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IV • ,.. l\ESUJ1EN 

* La patr:t<\ del ~no es ·al parecer, el 'rurqtlestán y M:lrYJOl :l:a. Fste fl"!! 
tal aParecJtS en nrropa al PrúciJ,io de. la era cr~sttana siguiemo dos v!as ~ 
el cbabacaro fue int:l!oducixlo a Mé'Kioo p:>r los espafcl.es durante la ~· de 

la mlonia. 

*.El frllol es bastante grarñe, pero no suele pasar de 741" metros de altura: sus 

ranas generalmente son lisas y mu:rones, oon reflejos rojos o violetas. En -

. general· el chabacano es una especie autof&til en lo que se refiere a varie­

dades cxmerciales. 

* Este trbol. se -plede cultivar en una gran área y su resistencia a medios eco­

Uigia>s un tanto oostiles le pemü.ten desarrollarse a1ln en lugares ¡:xxo rro­

picios. SU área geo9z-áfica se extien:le desde los confines del Sallara hasta­

las altitudes del H1ml.aya. 

• El c::habacaro se adapta mejor a un cUna oontinental y medi terránoo que a un 

clJma mr!t.úto. 

* En cuanto a varielades extranjeras queda de manifiesto aue conviene estable­

cerlas preferentanente en el noroeste del pa!s y en particular en los estados 

de Baja California ~rte, Baja california SUr, Sonora y Chihuahua. 

*En lo que se re:fiere a la regi6n central de la Replblica Mexicana las locali­

dades y el material frut!cola con ~s posibilidades de adaptaci6n se prE'senta 

en las paginas 22-25. 

* En lo que se refiere a suelo, el chabacaro es un árl::ol rastico p:x:o exiqente 

y atDX)Ue es cultivado en un arTplio rango de ellos, prefiere los ligeros, cál.!_ 

dos, penneables, arenosos, pedregosos y pooo fértiles. 

* Hay tres patrones apropiados o:rnercialmente para chabacano. plántulas de cha­

·bacam, plAntulas de durazro y plAntulas de ciruelo. 
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~ 4as variedades de chabacano que Otlllll'lllellte se utilizan en nuestro país -

son los siguientes: Blenhe:im, Tilton y Canino. 1\danás se plantan los ti­

¡:os criollos seleccionados ¡:or el C.P. de Chapirgo y por <::OOAFR1l'. 

* Se presenta un calculo de balance h!drioo para poder detenni.nar los reque­

r:imientos de agua de este frutal. 

* En cuanto a fertilizaci6n se meJX:iona aplicar 50 granDS de nitr6gem, 25 

grama de f6sfo:ro y 25 granDS de ¡:otasio por cada año de vida del árbol. 

* El chabacaro tiene problemas de ccmpetencia oon malezas anuales y perennes 

de hoja aoc:ha y argosta. El .cnnbate puede ser mecanioo o qu!ntioo. 

* En lo referente a px1a, contrariamente a la mayoría de las especies fruta­

les caducifolias el chabacano adulto es sensible a la poda. 

* En cuanto a cosecha y atpaque, ¡:or el deficiente manejo de este producto 

se calcula que aproximadamente se estropea y se pierde un 15\ de la fruta 

a causa de golpes y de presiones exteriores por sobrepeso. 

* El 60\ de la prcducci6n nacional de chabacano se destina a la imustria. 

* La produocioo nacional es insuficiente para satisfacer la demarda, ¡:or lo 

que cada año se cx:mplanenta la oferta interna con inp:ntaciones prin::ipal­

mente de chabacano deshidratado procedente de E.U.A. 

* Ia o:::ll'er'Cializaci6n del chabacano presenta p:roblenas originados prin::ipal­

mente por la falta de orqanizaci6n de los productores. 

* En lo que se refiere a la recuperaci6n de la inversi6n, el pmto de equi­

libriD se produce al So. año. En cuanto a la Tasa Interna de Retorro {T!R) 

esta es de 55.716~ ¡:or lo cual el cultivo del chabacaJD es una atractiva­

inversi6n a mediano y largo plam. 
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"1. CONCLUSIONES 

El chabacano es una alternativa para el cambio de cultivos 
tradicionales por los fruttcolas de ·tal manera que se llegue a 
maximizar el empleo de los recursos; con esto s~ puede contribuir 
al desarrollo y éxito econ6mico de muchas pequeñas regiones que 
por una u otra raz6n presentan buenas condiciones climáticas pa­
ra .el. cultivÓ de. este frutal. 

Se definieron las zonas más aptas para el cultivo del chab~ 
cano en el pa!s,- en base a estudios que permiten presmnir con -­

fundamento que, muchas de las variedaues·de chabacano cultivadas 
·en Europa y los Estados. Unidos,· tienen buenas posibilidades de­

adaptaci6n a nuestro pa!s. 'l'c6ricruncntc la rcgi<Sn en México con 
mayores posibilidades agroclimáticas para el cultivo de chabaca­
nos del extranjero es el Noroeste y en .particular los estados de· 
Baja California Norte, Baja California Sur, Sonora y Chihuahua. 

Sin embargo, esta regionalizaci6n puede ampliarse a otros -
estados del centro del país como; Zacatecas, Aguascalientes, Gu~ 
najuato, San Luis Potosí, Jalisco, Michoacán, Hidalgo, Tlaxcala, 
M&ico y Puebla. 
En estos estados el material frutícola que debe de tomarse como 
base para el establecimiento de huertos fenol6gicos debe ser de 
la variedad canino y selecciones de chabacano criollo. 

Para un dictamen técnico definitivo de las zonas propuestas 
para el establecimiento de huertas fenol6gicas debe realizarse -
estudios edafol6gicos y de disponibilidad de agua en las áreas 
con posibilidades climáticas para el chabacano. 

El mercado del chabacano presenta una situaci6n especial r~ 
ferente a la oferta tan limitada que se presenta a una demanda -

l 

1 
¡ 1 

) 
1 
11 



- 90 -

mucho más amplia en el mercado interno en sus diversas presen­

~aciones. Esta situaci6n se debe, por una parte a la poca su­

perficie actual dedicada a este cultivo, ast como a los bajos 

rendimientos que se obtienen en las entidades productoras, de­
rivado todo ello de las deficiencias agrot~cnicas y a la mala 

elecci6n de variedades. 

El subconsumo de chabacano en méxico ya sea en estado na­

tural o procesado, es ocasionado principalmente por el elevado 

precio de venta al menudeo, el cual es incrementado por. el ex­

cesivo nfunero de intermediarios que participan en ·la canercia­

lizacioo del producto. 

I?or lo que se refiere al mercado externo al aumentar la -

prcducci,6n de esta fruta se contribuirfl a reducir las importa-

. ciones, coadyuvando de esta manera a disminuir el déficit de la 

balanza comercial que presenta nuestro pats, con el consiguien­

te ahorro de di vi.s as. 

Todos estos factores presentan un panorama que hace impos­

tergable el desarrollo y fomento de explotaciooes fruttcolas de 

chabacano, que abastezcan al mercado nacional para lograr cubrir 

la demanda real y potencial con productos de buena calidad y a 

precios accesibles para los consumidores. 
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.vr. RECG1ENDACI<EES 

.... A fin de ccnocer aspectos tan importantes cano la brota-

citm. y la floración, los periodos de tiempo entre la floración 

y la cosecha de la fruta de las diferentes selecciones y vari~ 

dades, sus epocas de cosecha, se _deben realizar estudios de f~ 

nolag1a en cada zona propuesta, tanto de los materiales locales 

como de.los introducidos. 

Se deben de rescatar los materiales criollos sobresalien­

tes para la fonnación de una colección nacional, .par·a su evalu~ 

ci6n y posible creación de variedades que superen a las introd~ 

cidas en calidad, rendimiento y aceptación. Además se deben ev~ 

luar estos materiales sobre diferentes tipos de patrones para -

seleccionar aquellos que presenten las mejores características. 

En cuanto a la obtención y/o ev·aluación de materiales, es 

deseable que estos manifiesten las siguientes características: 

a) Buena adaptación al medio. 

b) Alto potencial de rendL'!liento. 

e) Alta calidad de fruta. 

d) Resistencia a plagas y enfennedades. 

e) Resistencia a manejo, transporte y almacenamiento. 

Es muy importante que las investigaciones realizadas sobre -

este frutal en·' los campos fruticolas experimentales del país, -

sean difundidas ya que actuaL'IIente no se dispone de esta tecno­

log1a en donde realmente se necesita. 

Es necesario implementar trabajos experimentales para deter 

minar la lámina, ~poca e intervalo de riego. 

Se debe determinar la dósis optima-econ6mica de N-P-K, el 

metodo y ~poca de aplicación, para diferentes suelos y variedades. 

1 

1 
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,En el tema de control de plagas y enfermedades se mencion~ 

ron algunos productos qutmicos, no hay que olvidar que primera­

mente hay que realizar pruebas de evaluación de estos productos 

en cada regi6n, ya que las plagas pueden llegar a presentar re­

sistencia a alguno.de ellos. 

Las heladas son uno de los factores limitantes más impor­

tantes para el cultivo del chabacano por lo que se debe selec­

cionar muy bien el terreno en dmde se vaya a establecer la 

plantaci6n. 
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