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I.- INTRODUCCION.

Existen en elbpais gran cantidad de terrenos que no deben
peguir siendo aprovedhados en cultivos anuales tradicionales,-
ya sea por lo irregular de la topografia o por el elevado cos-
to del agua de riego, o bien por las elevadas inversiones de -
Anfraestructura que fueron hechas para ponerlas en condiciones
de cultivo, o por algqnas otras razones gue convierten en mar-
ginal e improductiva a la agricultura tradicional practicada -
bajo tales condiciones. Estas superficies pueden utilizarse en
un cultivo que tdlera las topografias accidentadas, qué puede
ser regado con sistemas modernos de riego {(que ahorran agua) -
y que tiene una alta redituabilidad ccon@mica; tal cultivo es
el chabacano.

El1 ritmo moderno de vida exige un eficicnte uso de tierra
y agua, uné‘répida_récuperacibn de inversiones y una pronta ge
neracidén de utilidades. Todo esto puede lograrse con el cultivo
de este frutal. -

Por otra parte, en un pals como el nuestro, en que la ac-
tividad industrial se encuentra conccentrada cn arcas pequchas,
guedan én el resto de nuestro territorio enormes cantidades de
mano de obra campésiné que estan demandando ocupacidn, por lo
cual este frutal contribuirfa a la creacidn de empleos remune-
rativos para 1ds habitantes del medio rural y propiciar su arri
~ go al campo. '

Los mercados nacionéles, tanto de fruta fresca camo de fru
~ta paralla industrializacidn, estén exigiendo mas tipos de fru-
tas en cantidades constantes y de buena calidéd cano es el caso
del chabacano. Sin embargo; en la ma&oria de los casos no se -

tienen las informaciones tecnologicas.precisas que ofrecer al -
fruticultor a fin de que este cultive exactamente las variedades




gue mejor se adapten a sus condicianes particulafes.

El establecimiento de las plantacifones en nuestro pais en
la mayorfa de los casos, se hace sin la debida planeacidn agro
técnica y econbmica, lo cual trae como consecuencia, un sinn-
mero de problemas gue, debido a su complejidad y magnitud, 1lle
gan a hacer antiecon?mica la explotacibn frutfcola y obligan -
al fruticultor a descuidar parcial o totalmente éu huerto.

Uno de los aspectos técnicos mas importantes que se tienen
a la vista es informar a los fruticultores, en base a estudios
fenolbgicos, cuales son las variedades que mas le convienen. Pa
ra cllo es necesario disponer de conocimientos climatoldgicos -
basados en datos proporcionados por estaciones termopluviométri-
cas y conocer, por medio de huertas fenolbgicas, estratégicamen
te colocadas, las variedades con mayores posibilidades de adap-
tacidn. En este trabajo se presenta tentativamente la localiza-
cidn de estas huertas.

Con la conviccidn de que el primer problema a superar para
desarrollar este frutal en nuestro pafs, es la falta de informa
cidn, se presenta este trabajo que consiste precisamente en una
recopi lacidén de datos y consultas, esperando que aunque sea en
una forma preliminar sirva para dar una orientacibn basica a los
fruticultores gque se inicien en este pramisorio cultivo.



II.~- CRIETTWS

Ics dojetivos principales del presente trabajo son los siguientes:
* Proporcionar infommacith agrot8mica y econdmica, que sirva de
base para desarrcllar el cultivo del chabacano en México.

* pefinir tearicamente. las zmas y el espectro varietal més apﬁo
para el establecimiento de huertos fenoldgicos de chabacano.
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III.-~ REVISION [E LITERATURA

3.1.~ ORIGEN

1a patria del chabacano es, al parecer, el Turquestén y Mangolia. -
In 7hina y en el Japli se consume en estado silvestre. Vestigics de este
ciltivo, de hace mas de cuatro mil afios, se han encantrado en china. De
allf se extendid a Asia occidental (Chucaso) pasando 'por el noroeste de
la India. Segfin Evreinoff, (citado por Got), la cuna del cultivo del cha
bacano se encuentra en la regitn de Sodgiana, aislada en las altas mn-
tanas de Tion—-Chan y de Panir. Ta poblacifn de este oasis montafioso ha -
encantrado en el chabacano su fuente de azlicar. Desde hace largo tiempo
el chabacano se encuentra en los paises de alta montana, Asia central, -
noroeste de China y probablemente tambifn el Chucaso oriental, Amenia e
_Iran. En estos palses el &rbol tiene wn largo reposo invernal y no flare
ce hasta muy tarde, evitidndose asi los efectos desastrosos de las hela—
das primaverales. (13-15). -

Este frutal aparecid en Buropa al principio de la era cristiana, de
su centro de arigen, las variedades llegaron a Espafia siguiendo dos vias
diferentes:

1).- par la via del sur (Medio cariente-Egipto-Norte de Africa)
Variedades generalmente autcestfriles, de flaracitn abundante,
frutas pequefias, precoces y con pocas necesidades de frio in—-
vernal.

2).- por la via del norte (Grecia-Italia-Francia)
variedades generalmente autofért-;iles, importantes necesidades
de frio invernal, frutas mas grandes, tardias, convenientes —-
para la industria. (25).

El chabacano fue introducido a MExico por los espafitles durante la
€poca de la Colania. (11). '
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Su fruto era llanado en tiempo de Columela, mala ameniaca; a la
ciraunstancia de madurar antes que los duraznos, debieron estos frutos,
adem$s el nawbre de praecak, praeocia o praecoqua, del que se derivd el
griego vulgar Berikaka, que a su vez, dio origen al &rabe alberqug, de
esta Gltima palabra se formd mis tarde la de albaricoque. (5).

Tambifn se le 1llama damasco en Sudamérica, y en MBxico se le deno-
mina chabacano.

3.2.- CLASIFICACICN BOTANICA.

Familia Rosaceae
Subfamilia Prunicdeas
Género Prunus
Especie ' Armeniaca
Nambre car@in Chabacano  (9)

3.3.- DESCRIPCICN BOTANICA.

El &rbol es bastante grande, pero no suele pasar de 7-8 metros .'u
altura; sus ramas, generalmente, scn lisas y marranes, can reflejos ro-
jos o violetas, y tienen tendencia a desgajarse. Predamina el porte a--
bierto. El aspecto general del chabacano varia con la fertilidad del sue
lo y los cuidados recibidos, su rendimiento es reqular, sin alternancia.
Sin embargo, cuando es alcanzado por enfemedades (decaimiento} o por —
heladas su produccifn es irregular. lLa vida del chabacano es bastante ~-
larga, nomalmente vive de veinticinco a cuarenta afics. Se calcula que -
explotado intensivamente dura de quince a veinticinco afos. (15).

3.3.1. Ramos

Ios ramos san cartos, rectos y llevan yemas de madera o de flor. las
yemas de madera son delgadas y puntiagudas, de color marrén. Las yonas de
flor, qua dan crigen a las flares, se distinguen por su forma globosa, re
dmndeada. (15).



3.3.2.- Hgjas

Las hajas del chabacano se distinguen por su forma de elipse, aco
razonadas, arplias, bien lisas y sin vello en la parte inferior. th pe
ciolo largo soporta estas hojas de colar verde oscuro por la cara de -
arriba y m3s p&lido por la de abajo. En otaiio se vuelven de un amarillo
mis 0 menos oscuro; terminan en punta y tienen el borde dentado o ase~
rrado. las hojas enrolladas en las yemas, aparecen despuBs que las flo
res. (15).

3.3.3.~ Flores

En las flores, de grandes carolas blancas, algunas veces tinta—
das de rosa; solitarias o cn parejas, se distinguen cinco sépalos ro-
jos y cinco pftalos blancos, estambres mmerosos y un pistilo cuyo -
ovario tiene una sola cavidad con dos Hvuloe, carrientasente uno de -
&stos -aborta, y de ahi que el hueso no tenga en general mis que wna -
almendra. (15).

3.3.4.~ Ppolinizacitn.

El chabacano es una especie autofértil, salvo las excepcimes ya -
indicadas precedenteamente. En general las variedades camerciales retnen
" este requisito. (15).

3.3.5.— Fruto

Globoso de tamaiio bastante yariable. Tiene un surco estrecho ms o
menos marcado, es una drupa camosa de W banito color amarillo cdborizo
o rojizo. Epidemmis bastante fina, vello casi imperceptible, amarillo ~
naranja can pequefias manchas o puntos de vemmelltn o mmin la came o
pulpa presenta un aspecto amarillo, un perfume aramdtico y wn sabar azu-
carado particular; ms o mencs fimme, jugosa, fundente y a veces harino-
sa. :
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Este fruto puede consumirse bajo diferentes fammas: camo fruta fres
ca, arejones y en almibar; en todas ellas permanece su capacidad nutriti
va y vitaminada. Agrada por su sabor delicado y penetrante, por su sabar
fino y suave. Tiene un hueso libre de forma generalmente oval, ayudo en
un lado y cbtuso en el otro, tiene camo carficter esencial su tersura o ~
liamra. (15). '

3.3.6,~ Fenolagia del Chabacano.

El ciclo anual de la vegetacitn comprende una fase activa durante ~
1a estacifn cQlida, que a cantinuacién se detallar§ y una fase de repdso
de actividad casi nula, durante el inviemo, en este pericdo la Gnica ag
tividad se verifica en el interior de las yemas y puede medirse median-
te el aumento de moleria seca de las yomas desprovistas de bracteas.

(15 ~ 19).

Ios estades fenol&gicos principales san los siquientes:

1.~ Ia floracitn o gpertura de las flores, cuya caracteristica es
la dehiscencia de la corola, este estadio se presenta general
mente en el mes de febrero y principios de marzo, (seglin la re
gitn y las variedades). Su duracitn es de uno a tres dias. -
(15-19).
1a &poca de floracitn est& deteminada por caracteristicas genfiti-
‘cas, modifipaia o influenciada par condicianes climéticas, varia-——
bles de wn afio a ctro, por lo que la misma también puede variar a
través del tiempo. 1a fecha de flaraci®n, climaticamente es canse-
‘cuvencia de la satisfaccifn de requerimentos, uno de frio para ran-
per el reposo y otro de calar para salir del letargo. Aun cuando -
para wna regitn deteminada existen secuencias de floracifn para -
variedades, &stas pueden ser alteradas por el clima de wn detemi-
nado afio.
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Por esta misma razfn, el arden de floraci®n de las variedades no es
el mismo en todas las regiones fruticolas del mmdo, pertenecientes
incluso a la misma clasificacifn de clima . En Aguascalientes han - .
sido cbservadas flaracimes del chabacano antericres a las del du-

razno, mientras que en San Iuis de la Paz, Gto., el dxazno suele -
florear o tres semanas de anticipacifn~al chabacano. Par lo tanto
es importante recalcar la gran importancia de realizar en MExicoy

en las diferentes regianes con huenas posibilidades de adaptacitn -
prucbas de las diversas variedades, para encontrar los clmes de me-
jor canportamiento en el lugar preciso. (5).

2.~ Ia foliacifn o aparicifn de las hojas tiene lugar cuatro-diez dias
despufs de la floracifn, y este se explica afimeando que las ye-
mas foliares tienen maycres requerimentos de frio. (15-19).

3.~ Quajado de fruto y maduracifn. Este perfcdo se considera a partir
de la caida de los pétalcos a la cosecha del fruto. Este ciclo du-
' ra de 135 a 155 dias segtn variedades. Simultaneamente se verifi-
ca durante este estado el desarrollo vegetativo, es decir; produc
citn de brotes, hojas y en general lo que se denanina follaje.
(4-15). :

4.~ 1a calda de las hojas oaurre al final de la fase activa del ciclo
Y se praduce, naturalmente, despuds que el color de estos Grganos
haya virado hacia el tinte otafial caracteristico. Las heladas pre
coces pueden adelantarla. (15).

S ha demostrado sin lugar a dudas que el peso tctal del érbbl-—
crece, primero ruy ripidamente durante los tres primercs abos, —
nis lentamente los tres siguientes, luego queda omstante durante
diez a quince afios. Despufs emwpieza a decvecer hasta que scorevie
ne la merte total, durante el perfodo de decrepitud tiene lugar
1a merte de deteminado nlmero de ramas. (15).
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3.4~ mmem:s BOCLOGIO0S.

3.4.1.- Clima

M&bolemeﬂecultivarenmagrm&mayaimistewiaamj

diosecolﬁgic:smtmtohmtiles le permiten desarrollarse aln en Tuga—
res poco propicics. Su &rea gecgréfica se extiende desde los confines del
Sahara hasta las altitudes de el Himalaya. (15).

El chabacano se aiapta mejor a un clima continental y mediterrineo -
Qe a wn clima marftimo, elrxﬁnerodevariedadesadaptﬁasamchmacu_x_
tinental es mayor que las adaptadas a un clima maritimo, en raztn de que
en el prinero se presentan menos enfermedades. Su dispersitn comercial y
geogréfica permite inferir que las exigencias particulares.de este frutal
sm:

- calor en la &poca de floracifn.

- clima seco

- fuerte insolacifn. i

- diferencia & temperatura dia-noche elevada.

- Onviene recalcar que el chabacano es ma de las drupSceas de flo-
récitn mis temprana y consecuentemente miy sensible a heladas pri-
maverales, (25). '

3.4.1.1. - Temperatura

El chabacaio es una planta que se desarrolla mejar en regioes que -
cuentan oon temperaturas medias y sin inviernos crudos que dafien la flora
cifn; es decir; cuya temperatura varia durante el afio dentro de los limi-

tes caracterfsticos del clima templado. El Srbol se desarrolla bien en -
Sreas dade la temperatura gptima pramedio es: C

Tenperatura media 19a229radosc.v
Temperatura méxima 32 a 34 grados C.
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Tesperatura minima ~2 grados C. @).

Contrariamente a lo que se cree, este &rbol puede sgportar inviernos
myy rigurosocs. Sin embargo, el limite de resistencia al frio es dificil -
de detemiinar. Este varia primerapente con la variedad y, por ctra parte,
los Srboles jbvenes tienen menar resistencia. Clertos &rboles han podido
soportar temperaturas de -25 a -27 grados C. y Schitt (citado por Got),-
menciona el caso de tres chabacanos adultos que han resistido en MoscG ~
una temperatura de -40 grados C. (15).

Quando las plantacimes se localizan en lugares poco expuestos a las

heladas y con topografia propicia para que haya una buena circulacitn del
aire, el frutal mantendri wma actividad fisioldgica adecuada. (4).

Este frutal requiere de un perfodo libre de heladas, desde que prin
ripia la brotacifn hasta la maduracitn de la fruta. ILos estragos causa~
dos por heladas, son cbservadcs a las temperaturas siguientes:

botén cerrado -3.9 gradcs C.

en floracitn 2.2 " " (Expuestas 1/2 hara)
frutas jovenes -0.5 * * (25).

a) Horas frio.

Este &rbol es un frutal de hoja caduca que requiere de wn pericdo
de reposo durante el inviemo, en el cual dele de campletar su re
querimentos de horas frio, este va a variar de acuerdo a la varie
dad, pero en general requiere de 600 a 1,045 haras frio. (5).
(ver cuadro # 1).
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CUADRO # 1

' VARIEDAD FEQUERIMENTO [E FRIO CLASIFICACION
Canino 600~750 bajo
Luizet 1,150 ruy alto
Bergeron 900-1050 muy alto
Bulida 900~-1050 my alto
Early Royal 700-800 medio
Nancy 1000-1050 muy alto
Mauricio (Blanca de Murcia) 600-750 bajo
Blenheim 800~900 © alto
Mayero 650-750 ‘ bajo
Moorpark 1000~1100 ) . muy alto
Rouge di Rousillen 900-1050 ' muy alto.
Tiltan 800-1000 : may alto
Royal o Blenheim - 700-850 redio
Moniqui 850 alto

Paviot 1,050 muy alto
).
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b) Insolacifn
Requiere de 810 a 900 haras-luz  (11).

c) Integral Temnica durante el ciclo o suma de grados dia.

Este frutal requiere de 2,565 a 3,060_ gradcs calor scbre 10°C. (4).
d) Altitud

En. Suiza ha sido cultivado hasta los ]2_!50 m.s.n.m. y grospera can.
buenos rendimientos, siendo preferible establecer los huarths a-
altitudes no mayores de 400 a 600 m.s.n.m. Par ctra parte Vavilor
resefia la existencia de cultivos de chabacano hasta los 4,000 me-
tros, en el Pamir hasta los 3,000 metros, en Afganistan de 2,500~
3,000 metros, y en Armenia hasta los 2,000 metras; se trata de al
titudes miximas, que dan rendimientos mifnimos y aleatorios. (15)

Sin embargo, estos datas, hay que tamarlos con ciertas reservas -
por ser de paises can una latitud muy diferentes a las nuestras.

3.4.1.2.- Precipitacitn.

Se le encuentra cultivado en lugares can precipitacianes de solo 450 -
mm., no hay que olvidar que la mayoria de los datos referentes a la preci-
pitacifn hay que tamarlos con reservas., Su gran resistencia a la sequia es
hien conacida, gracias a su camportamiento en las regicnes secas de Africa
y Asia Gentral. (15). :

3.4.1.3.~ Viento, Granizo y Toomentas.

_ Estos fenfmenos pueden presemtarse en cualquier lugar, el dafio a los
&rioles par estos factores puede causar la perdida total o parcial de la -



- 13 -

cosecha de ese afic y alemis provacar un desbalance fisiolfgico en el -
&rbol, que afecte la produccién del afio siguiente, por la parcial ocam
pleta defoliacifn o dafio a las ramas ocasionadas por estos fenfmenos.,
5}. ' : '

3.4.1.4. - Climatologla de los lugares e cultivo del chabacano
criollo en México.

Mixina extrema amal . 32.0 a 44.0 grados C.
mes m&s frio 18.9a242 * v
. pramedio de miximas mes mAs caliente 24.9 a 34.5 ~ *

anual 21.5a29.1 ~ -
_ mes mis frio '10.4a14.1 * v
redias mes m&s calionte 16.3 a 27.8 " o
_ "~ amwal ‘14.6a212 " -
minima extrema anual -1.3 a~165 * bt
mes mds frio 0.9a 7.7 * »
pravedio de minimas mes mSs caliente 8.3 a19.2 * "
anual 6.8al26e "~ ™
nfmero de dias con heladas 2.61 a 78.10
nfmero de dfas con granizo - 0.16 a- 7.11
mayor ﬁano' v 14.5
mayo 24.0
septiembre 10.0

oscilacifn térmica menar
octubre ' 18.6
aual - 12.5 a 1637.7 mm.
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precipitacitn pluvial = meses can menos de 50 mm. sall

meses can més de 100 mm. oas
anual : 244.1 a 1637.7 m.
evaporacifn amial 1409.6 a 2242.7
humedad relativa 43 a 57
altitud 1134 a 2600 m.s.n.m.
latitud | : ' ' 17°20°" a 25°32°
segtn Weinberger 350 a 700
horas frio )
segfin Da Mota 214.94 a 688.63

mayores de 5 grados C. 3431 a 5913
unidades calor
maycres de 10 grados C. 1606 a 4088

5
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3.4.1.5.- ElecriSn de zonas y variedadw.de chabacano con mayores posibil{--
dades de adaptacifn para €l establecimiento de huertos fenolégi—
cos en México. )

En Io que respecta a la hisqueda de regiones agroclimaticas apropiadas
para el establecimiento de huertes feroldgicos en Mixico, el Ing. Ernesto -
Nieto Mnez, 1lev6 acabo un estdio preliminar para encontrar homoclimas de
32 estaciones de los 5 principales paises productores de chabacamo (U.S.A.,
IFAN, ESPAfA, SIRIA Y FRANCIA). De cada uma de estas 32 estaciones extranje
ras, se recopilaron datos termopluviométricos medios mensvales y se pasaron
a la comutadora para obtener las natriées témicas y pluviamétricas a par-
tir de las cuales se elabor$ un Diagrama de Base en el que se resumen los -
rangos de adaptaci6n del chabacaro. (ver figura # 1). (20).

Bdsqueda de Hdmclinas.— :

Tamando cgmo criterio de analogfa agroclindtica entre estaciones, las ~
desviaciones medias absolutas entre temperaturas medias mensuales (IIFT), sc
hizo una primera camparacifn por camputadora entre las 32 estaciones extran-
jeras de referencia para el cultivo del chabacano y una muestra racional de
190 estaciones mexicanas; en las que aparecieron imdicios de amalogfa en las
entidades de Baja California Norte, Baja California Sur, Sorora y Chihmahua.
Iuego se realizf un segundo procesamiento, buscando anélogia entre 180 esta
ciones de las 4 entidades mexicanas antes mencionadas y las estaciones cli-
matologicas de referencia, finalmente se hizo una camparacién de cada uma de
las estaciones mexicanas seleccionadas con sus correspondientes anflogas esxt-
tranjeras. Por considerar que el chabacarmo es una especie de flaracién tom—
prana y puede tener problemas con heladas se eliminaron 3 estaciones del es-
tado de Chilmalwia, por presentar estas tamperaturas mfnimas absolutas muy ba
jas o un nmero miy alto de heladas durante los meses de febrero y marzo.
{(20)

En el cuadro # 2 se miestra la ubicacién de los huertos femnlégicos y -
la eleccifn de variedades de chabecans con buenas posibilidades de adaptacién
en M&xico. En el mapa # 1 se presenta la ubicacifn de cada uma de las esta-
ciones seleccionadas.
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MAPA 1 UBICACION DE LAS ESTACIONES SELBCCIONADAS PARA EL CULTIVO

DE CHABACANOS.
Tecate
El Alamo -
Valle de las Palmas 1a Rmorosa
Nogales
Cananea
Olivares Mexicanos Nacozari .
; {uricachic S
Santo Témas Ia Trasquilla
i Nemnicqui
Ojos Negros q . g‘e}lpa .
La Providencia . Sueco
San Vicente E%eg‘:n
Las Esccbas tero
san Agustin
’ Chapala '
La Laguna -

Santa Rosa

e
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CADRO # 2

UBJCACTON TENTATIVA DE LOTES EXPERIMENTALES Y VARIEDADES DE
CHABACAND CON BUENAS POSIBILIDADES DE ADAPTACION EN MEXICO.

LOTE EXPERIMENTAL _ UBICACION TENIATIVA

VARIEDADES

OOLECCTON MEXTCALT, BCN.

CRIF."Pdte. Nicolds Bravo"

Blenheim, Royal, Tilton (USA).
Bulida,Cardelo,Canino,Canahueca,
Carrascal,Colorados,Corbatsn, —
Cristalino,Currot,Galta Rocha,
Giletano,Gitano,Liberato, Limone
Yo, Marranero,Mayeros,Mauricio,
Moniquf,0jo Blanco,Patriarca,Pa
viot,Real Fimo,Rojo Carlot,Rosa
Rafz,San Juan, Tadeo,Uleanos,Va~
lencianos.Pollizo (PatxSn) ESPA
. .
Polonais, Rouge de Roussillon.
(FRANCIA) .

Precoce de Tirynthe,Bebecou (Gre
cia) . :
Aor Leuch. (TUNEZ). -

HUERTAS EL ALAMD (BCN)

Canino, Rouge de Roussillon,Blen
heim, Tilton, Bulida,Galta Ro-
cha, Mauricio,San Juan.

Bulida,Canirno,Moniquf, Paviot,Gal
ta Rocha,Currot,Mauricio, Limone
ro,0jo Blanco,Rosa, Tadeo,Rojo
Carlet,Corbaton,Gitano,Cristali
no,Marranero,Valencianos,Uleanos,
Rufz,Moyeros.

1A PROVIDENCIA

Bulida,Patriarca.

IA RIMOROSA Bulida,Moniquf,Paviot,Polomis.
IAS ESOOBAS Blenheim, Royal
QJOS NHGROS Amor Leuch.

OLIVARES MEXICANOS

Bulida, Patriarca.

SAN AGUSTIN

Bulida,Canim,bbniquI.Paviot,Ga}_
ta Rocha, Currot,Mauricio,Limo~
nero,0jo Blanco,Rosa,Tadeo,
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CUADRO # 2 (CONTINUACION)

UBICACION TENTATIVA DE LOTES EXPERIMENTALES Y VARIEDADES DE

TOTE EXPERIMENIAL _ UBICACION TENIATIVA

ummmcxmams FOSIBILIDADES DE ADAPTACION EN MEXICO.

VARIEDADES

HUERTAS
FEDITDGIQS'

SAN VICENTE Bulida, Patriarca.
SANTO TCMAS Bulida, Patriarca
TECATE Bulida,Canino,Moniqui,Paviot,Galta

Rocha,Rojo Carlet, Corbatén, Currot,
Gitamo,Cristalino.

VALLE DE 1AS PALMAS

Bulida, Patriarca.

IAIAGUNA {BCS)

Blenheim, Royal.

NOGALES (SON) Bulida,Murcanero, Valencianos, Hlea
. s, Rufz, Muricio, Myeros, tonicut,
Canino,Precoce de Tirynthe, iebooou
. Paviot.
CANANEA Bulida,Galta Rocha,Mauricio,Rouge
de Roussillen,San Juan,Caiiro,
Blenhcim, Royal, Tilton.
NACDZART. Bulida.
SANTA ROSA Blenheim, Royal.
TURICACHIC Royal,Blenheim, Tilton.

TEMOSACHIC  (CHIH)

LA JUNTA
NAMIQUTIPA
CD .GUERRERD

EL SUB0
EL TINTERO

GALLEGO
MOCTEZUMA

SIQUIRTCHIC
IA TRASQUTIIA

Polonais, Bergeron,Bulida,oniqut,
Paviot,Caniro.

Canino,Moniqui.

Polonais, Bulida,Moniquf, Paviot.
Bulida,Canino,Monicqui,Pavict, Poloi
nas,Bergeron.

Blerheim, *oyal, Tilton.

-Canino,Rouge de Roussillon,Blenheim,

Royal,Tilton.

Blenheim, Royal,Tilton.
Bulida,Canino,Moniquf, Paviot,Gal-
ta Rocha,Currot,Mauricio, Limonero,
0jo Blanco,Rosa,Tadeo.

Blenheim, Royal.

Blenheim, Royal, Tilton,
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En cuanto a chabacanos de importacién y de acuerdo al comparativo ——
agroclimitico entre las estaciones extranjeras y mexicanas, queda de mani
fiesto que conviene establecerlas preferentemente en el norveste del pals
y en particular en los estados de Baja California Norte, Baja California
Sur, Somora y Chihuahua. El clima ocon terdencia continental de este dltimo
Estado, acasiona que aumente el riesgo de heladas, por lo cual, debe con-
siderarse la necesidad de emplear equipos de calefaccifn.

3.4.1.6.~ Elecci6n de Zonas, variedades y selecciones en la regifn central
" de 1a RepGblica Mexicana, para el.cultivo del chabacaro.

Hay que hacer la aclaraci6n de que este frutal es cultivado en forma
importante en machos otros estados de la altiplanicie meridional que gene-
ralmente 1lamaramos "Regifn Central®", En esta regifn se tlenen bajo culti-
vo y en forma miy dispersa principalmente tipos criocllos de chabacamo. Pa-
ra esta Regi6n Central hubiéramos querido aplicar la migma metodologfa que
para el- trabajo precedente. Sin embargo, se requerfa la cartograffa frutf-
cola de este frutal, es decir, definir las principales localidades produc-
toras y sus variedades o selecciones bien adaptadas.

Esta ltima informacifn, desafortunadamente es miy incampleta ya que
o existen trabajos precisos sobre este particular. Por estas razones este
ltimo anflisis tiuvo necesidad de basarse en otra especie y de un grupo de
variedades de requerimentos agroclimiticos similares al chabacano. Esta es
pecie anfloga fue el durazno y en particular las variedades de requerimen—
tos bajos de horas frfo. En el trabajo "Regionalizacifn agroclimdtica para
durazros y nectarinos” (Nieto), se define una zoma en la regién central -~
del pafs caow la mas idSnea para variedades mo exigentes en frfo imvernal
y en la que existe un bajo riesgo de heladas. Considerando que estas par-
ticularidades son también requerimentos espec{ficos de las variedades que
deseen cultiypy cOn chabacano en la regién central, utilizamos las nmismos -
 grupos hamSlogos que determind la computadora para durazro y para el c so
de chabacano y solamente adecuamos aquellas localidades que se reportan co
mo productoras de ese frutal en el trabajo anteriormente mencionado. Lis
localidades y el material frutfcola con mds posibilidades de adaptacifn se
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presentan en el cuadro Ko. 3 y en el mapa Mo, 2, siguientes:
3.4.2. suelo.

Fl suelo constituye un factor de emrme importancia del medio ecolégi-
@ que determina influencias de gran magnitud solwe los.v_egetaleS. Estos tie
nen gran parte de su estructura en contacto directo con el y depende casi to
talmente del mismo para su sostén, mutricién mineral, dbtenci6n de agua. (5)
Sin embargo, a pesar de la gran y decisiva influencia del suelo en sus multi
ples y distintas variables, de distintos tipos y arfgenes, sobre el desarro
11o vegetal, debe decirse que el estudio de éste constituye un factor secun
dario, posterior al estudio del climm, ya que el suelo, es susceptible de -
seleccin o mejoramiento por parte del hambre. Ademis pueden seleccionarse
patrones que superan ciertas cordicionantes del suelo. Por otra parte, es
16gico localizar primero lugares con clima apropiado al desarrollo del cha-
bacaro, y posteriormente en las 4reas escogidas realizar el estudio de las
caracterfsticas de los suelos para seleccionar aguellos terrenos que presen-
ten buenas perspectivas. Hacer lo contrario, es decir, clasificar los suclos
én primer lugar y luego atender el aspecto del clima mo parece muy razonzble,
ya que la variacifn de los suelos dentro de un &rea que posee un clima nds o
merps definido es miy grande, siendo ademis el clima un aspecto ecollgico que
puede ser apreciado en cierta forma de manera matural, mientras que las carac
terfsticas del suelo s6lo se llegan a conocer después de cuidadosos estudios.

{5).

Para el cultivo de &rboles frutales el detallado y mimucioso estudio de to~
dos los factores del suelo que pueden tener relacién con su desarrollo cs de
una importancia vital, ya que los &rboles al ser vegetales perermes permane-
ceran durante michos afics viviendo sobre el y sufriendo las comsecuercias, en
sentido negativo o positivo, de sus caracterfsticas, que se manifestarfn en
los resultados de las cosechas. (5).
El chabacamo es un 4rbol rfistico poco exigente en lo que se refiere a suclos

y auxue es cultivado en un amplio rango de ellos, prefiere los ligeros, c4-
1lidos, permeables, arenosos, pedregosos y poco fértiles. En los terrenos --
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RO # 3

ELECCION DE ZONAS, VARIEDADES Y SELECCIONES EN LA REGION

BACAND ..
ESTADO ESTACION SELECCIONES Y VARIEDADES
AGUASCALIENTES Aguascalientes,Rincn. CANIND

de Ramos, Jesds Marfa.

Selecciores Puebla 11,12 y 13
Selecciones ONF CHI y CH2
Selecciones 21 R

Seleccifn de criollos locales.

Calvillo

Selecciones Puebla 11,12 y 13
Selecciones CNF C(-Il CH2
Selecci6n 21 R

Seleccifn de criollos locales.

Acambaro, Agua Tibia,

GUANAJUATO CANINO;
Salvatierra, Puroagua Selecciones Puebla 11,12 y 13
Selecciones ONF C.'H1 C.'H2
: Seleccién 21 R
Seleccibn de criollos locales
Guanajuato, Morelos Selecciones Puebla 11,12 y 13
Penjamo, Celava Selecciones ONF CH]_ 012
Selecciones 21 R
Selecci6n de criollos locales.
HIDALGO ¥m. 3 Sur, Mixquilwala CANINO
y Mezquitlan Selecciones Puebla 11,12 y 13
Selecciones CNF Gil C‘ﬁz
Seleccifn 21 R -
Seleccibn de criollos locales
Gral. P, Ma. Anaya y Seleccibén Puebla 11,12 y 13
Progreso Selecciones OF (J:ll CH2
' Seleccién 21 R
Seleccién de criollos locales.
JALISOD Atemajac de Brizuela, CANINO

Lagos. de Marero, Tota
tiche, Jalostotitlan,
Encarnacifin de Dfaz,
Colotén

Selecciones Puebla 11,12 y 13
Selecciones CNF G-ll Cﬂz

Seleccién 21 R
Seleccién de criollos localzs.
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(CONTINUACION) .

ELBCCION DE ZONAS VARTEDADES Y SELECCIONES EN LA REGION
CENTRAL DE 1A REPUBLICA MEXICANA PARA EL CULTIVO DEL CHA
BACANO .

e

. ESTADO SELEOCIONES. Y VARIEDADES
Atequiza, Atotonilco,El Sal- Selecciones Puebla 11,12 y 13
to, Quitupan,El Nogal,Toto-— Selecciones ONF Cﬂl CII.2
tlan. Selecci6én 21 R

Seleccifn de criollos locales.
Coatepec de Harinas, A. De CANINO.
Becerra. ) - Selecciones Puebla 11,12 y 13
Selecciones ONF Cﬂl C:H2
Selecci6n 21 R
Seleccifn de criollos locales.
Ixtapan de la Sal,Cercada Selecciones Puebla 11,12 y 13
Norte, Ixtapan del Oro,Ne—- Selecciones CONF CH1 CH2
pantla, P, Colorines Sdlecci6n 21 R "
’ Selecci6n de criollos locales.
MICHOACAN Camecuaro, la Palma,Cotija, CANIND -
Cd.Hidalgo, V. Madero. Selecciones Puecbla 11,12 y 13
Selecciones CNF CHI CH2
Selecci6n 21 R
_ Selecri6n de criollos lccales.
Angamacutiro, Chaparaco, Selecciones Puebla 11,12 y 13
Ixtlan,la Piedad ,El Sal Selecciones CNF Cﬂl CH2
Ario de Rosales, Maravatio, Seleccifin 21 R
Panindicuaro, Tuxpan, Zinape- Seleccién de criollos locales
cuaro,J.del Monte,Morelia,
L. del Fresno,Zitacuaro,
Yurecuaro.
Nealtican,Calpan, Huejotzin- CARTID
go,Chiautzingo, San Salvador Selecciones Puebla 11,12 y 13
el verde,los Reyes de Judrez,Selecciones ONF ayy CH,
Sn.Martin, Texmelucan, Tecama—~ Seleccitn 21 R
chalco. Selecci6n de cxriollos locales
QUERETARD Querétaro CANIND

Selecciones Puebla 11,12 y 13
Selecciones ONF CH1 Cl»i2
Selecci6n 21 R

Selecci6n de criollos locales

-
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CURDRO # 3 (CONTINUACION)

ELECCION DE ZOWAS, VARIEDADES Y SELECCIONES EN LA REGION
CENTRAL DE LA REPUBLICA MEXICANA PARA EL QULTIVO DEL CHA

BACANO.,

ESTADO

TSTACION

SELECCIONES Y VARTEDADES

SAN LUIS POTOSI

Santa Marfa del Rfo, San CANIND
Luis Potosf, Villa de Reyes Selecciones Puebla 11,12 y 13

El Peaje

Selecciones ONP C‘Hl m2
Seleccién 21 R
Seleccién de criollos locales

Cardenas, Los Pilares,Rio
Yerde

Selecciones Puebla 11,12y 13
Selecciones QF CHl (_‘!-l2
Seleccién 21 R

- Seleccién de criollos locales

TILAXCALA Tlaxcala Selecciones Puebla 11,12 y 13~
Selecciones CNF CHy o,
Seleccifn 21 R
Sclecci6n de criollos locales
ZACATECAS Nieves Fresnillo Selecciones Puebla 11,12 y 13

Selecciones ONF (‘.‘H1 C!-l2
Seleccién 21 R
Seleccidn de criollos locales
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calizes prospera mejar que en los volcfnicos y el fruto adquiere wn colorido

y fragancias superiores, es tambifn el Srbol de las laderas secas. (3).

Este Grbol se plata pues, en las tierras permeables, ligeras y calientes;

silicas, silico-calcareas y se adapta particulammente a las tierras grani-

ticas. (25).

De una manera general, el chabacano no debe plantarse en suvelcs arcillosas,

en tierras frias y hiredas. Se cultiva en las terrazas aluviales y le aco~

modan 1as tierras menos favorecidas. (14).
~No teme los suelos secos, a los cuales se adagpta muy bien, pero sin adquirir

im desarrollo tan grande comwo el del almendro, por ejemplo, en estas candi-

cianes se encuentra mas favorecido que el durazno. (13-25).

Ia pemeabilidad del subsuelo tiene una gran ‘J'mpcntancia en este cultivo,

pues todo estancaniento de agua en el subswelo es fatal para el chabacano.

Los decaimientas que se cbservan en ciertcs lugares es causado por la pre-

sencia a poca profundidad de una cgpa canwpacta de arcilla o bien é& wa capa

roccsa impermeable que hace que se acumale el agua con los cansabides da—

fics para el arbolado. .

Fn tiei'ras profundas, tama wn gran desarrollo y los frutos san de buena ca-
' lidad, en tierras de menor calidad (laderas secas), lcs &rboles se desarrollan
 mencs y los frutos son mas perfumados. (3)!

El PH Optimo para este frutal es de 6.5 a 8.
1a sensibilidad a la salinidad del suelo es de 3.5 milimhos/am., por lo que
este frutal puede cansiderarse camo medianamente tolerante. (5).

3.5.- PRPAGACIN.

la-propagacién de las plantas es wna ocupacién fundamental ée la huma-
nidad, probablemente la civilizaci®n se inici® cuando el hatbre antiguo apren
did a sembrar y a cultivar ciertas clases de plantas que satisfacian sus ne-
cesidades mutritivas y las de sus animales. IP la gran diversidad y variacitn
de fomas de la vida vegetal, el hambre pudo seleccimar tipos de plantas -
(tiles para su bienestar. (16).

El chabacano puede propagarse d@ dos famas: sexual y asexual.
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_3.5.1.- Sexual o por semilla,

Este método se utiliza para la produccidn de patrones, la semilla se-

' leccionada debe procurarse si es posible que estf adaptada a las condicio-

nes locales de clima y suelo, asf camp también que sea resistente a las pla

~gas y enfermedades de la rafz que se presentan en el ludar (16).

Para que la semilla est® apta para la gemminaciSn se siguen diversas tfcni-~
cas para facilitar su germinacién. Entre &stas se pueden citar: Escarifica~
cifn m&canica y qufmica y estratificacién. Estas permiten la difusién tanto
del agua como de gases (O,), la degradacifn de irhibidores que facilitaran
su germinacién. (16).

Tiempo de estxatificacifn del chabacam 40 a 45 dfas.

Nimero de semillag por Kg. 600 a 800

podexr gemminativo en % 90% (5).

3.5.2.~ Asemal o Vegetatdiva.

Este mStodo es la Gnica via factible de mltiplicacifin de los Srboles
frutales haciendo que &stos conserven su identidad como variedad vegetativa
o clén. De acuerdo a la heterogenidad de las variedades frutales la multi-
plicacifn vegetativa é, salvo raras excepciones, el procedimientc mormal-
mente realizado en fruticultura. Por medio de €l puede conservarse irdefi
nidamente un tipo frutal valioso, ya sea encontrado al azar, o producido me
diante complicados y largos trabajos de mejoramiento genftico. (5).

Cam la propagacifn sexual mo reproduce con exactitud las caracterfsticas
varietales deseadas, es necesario recurrir al injerto; la operacién b&sica
consiste en ponef los tejidos de la regifn del cambium del patrén-var=ta en
Intimp contacto. Para proteger esta unién contra la deshidratacifn y las --
lluvias, se recurre a bandas pldsticas ervolventes (16), -

Lag variedades comerciales de chabacaro se prop:gari comercialmente por injer
to en T 0 de yema sobre varios patrones del genero PRUNUS procedentes de se-
milla. Ia practica usual es injertar en otofo, pero también se pucde practi
car el injerto en primavera o en verano. (16)

Témnica del injerto de yema en T:




Tambifn se le conoce por injerto de escudete. El nambre de injerto en
T le viene de la apariencia de T que presenta el corte que se hace en el
patrén mientras quz el norhre de injerto de "escudete" se deriva de la se~
mejanza de escudo que tiene la yema cuando estd lista para insertarse en el
patrSn. EL mEtodo T, es con mxcho, el mds canin de los métodos de injerto
de yema y lo usan extensamente los viveristas para la propagacién de mate-
rial de vivero de la mayorfa de las especies de drboles frutales, su uso -
estd limitado, generalmente a patr6nes que tienen de 0.5 a 2.5 om. de did~
metro, con corteza que se sq»afe f4cilmente de la madera, Si la corteza es
ta tan adherida a la madera que se tenga que forzar para separarlas, las -
probabilidades de que pranda el injerto de yema son mds bien escasas. Esta
operaci6n se deberd retardar hasta que la corteza se desprerda con facili-
dad. (16).

El injerto se debe envolver para mantener los dos componentes del in-
jerto en contacto estrecho hasta que se carrblete la cicatrizacifn, para es
ta operacién se deberfin emplear tiras de polietileno o de algfin otro mate~
rial camo cinta adhesiva para viverista, hile, etc. (16), '

(Ver figura No, 2 )

Multiplicacién por estaca:

Algunos patrones parece que se reproducen sin dificultad por estaca,
cam por ejamplo el mircholano; este procedimiento asexual solo deberd uti-
lizarse cuando las caracteristicas del suelo de)l futuro chabacano sean pro-
picias al sistema radicular. La multiplicacién por estaca podrfa, hoy en -
dfa, rendir sefalados servicios, puesto que eliminarfa muchos problems pro
pios del sistam de injertn. (15).

3.6.~ PATRONES.

La utilizacifin de patrones apropiados al medio, & la varledad, a las
thcnicas cultirales, es necesaria si se quiere asequrar el plemn &xito de

la plantacifn. El patr6n y el injerto no siegre foomn un Srbol normal,la
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FIGURA # 2 '

PASOS PAF; EJECPAR EL INJENIO DE YEMA EN T (DI ESCUDETL)

PREPARACION DEL PATRON

Através de la corteza se hace un corte
horizontal de alrededor de un tercio
del grueso del patr6n.A la navaja se
le da una ligera vuelta para abrir las
dos aletas de la corteza. ‘

Se hace en el patrSn un
corte vertical de unos
2.5 am. de largo,

PREPRRACION DE LA YEMA

Se hace un corte rebanador,iniciindolo
cerca de 1.5 cm abajo de la yema y se
contimnua alrededor de 2.5 am. arriba
de ella.

Vista de frente Vista lateral -

Unos 2 cm, arriba de la yema se hace

un corte horizontal a través de la cor

teza hasta llegar a la madera, que per
. mita remover la seccifn con la yema. —

INSERCION DE LA YEMA EN EL PATRON

Lﬁl escudete se inserta | "} Hasta que los cor-
empujdndolo hacia aba- . tes horizontales del
jo,debajo de las dos : patrén y del escude-

aletas de la corteza. te se emparejan. La uni6n de injerto

2, 3 se envuelve apret.ra

mente con alguro do
los materiales pro~

=1 pios para el objeto.

-
~——
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ampnia de esta asociacidn o se da siempre, y se puede decir que de la -
afinidad entre patr6n e injerto, depende tanto la productividad camo la -
longevidad del 4rbol. E1l patrén mediante sus rafces extrae del suelo los -
elementos minerales necesarios para la vida, pero-la cantidad extrafda va-
ria segfin la fuerza de succién del injerto; es necesario que mo exista de-
sequilibrio emtre la absorcifn de las rafces y la transpiracifn de las ho—
jas, o sea que haya una armonfa de funcifSn entre la parte afrea y la sub~

terrérea. (15).

Los patrones utilizados para el chabacaro son de 6 especies:

Prunus armeniaca
Prurus persica
Prumus mariana
Pruruis Cerasifera
Prumis insititia
Prumus doméstica

{semilla de chabacam)
(semilla de durazno)
(GF8-1, mariana 26-24)
(mirobolan)

{san julign, damas)
(reina claudia)

Caracterfsticas del ewraizamiento.

7.

Modo del Color de las rafces
pPatrén enraizamiento o del tallo
Framo Peretrante. Corteza roja
Ciruelo san julifin Superficial Rafces negro oscuro

Ciruelo mariama

Superficial Abundante

Tallo violeta oscuro

Ciruelo Mircbolamo Superficial Tallo ocolor claro ver
de ambarimo.
Durazro Rafces amarillo zana-

no superficial

horia.

Hay tres patrones apropiados comerclalmente para chabacarp, plintulas de cha
bacaro, plintulas de durazro y pléntulas de ciruelo.

(15).

L]
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Chabacano (Prurus ameniaca), tiene rafces profurdas que le permiten
una buena explotacifn del suelo mientras sea permeable y aireado; el cre-
cimiento de los 4rivles injertados svhre franco es mis lentro gque el cbte-
nido con otros patrones y en consecuercia, 1a entrada en fructificacién es
mas tardfa pero adquiere mayor desarrollo; utilizando este patrén el inicio
de la fructificacifn se produce al quinto afio. Por sus exigencias de suclo,
se adapta a las tierras de temporal y resiste mal los riegos excesivos. (6).
La rafz de este patr6n es casi inmmne al nematodo de agalla de la rafz --
(Meloidogyme sp.), es el que se debe uttlizar en dorde hay esa plaga; pero
también es algo resistente a la pudrici6n de la caroma (Phytophthora sp.),
pero o tolera cordiciones de drenaje pohre del suelo. las rafces no son -
tan susceptibles a la agalla de la coroma (Agrobacterium tumefaciens), camo |
lo son las rafces de durazmo y ciruelo, pero son susceptibles al hongo de -

1la rafz del durazmo y my susceptibles a las marchitez por verticillium. {16).

Durazmo (Prunus persica), No es un patrfn excclente para la myorfa -
de las variedades de chabacanc cultivadas en California, la unifin cs a veces
engrusada © ngosa, aunque el durazno cs en sf de vida corta, se sabe de —
chabacamos han vivido 85 ahos scbre patrén de durazno. Utilizando este poa-—
trén la fructificaci®n se inicia el tercer ano. :
1a afinidad del durazno con el chabacano es discutida par alqumos autor:s, ~
pero parece que en €l Rosellon (Framcia), da resultados satisfactorios.Bn -
California el 38% de las plantaciones de chabncano estAn sohre este portain
jerto., Debe utilizarse en los terrenos sanos, frescos y profundos, cl fruto
es grueso, colaorcado, de una a dos semanas mis procaz que sobve franeno y la
entrada en fructificacifn mis rdpida.

El durazno.dismimie el vigor medio y 1a longevidad de los drboles, en Afri
ca del Norte, segfn H. Rebour, se utiliza poco debido a que debilita wucho
el dxbol. _

Entre las selecciones que se utilizan en difercntes pafses podcmos eitar las
siguientes: Lovell, Nemaguard, Rancho Resistente y S 37 en Califarnia y G.F.
305 en Frarcia para las variedades Laizet, Bergeron, Polonias Y Pariet.
(6-16).




Cirdelo Miraboln (Prumus cerasifera),Este portainjefto proporciona una
maduracién miy precoz ( mis que el Reina Claudia), ademds presenta un gran
interés al poderse adaptar a los terreros de regadfo.

Desgraciadamente, la soldadura del injerto es débil, al menos durante los
tres o cuatro primeros aios, sierdo frecuentes las roturas 1o que limita su
utilizacién en las zonas sametidas a vientos fuertes, para dignimir estos
riesgos pueden ser dtiles las cortinas rampevientos, efectuar el injerto ba
jo y formar los drboles bajos, atepo:tamjertosesdeusocarnenteen-
Espafia, Argelia y California.

Ia Grarde-Ferrade ha seleccionado un miraboldn que se miltiplica vegetativa
mente: el G.F. 31, que es en realidad un hfhrido de miraboldn y ciruelo ja-
pongs, es de buen vigor y campatible con todas las variedades experimentadas;
soporta bien‘los terrenos secos y pedregosos, .éero es sensible a la asfixia
radicylar. '

Ultimamente se ha obtenido el miraboldn B que tiene mayor resistencia a la -
axfixia radicular que el anteriormente citado. ' '
En California es empleada la seleccifn clomal mircboldn 29 C para suelos hf
medos, pero las plantaciones existentes son adn jovenes para sacar conclu-—-
siones definitivas. (6-7).

Ciruelo Reina Claudiz (Prumis damestica), Este portainjerto se utiliza en
el Roselldn (Francia), obteniéndose &rboles vigorosos, pero que emiten mi-
chos hijuelos; el injerto m se rampe por ia accifn de los vientos de esta
regifn. La maduracifn del fruto es mis precoz, cuatro o cinco dfas antes que
el de las mismas variedades injertadas sobre franco, el fruto es mayor.
La Gramde-Ferrade ha seleccionado un clfn de Reina Claudia: el G.F. 1380 para
mejorar el estado sanitario de estos patrones. Se emcuentra todavfa en curso de
experimentacifn,
Otro portainjerto perteneciente a este grupo es el Pollizo de Marcia, se pro-
paga vegetativamente y se adapta bien a diferentes tipos de suelos resistiendo
bastante 1a asfixia radicular. la compatibilidad con las variedades probadas
fue huena, en la Estacifn Experimental de Aula-Dei (Espefia) se ha iniciado la
seleccidn de pollizos. (6).
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' Cixuelo Mariama (Prumis mariana) ,Es un patxén my yigoroso ¢on buena
resistencia a la asfixia radicular; laompat:lba.lidadoonelclabacames

algo irregular.
1a Grande-Ferrade ha seleccionado dos clones que son: GF8-1 y Mariama 26-24

(6-7) ..

Ciruelo Julidn, Damas (Prumus insititia), Se utiliza muy poco para el
chabacano, el injerto presenta dificultades a causa de la fimra de su cor-
teza; producen 4rboles de porte pequeio, (15).

Resistencia de algurios patrones a la asfixia radicular.

PATRONES NUMERO DF, DIAS DE RESISTENCIA
A IA ASFIXIA. '

Periodo inmvernal = en vegetacifn.

Chabacano de semilla 70 Sa?

durazmo de semilla 80-85 7 al0
Brampton ' 120 20 a 25
Myroboldn GF 31 125 20 a 25
Myroboldn B ‘ 130 20a 25
Dams de Toulouse 140 40 a 50
Mariama GF8-1 145 50 a 60

.

3.7.-AW&RIEDADES.

1a eleccién de variedades debe hacerse buscando una buena adaptaci6n al
medio natiral y una buena aceptacién para el mercado y fAcil comercializaciGn.
A mernxdo las consideraciones camerciales y econfmicas pesan de tal manera que
son casi las nicas que determinan la eleccifin varietal.

pescripcibn de variedades:

Bulida., Variedad espafiola, produce frutos grarmdes, ligeramente cOnicos
de form asimétrica; epidermis amarillo claro, apemas coloreada por la inso-
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lacifn; falta de dureza, siendo & veces hasta esponjosa, A Yeces oscurece -
alrededor del hueso, lo que desvaloriza la fruta; &rbol vigaxoso y.fértil -
floraci6n temprama y de corta duracifn; sensible al oidium y a 1a monilia;
los frutos resisten bien el viento, no se debe de utilizar si existe el pe-
ligro de heladas (9).

Hatif colamer, Origen francés, buen vigor, buena productividad, fruta
cblonga plama, de meros de 35 gramps; carne de naranja a amarilla con puntos
rojos, con buena consistencia, 4cida; buena resistencia a npnilia, calidad
mediocre. (2).

Stark Earli Orange.(sinSnimo: Farly orange), origen U.S.A. de porte er
_guido, de buen vigor, productividad mediana, fruto bastante grande (50 gr.)
de oolor ri';\ranja, carne de color anaranjado y jugoso, es lo suficientemente
buerno para una variedad precoz; muy sensible a la cafda de la fruta antes de
la recoleccifn. (2). ‘

Caniro. Orfgen espafiol, porte desordenado, buen vigar, maduraci6n de la
fruta rdpida, productividad frreqular, fruta redonda de color amarilla con -
pantos rojos, carne amarilla, oscura, perfmada y azucarxia; de peso menor ~
de 55 gramps; resistente al viento; es sensible a monilia. Es um variedad
con un amplic rango de adaptacifn y una de las mas importantes del mmdo. Su
fruta se emplea para consumo fresco y para enlatado., (2).

Docteur Mascle;Orfgen francés, buen vigar, productividad regular, buema
resistencia al monilia, muy apreciado pa-a la conservacifn en razfn de la -

fimmeza de la carne; no tiene mry buena calidad qustativa, a pesar de la buema

pr&sentacxén de la fruta. (1),

—Jaubert, (sinSnimo: Jaubert Foulon). Orfgen francés, buen vigor, produc
tividad regular, buena resistencia al monilia; variedad parecida a la docteur
mascle. (1}.
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Moniqui. (sindnimos: Moniqui £imd, Moniqui hlanco) . Orfgen espaiol, por
te erecto, buen vigor, productividad pobre, época de floracitn media, fruta
_grande (50 a 80 gr}, de color amrillo pdlido y algunas yeces salpicado de
rojo, la carne es de color blanca, jugosa, de ksen sabor y tiene una resis-
tercia mediocre al transporte y a las manipulaciones. (1),

Roja del RosellSn. Orfgen francés; drbol muy vigoroso; fruto de tamafio
medio, ligeramente ovoide con caras desiguales, epidemmis bien coloreada de
rojo vivo ‘en las tres cuartas partes de la superficie, siendo el resto ama-
rillo, carroso, myy perfumado, la carne es gruesa, perfumada, azucarada; re
siste bien los vientos; es muy productivo, de esta variedad, existen tres -
clones: A 157, A 70 y A336 seleccionados en la Grande-Fexrade. (9).

Luizet. (simfnimo Suchet). Orfgen francs. Acbol mmy vidgoroso. Fruto
owoide de buen aspecto, truncado,grandc o muy grande. Epidemmis amacillo-
naranja bien coloreada por insolacifn, vellwla, carne amaranjada, dura ca-
brosa y muy perfumda. Es conveniente asociarla con otras variodades para
asegurar una gran produccién. (15).

- Foyal. (sinfnimo Blenheim), Orfgen francés. Arbol potente,rdstico y de
porte abderto. Fruto myy grande, caras ligeramente camprimidas, surco marcado.
Ia carre es de color amarillo algo salpicada de rojo, jugosa y de sabor dul-
ce, resistente al viento. (15).

Paviot. Orfgen francés. Arbol muy vigoroso. fruto de gran tameiio <on ext
tremidad aguzada. Epidermis rojo~amaranjada y rojo-oscura por insolacién. =
Carre amarillo-naranja, perfumada. Floracifn tardfa. Autoestéril, por lo que
exige asociaciones con otras varledades para asegurar una produccifn regular .
poco resistente a los vientos. (9).

Nancy. Origen francfs. Arbol de porte semierccto, vamos largos y fuertes
de buen vigor. Fruto myy grande, como un poco hinchado en 1a base, casi esff
rico. La carme es amrilla-cobrizo, perfumada, dulce, Flaraci6n precoz. Auto
estéril, por lo cual, ocupa polinizadores. Es de mediana produccién, (i5).
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Polonais. (sinfnimps: Orange de Provence) . Qxfgen francés. Arbol muy vi
goroso, fruto grande, de color amarillo, La carne es de color amarillo claro,
sabrosa, &rbol autoestéril. (15). '

Bergeron. Orfgen franc€s. Arbol muy vigoroso de porte semierquido.Fruto
grueso, cast redondo de color amarillo azafrédn, roja por imsolacifn, carne -
amarillo-naranja, fuerte, perfumada, jugosa. Flaracidn precoz, autofértil y
con buema resistencia al viento. (9).

Blanc Rose. (sinfnimps: Pomdn Ros€, Pomean ros€) . Orfgen francés. Arbol de
vigor medio, de brotes delgados, porte cafdo. Fruto de tamafio mediano de co-
. lor amarillo pdlido, fina y azucarada, que se separa fdcilmente del hueso, lo
que hace interesante para la industria. Floracifn tardfa. Debe de asociarse -
con otras variedades. sensible a monilia. (1). '

Tilton. (USA), fruto de color anaranjado claro, pulpa fimme dulce y ju-
gosa se ptiliu para deshidratacifn, enlatado y consum en fresco, altamente
coloreado y muy grande. Produccifn de xegular a fuerte. (1).

Beliana. (Hfhrido entre canino y Hamidi), variedad reciente, madura 15 -
dfas antes que canimo, Arbol vigoroso y productivo. Fruto grarde y de huena -
1idad. _ :
Variedad may tolerante a Monilia, Se difurde en Francia por el INRA CITFL co
m el clén A 1731, libxre de virus (1).

Las variedades de chabacano que se cultivan en México son sumamente hete
mgéneas Provienen de los tipos introducidos por los espafioles desde la época
de la colonia y, ademfs, por utilizarse las samillas como medio de propagacién
causa grandes diferencias gue se observan en la uniformidad y calidad de la -
fruta, en los periodos de maduracifn y en las &pocas de cosecha. (11).

Las variedades de chabacano que comumente se utilizan en mestro pafs son los
siguientes: Blenheim, Tilton, y Canino. Ademis se plantan los tipos criollus
seleccionados por el C.P. de Chapingo y Conafrut camo son:
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Pwblall, 12913 (etjotzingo Pue.)

oF a1 (Fresnillo Zac.)

P2z @a Trinidad Ags.)

2R - (Dolores Hidalgo, Gto.)
o 19).

3.8. TRONTCAS DEL CULTTVO,

Las labores necesarias para el establecimiento y menejo de un huerto -
- de chabacano, son las siguientes:

- 3.8.1.- Fleccién de los drboles.

Uravez que se ha -elegido 1a variedad, el paso siquiente es recibir las
plantas procedentes de los viveros donde se hayan obtenido, revisar cuidado
sanente que se encuentren sanas, es decir, que no presenten sfntomas de en-
fermedades o de plagas, se tendri cuidado especial de que el sistema radicu-
lar o tenga p'oﬁ:aba'amias de color café, de que el injerto no estf despren
dido o atacado por fungosis, y de que su desarrcllo corresporda a la edad -
que se haya irdicado. (4).

3.8.2.- Preparacifn del suelo.

Antes de la plantacifin es recomendable hacer uma labor de subsoleo, bar

becho, rastreo, nivelacifn del terremo y trazo de riego. (Las Gltimas dos la
bares se realizan en caso de que el riego sea por gravedad) (4).

. 3.8.3. Epoca de plantacién.

IaA&JocaparalaplantacidnoonarbolaaraIzdesnﬂaamnﬁsdel 15

de marz0. S1 se tiene arboles en bolsa de pldstico puede hacerse en cualquier
‘época © preferentemente durante el periodo de lluvia, (4-19).
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3.8.4.~ Trazos vy distancias de plantacifn.

Esta cuestifn merece un examen serio, puesto que lleya consigo consecuen
cias importantes sobre la productividad y la longevidad. Los trazos de uma -
huerta estardn regidos, entre otras consideraciones, por la topograffa, pa—
trén, variedad, agua disponible, densidad de plantacifn, etc.
1a razén de elegir el trazo y las distancias que convengan para la plantacién,
se contrae al hecho de que cada &rbol debe ocupar un espacio determinado para
que pueda realizar sus funciones vitales de acuerdo con sus requerimentos de
aire, luz, agua, etc., pues la proximidad inadecuada de otros sujetos afecta -
sensiblemente dichas funciones; sin embargo, esto mo significa que se dejen es
pacios desaprovechados, ya que eso se traduce siempre en gastos onerosos. (4).

4

Ciertos principios generales tienen siempre validez, si la densidad es ba
ja, el remdimiento es meror, si por el contrario, es demasiado elevada, hay un
gran riesgo de que la plantacién tenga una elevada proborcidn de fallos por ~
mortalidad precoi. Sin embargo, para tener un miximo de drboles por hectfrea y
lograr una ripida amortizacién del capital invertido se mencionan marcos de -
plantaci6n de 5 x 4, 5 x 5, pero se puede utilizar: 5 x 6 0 6 x 6. (Deperde de
las caracterfsticas del suelo y del patrSn utilizado. (4-19).

Se puede utilizar cualquier sistema de plantacifn, pero los mds utilizados son
cuadro a marco real y triangular o tresbolillo.

Trazo a marco real.Con este trazo los &rholes quedan dispuestos en cuadros
_equidistantes, por lo que la plantacifén adopta la forma de uma figqura geomStri-
ca de cuadros aislados y en su conjunto la de un gran cuadro, enéstemso, la
cantidad de drholes por hectdres, "estard determinado por las equidistancias.
la pcblacifn nomml de sujetos por hectirea se calcula con la férmla siguiente:

poblacién rormal= superficie en M2 = 10,000

equidistancia al cuadrado D2

4).

Trazo a_tresholillo.Este trazo consiste -en fomar tridngulos equiliteros
que al combirarse, forman hexfgonos, quedando los &rboles a iguales distancias
con uw en el centro; la poblaciSn nommal de &boles por hectdrea que resulta
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uﬁlimrﬂo este trazo, se cbtiere aplicando la siguiente expresifn:
roblacifn roxmal=_~ ~  superficie en W = 10,000
equidistancia al cuadrado X 0.866 D? X 0.866

En casa de tratarse de topograffa accidentada, el trazo obligado, sexd
siguiendo las curvas de nivel. (4).

.’3.8.5. Quidados despuss de la plantacifn.

Descuidar las plantas j6venes es perjudicar el porvenir de la plantaciSn
lleva consigo un retraso en la entrada de produccin y mamerosos problemas.

El productor se esfarzard, pues, en mantener el suelo mullido y muy limpio.-
' Este &rbol aprovecha mejor las labores poco profundas, de 15 a 20 am., dejardo
urma distancia razonable a partir del tronco de cada planta para evitar dafics
excesivos a las rafces, requiere dos pasos de rastra para mantener ¢l suclo
plverizado y limpio de malezas; éstas labores deberdn coordinarse con 1a —

fertilizacifn y adicién de materia org&nica para ahorrar tiempo y trabajo.
(4-19). N

Si es necesario se proveeri de un tutor a cada &rbol e intercalar§ entre ellos
dos un poco de paja u otro aislante. (15).

. Para proteger los &rholes y en especial cuando son j6venes, contra los golpes
de sol que ocasioran un dafio directo y favorecen adamds la invasifn de insec
tos y hongos, se debe pintar el tronco con una mezcla a base de cal. Esta -
fltima se cbtiene con 2.5 kilos de cal y una preparaci6n aparte de 100 gramos

de sal y 300 gramos de azufre, que después se adicionan disueltos en agua. (15).

3.8.6.~ Riego

Antes de establecer cualqtﬂet plantacifn de chabacano se debe determinay

31 en el lugar propuesto, el agua de lluvia es o no suficiente para una lmer-
" ta. Asf cao estimar las necesidades de agua que debersn satisfacerse con el
riego.
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Esta preyisiSn puede hacerse, elaborando lo gue se dengmina un "Balance HI~ -
drico”. El cual consiste simplemente, en sopesar mméricgmente los elamen—
tos que intervienen suministrando o sustrayendo la hfimedad disponible para
el frutal. .

El célculo del Balance Hfdrico se hace llenando uma ficha con ese naubre. -
En esta ficha se registran los datos relativos a precipitacifn, evaporacifn,
coeficiente de desarrollo del cultivo y capacidad de retencifn de himedad -
A partir de esta informacifén se calcula el uso consuntivo, la r':ese:va'apm-
vechable y scbre todo el d&ficit hfdrico medio mensual. Este ltimo par&me-
tro es bisico para fines de disefio hidr&ulico, ya que permite definir los -
meses que necesitan de riego y estimar para esos meses las 14minas que satis
facen sus déficits de himedad. :

El propSsito de este escrito, es guiar a los interesados en estimar los re-
quer imentos hfdricos de una huerta de chabacano, estimando volGmenes defici—
tarios por medio del simple llenado de um ficha para balances hfdricos.(21).

Clima.

la purecipi.taciﬁn'y evaporacifn cam son datos, simplemente se transcriben
de la ficha climitica o de cualquier otra fuente de informacifn climatolSgica
confiable, a la ficha para Balances Hfdricos. (21).

Frutal.

El material vegetal se imvolucra a través del coeficiente de desarrollo
"Kd" el cual varfa en funcifn del estado fenolégico en que se encuentre el
frutal.
E]l coeficiente de desarrollo del chabacano es el siguiente:

mses 1 2 3 4 S5 6 7 8 9 10 1 12

10.69 0.57 0.49 0.20

(a).
suelo.

Sobre este factor y para el cdlculo del Balance Hfdrico lo que interesa,
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es determinar la capacidad de reterci6n de himedad del muelo (CRH). Esta ca

" pacidad de retercifn es fumcifn de tres variables a saber;
“Profundidad del sistema radicular (Pr)
Densidad aparente (dap)

Himedad aprovechable (HA)
y se calcala aplicando la ffirmla siquiente:

,Gﬁhm FlH’X@XBAflOO (aj.

AProfundidad de rafces. (Pr).
Omponieobvmtealadismmiaveru:zlcmprenhdaentIelasu
perficie del suelo y la zona dornde predaminan las rafces absorbentes. (21).

*Densidad aparente (dap).

En el cmadro siguiente presentamos uma relacifn entre las texturas y -
las densidades aparentes.

SEO DENSTOAD APARENTE (Kg/dm) .
Arenoso 1.6
Migaj6n arenoso 1.5
Framco ' : 1.8
Franco Limoso ' 1.3
Franco arcilloso ’ 1.2
Arcilloso 1.1

().
*Wimedad apravechable.

Es la diferencia porcentual entre la capacidad de campo (100%) y el maz

chitamiento permanente. (0%). _
En el cuadro siguiente se resumen esos valcres de acverdo a las diferentes -
texturas. '
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Arenoso 5.1
Migaj6n arenoso 7.9
Franco S 11.3
Franco Limoso 11.9
Migaj6n arcilloso 11.3
Arcilloso 7.9

—=(21),

*Uso consuntivo mensial.

Uso consuntivo mensual es uma astmacxdn del agua requerida ("consumida”)
por el &rbol en ese mes.
Este dato se calcula s:mplenente multiplicando la evaporacifn media del mes
por el, correspordiente K4 de ese mismo mes.
En virtud de que los "Kd" sonporlo general fraccmrmdelaunidadlamt:er
pretacién del uso consuntivo de un mes equivale numfricamente a un porcentaje
de la evaporacifn de ese mes  (21), . L

"Déficit PluviomBtrico o excedente pluviamétrico.

Después de haberse calculadc el uso consuntivo marsual,. se restan es-
tos valores a sus correspordientes precipitaciones medias mensuales. Si el
uso consuntivo es mayor que la precipitacifn, es decir la diferencia es de
,sigrno negativo, este valor se anotard en la Ficha en el renglén de los dé-
ficits pluviamftricos. En caso contrario, se amotard en el renglén de los -
excedentes, (21).

*Resexrva aprovechable.

Este pardmetro recamendamos se comience a calcular a partir del pri-
mer mes con excedente pluviamStrico, o lo que es equivalente, al inicio del
periodo mis lluvioso del afio y que no se calcule para meses con déficit plu
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viométrico,

La reserva aprovechable de un mes, es igual a la resexrva aprovechable del mes
anterior mds el excedente pluv iamétrico del mes en cilculo. Esta sum se com
para con la capacidad de retencién de hfmedad (CRH). Si la suma es igual 0 —
superior a este valor, la reserva aprovechable mensual serd igual a la CRi.
51 1a sum es inferior, anftese este valor com la reserva aprovechable del
mes.

- *péficit Hfdrico Medio Mensual.

. Este dltimp y mis fmportante pardmetro, se calcula comenzando por el pri
mer mes con DEficit Pluvianftrico (al final del periodo importante de lluvias).
Este valor se resta a la reserva aprovechable del mes anterior. Si esta resta
. ‘(Réserva ~’Déficit Pluviométrico) es de signo negativo, este valar absoluto -

: corresponde al Déficit Hfdrico Medio del Mes en cflculo. Si de esta diferen-
cia resulta una cifra positiva, Este se arota en la reserva aprovechable de
ese mes y el Déficit Hidrico Medio es iqual a cero.
Para una mayar claridad a econtimacién presmtams oo ejemplo una Ficha Ba-
lance Hidrico ya elaborada, en la pigina siquiente.
Quisiéramos aclarar que el Balance Hfdrico Medio Mensual calculado como lo ha
cams hasta ahora explicado se utiliza principalmente para fines de planeacidn.
El Balance Hfdrico Medio Mensual y Arual para fines de planeaci6n, permite es
timar volGmenes promedio requeridos para huertas adultas. A partir de los cua
les puaden definirse hectareajes a establecer, de acuerdo a las disponibilida
des de agua para riego. Asf como también permite cubicar los depSsitos de agua
necesarios para cubrir esos déficits pluvianétricos medios.
Cuando el Balance Hfdrico se quiera usar para fines de operaci6n, es docir -
ror ejeupio para determinar recetas de riego diario, semmal, etc. en lugar -
de tomarse los datos de Precipitacifn y evaporacifn pramedios, deberd calcular
se €l Balance Hidrico a partir de datos diarics o semmales reales. Es decir,
se deben considerar los valares de precipitacién y evaparacién registrados en
estaciones climatolégicas representativas de la huerta y considerando el periodo
preciso en que se aplican los riegos.
AdenSs, al fimal, los déficits hfdricos obtenidos deberdn ajustarse por la co-
. bertiza real del cultivo, es decir sobre la superficie que ocupan los drboles
segfin =u grado de dessrrollo y marco de plantacién, (21). .
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3.8.7 FERTILIZCIN

Es el hecho de proporcionar a las plantas los mitrientes necesarios para -
um huena fructificacifn, de acuerdo a las caracterfsticas que intervengan en
los aspectos sigulentes: fisiol6gico, edificos, climaticos, hidricos y t&cnicas
agronfmicas que se apliquen. En tismpos pasados el principal abord que se em-
pleaba eran los estiércoles, pero a medida que mundialmente se fueron amplian-
do las &reas de cultivo, laprai\miﬁndesuércolfuemsuﬁmmteparam—
brir la demanda de la agricultara extensiva, 1o que origind la bsgqueda de otras
formas de fertilizar, dando orfgen a la creaci6n de la industria de los ferti--
lizantes qufmicos y argfnjcos, asimalemleodeumtecmlogiaespecffma
al respecto, (4). '
El chabacamo, mliantesusisbanradicular mxya:terﬁ.ub, extrae del suelo -
importantes cantidades de elementos fertilizantes. Cax otras especies fruta—— -
les, el chabacarmo es sensible a la proporcifn existente de oligoelementos: mag-
resio, boro, manganesio, zinc; sa ausencia o insuficiencia provoca enfermedades
carerciales. (15). . '

No se coroce todavfa a clencia cierta las cantidades medias de elementos ferti-
lizantes extrafdos amialmente, perosepxedecoﬁsiderarqueunérholded\aba—
. camo extrae por afio:

Nitr6geno- 0.36 Kg.
Fosforo Q9,24 K.
Potasio - 0.40 Kg.

Estas cifras varfan con el estado de vegetacifn, lamportamladelacosedxa
las aJn:hcion&B metereol6gicas, la variedad, patrén, etc. (15)

Se menciona aplicar 50 grams de nitrogeno, 25 gramps de fosfaro y i gramos de
potasio por cada aib de vida del drbol. (19).

Para plantaciones en plena produccitn, el campuesto fertilizante sers: sulfato
de amonio 2.44 kilogramos, superfosfato de calcio simple 1 kilogram y sulfato
de potasio 0.510 kilogramps por &rbol y por ciclo, en dos aplicaciones; o bien,
1a aplicacifn e 1, sarmula 60-40-20" en dos aplicaciones a razsn de 1.20 kilo—
gramos por drbol, hphﬂaapncacidnszramelmdeféaremylasegmda
en el mes de mayo.

Es necesario cheervar la respuesta de los axhola a estas dosificaciones y su
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canportamiento respecto a los microrutrientes (flerro y zinc principalmente),
(24). .

las cantidades de fertilizantes a aplicar, citadas en la literatura mo re-
presentan mis que un'valor de referencia, puesto que hasta ahora ro se dis-
pone de resultados experimentales precisos y ccmpletos, adecuados a las con-
diciones de ruestro pafs,

La topograffa es un factor rimordial en la aplicacidn de los fertilizantes
por 1o que si las mperficies de plantacidn son accidentadas, la aplicacifn
de los productos se hace en 1a parte supe:riur de 1a terraza donde se encuentre
colocado el &rbol, en forma de media luna, separada del tronoo y siguiendo el
&rea de proyecci6n de la capa, que se conoce con el nomhre de zona de goteo,
esto se hace a efecto de evitar que el arrastre originado por-el agua o por
el viento ocasionen que el fertilizante se pierda antes de alcanzar la zona’
radicular del sujeto. (4), '

3.8.8. DESHIERRES.

El chabacaro tiene problemas de campetencia con malezas anuales y pere-
nnes, de hoja ancha y angosta. El conbate puede sexr mecdnico o gquimicos

* Q.lﬁnico

Para el control de zacateg y malas hierbas en uma huerta se dispore de
hexbicidas. La mayorfa de estos productos qufinicos son relativamente ruevos y
la utilizacién de estos va en agmento, Para elegir los productos quimicos ade
cuados y sus @6sis recomendables, debers considerarse la edad del rbol, el ti -
po de suelo, las malezas predaminantes, 1a cal;ldad del agua y la concentracitn
de sales en el suelo,
Los herbicidas adecuados para el chabacano son los siguientes:
Los dos primeros afios de vida del &drbol se puede aplicar:

pParaquat o Grammxone a razén de Scc/litro,

A partir del texcer aflo se pueden aplicar:

Postemergente a razbn de S gr/litro,
Kaxmex Postemergente a razén de . 3 gr/litro.
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2-4-D+Gesaprim a razn de 2oc/litrosy 1 gr/litro, xespectivamen
te. (19),

*Mecinico

El carbate mecAnico consiste en frecuentes pasos de‘rastra o segadoras -
en cuanto aparezca la maleza, para sameterla a un desgaste de reservas que -
fimalmente les cansa la muerte. El mftodo mds utilizado en la actualidad es
el rastreo con disco. Los productores deben tener cuidado de no rastrear muy
profundo, o myy cexca Qel &rbol porque pueden daﬁar el tronco o las rafces.

3.8.9. PODA

Contrartamente a la mayoria de las espccies frutales codncifolins, ol -
chabacano adulto es sensible a la.poda, esta opcracién, por la destruccidn de
frganos vegetativos con las consiguientes heridas, lleva consigo un dehili-
tamiento, una reducci6n del desarrollo del drbol, que influye negativimmte
en la productividad; por.' lo tanto, es necesario ser prudente y atwnwrse a la
poda de formacidn cldsica y a una ligerfsima poda de fructificacidn.

Poda de fozmacidn.

Terdrd esencialmente camo £in obtener un tromco, ancho, s6lido, con ra-
m§ 'prﬂmrias.';ggulares bien ortentadas y proporciomlmente pobladas de ramus
fructiferas, simétricamente dispuestas y de mediano vigor,. se esperard a que
ge hinchen las yemas para podar el patxén a la altura deseada de 1 a 1.20 me
ttbé para tallo medio y de 0.50 a 0,60 metros para tallo enano.

Una vez formadas ias ramas f!riﬂarias, todo el arte consistird en evitar los
espacios vacfos en la base} que son consecuencia de poda Insuficlente de las
_guias de cada rama,

Mientras que en Francia se tiene temdencia a adoptar el yaso tradicional, en

los Estados ynidos de Norteamexica se adopta el vaso diferido. El método ame
xicano se caracteriza por la simplificacifn de las operaciones; las interven
clones se limitan a la sufn'esidn de ramas en exceso sin tocar a las que que-
dan. En este sistema la madera es mds bien corta y las ramas primarias ro des
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tacan con respecto al conjunto de las ramificaciones, nfmerosas ramas se-
curdarias largas se arquean naturalmente lo cue fayorece la fructificaciSn,

Peda de fructificacibn,

Esta poda tilene como fin escencial aumentar la produccidn en calidad y
cantidad. Con ella se propone sobre todo obtener frutos de dimensién convenien
te, repartidcs regularmente y lo mis cerca posible de las ramas del armazfn.
El botdn de flor se desarrolla en &ste &rbol sobre la madera del afio, pero mis
particularmente sohre la madera de das o tres afs para la formacién de rami-~
1letes de mayo.

Contrariamente a lo que sucede en el durazno, la madera de dos o tres afos es

capaz de fructificar y por lo tanto, no seri necesario preveer su remplazo -
amal.

Las reglas que se deben obséxvar son las siguientes:

1.- Respetar los ramilletes de mayo

2.~ Conservar los rams fructfferos cortos despuntindolos a uros 20 cm,
3.~ Suprimir los chupones.

4.~ Los ramos que hayan fructificado deben ser moderadamente despuntados a 2/3
de su longitud.
5,- Los ramps de madera se podardn a siete u ocho yemas .

6.~ Los ramos con diversas ramificaciones serdn podados sobre la segunda rami-
ficacién desde la base. (Ver figura No, 3},

3.8.10. PLAGAS Y ENFERMEDADES

* plagas
1) Nomhre camin: Pulgén (Aphis gossypii)

Reconocimiento.

. .Se le localiza en el envés de las holas, en los retofios, en las ramitas -
tiernas y en los botones florales -Se alimentan de los jugos de la planta que ‘
extraen con su aparato bucal chupador, con lo cual ocasiona un encarrujamien-
to de las hojas al desarrollarse axmnahnente 2Ademds, por las secreciones -
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FIGURA % 3

PRINCTPIOS DE LA PODA DEL CHABACAND.
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abundantes gque producen y que caen en la parte superiox de las hojas, que —
les da la apariencia de estar hfimedas, se desarrolla un hongo formando uma
especie de 0llfn el cual cubre los estamas de las hojas ocasionando con ello
que sus funciones se entorpezcan. (18). '

Control.

Malatifn 50% L.E. 250 cc/100 lts. de agua.
Rogor 40% L.E, 250 cc/100 1lts. de agua
DiazinSn 25% L.E. 250 cc/100 lts. de agua
E~-605 C.E. 150 cc/100 1lts. de agua

Folidol C.E. 150 cc/100 lts, de agua (18=23)

2} Nombre camin Arafia Roja (Tetranycihus sb'.)
Reconocimientn.

Se trata de 4caros gque se localizan el ernvés de las hojas donde se ali-
mentan, dardo al follaje una tonalidad amarillenta con manchas rojizas. (18).

Contyol
Melatién 50% L.E. 250 cc/100 lts. de agua.

Metasystox 25% L.E. 200 cc/100 lts. de agua
Gusati6n etflico L.E. 500 gr/litro 200-300 cc/100 lts, de agua (18-23).

3) Narbre comfin: Frailecillo (Macrodactylus sp.)
Recornocimiento.

El insecto adulto es vulgarmente llamado tache. Causa graves dafios, se
presenta en grardes cantidades y es rruy voraz descarnando el follaje y ataca
do también las flores y los frutos tiernos de las plantas hospederas. El adul
to es un mayate, hlarvasuragallhaciegagueseélﬁmiadelasra!c&.
(18). : : ’ '
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" Centrol
Malatign 508 L.E. 250 cc/100 lts, de agua.

Rogor 40% L.E. 200 oc/100 lts. de agua.
Dlazintn 25% L.E. 250 oc/100 1lts. de agua. (18)

- 4) Nembre comfin: ~ Escama  (Saissetia Nigra)
Reconocimiento
Se alimenta de los jugos de la planta a travds de su aparato bucal qwe
-inserta en los tejidos, lo que provoca debilitamiento y hasta la muerte de
las hojas, ramas o la planta cuando las pcblacicnes soan altas.  (18).
Cntrol
Malation 50% L.E350 cc/100 Its. de agua

Gusation 25% L.E. 250 cc/100 1ts. de agua

Diazinén 25% L.E. 250 cc/100 Its. de agua (18)

S) Narbre carfin: Mayate de la hoja  (Anomal sp.)

Reconocimiento

Se alimenta de las hojas que son devaradas en su mayor parte, no sub-
sisten m3s que las nervaduras y los ffagmentos del limbo. {18).

Cntrol
Sevin 80% PH. 250 gr/100 lts. de agua.
Malation 50% L.E. 400 cc/100 lts. de agua

Paratitn metflico 50% L.E. 100 ¢c/100 Its. de agua. (18).

*Enfermedades



-~ 52 =

1) Nogbre comdn:  Chalmixtle o Roya (Tranzchelia Discqlor) .

SINTCMAS

Se presenta en manchas angulosas amarillentas con pdstulas y masas de es ‘
poras en el envés de las hojas. En ataques intensos se produce la defolacién.
Los frutos tienen manchas redondas y lundidas de color verde oscuro. (17).

Control

a) Limpieza y quema de desechos,
b) Aspersiones en otoflo e invierno con polisulfuro de calcio.

En primavera y verano con:

Caldo Bordelés 2-2-100

Captin 300 gr/100 1lts. de agua.

Agrymfcin 500 600 gr/100 lts. de agua,

Zineb . 300 gr/100 1lts. de agua. '

Cupravit P.H. 83% axiclorurp de Cu 400 gr/100 1ts. de agua. (8-17)

2) Nawbre camin: Pudricién café del fruto. (Monilia frutfgena).

SINTQUAS

En las flofes se nota un oscurecimiento color pardo y se pudren en la -
época de 1luvia. Se observa un'escurrimiento_ gamso. En los frutos es mds mo
toria la pdricién mté:ﬂpse pequeiias manchas circnlares de -color bardo, que
se distribuyen por todo el fruto, cubriéndolos de masas de ésporras_ griées o
de color-castafio y a veces en anillos concéntricos. Los frutos se contraen
y se monifican, pudiendo caer al suelo o permanecer en las ramas. (17).

Contxol

a) Limpieza general, recoleccisn de frutos momificados tanto en el ‘suelo co-
© MmO en las ramas. .




b)
c)
d)

3)
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Podas de ramas atacadas y con escurrimiento gomoso.

Quema irmmediata de todos los desechos y podas.

2-4 aspersiones de azufre humectable a rgz6n de 750 gr/100 1lts. de agua.
Captén 225 gr/100 1lts, de agua

Thiram 225 gr/100 1ts, de agua.

Benomyl 60 gr/100 lts. de agua. (8-17).

Nombre canin: Pudricién de la rafz. (Roselinia Necatriz)-

SINTOMAS.

Se observa sohre 1a corteza de la base de los troncos un moho blanqueci

no que posteriormente se oscurece, el follaje escasea, se marchita, presentan
"do pooco desarrolla, (17).

al
b}

c)

al

e)

4)

Control.

Arrancar la rafz las pian'tas afectadas y quema immodiata,

Delimitar el &rea de infecci6n de acuerdo con los &rboles enfermos locali-
zados.

Facilitar la circulacién del aire y paso de la luz solar por medio de po-
das de aclareo.

Evitar heridas en la base de los troncos o rafces durante las labores de -

cultivo. _

Las cepas correspondientes a los'drboles cxtrafdos deben dejarse abicrtas
durante no menos de 12 mesés; o desinfectar con una soluciSn compuesta de
una parte de formpl comercial (402) .y 3 partes de agua,- humedeciendo bien
las paredes y fordo de las cepas. (17).

',N&nbre carin: ‘_Pud:cicién dél tronco  (Sclerotinia Sclerotiorum) .

' Los brotes j6venes mueren .en la época de la cafda de los p&talos. las -



las infecciones se inician por. medio de fructificaciones del hongo desarro
lladas en la base de log troncos. las perdidas ocasionadas por esta enferme-
dad son cuantiosas en zonas con alta hriwedad, (7).

~ Control

a) Limpieza y recoleccién de frutos momificados.

b) Quema irmediata de todos los desechos

c} 2 a 4 aspersiones de azufre tmmectable a raztn de:
750 gr/100 1lts. de agua. - (8=-17).

S) Nadhre caring Fofla, Gamosis de los frutales de hueso. (Qlasterosporium —
Carpophilum) . ‘

SINTOMAS

En 1§s.hojas jGvenes aparecén unas marchas rojizas que se transforman en
- cérceres mnrdidos y tejido merto y cuando este te)ido sedesprendeycaede—
ja un agujero conocifndose también por tal motivo cam “*tiro de municién®. —
1as lesiones en los frutos se presentan rugosas y &speras, con escurrimientos’
gaposos; el hongo sochrevive en las ramas, yemas y base del ciliz floral. {17).

Control

a) Aplicaciones e otofio de caldo Bordelés al 2% 2-2-100 inmediatamente des-—
pués de la cafda de las hojas y antes de las lluvias, Se recomienda tamiién
el uso de.»

“zineb 300 gr/10Q 1ts. de agua
Captin 300 gr/100 lts. de agua
Agrimycin 500 600 g=/100 lts. de agua.

Cupmvit P.H, 83% axicloruro de cohxre 400 gr/100 1ts, de agua.
(17—23) .
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' 3.8 .11.-= QOSECHA,

Cuando se aproxima la madurez, el chabacand toma su agradable colorido oro -
tachonado por puntos rojos y pfirpura en las partes expuestas al sol. Se sabe que -
si se desprende el fruto demasiado temprano &ste resulta pobre en sabor y per-
fare y tiene tendencia a ablandarse. A memxdo son algodonosds, harinosos, de as’
pecto pooo atractivo. Se les reoolectard, pues, lo mis tarde posible, con el —
£in de que 1lleguen a su maduracién campleta en los lugares de consum y sopor—
ten Io mejor posible el transporte. (15).

Ia recoleccifn se efectua a maro. Se realiza sin dificultades y no exige las
atenciones requeridas en la cosecha del durazro, en particular ese movimiento ——
especial de torsifn para que el fruto se desprenda ficilmente. Serd pecesario,
sin embargo, manejarlo con cuidado. (15). '

Para las utilizaciones industriales, cl chabacaro debe ser recolectivlo madu
10 e immediatamente sameterlo a los procesos de tfa,rsformaciﬁn, puesto que si se
se deja pasar tiempo el fruto se alterarfa. Serfa deseable poder determinar ra
ciomlmente el momento éptimo de recoleccién, mo solamente segtn el color, simo
sobre todo segfin la firmeza de la carne y su riqueza en azficares y dcidos. (15).

Por otra parte, por el deficiente manejo de este producto se calcula que a~
proximadamente se estropea y se pierde un 15% de las cosechas a causa de golpes
y de presiones exteriores por sobrepeso, lo que motiva quemaduras o enegrecimien
tos en el exterior de la fruta, que la hace poco atractiva para comerse e irclu-
so para su industrializacién. (24).

" 3.9.- INDUSTRIALIZACTON.

El 60% de 1a producci6n nacional de chabacaro se destina al proceso industrial
Ios productos que se pueden obtener son muy variados, ap\mtarﬁose a contmuacxén
los procesos nﬁs conocidos:

-al Chabwam entero sin hueso en almfhar.



b} Chabacano en mitades en almfbar,

¢) Chabacaro cristalizado

d) Chabacaro deshidratados (Pasas y orejones)

e) Jaleas y mermeladas.

f) Bases para helados y esencias.
- -g) Jugo y néctar de chabacaro. an
1 ) .

El proceso de industrializaciSn del chabacano en M&xico, mediante el cual
ge obtienen diversos productos, es parecido al utilizado para procesar otras -
frutas similares, situnacién que permite a las enpresas industrializadoras usar
alternativamente la maquinaria y equipo instalado mediante sencillas modifica-
ciones. asf, estas emresas estin en posibilidades de procesar durazmo, cirue-

¢ TANGO UVA,, guandbana, etc., por 1lo que se estd imposibilitado para cuam— .
tificar 1a capacidad instalada y utilizada en la muializacidn del chabaca

no, aunque se deduce conbasealporcentajede fruta quea:mlnenteabsorben—
que estdn en posibilidades de procesar mis de 5,000 toneladas ammales. (24).

3.10.~ OOMPOSICION QJIMICA Y VALOR ENERGETICO DEL CHARACAND FOR 100 GR.

DEPARECIMESTIBIE"

ClADRO § 4

Parte comestible — %4 %

Agua — . 86.3 gramos

Protefnas 0.4 gramos

Lipidos — 0.1 granos

Disponible ~————— 6.8, gramos

Almidén gramos
Grucidos Solubles 6.8  gramws

. Fibra 0.6 gramos'

* FUDTIE

mn:lstem Dell'Pgricoluzra e Delle Foeste
11° Migliajdo, Rama 1977.

Fierro 0.5
Calcio 16

Posforo =~—-— 16
Tiaming =——— 0.03

- Riboflavina - 0.03

Niacina ~~—-- 0.5
Vitaming A — 3.60
Vitamina ¢ — 13

FREEETES E
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-'3.11. ESIUDIO DE MERCADO DEL CRABACANO,

-31.11.1.- Naturaleza del pmductq

Bn)ﬁucoseamnaqueel60%de1aproducc16nnacionaldechabacam-
sedestinaalpmcemirﬂustrialyel%%ratanbesecomen&stado m-

' tural. En el primer aspecto la agroindustria lo utiliza com materia prima ~

- en la elaboracifn de jugos, mermeladas, ates y fruta desecadas; bajo este - ,
. Gltimo proceso se ha estado incrementando la produccién por la cada vez ma-
yor aceptacién que tiene dentro del gusto de los consumidores, a pesar de -
.- ser.-1a presentacifn que en el mercado adquiere una mayor cotizaci6n. (12).

Referente a la ’participacidn coo producto fresoo_, consideranﬂo que la

. produccifn es baja de acuerdo a la demanda y descontando el porcentaje des- -

“tinado a la agroixﬂustria, el consum en su mayor parte es local, destinan-
dose bajos porcentajes a las centrales de abastos en los p:rincipales cernr—
ros urbams (10)

3.11.2.~ Productos sustitutivos

El chabacaro se enfrenta a una fuerte competencia en relaci6n con otros
frutales de la misma temporada de produccifn la cosecha se presenta a pértir
_del mes de abril y se prolonga hasta septiemhre, registrdndose la mis alia
produccitn en los meses de mayo y junio.' :
De acuerdo a los bajos volfimenes que se canalizan a las centrales de abastos
este producto alcanza un precio bastante alto en el mercado; aurado a la par
. ticipaci6n de otros productos que tienen una mayor aceptacidn de parte del -
consumidor y que forma parte de la dieta de la poblacién, y cuyo valor es -
A inferior cam por ejemplo el mango, melSn, pifia, pldtano y sahdia, hacen que
€l chabacano enunmnento determinado ocupe un segundo término en lo que se
refiere a su camercializacidn, (12) .

3.11.3.- Ardlisis de la demanda




'3.11.3.1.- Distribuci6n geografica del mercado de conswio.

Cam se ha mencionado anteriormente, por las caracterfsticas propias -

. de la producci6n de este fruto, gran parte de la misma se destina a la agrp
imustria y al autoconsumo en las entidades productoras, destinando volfme-
nes muy reducidos a las principales centrales de abasto camo son: Distrito
Federal, Guadalajara, Monterrey y Quer&taro.

En cuanto a la poblacién de estos mercado es importante sefialar cue son los
de mayor concentracifn urbana del pafs, teneniendo a su vez altas tasas de -
crecimiento y el ingreso medio por habitante mis elevado. (12). B

3.11.3.2.- Camortamiento histfrico de la demarda.

La demanda de chabacano en Mé&xico ha mostrado en los dltimos afios una
tendencia decreciente. De acuerdo con las estadfsticas oficiales de produc- -
cifn naciomal de esta fruta, ver cuadro No, 5, se atzrecia una dismimcién de
apraximadaménte el 32% durante el periodo 1973-1977, situacién que explica
una contraccifn del consumo en téminos absolutos de 3,488 toneladas. (12). -

f  De acuerdo a la producci6n obtenida durante el lapso 1977-1981, que re
gistro variaciones poco sensibles, colegimos que mientras no se modifique
‘este rengl6n, mediante el incremento de la superficie cultivada y la insta-
lacién de plantas ihdust:rials, que favorezcan el desarrollo de la agroin-
dustria, la demanda presentarf la misma situacién puesto que es un producto
que requiere de una oferta incrementada y amplia promoci6n i:ara un mercado -
potencial muicho mds grande que el actual f:ara cuya satisfaccifn se recurre
a la importacifin particnlaxmente de derivados industriales.

1a demanda del producto desecado ademfis de ser reducida se concentra -
en los dltimos meses de cada afio. Por 10 que respecta a jugos, mermeladas y
otras presentaciones procesadas la demanda es permanente durante todo el afio;
caw producto fresco y debido a sus cualidades de perecibilidad, su mayor de
manda se ubica en las épocas de mixima cosecha, principalmente en los cen-
tros de produccitn. (12). ' '
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3.11.3.3.- Congumo Nacional Aparente

El consumo nacional aparente de chabacaro en estado natural y px'ocesa?
ch, para el lapso camprendido entre 1973-1981, se proporcionan en el cuadro -
No. 5. Referente a la presentacifn en estado matural y de acuerdo a las ci-
fras contempladas en el mismo cuadro, se observa que es Principalmente un
producto para consumo nacional e inclusive en los primeros dos afios del ci-

clo analizado se recurrieron a jmportaciones procedentes de los Estados Uni

dos de Norteamfrica., Se espera que a un corto plazo empiecen a producir a -
‘plema capacidad las inovaciones de varicdades mejoradas efectuadas en plan-
taciones de algunas entidades productoras, y de esta manera satisfacer en
parte la demanda que se presenta en el mercado imtermo. S
En el cuadro cbservams que el producto Industrializado gererah‘ente se im--
- porta puesto que la demanda que se prescnta especialmente en la parte final.
- de cada afio, o se satisface con la producci6n interma, asf las cifras pre—
.. sentan un camportamiento variable en cada uro de los afios analizados oriyi-
- nado por la variacifn de los voltGmenes procesados en el pafs, respecto a

- esto, desafortunadamente no existe informaci6n estadfstica de produccién pa
ra formar un criterto en cuanto a la evoluciSn y camportamiento que presen—
ta esta actividad.

Exportacifn e importacién.

~ En lo que respecta a las exportaciones de chabacaro, la estadfstica o—
ficial no reporta moyimiento durante el periodo 1973-1981, con cxcujcidn ~-
del afic 1973 en que lmbo uma exportacién de apenas 13 toneladas , de lo que
inferimos que la p:r.:oduccidn nacional es insuficiente para satisfacer la de~
. manda, por lo que cada afio se camplementa la oferta internma con importacio-
" nes principalmente de chabacano deshidratado procedente de los Estados Uni-
dos de Norteamerica. (ver cuadro No. 5).

Proyeccifn de la Demanda

1a carencia de estadfsticas oficiales relativa al registro de los vold -



1973-1981
{Toneladas)

ANO Produccibn - fmportacifn . exportacion Consum Nacio~

- Nactonal | _mal aparents.

Freso  Infustrialy
zado.

1973 10,552 586 9% 13 m,221
1974 8,709 617 2 - 9,352
1975 A : 12 - 7,652
1976 7,257 . 7 - 7,34
1977 7,637 | s - 7,692
1978 8,01 | =B - 8,897
1979 9,011 ‘ 65 - 9,076 .
1980 8,230 : 94 - 8,324
1981 9,292 116 - 9,408

FUENTE: Direccifn General de Econamfa Agrfcola, S.A.R.H.

Amarics Estadfsticos de Oamercio Exterior, S.P.P.



-.fl -

menes y precios de 1os productos camercializados en las principales centra- -
les de abastss, hacen fmposible establecer un contml que en un mamento da~
do determinen las condiciones futuras sohre el camartamiento de la demanda,
A pesar de lo anterior estimamos, con base en las cifras de produccin nacio
mlysudesttmparacomm industrial y fresco, qnel:-datarﬂaparael- :
periodo 1982-1985 mo presentard variaciones significativas. e
1a situacifn descrita anteriommente reclama el establecimiento de ruevas huer
tas en las zomsaptasparasucultivoaefectndeobtenerum;u‘odmménsu
ficiente para incrementar los actuales niveles de consumo, ya que estd daws
u:adoqueelchabacamaunafrutadeanpliaaceptacidncuyobapmvelde
-oferta limita la expansi6n del mercado. . PR
las caractex{sticas propias del mercado mcional. en el cual cada vez se de~
“manda una creciente gama de productos agroindustriales,. as{ cam la expans16n
" del mismo chservada durante los dltimos 15 afios, aunada a la disminuci6n.en
1a produccitn de chabacaro, son los factores que refuerzan el objetivo de am
plimiﬁndesuculttvomoorﬂiciom rentables para los fruticultores nacio
. males. (10-12) . )

EERIRRE m-speemm pu:obame. .

Walmenteelmaaopaxachabacam fresco ro es my preciso debido a
) que la mayor proporcitn de la produccién se encuentra sujeta a la demanda de
" 1a industria procesadora para la elaboracién de diversos subproductos.

* Ante esta situaci6n, el mercado probable para el chabacaro en estado ratural -
. es muy amplio particularmente en los grandes centros urbaros, aungue deperde
. en huena medida de un incremento de la produccifn que por su escasa rclevan-

cia actual el consum ro es considerable, por lo que ro es un producto que
sea tan preponderante en los gustos del consumidor como lo son otras frutas.
' Para ampliar el mercado de chabacano, tanto fresco caomw imdustrial, es nece- -
sario aumentar las freas de cultivo, para que irﬂq)eni.lmtenente de satisfa-
. cer la demanda del sector industrial, se canalice un mayor volumen al consu-
. mp.directo y dismimya el precio al consumidor fimal, (L0-12) '
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3.11.4.- CARACTERISTICAS DE IA QFERTA.

la oferta de chabacano en M&xico actualmente se presenta a dos niveles
dque son cam fruta fresca y cam productos industrializados. La primera no
enfrenta una fuerte campetencia por el mercado por efecto de erncontrarse su
mamente atagmizados y dispersos los productores. En efecto, de acuexdo con
los registros de CONAFRUT, referente a las Asoclaciones de productores, en

€l caso del chabacano Unicamente se encuentran registradas cuatro Asociacio~ -

nes de productores de fruta que cuentan con aproximadamente 150 socios y que
est4n ubicadas en el estado de Guerrero uma, Sornora dos y Zacatecas con una.
(). ' .

Ante esta situacifn, los intermediarios son los que ejercen un estric-

to control de la oferta de fruta fresca en el mercado nacional, tanto de la
fruta con destiro a la industria camw para consum danéstico. De esta manera,
la participacién de los fruticultores en el mercado estd limitada en su fase
dist:ributi‘va Y su caiaacidad de negociacifén frente a las empresas industriali
zadoras, as! como de los intermediarios rurales y regionales, es sumamente -
reducida al no contar con una organizacién eficiente que les permita colocar
directamente en el mercado sus productos. (12).

Ocmopmductgpmcesadolaofe#tadechabacam se encuentra en un esta-
do de oligopolio por las grandes empresas industrializadoras de alimentos en
Mé&xico, compitiendo por el mercado a nivel de marcas y presentaciones comer-
ciales, ya que los precios de los productos no presentan diferencias aprecia
bles por ser elaborados en forma similar y empacarse en envases la mayorfa -
de las yeces idénticos. (24).

De acuerdo con los datos de la Confederacifn Nacional de Camaras de Co~
mercio la "alimentacifn de la poblacién del &rea metropolitana de la Ciudad
M&xico est4 supeditada a los intereses de mieve empresas transnacionales que
elaboran 444 productos, y que tienen entre otros el moropolio en la produc-
cifn del 75% de enlatados, 95% de leches industrializadas y el 100% de los -
alimentos para infantes",



-

neaataxmerasecomtataqdemﬁnicmenteenelcasodeldabammsim—
de casi todos los pmductos alimentarios, el mercado mexicaro presenta una =
situacifn de oligopolio que .les permite imponer pautas de consumo a la pobla
cifn adends de controlar el mercado en su fase de oferta y camercializaci6n..
(24)

CUADRO # 6

PRODUCCION NACTONAL Y SUPERFICYE CULTIVADA EN 1980 DE CHABACAND FOR EN-
TIDADES FEDERATIVAS.

CHABACAND ‘1980
ESPECIE T SUPERFICIE. .. . PRODUCCION

TEDOS. PRODUCTORES RIDG0 . TE¥D: TOTAL RIBO TEP. TOTL
_ ~ CHABACANO 1170 . 820

. B.UM 787 383 5292 2938

. AGUASCALIENTES © 187 - 187 983 - 983
BAJA CALIFORNIA NORTE 45 -~ 45 379 - 379
CORHUTLA A 19 - 19 18 - 18
CHIHUAHUA 85 1 86 694 1 698
DISTRTTO FEDERAL - 43 43 - 544 544
DURANGO - 35 - 35 150 - 150
GUANATUATO . ' 19 - 19 120 - 120
HIDALGO _ 4 - 34 250 - 250
JALISOO 55 - 55 606 - 606
MEXICO 39 93 132 398 630 1023
MICHOACAN 2 8 10 14 68 82
NUEVO LEON - 12 - 12 153 - 153
OAXACA - 61 61 - 325 325
PUEBLA - 130 130 - 1110 1110 -
QUERETARO 33 - 33 22 - 212
SAN LUIS POTOST - 1 1 - 63 63
SINALOA - - 14 14 - 82 82
SONORA 189 -~ 189 1075 - 1075
TLAXCALA - 9 3 - . 5 51
ZACATECAS 3 13 46 240 61 301

FUENTE: Subdireccifn Camercial, CONAFRUT,
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La oferta de chabacaro fresco por entdades federativas se ubicS duran-
te 1980 en 20 estados, schresaliendo por su fmportancia Puebla, Sonora y el -
Estado de Mé&xico con una aportacifn en conjunto del 39% porcentaje altamente
significativo ya que los otros 17 estados productores aportaron el 61% res-
En importancia se siguen Aguascalientes, Chihnalma, Guanajuato y Jalisco.
(ver cuadro No. 6).

Camo producto industrializado la oferta se concentra en las empresas —
General Foods, Arderson Clayton, Del Monte, Campbells, Mc Commick, Kraft, -
Gerber, Jwmex, Del Valle, Hérdez, Ejtdal, Valle Redondo, Pascual, etc., que
abarcan el territorio nacional coni:rodqctosprocesadosyquemcmpiten-
con los elaborados reglonalmente en las zonas pmdwtnraspou:‘nanhemcarac
terfsticas diferentes, en su presentaciﬁn y elaboracidn,  (24}.

3.11.4.1.- TENDENCTA FUTURA DE IA OFERMA.

Es necesario hacer notar que en el proceso productivo se presentan una
serie de fenfmernos que inciden directamente en la oferta esperada para cada
ciclo, independientemente de las labores culturales realizadas para obtener
una mejor calidad y mayores rendimientos, Estos fenfmenos estdn relacionados
con los factores climatolSgicos que cuando se presentan en situaciones ex-
tramwsas gran parte de la produccién no alcanza a desarrollarse campletamen
te, tal es el caso que se presentf en el Estado de Sonora durante 1977, en
que a pesar del incremento de un 70% en su drea cultivada la produccién fue
de apenas 217 toneladas, volumen que quedﬁ my por abajo de los rerdimientos
rommales y en relacifn al afo anterior en que con una extenSIGn de 100 hec-
téreas se cosecharon 1,000 toreladas. =
Se estima que al producir en cordiciones rormales las plantaciones ya esta-
blecidas, asf cam en pleno rendimiento de los &rboles j6venes y la incor-

'poraciﬁn de meyas &reas dedicadas a este cultivo permitixd a un mediano —

" plazo integrar una oferta de chabacano mds consistente para atender 1a de-
marda cada vez mayor que presenta el mercado nacional tanto en estado matu-
ral com procesado. (12-24). '




De acuerdo a las estimaciones realizadas por la CONAFRUT, cuadro No. 7,
'Ia tendencia de la oferta actual nacional es de un ligero incremento al pa~
sar de un yolumen de 8,230 toneladas durante 1980 a aprmdnadamente 9,726 en
1984 y de 9,876 toneladas en 1985, - :

Recientemente, para la elaboracifén del Plan Frutfoola.Nacional, la uni-
dad de Planeacifn de la CONAFRUT, analizando las necesidades mfnimas de ocon-
suo para 1988, calcula que existirs un déficit de producci6n de 30 329 ton.
Esta unidad propone que deberf programarse el establecimiento de plantaciohes
del chabacano para el préximo sexenio (1982-1988) de 6991 hectdreas.
’l\anmtivamente, Yy en base a estudios agroecolégicos se de.finieron cuotas esta
. tales que a contimiacifn se resumen:

ENTIDAD

BATA CALIFORNIA NORTE — —— 1000
COAHUILA _ ' 120
-OOLIMA, ———— ; : 72

| GUANAJUATO. 1000

- MEXICO - 590
MICHOACAN 586
SAN LUTS POTOST — 150 ,
SINALOA 73
SONORA : 1300
TLAXCALA 100
TACATECAS 1000

QUERETARD 1000
‘ ' 19y,

For su parte, de las :lmi:ortaciones (ver cuadro No, 8), se estima un incre
mento que vendrd a reforzar la oferta interma de chabacaro al pasar de 144 a
283 toneladas, de 1982 a 1985, respectivamente. Por lo tanto, si mo se incre-
mentan las superficies en las zonas productoras o se desarrollan muevas zonas
deprodlwcidnenelmaiimnplamlaofertaesperadaser&superadamnaeces
por la demanda. _ |
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CURDRO # 7

PROYECCIONES DE 1A PRODUCCION NACTONAL DE CHABACANO

1982 - 1985
_(Tén, )
2R0 VOLUMEN
1982 9 435
1983 ' , ' 9 579
1984 ' 9 726

1985 ' 9876

FUENTE: Proyecciones elaboradas por la Subdireccifn Comercial,
CONAFRUT, en base a series histfricas de la S.P.P. y
S.A.R.H., por el mStodo de mfnimos cuadrados.
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. CADRO 3 8

PROYECCIONES DE PRODUCCION MACIONAL E DMFORTACIONES

1982 -~ 1985
. (Toneladas)

. Produccidn Consumo Naciomal
LU . Maciomal - .- .. - Importaci6n = Aparente
1982 9,435 144 . 9,579
1983 ‘ 9,579 ) 180 ' . 9,759
1984 ‘ 9,726 226 ‘ 9,952
1985 9,876 283 10,159

FUENTE: Ooo:dixabidn de Planeacifn, Programacién y Organizaci6n. CONAFRUT.



QUADRO 3 9

PROYECCION DE DMPORTACLONES DE CHABACANO JNDUSTRIALIZADO.

1982 - 1985

" {Ktlogramos)
ANQ .Desecado c/hueso ' ~ Desecados s/tmeso Total
1982 12,506 131,895 144,491
1983 13,251 167,112 180,363
1984, 713,940 211,731 225,671
1985 14,665 ' 268,263 282,928

FUENTE: Subdireccifn Gamercial, CONAFRUT,



3.11.5,~ COMERCTALTZACION,

Ia comercializacifn del chabacano al Igual que otros frutfoolas enfren-
tan groblems . comnes ariginados principalmente por la falta de arganizaci6n

de los productores, organizacién tan necesaria desde la fase de produccibn -
hasta 1a nfs camplicada para el sector agrfcola que es 1a camercializacién.
1a comercializacifn se caracteriza por una excesiva intermediaci6n ‘que inclu
ye el acaparador rural, el mayorista, el medio mayorista y el minorista, con
formando una estructura de intermediacifn que repercute en un encarecimien-
. to sumamente alto de la gran mayorfa de los productos frutfcolas pomendolos
muachas ocasiones fuera del alcance del grueso de la poblacibn. (12).

oo producto procesado (Jugo y néctar, memeladas, fruta deshidratada,
etc.), igualmente alcanza precios elevados camo uma consecuencia de la es=—
tructura de comercializacidn establecida por las empresas industrializadoras
y distribuidoras ya que éstas han adoptado una -polftica de no campetencia en
precios sino a nivel de los mercados en base a la diferenciacién comercial -
de los productos que elaboran, situacifn que les permite controlar los mir-

-genes de ganancia para cada uno de los procesos de camervializacifn en detri
mento de los fruticultares y del consumidor £inal, (24),

3.11.6. PRECIOS

" Los precios para el chabacano en México son principalmente de dos tipos,
unos para el producto en fresco que son en extremo variables durante el afo,
Y 165 del producto procesado que varfan de acuerdo a la presentaci¢n que se
trate. Por ejemplo, para los jugos y néctares los precios son nommalmente uni
formes durante todo-el afio, a exoepc:.ﬁn claro de-los incrementos normales o-
midosparatndoeltipodepmducmsmcesados ‘lo mismo sucede para las
mermeladas, que sufren yariaciones mfnimas y ademds siempre acordes al nivel

do precios prevalecientes para el mercado nacional de estos productos, para
1a frota desecada existe um fuerte variacién de precios en temporada de fin
" de aio, debido a que es en estas fechas cuando su demanda se incrementa sus-
. tancialment2, sitnacién que es aprovechada por los comerciantes para encare-
cer el pmodmto cm .
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Los precios para-el producto fresco tradfcioralmente han sido altos -
comparativemente con el nivel que alcanzan otxas frutas de la temporada, de
bido principalmente a que la oferta es muy reducida y con caracterfsticas -
de alta perecibilidad que determina una merma hasta del 10% respecto al pro
ducto total, los factares mencionados influyen para que tanto los producto-
res cam los intermediarios aumenten su i:recio de venta a fin de recuperar
las bajas sufridas, tanto en la cosecha camo en la canercializacién. Por -
otra parte, el nivel de precios estd determinado por el nivel de oferta, la
cual al ser deficitaria repercute en cotizaciones elevadas, tanto por los -
mtemediarioscamporlaserpresasbrx&sadorasquienesporompartea—
demis tratan de acaparar los mayores volamenes de fruta posible con el fin de .
domipar el mercado via la oferta posterior del prodnct:o (12).

1os precios actuales para la fruta fresca oscilan entre $80.00 kilogra— :
mo, para las variedades mejoradas y $18 .00 kilogramo para las variedades crio
llas. Al medio mayoreo presentan una gran diferencia que hace mds atractivo
el qxlti\‘ro..de las variedades mejoradas con destino al mercado camo fruta de
mesa, es decix, los precios prevalecientes son mds atractivos para los fru-
ticultores, ademds de presentar mejores facilidades de camercializaci6n prin
cipalmente en el mercado del D.F, y Nuevo Lefn, enlosaxal%selocaliéan- .

vanasdelasmprsasprocesadorasde&stafmtaylosprﬁtipal&smczdos
de consumo. (24).

Uno de los problemas a que se enfrenta contimiamente el fruticultor se
relaciona con los bajos precios que obtiene de las empresas procesadoras y
de los intermediarios rurales, consecuencia de su baja capacidad de negocia-
¢ifn en el proceso de mercadeo, a p&car de lo cual las comdiciones de camer-
cializacifn le resultan altamente redituables al existir un déficit en la -
produccisn nacional ,

Otro problema frecuente se refiere a los precios reducidos sumamente, que -

ID?a‘m’ata‘bresmralespaganalospmoductomespo:lacau;madelafruta
en huerta, situacién que les cbliga a recurrir a otros intemediarios e in-
cluso a oarrir directamente con su producto al mercado en busca de mejore-
precios. Pox otra parte hay que hacer motar que son escasas las lmertas que
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que cultivan el chahacaro utilizando variedades mejoradas, asistencia técni
ca, riep, etc. (12). 4

De acuerdo con los datos contenjdos en el cuadro Mo, 10 en el que se -
relacionan los precios pramedio amales para el chabacano tanto de varieda-
des mejoradas camo de fruta criolla, se puede cbservar que existe un margen
my awplio entre los precios nrales, los de mayoreo .y los de mermdeo, es~
timdndose durante 1980 un margen en alrededor del 280% entxe el precio me-
dio rural y el precio al memmdeo, considerdndose que es el intermediaric -
minorista el que incrementa en forma mis ircisiva los precios. Por otra par
te, se estima que las variedades mejoradas alcanzan precios 400% superiores
a las criollas, ro cbstante, las primeras llegan al mercado de la ciwdad de

- MéExico en volfimentes myy reducidos y es el chabacano- cxjollo el que tiene .
mayor demanda como consecuencia de su disponibilidivl, (24).

El precio al mayoreo i:ara el chabacarno procesado prevalceciente durante
el mes de junio de 1980 en el mercado de los Estados Unidos de Norteamirica

B . fue de $ 2.35 dolares/libra de acuerdo con los datos proporcionados por la

emgresa D.A. Mc Crea & Son de Yancey Texas, U,S.A., y por su parte la Guba-
jada estadounidense en M&xico reporta un precio pramedio de § 2.74 alares/
libra para 1978, que es mis alto cmﬁ:arativa:mte camo consecuencia de la -
estacionalidad de la produccifn y del nivel de la demanda durante esta tom~
porada. (24) ' o

De acuexdo con lo expuesto anteriomente, las exéestativas del mercado
para la ampliacifn del cultivo del chabacano son inmejorables para que los
productores cbtengan un alto nivel de rentabilidad por lo que se pucde con-
cluir que su cultiyo es atractivo econfimicamente en el mediano y largo plazo.

3.11.7.- COSTOS DE MERCADED,

- La camexrcializacifn del chabacaro com fruta fresca en el mercado ra-
cjonal presenta una estructura de intermediaci6n compleja que incide direc-
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CwDR0 # 10

WMEDIOMDEWFMNEW
DE 1A MERCED, D. F.

PESO/Rg.

1973 278 430 14.76
1974 2.68 4.30 17,70
1975 3.5 549 14.65
1976 3.97 '6.50 .74
1977 T sa0 _ 6.59 " 21.09
1978 6.5 11.50 - 23.80
1979 8.41 16.33 . 29.87
1980 13.24 | 19,53 37.20
FUENTE: D.G.E.A., S.A.R.,H. y Subdireccifn Comercial de CONAPRUT,



. tamente en una eleyacifn sustancial de los i:tecios de apraximadamente 250% al '
consinnidcu:firalcuarﬂoseu‘atadevariedadescnéllasydel300%cuan'dom'

" de variedades mejoradas, queeconsecuemiadirectadelaeweswainteme—

diacidnque.i.mluyemlamaym:parte de 1as veces al intemmadiario rural, el
camisionista urbano, el Mtemadiario medto naym‘is‘ba y €l minorista confor-

nanhmaestmctu'adeintemadiacidnenlamladamn&atadecbtener o
elﬁ:dmbadicio (12-2(). ' :

A pesar de existir tradiciomalmente una oferta deficitaria del producto.
fresco, 1a fruta que se canaliza al mercado por lo general es de baja cali—
dad y de precios carparativamexrte altos, lo que mo basta para que los marge-‘
msdecamializadbndednba@msewactericaspardﬁeremialesm-
marcados mﬂumos no ﬁnimnte por los intermediarios sino tambifn entre
otxos factores ror los nqnestns, gastos de cosecha, maniohras, transporte,
almactn, etc.

Para la fruta procesada losmstosdemeadcovarfandeamenbal producto
comercializado ya que en términos genexales el proceso de transformacifn, em-

pagque, transporte, etiquetado, etc., asf com los impuestos que causa impli-
can un costo mis elevado, que por la fruta en fresco, de lo que se infiere -
que las empresas procesadoras gl@an:anun&na_rgmhruinparunidaddeproducbo
del. 60% cammﬁﬂmylaseni:rsas camercializadoras el 258, por lo que en -
- téxminos consexvadores los costos de mercadeo representan un 100%, (12).

Deamerdoconlairtfmcﬁnmiomdaparlasemresaspmce&ndo- :
ras, en el caso de los jugos y néctares que se ofrecen al consumidor en latas
de 375ml. el costo del emvase es mis alto que el costo de los ingredientes,
mstnqne-repercuteenelelemdppreciofﬁnlap@ardelomleste tipo -
de productos gozan de amplia aceptacifn por sus caracterfsticas de conserva-
ci6n,. sabor, mamuabilided y disponibilidad. SituaciSn similar presentan las

. frutas deshidratadas y otros subproductos frutfoolas. (24).

" Las anteriores estimaciones del costo de mercadeo otorgan un amplio mar-

' gen de gamancia susceptible de reducirse en la medida en que sean los propios .
fruticultores a través de la integracién de su actividad econdmica los que co
mercializan sus productos, redmﬂaxﬂo en bereficio del mercado para 1os misos.

yparaelcommdacfnnl
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: posts ror rm
CORCHTI0 IR [SVEESICH FPOCA IS SPLICACION  ypymacow  EPTARA  AVLIGACIONES  DWITARIO JORKALES/PIA T asrm TR

S.= EFRRANIZNTAS DTILIZADsS.

s) Gsrrettilla [] 2,%07.00 : . 2,907 2,507
») Pales : 240.00 1,440 140
@) Pioes 390.00 2,340 T 2.040
4) Restrilles 2 284.00 . 568 568
®) Porretss 4o 1.5 Ma, 2 €25.00 L 1,2% 1,250
£} Tijerss gare podsr sango eerte ] 1,)90,00 1,3% 119 )
@) Tijerss pars poder asngo large 1 1,000,00 1,000 1,000
6.~ PLANTICION. . ) ]
a} Aptrture ds cepas Eaere : 200.00 n £,000 . 6,000
b) Llenado de cepan Pebrers 200.00 10 2,000 2,000
e} Treso § construocide de regedepen ¥ Taare _ 200,00 R+ 3,00 3,000
osnales, . o .

4) Riego de plantecida . " Pebrere . 1 Moo 73,00 ) 3 73
@) Regedores . 200,00 ] . 400 | . 400
£} Adquisicién de tutores Pebrere : 113 tatemne 19.00 . 3% 3158
8) Mosdile 2 Kzse . 75.00 130 150
%) Celocr 188 : Pabrere ) 200.00 2 400 . 400
1) Despaate Tabrers : . 200,00 . 2 400 400
Te= OTROY

8) Liapia de eansles ) 200,00 2 400 400

-Gl =

” 19,600 98,35 184156
INPREVINON 108 1,1 64,191 85,971
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-~ 8) Raevree ) " Juste, Ostabre . .- 8 %00.00 : 1,000 1,000
) Seshiarhes : Rarse, Septicabre . i 200,00 - T 32 4,400 © 4,400
a) Jornsetéa do enjeten . Pobrero, Juaie . - 200,00 ] 1,000 4,000
d) RBacelsde del tremse fsrse, Oetudre 200,00 2 400 400
- Cs) : : . 2.9 Kge, S faw, ? 2.00 . 10 10
« Sulfste do oebre 2,9 Rge. $ Kan, . 2 44.00 2] 0
@) Peda &» forsscién - Dioieadre .o . "~ 200.00 | B L 400 : e - 400
2.= RIZOOS Y DRXRAIY , S -
a) Reconst, de Beg. y Sansles Juate, Ostabre o 200,00 [ 1,200 1,200
b) Mdserv de riegos y eoste 2 per mee, 12 al sie Co- 60.00 120 . 12
. @) Ragedoree . . . 200,00 " 4,000 N 4,800
J.o PLAGAS NA® CONUWES: Pulgén, Arels Roja, Fraiieaille, '
. Reoams y Negate de le hogs,
o= PHFTDRDAIRS RAS CONUWES: Chabuistle,
Pudrioiés osfd del fruto, Pudricida =
de 1s refs, Pudricils del tronce gy -
Gomenin, .
8, CCNTROL I8 PLAGAS T ENFI DXEDL2ES, ] : .
a; Malathien 50F L.F, AT} a.e. 1,419 Las, o) 154,00 : M. - 29
b} Gusetion 20§ L.Z. : 413 c.0, 1,419 bs, 3 223.00 . 30 20
o) Sevis 80% P.H. 473 a», 1.419 Ken. -3 2).00 - )} I 33
d) Agrimtoin 500 P.N, . 943 Qra. 2.835 Kee, 3 212.00 02 ]
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0) Salfste de potesia 4,725 Kgu, [] 3.92 : 19 . 4
4) Aplissciéa Pebrere, Jusle 200,00 t 400 ’ ) 00
o= OTROS. o i i . o o
o) liapie o eansles ' 12000 2 400 . —ifl.,
- ’ : ] 14,200 3,618 16,018 -
LrmvIaTes 108 15,620 4,25 19
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a) Restree . Juate, Ostabre .  4%0,00 : 900 900

3} Dashiertaa ferse, Sartisabre ¢ X 200,00 ) 4,000 4,000

@} Porassiés de sojetas Pebrero, Jeaie 200,00 [ 1,200 : 1,200

4) Basaleds ¢ol treaee targe, Oatshre 200,00 3 600

- Cal ’ 3 Rze. 6 Nen, 3 2,00 17 72

~ Bulfsle 4e cebre 3 ke, - .6 X, 2 44.00 : . W E )

@) Peda de freotifieseiéa y sruntelade Dioieabre . ' . k00,00 i - 400 o 400
2.= AIHFICH T DVENASE ' ' ' : .

8) Reoonst. de reg. y csasles ' Jumae, Catubre : 200,00 [ . 1,200 1,200

. b) Wisero de riegos y cosve - . 4 por men, 24 8} she : 60,00 - ’ 1,440 . a0
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8) Gusstio-. 207 L.¥, © 1,260 Lta, 1.700 Lta, 3 225,00 st &3¢

o, Sewin 807 F.H, 1.260 K=m,  3.780 Rgze, 3 23.00 &1 -~
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d) Aplicsoidn ) Pebrere, Juste 200,00 . 4 800

Sum AOHA ) . ’ ‘ .
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8.0 01908, ) .
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IV .~ RESUMEN

* La ;\atrta del, chabacaro es al parecer, el Turquestdn y Mongolta. Fste fru
tal aparecis en Furopa al principio de la era cristiana siguiendo dos vfas,
e].dlahacamfueintmducidoauédcopor los espamlesthu'antelaémcade
1a mlonm

* E1 Srbol es basténte gramde, pero no suele pasar de 778nvetzds de altura; sus
ramag generalmente son lisas y marrones, con reflejos rbjos 1) viblei:as. En =

 general el chabacano es una especie autofértil en lc‘q{:e se refiere a varie-
dades camerciales.

’_* Este frbol se puede cultivar en'u_na gran &rea y su resistencia a medios eco=
16gtcos un tanto hostiles le permiten desarrollarse afin en lugares poco pro-
picios. Su 4drea gebi;r&fica se extiende desde los confines del Sahara hasta -
las altitudes del Himalaya.

*Elcl‘nabacamseadaptamejaramclinacontinentalymechterrsneoqueaun
clinauarittno

~ * Bn cuanto a variedades extranjeras queda de manifiesto aue conviene estable—
cerlas preferentemente en el noroeste del pals y en particular en los estades
de Baja California Norte, Baja California Sur, Sonora y Chitmahua.

* En 1o que se refiere a la regifn central de la Repblica Mexicana las locali-
dades y el material frutfcola con mis posibilidades de adaptacién se presenta
en las paginas 22-25.

* En 1o que se refiere a suelo, el chabacano es un &rbol rdstico poco exidente
y aunque es cultivado en un amplio rango de ellos, prefiere los ligeros, cili
dos, permeable_s, arenosos, pedregosos y po_co:fértileﬂ.

*;Hay tres patrones apropiados camercialmente para cliabacam, pléntutas de cha-
‘bacano, pléntulas de durazro y plintulas de ciruelo.



#* Las variedades de chabacano que comrmente se utilizan en muestro pafs -
son los siquientes: Blenheim, Tilton y Canino. Ademis se plantan los ti-—-
pos criollos seleccionados por el C.P. de Chapingo y por CONAFRUT.

‘ *Sepr&enbauncélculodebalamehfdriooparapoderdetaminar los reque-
rimientos de agua de este frutal. '

* En cuanto a fertilizacién se menciona aplicar 50 gramos de nitrégemo, 25
gramos de f6sforo y 25 gramos de potasio por cada afio de vida del 4rbol.

* E1 chabacano tiene problemas de c&npetencia con malezas amales y perennes
de hoja ancha y angosta. El cambate puede ser mecanico o qufmico.

* Fn lo referente a poda, contrariamente a la mayorfa de las especies fruta-
les caducifolias el chabacano adulto es sensible a la poda.

[y

* En cuanto a cosecha y empaque, por el deficiente manejo de este producto

se calcula que aproximadamente se estropea y se pierde un 15% de la fruta @ -

a causa de golpes y de presiones exteriores por scbrepeso.
* E1 60% de la produccién nacional de chabacano se destina a la industria.

* La produccién nacional es insuficiente para satisfacer la demanda, por lo
que cada afio se camplementa la oferta interna con importaciocnes principal-
mente de chabacano deshidratado procedente de E.U.A.

* 1a comercializaci6n del chabacano presenta problemas originados principal-
mente por la falta de organizacifn de los productores.

*Enloqueserefiereaia recuperéciéndelainversién, el punto de equi~
librio se produce al 50. afo. En cuanto a la Tasa Interna de Retorno (TIR)
esta es de 55.716; porlomalelcultivodelchabacamam:aatractiva-
inversifn a mediano y largo plazo.
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¥. CONCLUSIONES

El chabacano es una alternativa para el cambio de cultivos
tradicionales por los frutfcolas de tal manera que se llegue a
maximizar el empleo de los recursos; con esto se puede contribuir
al desarrollo y éxito econémico de muchas pequefias regiones que
por una u otra razén presentan buenas condiciones climﬁtlcas pa-
ra el. cultivo de este frutal ’ ’

) Se definieron las zonas més ébfas para'el cultivo del éhabg
vcéno en el paIs,'én_base a estudios que permiten presumir con -~
fundamento due, muchés de las variedadeS‘de chabacano cuitivadas
'en'Europa y los Estados.Unidos,'tienen buenas posibilidades de -
adaptacién a nuestro pafs. Tebricamcnte la regi8n en México .con
.mayores posibilf{dades agroclim&ticas para el cultivo de chahaca-
nos del extranjero es el Noroeste y en particular los estados do
Baja California Norte, Baja California Sur, Sonora y Chihuahua.v

Sin embargo, esta regionalizaciﬁn éuede ampliarse a otros -~
estados del centro del pafs como: Zacatecas, Aguascalientes, Gua
najuato, San Luis Potosf, Jalisco, Michoac&n, Hidalgo, Tlaxcala,
' México y Puebla. .

En estos estados el material frutfcola-que debe de tomarse como
base péra el establecimiento de huertos fenol8gicos debe scr de
la Yariedad canino y selecciones de chabacano criollo.

Para un dictamen técnico definitivo de las zonas propuestas
para el establecimiento de huertas fenolSgicas debe realizarse -
estudios edafolégicos y de disponibilidad de agua en las &reas
con posibilidades clim&ticas para el chabacano.

.E1l mexcado del chabacano presenta una situacién especiél re
ferente a la oferta tan limitada que se presenta a una demanda ~
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mucho mas amplia en el mercado .intemo en sus diversas presen-
~aciones. Esta situacidn se debe, por una parte a la poca su-
perficie actual dedicada a este cultivo, asf como a los bajos
rendimientos que se obtienen en las entidades productoras, de-
rivado todo ello de las deficiencias agrotécnicas y a la mala
eleccitn de variedades.

E1 subconsumo de chabacano en méxica ya sea en estada na-
¢ural o procesado, es 6casionado principalmente por el elevado
precio de venta al menudeo, el cual es incrementado por el ex-
cesivo nfmero de intermediarios que' participan en la comercia-
lizacidn del producto.

Por lc gue se refiere al mercado externo al aumentar la -
produccidn de esta fruta se contribuird a reducir las importa-
-¢iones, coadyuvando de esta manera a disminuir el déficit de 1la
balanza comercial Que presenta nuestro pais, con el consiguien-
te ahorro de divisas. '

Todos estos factores presentan un panorama gque hace impos-
tergable el desarrollo y fomento de explotaciaones frutfcolas de
chabacano, que abastezcan al mercado nacionalApara lograr cubrir
la demanda real y potencial con productos de buena calidady a
precios accesibles para los consumidores.
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NI RECOMENDACIONES

R 2 fin de conocer aspectod tan 1mporténtes camo la brota-
cifn y la floracidn, los periodos de tiempo entre la floracion
'Y la cosecha de la fruta de las diferentes selecciones y varie -
dades, sus epocas de cosecha, se deben realizar estudios de fe
nologfa en cada zona propuesta, tanto de los materiales locales

camo de .los introducidos. ’

Se deben de rescatar los materiales criollos sobresalien-
tes para la formaci®n de una coleccidn nacional,.pafa su evalua
citn y posible creacidn de variedades gue superen a las introdu
cidas en calidad, rendimiento y aceptacidn. Ademas se deben eva
luar estos materiales sobre diferentes tipos de patrones para -
seleccionar aquellos que presenten las mejores caracteristicas.

En cuanto a 1a‘obténc16n y/0 evaluacidn de materiales, es
deseable que estos manifiesten las siguientes caracteristicas: -

~a) Buena adaptacidn al medio.

b) Alto potencial de rendimiento.

c) Alta calidad de fruta.

d) Resistencia a plagas y enfermedades.

e) Resistencia a manejo, transporte y almacenamiento.

Es muy importante que las investigaciones realizadas sobrec
este frutal en’los campos fruticolas experimentalies del pais, -
sean difundidas ya gue actualmente no se dispone  de esta tecno-
logfa en donde realmente se necesita.

Es necesario implementar trahajos experimentales para deter
minar la lamina, &poca e intervale de riego.

Se debe determinar la dbsis optima-econfmica de N-P-K, el
metodo y €época de aplicacién, para diferentes suelos y variedades.
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* En el tema de control de plagas y enfermedades se menciona
ron algunos productos quimicos, no hay que olvidar que primera-
mente hay que realizar pruebas de evaluacidn de esfos productos
en cada regibn, ya que las plagas pue'den llegar a presentar re-
sistencia a alguno.de ellos.

Las heladas son uno de los factores limitantes mas impor-
tantes para el cultivo del chabacano por lo que se debe selec-
cionar muy bien el terreno en donde se vaya a establecer la -~
plantacién. o



- 93 -

Vil. BlBLIQGRAFIA

1.- 2bricots. mscribticn de variet€s et de porte—greffes, INRA-CTIFL. la
Grande Ferrare, Francia. 1980. 57 - 64'P,

2,- Mbricots. mscriﬁtim succincte de varietés. Centre tedmnique interpro-
fesionnel des fruits et legumes (CTIFL). Documents No. 23, Francia. Julio
1979. :

3.- Jpuntes de fruticultura. 1976. 5 ed; Madrid. Publicacimes de extensitn
agraria, 225 P.

4.-Bram Rojas. -1979. Establecimiento de huertos frutfcolas. México. 141 P.

5.~ Calderfn Alcardz E. 1977. Es esfuerzo del harbre, Fruticultura General.
la. ed; MExico. ECA 759 P.

6.- COUTANCEAU, M. 1971. Fruticultura 2a. ed; Barcelma; ediciames Qikos. 181-
183 P. ' : ' '

"~ 7.~ GHOIX du porte-greffe en fonction du milieu par' les varietés D'abricotier’
peu capatibles sur porte—greffe pruniea, varietfs erigeantes CTIFL doar-
ments No. 63. Francia 1979.

8.- Do la Garza G, J. L 1974. Qmso & Fitopatologia. thiversidad Autnama
de Nuevo Iefn. México. 192 p. : '

9.- e rawel D'esclabm, G. 1968. Tratado prictico de Fruticultura. lo. ed; -
‘ Barcelmna. Editorial Blume 253 P. '

10.- Diagn@stico de la produccifn y la demanda Gel chabacano. Comisifn Nacicnal
Ge Fruticultura. S.A.RH. Subdireccitn Camercial. México. Mayo 1980. 8 P.



- 94 -

11.- El chabacano, su cultivo y ai:rovechamiento en M&ico, Comisibn Macional
de Fruticultura. SAG. M&xico 1972. 12 P,

12.- Estudio de mercado del chabacano. Subdireccifn Comercial, Comisién Na-
cional de Fruticultura, S.A.R.H. M&ico. Mayo 1980. 33 P.

13.- Fébregas Rufz, J. 1962. Cultivo del Albaricoquero. la. ed.; Barcelona
Editorial Sirtes, 96 P.

14.- Gautier, Michel. 1980. L'Abricotier, et su culture; A.F. No. 313. Fran-
cla 29-42 P. ' ‘

15.- Got, Norbert.. 1963. El Albaricoquero. Madrid; Bd. Mundi-prensa. 172 P.

16.- Hartmann, Hndson T. y Hester Dale E. 1981. Propagacifn de Plantas, prin
A cipios y précticas. 2a. publicacién; Mé&xico. C.E.C.S.A. 814 P.

17.- Mora Jaccho, J. 1976. Prontuario de enfemmedades de los frutales y su
- control. M&xico, Camisifn Nacional de Fruticultura, 71 P.

18.- Mora Jacobo, J. 1975. Prontuario de plagas y su control. México. Comi-
sifn Nacional de Fruticultura, 70 P.

- 19.- Nieto Marquez, E. 1982. Camnicacién Personal.

. 20.- Nieto Marquez," E, Distribucifn tefrica de dlabacams de importacifn en
México. Programa de agreclimatologfa, CoordinaciSn de Planeacifn, Pro-
_gramaci6n y er:ganizaciGn.' Gomisién Nacjonal de Fruticultura. S.A.R.H.
Mé&xico. 1979. 16 P. ’

. 21.- Nieto Marquez, E.‘ Gufa préctica pata el cilculo del balance hfdrico pa
ra frutales. Programa de Agroclimatologfa, Coordinacifn de Planeacifn,

‘Pngrnacidn Y Organizacifn, ComisiSn Naciomal de Fruticultwra. S.A.R.H.
1980. 18 P, ' '



- 05 -

22.~ Nieto Marquez, E. Regiomalizacifn agroclimitica en Mé&xico de durazios
y nectarinas de bajos requerimentos de frfo. Coordinacitn de Planea-
cién, Programacién y Organizacién, ComisiSn Nacional de Fruticultura.
S.A.R.H. 1980. 30 p,

23.~ Plaquicidas Agrfcolas. Recomendaciones y uso. Bayer de M&ico, S.A.
bivisi6n Agricola. 1978.

24.- Proyecto especial chabacano. Comisién Nacional de Fruticultura, S.A.R.il.
1980. 180 P. ' ' '

25.- Souty J. 1970. Le Cholx varietal pour L'Abricotier. Francia; Instituto
Agronfnico mediterraneo de Zaragoza. 10 P, '



