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R E S U M E N 

El presente estudio consisti6 en establecer una par -

cela de Tomate (LYcopersicum esculentum) en la Comunidad de los 

"Camachos"• perteneciente al MUnicipio de Ixtlahuac!n del Rio -

Jalisco. con la finalidad de aplicar en ella todas las recomen

daciones tl!cnicas requeridas por el cultivo, para demostrar a-

los campesinos que utilizando la tecnologia adecuada es posi--

ble obtener frutos de calidad y buena producci6n. 

El estudio se inici6 el primero de octubre de 1981 -

Y concluy6 el 10 de Marzo de 1982. se utiliz6 el sistema de --

cultivo de piso, la densidad de poblaci6n Pul! aproximadamente -

.de 25 ,ooo plantas por Ha., ya que surc6 a uaa distancia de un -

metro entre surco y surcm, y 40 cms. entre planta y planta. 

DUrante el desarrollo del trabajo se realizaron las -

siguientes labores: 

1.- un barbecho cruzado. 

2.- Preparaci6n del alm~cigo. 

3.- Surcada. 

4.- Plantaci6n. 

5 .- una escarda;. 

6.- &plicaci6n de fertilizante foliar y al suelo. 

1.- Riegos ( 5 ). 

8.- Aplicaci6n de insecticidas y fungicidas. 

9.- Deshierbes ( 3 manuales). 

con relaci6n a las plagas se tuvo problemas con; Mina

dor de la hoja, pulg6n verde y gusano del fruto. 

Habiendo hecho para su control aplicaciones de rogoD

folidol, Metasysros-Folidol en dosis de l/2 Lt. de cada insectl 

cida en 300 Lts. de agua por Ha., para los insectos chupadores-



y aplicaciones de Lannate en dosis de 2 I.gs./ aa. en 300 Lts. -

de agua para los insectos masticadores. 

2 

sn cuanto a enPermedades no se tuvo ningdn problema, -

ya que se hicieron aplicaciones alternadas de Agrimicyn 500 Y -

Manzanate - D cada semana en dosis de 400 gramos por lOO Lts. de 

agua. 

La producci6n la podemos catalogar de satisfactoria -

ya que se logro un rendimiento de 24 Toneladas por Ha. La cual-

fu~ recolectada en 4 cortes, inici!ndose el primero el 10 de Fe-
-

brero y terminando el 10 de Marzo, en cada corte se recolectaban 

200 cajas con un promedio de 30 r.g. por caja. 



3 

CAPITULO L.- INTRODUCCION 

El cultivo de Tomate ocupa un lugar importante entre las 

hortalizas en el MUndo. Ya que actualmente la producci6n MUndial -

asciende a unos 36•ooo,ooo de Toneladas por afio, cultivadas en una 

superficie de 1•800,000. Hectareas. 

Fuente : Anderlini Roberto, 1976. 

El cultivo del Tomate. 

3a. Edici6n. Editorial MUndiprensa, gspaffa. 

El Tomate conocido tambi~n como Jitomate es un producto

muy apetecido. Adem!s, es una importante materia prima para la i~ 

dustria de la transformaci6n. 

Bl Tomate tiene importancia a nivel MUndial por las si-

guientes razones r. 

1.- su variedad de uso para el consumo en fresco. 

2.- su variedad de uso como ingrediente prncipal en ; J~ 

gos, pastas, bebidas y otros concentrados. 

3.- su sabor universalmente apreciado, ya que existen -

m!s de 120 recetas culinarias. 

4.- su alto valor nutritivo, porque contiene relativamen 

te mucha vitamina A y c. 
5·- su alto valor comercial por unidad de SUperficie 

cultivada. 

El proyecto se llev6 -acabo con la finalidad de orientar 

a los productores del ejido "LOS CAMACHOS" para que aprovechen el

suelo y el agua a su m!xima capacidad. Asimismo que sepan aprove -

char las condiciones ecologicas que privan en su regi6n para que -

siembren cultivos (jitomate) que le brinden una mayor rentabilidad. 



CAPITULO 2.- OBJETIVOS 

1.- Demo.strar con hechos que la rentabilidad del 

cultivo de Tomate, puede ser convincente pa

ra el productor en el ejido "LOS CAMACHOS"· 

2.- Motivar al agricultor del ejido "LOS CAMACHOS" 

para que deje su agricultura tradicional y ..._ 

aplique la nueva Tecnologia Agricola. 

3.- Tratar de unificar criterios entre los produ_g 

tores del ejido "LOS' CAMACHOS" para que ob -

tengan .fuentes de crédito que los esten --

.financiando. 

4.- Incrementar la producci6n del cultivo del -

Tomate en el ejido "LOS CAMACHOS"• 

4 



CAPITULO 3.- REVISION DE LITERATURA 

3.1.- HISTORI~ DEL CULTIVO DEL TOMATE, SU IMPORTANCIA 

Y EL VALOR ALIMENTICIO EN LA DIETA HUMANAo 

5 

3.1.1.- HISTORIA DEL TOMATE : El Tomate (yvcopersicum -

esculentum) segdn algunos investigadores procede de la regi6n -

comprendida entre el perd y el Ecuador y Pu6 introducido a Mbxi

co desde tiempos muy antiguos. 

El Tomate es una planta oriunda del continente Americ! 

no y cuando este se descubri6 ya se usaba en muchas regiones. El 

nombre de jitomate en M6xico, centro y sudam6rica en la actuali• 

dad va desapareciendo y es sustituido por el de Tomate. 

FUer6n los Espafioles los que introdujer6n el cultivo -

del Tomate al continente EUropeo, despdes del Descubrimiento de

America, conservando el mismo nombre con el que se le conocia en 

lengua Nahuatl. 

El nombre vern~culo deriva del Nahuatl XICTLI ; ombli

go y TOMATL ; tomate, Pruto acinoso ; Tomate ombiigado. NO obs -

tante que los antiguos mexicanos llamaban XITOMATL al Pruto de -

LYcopersicum esculentum, la planta no es nativa de M6xico, sino

de Am6rica del Sur y principalmente del Perd. 

tos pueblos indigenas de M6xico y Perd no utilizaban• 

el Tomate en su dieta alimenticia. y por lo tanto los aspaffoles

al introducirlo a EUropa s61o lo hicieron como planta hornamen-

tal. 

El t6rmino Tomate Pu6 utilizado desde 1695 por viaje -

ros bot~icos quienes lo tomaron de las palabras XITOMATE con -

las que los Aztecas designaban a esta planta. 

En el afto de 1550 los Italianos iniciaron el cultivo -

de Tomate ya como planta alimenticia, por lo tanto se considera-
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que fué el primer pais que lo utiliz6 como alimento, 25 aftos -

desp6es se empez6 a cultivar en Inglaterra, Espafia y en el ce~ 

tro de suropa, primeramente también como planta hornamental, -

pero poco a poco fué tomando un incremento desde el punto de -

vista comercial. Después de la declaraci6n de Independencia de 

los Estados Unidos de Norteamérica en 1776 ya ap.reee el cul

tivo del Tomate_ en sus estadisticas oficiales, lo que quiere

decir que para ese tiempo ya se utili~aba en la alimentaci6n. -

A la planta de Tomate se le conoce con varios nombres 

en diferentes paises, as! tenemos que en ; 

Mbico ••• ~ ••••••••••••• •·•. Tomate 

Italia •••••••••••• •·• •••••• pomodoro 

EspaHa ••••••••••••••••••••Tomatera 

Francia •••••••••••••••••••Tomate. 

Alemania ••••••••••••••••••Tomate. 

cita; Rodriguez del Rincon Angel, 1975. 

3.1.2.- IMPORTANCIA DBL TOMATE l El tomate tiene im

portancia a nivel MUndial por las siguientes razones 

cultivada. 

a) •- SU variedad de uso para el consumo en fresco. 

b).- SU alto valor comercial por unidad de superficie 

e).- su variedad de uso como ingrediente ; principal 

mente en jugos, pastas y otros concencentrados. 

d).- su sabor universalmente ya que existen mAs de-

120 recetas culinarias. 

cita van Haeff' J.N.M· 1981. 



CUADRO 

3.1.3.- VALOR ALIMENTICIO DEL TOMATE EN LA DIETA--

HUMANA : 

NO.l.- CONTENIDO DE VITAMINAS EN EL TOMATE 

7 

Tomate Vitamina A Vitamina B vitamina e 

Fresco 

cosido 

snvasado 

Seco 

FUente 

XX 

XX 

XX 

XX 

Fersini Antonio. 1976. 

Horticultura prl~tica. 

3a. Ed• Ed, Diana, M~xico. 

XXX XXX: 

XXX XXX 

XXX XXX: 

XXX XX 

El contenido vitam1nico lo estamos representando con

una(X) para indicar apenas la presencia de la vitamina con(XX~ 

para un buen contenido y con (XXX) para un contenido excelente. 

El consumo de tomate en fresco aumenta en grandes pr,! 

porciones y es recomendado por los M~dieos de todes los Pai 

ses por su elevado contenido de vitamina A y e asi como Bl y -

B2. Lo que seg6n la ciencia M~dica alivia cierto ndmero de do

lencias y persevera un gran ndmero de enfermedades. 

Cita Alsina Grau Luis. 1976. 



CUADRO No.2.- CoMPOSICION QUIMICA PROMEDIO DEL TOMATE 

AgUa •••••••••••••••••••••~••••••••••••••••••• 94.0% 
Hidratos de carbono ••••••••••••••••••••••. •• • .•. 4.0 % 

~asas ........................................... ~o .o % 

Prote1nas •••••••..••.•••••••••••••• ·•••••••••• 1.0 % 

cenizas •••••••••••••••••••••••••••••••••••••• 0.3% 

otros (!cidos, vitaminas, licopeno, etc.) •••• 0.7 % 

100.0 " 

Fuente serrano Cermeflo zoilo. 1979. 

cultivo de hortalizas en invernadero. 

l·•· Ed. Ed. Aedos. Espafla. 

NOta ; La composici6n quimíca del Tomate estara 

sujeta a variaciones de acuerdo a las condiciones del cul . -
tivo, ~poca de producci6n, grado de madurez, almacenamie~ 

to, etc. 

8 



3.2.- DESCRIPCION DE LA PLANTA 

3.2.1.- CLASIFICACION BOTANICA : 

Reino •••••••••••••••••••••••••• Vegetal. 

Divisi6n ••••••••••••••••••••••• ~acheophyta. 

Sub-divisi6n ••••••••••••••••••• Pteropsida. 

Clase •••••••••••••••••••••••••• Angiospermae. 

SUb-clase ••·••••••••••••••••••• Dicotyledoneae. 

Grupo •••••••••••••••••••••••••• Metachlamydae. 

Orden ·•··•·······•···••·••·•••· Solanales. 

Familia •••••••••••••••••••••••• solanaceas. 

~nero ••••••••••••••••••••••••• tycopersicum. 

Especie •••••••••••••••••••••••• ssculentum. 

cita 
~· 
Garcia Duran Bladio. 1979. 

---

J ~.2.2.- CARACTERISTICAS BOTANICAS : 

a).- RAIZ : (pivotante) esta es modificada por las pr!~ 

ticas culturales. cu~do se siembra directamente las raices pi~~ 
' 

tantes son fuertes y extensas pudiendo profundizar de 0.91 mts

a 1.5 mts. con denso sistema de raicillas secundarias. 

cuando el sistema de siembra es indirecto {alm!cigo), ~ 

debido a las lesiones sufridas en el tra.splante, el sistema ra

dicular se encuentra formado por un conjunto de raices secunda

rias extendidas lateralmente, por lo que su desarrollo se efec

t~a en sentido ~ateral en vez de profundizar. 

9 
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b).- TALLO; el Tomate tiene tallo grueso, aarment~ 

so, peloso que se dobla hacia abajo por lo que necesita pa

los tutores. Es herbAceo recubierto de una corteza verde -

'apera al tacto. Su desarrollo generalmente es de 1 a 1.5 -

mts. pero en ocasiones puede pasar de los 2 mts. durante -

el primer período de desarrollo se mantiene erguido hasta -

que el propio peso lo recuesta sobre el suelo, y se vuelve

decubente, la longitud es de 50 eme. en cultivos enanos, -

cuando es joven es pubescente, pero al madurar se vuelve -

broso. 

e).- HOJAS; son compuestas, alternas, imparipina

das, pedunculadas, luboladas de bordes aserrados y angulosos 

formando dientes grandes y poseen una esencia y color verde 

característicos. 

d).- FLORES; son hermafroditas e imperfectas tan

to masculinas como femeninas; pequeñas de color amarillo,-

agrupadas en una inflorescencia pedunculada de colooaci6n -

axilar, compuestas de 3 a 5 flores.Tiene fecundaci6n auto-

gámica. 

COROLA; Gamopétalo compuesto por 5 pétalos unidos. 

ESTAMBRES; Consta de dos sostenidos por el tuvo -

de la corola. 

OVARIO; Es s~pero, bicarpelar y bilocular. 

e}.- FRUTO; es una baya carnosa de tamaño, forma

Y color variable. Con una superficie lisa y brillante, los

hay esféricos achatados y periformes, y el color puede va-

riar de rojo a amarillo. 



f).- SEMILLA : gn las cavidades internas del fruto

llamadas 16cu1os se encuentran las semillas envueltas en el

mud.lago placentario dependiendo su n&nero ,de la variedad de

que se trate. La semilla es amarillenta, grislcea algo renifo! 

me, muy aplastada, la superficie recubierta de pelos grices o 

plateados y escamas. su longitud varia entre 3 y 5 -'l1metros 

y su altura es de 2 a 4 milimetros. La semilla no tiene peri~ 

do de dormici6n, es decir que puede germinar poco desp~es de

haberse cosechado y su poder germinativo es de 4 aftos o m's

en condiciones normales. 

cita sanchez Sanchez osear. 1979• 
. '\ 

3·3·- PRIOOIPALES VARIEDADES DE SEMILLA l LOS agr_! 

cultores de Jitomate en M'xico, tienen a su disposici6n un -

gran mero de variedades, en su gran mayoria son relativame_!! 

te nuevas, aunque cierto n&nero de variedé!des antiguas a6n se 

siembran con producciones comerciales dentro de las primeras

Y dadas sus caracter1sticas particulares de cada una de ellas 

podr~ existir ciertas diferencias como por ejemplo : en cap~ 

cidad productiva, hlbitos de crecimiento, ep6cas de maduraci-

6n o bien resistencia a plagas y enfermedades, etc. 

Nsimismo dadas las condiciones ambientales entre -

las diferentes zonas del pais y a6n entre las localidades de

una misma regi6n, algunas variedades son superiores en ciertos 

lugares y marcadamente inferiores en otros, por lo anterior

los agricultores deber~ elegir acertadamente la variedad mls 

adecuada para su zona de trabajo. 

11 
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Para tratar de clasificar ordenadamente la gran Ca:! 
tidad de variedades de TOmate existentes, se han aplicado dL

versos sistemas y criterios, por tal motivo podemos decir que 

segdn la modalidad y el destino de la producci6n a las varie

dades de Tomate se les puede clasificar en Industriales y para 

mercado, aunque es Plcil comprender que todas ],.as variedades

sirven indistintamente para cualquier aprovechamiento. sin-

embargo cada una tiene caracter1sticas propias que la hacen

mAs idonea para determinado uso. 

Cita Andrevs F.S. Edmond J•B• Senn T·L• 1976o 

3.3.1.- C'LASIIi'ICACION DE LAS VARIEDADES DE ACUERDO A SU USO 1 

_-CUADRO N0.3.- VARIEDADES PARA USOS INDUSTRIALES 

sn Marzano 

Roma 

ROS SOl 

Santa cruz 

Mechanical Harvester (VF-145 ). 

vonder soy Fl 

FUente ;; Ferran Lamich J. 1975. 

Horticultura Actual. 

la. Ed. Ed. Aedos. Espaffa. 



CUADRO N0.4.- VARIEDADES PARA MERCADO EN FRESCO 

FUente 

Platense 

Manzana Determinado 

Marmande, 

Marglobe 

Tropic 

Escarlate ponderosa 

Barajas BUgarin Bibiano. 1981. 

CUltivo de Jitomate en el MPo de Ahuacatlan. 

Tesis Profesional u.D.G· 

3.3.2.- CLASIFICACION DE LAS VARIEDADES DE ACUERDO A 

SU EPOCA DE MADURACION : 

13 

Esta clasiPicaci6n se basa en el n4mero de d1as que -

tardan las plantas en iniciar la maduraci6n desp~es del trasplél,!! 

te. 

As1 pues tenemos variedades de tipo : 

a)·- PRECOZ : QUe comienza a producir de 65 a 80 d1as. 

b) .- I NTERHEDIAS QUe comienzan a producir de 75 a -

90 dias. 

e).- TARDIAS : QUe comienzan a producir de 85 a lOO -

dias o mAs. 
cita :. OP cit •••••••• pag ••• 3· 



CUADRO NOo5•- VARIEDADES DE ACUERDO A SU EPOCA DE MADURACION 

PRECOSBS 

srliana 

A ah U 

Sheyenne 

Moreton Hybrid 

Gardener 

sarly Salad Fi 

Marmande 

comet 

FUente 

INTERMEDIAS TARI>IAS 

Stolcendale Rutgers 

Pritchard Manalucie 

.Anahua Ampbell-146 

:eonnybest Heinz-1370 

Roma culiacan 

Glamour Sta CrUz 

A ce cotaxtla 

sn Marzano ponderosa 

Marglobe TrOphy 

walter 

Garcia Duran Bladio. 1979. 

El cultivo del Tomate en el Mpo de zitacuaro 

Michoacan. 

Tesis Profesional Uoi>•G• 

3.3•3•- CLASIFICACION DE LAS VARIEDADES DE ACUERDO 

A SU MODO DE CRECIMIENTO : 

I>e acuerdo a esta caracteristica y al tipo de 

plantas que se forman una vez que ha alcanzado su desarrollo -

normal, se tienen dos tipos que son : 

14 

a).- variedades de tipo Determinado : Estas no se ex

tienden mucho y durante la floraci6n dejan de crecer, al salir

elPrutm detienen su crecimiento. Por tal motivo son plantas de

tamaffo pequeffo o medio, presentan inlorescencias cada una o dos 

hojas. 



1.5 

b).- variedades de tipo Indeterminado ; Estas paeden 

continaar indefinidamente su desarrollo adn desp6.es de la for

maci6n de los primeros fratos, siempre y cuando encuentren co~ 

diciones favorables. Esto se debe a que sus tallos siempre ter 

minan en yemas vegetativas. 

cita 

CUADRO N0.6 •- VARIEDADES DE ACUERDO A SU MODO DE CRECIMIElfl'O 

V A R I E D A D E S V & R I E D A D E S 
DB TIPO DB'l'ERMINADO DE;cftPO lRDB'l'ERMI'NWO 

supermarke 

Romestead 

A Ce 

Roma 

Florida Mb-1 

Valiant 

Rossol VP'N 

Anahua 

Mechanical Rarvester 

cotaxtla 

Mar ion 

Manapal 

culiacan 

Sn Marzano 

Marglobe 

Rutgers 

Foradel 

Manahucie 

Fuente Rodriguez del Rincon Angel 

Delgado Roman Juan Luis. 1975• 

El tomate para conserva. 

3a.gd. Ed.Publicaciones de extensi6n AgrarB 

Espaffa. 



3.3.4•- CLASIFICACION DE LAS VARIEDADES DE ACUERDO 

AL COLOR DE LA FRUTA AL MADURAR· 

El proceso natural de maduraci6n de la fruta es 

l6 

de tres colores: rojo, amarillo y rosado, dependiendo de la -

variedad de que se trate, aunque_el color mAs común en casi

todas las variedades es el rojo. 

CUADRO No. 7 ·-VARUDADES DE ACUERDO AL COLOR DE LA FRUTA AL MADURAR• 

R OJO 

COTAXTLA 

ROMA 

MARGLOBE 

VALIANT 

RUTGERS 

FLORAD EL 

TROPIC 

ETC. 

ROSADO 

SUPREMO MARGLOBE 

JUNZ PI.NI: 

OXHEART 

Fuente s Van Haeff J•N• Mo 1981. 

AMARILLO 

JUBILES 

MINGOLD 

ORANGB CHATAM 

SUNRAY 

GOLDEN QUEEN 

BARD:n.EY 

Manuales para educaci6n Agropecuaria. 

la. Ed. Edit. Trillas. M~xico. 



PAG. 17 

ESTADOS DE LA REPUBLICA MEXICANA PRODUCTORES DE JITOMATE 

1.- SONORA 
2.- SINALOA ~ 
3._ OURANGO 
4- COAHUILA 
5.- NUEVO LEON 
6.- SAN LUIS POTOSI 
1.- JALISCO· 
8.- GUANAJt1ATO 

9.- QUERETARO 
lO.- HIDALGO 
11.- PUEBLA 
12.-0~ 
13.- VERACRUZ 
14.- TOLUCA 
15._ MORELOS 

FUENTE' 
Sanche& Molino Antonio 1972 
Sintell3 GeograficD d1 Medco 
9a.Ed.E-ial TRIU.AS DE MEXIC 



3.4.- PLAGAS Y ENFERMBDADES MAS COMUNES QUE A.TA. -

CAN AL CULTIVO DEL TOMATE Y SU CONTROL. 

1 '8 

3.4.1.- PLA.GA.S DEL TOMATE :: Las plagas de este cul

tivo se consideran de dos tipos: 

a).- Plagas del suelo. 

b).- Plagas del follaje. 

Plagas del SUelo : 

GUSA.NO DE ALAMBRE (A.griotes spp) los gusanos de -

alambre. viven en terrenos frescos y h6.medos, atacan a las --

raices de la planta, p~ovocando su destrucci6n, sobre todo -

en plantaciones recientes. 

El adulto es un escarabajo alargado de 6 a 10 mm. de 

color castafto-rojiso. Inverna en el suelo y aparece en prima-

vera. 

Las larvas son cilíndricas y miden de 15 a 18 mm, -

duras de color amarillo brillante, tarda en desarrollarse apr_2 

ximadamente 4 aftos pero desde el segundo afto ataca a las rai-

ces. 

CONTROL : Este se puede llevar a cabo con los sigu~ 

entes productos : 

Lorsban 1.5% polvo •••••••• 20 a 30 ~g/ba. 

FUradan 5% granulado •••••• 20 a 30 ~gjha. 

Volat6n 2.5% polvo •••••••• 25 a 40 ~g/ha. 

Basudin 2% polvo ••••••••• 25 a 40 Kg/ba. 

Cita : S!nchez Range1 Petronilo. 1981. 
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NEMATODOS (g~nero Heteroderg y Meloidogyne) t. QUe son 

los que ocacionan m~s dafio con frecuencia. 

Los nemAtodos que se desarrollan en la agalla son ~-

pr!cticamente invisibles, pero las hembras con forma de pera se 

pueden distinguir a simple vista. Tanto los adultos como las -

larvas pueden invernar en las agallas de la raiz o en el suelo

Desp~es de aparearse las hembras ponen cientos de huevecillos -

en las agallas. Los gusanitos que incuban de estos pasan al su~ 

lo por un tiempo considerable, y cuando encuentran ra!ces pene

tran a ellas y empieza.:la producci6n de agallas nuevas. su ci -

clo de vida lo completan en un mes, pero con frecuencia es mu -

cho mAs largo. 

CONTROL Se puede llevar a cabo con los siguientes -

gases ; 

Dibromuro de Etileno 10% con una mezcla de 1.2 Diclo

ropropano y 1.2 Dicloropropileno. 

Forma de aplicaci6n ; se hacen agujeros a una prof~ 

didad de 10 a 20 cm, separados a una distancia de 30 cm, ense -

guida se vierte el gas en cada agujero a raz6n de 2 a 3 cm3• 

Este tratamiento se debe de realizar a temperaturas -

superiores a 15 •e y el suelo no se debe de cultivar por 2 o -

3 semanas. 

Cita Academy of Sciences National. 1978. 
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Plagas del Follaje 

GUSANO ALFILER (~eiferia lycopersicella) Este inseE 

to tiene tendencia a dePolear la planta e infestar los frutos. 

El adulto es una palomilla que mide aproximadrunente-

5 mm. oviposita tanto en el haz como en el envez de las hojas

sus huevecillos son de color amarillo y ovalados. 

La larva es la que act~a como minador de la hoja o -

bien puede .introducirse en los frutos por la parte de la uni6n 

del peddnculo con el fruto, despdes de completar su desarrollo 

el gusano cae al suelo para convertirse en pupa de la cual al

gunos dias desp~es sale el adulto que pondrl huevecillos en -

las hojas sanas para iniciar un nuevo ciclo de vida. 

productos 

CONTROL se puede llevar a cabo con los siguientes-

Lannate -90% polvo ••• •.••.• •.••. 3 a 4 I:gjba en 250 Lt/a~ 

Phasuel 34% ••••••••••••••••• 6 cm3/lt de agua. 

Galecr6n 50% •••••••••••••••• 750 cm3~a en 250 Lt/a~ 

Cita Academy oP Sciences National. 1978. 

GUSANO DEL FRUTO DEL JITOMATE (Heliothis armigera) 

Cuando las orugas son peqeflas mordisquean las hojas

Y 6rganos florales. M!s adelante atacan al Tomate verde a menu 

do cerca del peddnculo., penetran a veces en el. La misma--

oruga ataca a varios frutos en el mismo ramillete. una oruga -

que viva alrededor de 20 dias nos puede producir daffos consi -

derables. Las orugas son de color verdoso con lineas longitud~ 

nales de varios colores, cuando alcanzan su desarrollo completo 

crisalid!n en el suelo en pequeflas galerias. 
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CONTROL : Se puede dar un tratamiento en forma pre-

ventiva cuando los primeros Tomates empiezan a desarrollarse -

con ; 

Malathi6n ••••• 1.5 Ltsjha en 300 Lts de agua. 

Cuando se observen presencia de huevecillos en laS -

hojas terminales y una vez que los frutos inicien su desarro -

llo, se recomienda utilizar 

Lannate 90% ••• 2 Ig/ha en 250 Lt de agua. 

Galecr6n 50% •• o.750 Lt/ha en 200 lt de agua. 

Cita Metcalf c.L. Flint w.p. 1979. 

MINADOR DE LA HOJA (Liriomysa mundaf'rick) : Son moSé 

cas pequeHas que viven en estado larvario, comiendo el tejido 

de las hojas entre la superficie de arriba y de abajo. su ---

alimentaci6n ocaciona la producci6n de manchas grandes, blan -

quezinas o Areas reventadas, o en el caso del mi.llador de ser -

pentina de la hoja, manchas blancas delgadas que se enroill~ 

y se ven atrSves del interior de la hoja. Estas son debilita -

das grandemente y las minas sirven como puntos que la enferme

dad y la pudrici6n pueden empezar. 

productos 

CONTROL s se puede llevar a cabo con los siguientes-

Phosdr!n Tec •••••• 2 a 4 Lt/ha en 300 lts de agua. 

Mevidr!n 60 ••••••• 1 a 1.75 Lt/ha en 300 lts de agua. 
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MOSCA DROSOFILA (orosofila melanogaster meigen) 

Este insecto se alimenta principalmente de los jugos de loS -

frutos en putrefacci6n, adem!s de ser contaminante molesta a

las personas que trabajan en los lugares de empaque como de -

embarque que es donde se localiza con frecuencia. 

CON'l'ROL : 

Tratar los lugares mencionados, asi como las cajas~ 

empaque con piretrinas al 0.1% y tener buen aseo. 

Cita 0p cit •.•...... Pag-8. 

PULGA NEGRA DEL JITOMATE (Halticus citri ashmeed) -

Tanto la ninfa como el adulto chupan la savia de las hojas Y

de los tallos. Bn las hojas ·atacadas aparecen manchas p!Didas 

y en el envez de las mismas se observan los insectos, pequeffos 

puntos negros que corresponden a sus excrementos. 

La pulga inverna en estado de adulto en las plantas 

silvestres que quedan en el campo despdes de la cosecha, se -

presentan de 5 a 6 generaciones al afto, por lo cual la infes

taci6n llega a ser fuerte, retrasando el desarrollo de las -

plantas, si no es que estas mueren antes d~ fructificar. 

CON'l'ROL : Este se puede llevar a cabo destruyendo ~. 

las plantas hospederas, quemando el rastrojo al termino de la 

cosecha. Para eliminar las plantas donde el insecto pudiera-



pasar el invierno. 

productos 

Tambien se puede llevar a cabo con los siguientes -

Roxi6n ••••••••••••••••• 1 a 1.5 Lts/ha en 250 LtS-

de agua. 

Rogor •••••••••••••••••• 1 a 1.5 Lts/ha en 250 Lts-
de agua. 

Folidol •••••••••••••••• 1 a 1.5 Lts/ha en 250 Lts
de agua. 

Metasystos ••••••••••••• 1 a 1.5 Lts/ha en 250 Lts

de agua. 

Cita Op cit •••••• Pag-18. 

PULGA SALTONA (gpitrix cucumeris harris) El insec

to es un adulto de color obscuro mide aproximadamente 2 mm --

de longitud, se alimenta del follaje, produciendo pequeftos -

agujeros circulares en las hojas quedando estas con un -

aspecto de coladeras cuando el daffo es grave. 

sus lasrvas viven en el suelo son de color blanco -

y se alimentan de las ralees en general, el daflo m.is grave -

lo causan a plantas j6venes o reci6n trasplantadas. 

CONTROL : Se puede llevar a cabo con los siguientes 

productos 

Dipterex 80%••••••••• l a 1.5 Ig/ha en 250 Lts/agua 

sevin 80 % ........... l a 1.5 Ig/ha en 250 Lts/agua 

.cita 
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MOSQUITA BLANCA (T.rialeurodes vaporariorum) Este -

insecto es muy activo y pequefto mide aproximadamente 1.5 ~ 

de longitud, su cuerpo es amarillento y presenta el aspecto

de estar cubierto de un polvo blanco harinoso. 

Las ninfas as1 como los adultos se alimentan de -

los jugos de la planta, de preferencia debajo de las hojas. 

productos 

COlfl'ROL Se puede llevar a cabo con los siguiente· 

Tamaron 600 •••••••••••••••• 0.750 Lts/ha en 250 -

Lts de agua. 

Folimat 1000 ••••••••••••••• 1 Lt/-ha en 250 Lts de 

agua. 

Cita : 0p cit •••••• Pag-23 

PULGON VERDE (Mfzuz sulser) son insectos pequeffos

de cuerpo blando que se alimentan de las plantas tiernas --

chupando su savia y haciendo que las hojas se vuelvan defor

mes enchinandose y arrugandose. secretan una mielecilla que

impregna las hojas. Faboreciendo el desarrollo de la fumagina. 

tos 

CONTROL Se pueden aplicar los Siguientes produo-

Fosti6n 60 •••••• 1 a 1.5 Lts/ha en 250 Lts/agua. 

Mevidr1n 60 ••••• 0.5 a 1 Lt/ha en 250 Lts/agua. 

Phosdr1n Tec ••••• 2 a 4 Lts/ha en 250 Lts/agua. 

cita 0p cit ••••• Pag-21. 
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3.4.2•- ENFERMEDADES DEL TOMATE : Dentro de las

principales enfermedades que se presentan en ~ste cultivo

encontramos las siguientes ; 

TIZON TEMPRAlNO {Al ternaria solani) Esta enferrn~ 

dad es una de las m~s frecuentes en el follaje del tomate 

La enfermedad aparece primero formando unas manchas muy -

variables en los foliolos ; son circulares o angulosas PB! 

·das o negras y de tamafto comprendido entre la punta de un

alfiler. 

BB el tejido necrosado Se forman con frecuencia unos 

anillos concéntricos que tienen la apariencia de un cart6n 

de tiro al blanco, alrededor de la mancha necr~tica genera.,! 

mente hay una extrecha zona clor6tica que grad~almente pa

sa al verde normal. 

Por todas las partes del tallo se forman manchas -

obscuras que tienen el aspecto de un cart6n de tiro al-

blanco. Estas son especialmente daftinas cuando estAn en la 

cuyuntura del tallo y una rama lateral. Ya que debilitan -

esta dltima, la cual acaba por romperse cuando los frutos

maduros la sobrecargan. 

LOs .frutos tambi6n se infectan en· el estado verd&-

maduro, casi siempre en el extremo del tallito, pero tam -

bién en las grietas de crecimiento y otras heridas, las -

lesiones empiezan como manchas hundidas, pardas o negras -

que pueden aumentar y extenderse cubriendo casi toda la ---



totalidad del Eruto, el tejido enfermo tiene tendencia a -

pergaminarse y puede llevar en la superficie una masa vel_!u 

da de esporas. 

CONTROL : se pueden utilizar los siguentes produ~ 

tos como prevenci6n de la enfermedad 

Manzate n •••••••••• l ~gjha en 250 Lts de agua. 

Agrimycin 500 •••••• 1.5 ~gjha en 250 Lts de agua. 

zineb •••••••••••• :. 1 ~gjha en 250 Lts de agua. 

Cita Academy of Sciences National. 1978. 
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Para la desinfecci6n de la semilla se pueden ut! 

lizar captAn y Thiram ; en dosis de dos cucharaditas rasas

por cada dos ~gs de semilla. o tratar la semilla con agua -

caliente (a 50 •e) durante 25 minutos. 

TIZON TARDIO (Phytohtora inEestans) Esta enferm~ 

dad aparece en el follaje en cualquier estado de desarrollo 

las lesiones pArdas o negro-purpureas empiezan en cualquier 

punto del raquiz, peciolo o tallo y avanza rllpidamente cu~ 

do las condiciones son .faborables, produciendo un grave -

tiz6n. 

Las lesiones en la fase inicial se cierran r!pi-

damente si la humedad es baja. Cuando las lesiones han avan 

zado con rapidez, la zona m!s externa es de un amarillo p!

lido que pasa al verde normal y en la parte inferior de la

hoja donde se juntan las manchas p!lidas y purpdreas apare

ce la blanca fructiEicaci6n del hongo. 



En los Tomates en tr!nsito la podredumbre puede -

ser blanda y acuosa producida seguramente por organismos 9! 

cundarios en el campo, y en los frutos verdes, las manchas

toman un color pardo obscuro con el borde bastante bien de

finido, arrugadas y de consistencia firme, quedando verdes

a medida que el tejido no afectado madura a su color normal. 

CONTROL : Se pueden utilizar los siguientes prod~ 

tos como prevenci6n de la enfermedad ; 
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Protaid ••••••••••• 1.5 a 2 Kgsjha en 250 Ltsjagua. 

Las aplicaciones se deben de hacer cada 3 o 7 d!as. 

Cita Op cit •••••• Pag-21. 

CA~ER BACTERIANO (Co!Ynebacterium michiganense) 

En las extremidades de las plantas de cualquier tamaflo apar! 

ce un marchitamiento temporal, el cual m&s adelante se hace 

permanente en los foliolos. LOS s1ntomas siguientes son li

geras estr!as en la uni6n del peciolo de la hoja y el tallo 

estableci~ndose hacia abajo en el entrenudo, y hacia arriba 

en el peciolo. 

A medida que las estr1as se vuelven m's obscuras

el tejido epid~rmico puede agrietarse y sobre el tallo, pe

ciolo y nervio medio puede aparecer una abertura longitudi

nal a modo de dlcera. 

Toda la planta puede quedar achaparrada u ocasi()

nalmente, las plantas j6venes pueden estar afectadas unila 

teralmente, present!ndose los foliolos de un lado del raquiz 



Los frutos raramente son atacados, pero cuando los 

ataca se presentan manchas negras apergaminadas que abarca -

hasta un tercio del fruto, en el punto de uni6n con el tallo 

o en el lipice. 

CONTROL : Uso de variedades resistentes y la util~ 

zaci6n de fungicidas para prevenir la enfermedad. 

Benlate •••••••••• o.s a l ~g/ha en 300 Lts de agua. 

Manzate o •••••••• l ~g/ha en 300 Lts de agua. 

Cita DP cit ••••••• pag-18. 

MARCHITAMIENTO (Fusarium oxisporium F. lycopersici) 

Es una de las principales enfermedades del Tomate

a nivel Mundial. La planta manifiesta un amarillamiento en

las hojas inferiores, primero en los foliolos de un costado

Y posteriormente en toda la hoja hasta marchitarla. 

La planta se achaparra y se presenta un marchitam,! 

ento permanente en las hojas, las cuales quedan inertes. ss
te marchitamiento es debido a un taponamiento de los tejidos 

conductores o a la secreci6n de toxinas t6xicas ocasionadas

por el hongo. 
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CONTROL : se recomienda, el uso de variedades resis 

tentes y asperciones de los siguientes fungicidas para preve

nir la enfermedad ; 

agrimycin 500 ••••••• 1 ~g/ha en 300 Lts de agua. 

zineb ••••••••••••••• l Kg/ha en 300 Lts de agua. 

cita ; walker J.c. 1959. 
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MARCHITAMIENTO BACTERIANO (Pseudomonas solanacearuml--

Esta enfermedad provoca un rtl.pido marchitamiento y

muerte de la planta, sin que aparezcan sintomas en las hojas

haciendo un corte en el cuello de la planta, la medula apare

ce obscura con un exudado mucilaginoso. Esta enfermedad se-

presenta generalmente en suelos háedos y con temperaturas -

moderadas. 

CONTROL : se pueden utilizar los si~ientes produo-

tos como prevenci6n de la enfermedad ; 

Agrimycin 500 •••••••• 1 r:g/ha en 300 Lts de agua. 

Manzate D••••••••••••l r:g/ha en 300 Lts de agua. 

Maneb •••••••••••••••• l r:g¡'ha en 300 Lts de agua. 

Cita 0p cit ••••••• Pag-28. 

MARCHITES (Verticillium alboatrum) LOS sintomas de --

esta enfermedad son un amarillamiento que empieza en las ho -

jas inferiores y va progresando lentamente hacia arriba, las

hojas infestadas se caen prematuramente a diferencia del da -

Ho ocacionado por Pusarium. 

La pianta se achaparra y hay reducci6n en el tamaflo-

del.Pruto, sin matarlo. Las hojas superiores se tornan de ~ 

color verde obscuro y el margen tiende a curvarse hacia arri

ba. 

CONTROL : Se recomienda el uso de variedades mejor~ 

das, asi como la utilizaci6n de los siguientes productos para 

prevenir la enfermedad ; 



Daconil 2787 ~75 ••••••• 1.8 a 2.4 ~g/ha en 300 Lts

de agua. 

Trisol •••••••••••••••••• l ~g/ha en 400 Lts de agua. 

Cita Shamrock Diamond. 1982. 
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ANTRACNOSIS (Gleosporium phomoides} Los s1ntomas -

de esta enfermedad se observan en los frutos maduros o que e~ 

piezan a madurar, aparecie.ndo pequeHas manchas circulares acu_2 

sas, formando ligeras depresiones en cualquier parte del fr~ 

to. 

La lesi6n pronto empieza a obscurecer a partir del

centro hacia afuera a medidad que se desarrollan los negros -

estr6mas del hongo. Aunque estos sol'l muy numerosos y estlln

agrupados no forman una mancha negra homogenea y a veces se -

disponen en zonas concentricas. En tiempo hdmedo y cálido --

la masa gelatinosa de esporas de color rosado aparece en la -

superficie y a veces enmascara el negro estr6ma. Las manchas

aumentan hasta i cm o mAs de diametro y se unden cada vez mAs. 

CO.N'l'ROL : 

Se recomiendan los siguientes productos para.preve

nir la enfermedad ; 

Capt!n••••••••••••••••••••••••••••l ~gjha en 300 -~ 

Lts de agua. 

Manzate D•••••••••••••••••••••••••l Igjba en 300 -~ 
Lts de agua. 

Cita op cit •••••••• pag-26. 
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MAOOHA BACTERIAL (xanthomonas versicatoria) Los si!! 

tomas de esta enfermedad se observan en los foliolos y tallos 

de l~lantas, apareciendo pequeftas manchas obscuras, que--

cuando son numerosas causan grives daflos, en las plantas deS_! 

rrolladas. 

La infescci6n se presenta en las hojas viejas y pu! 

de causar la defoleaci6n. La fase mis visible y critica ee -

esta enfermedad es cuando la inEescci6n se lleva a cabo en -

los .Frutos verdes, apareciendo en la superficie pequeflas man

chas acuosas que se encuentran rodeadas de un halo amarillen

to y a medida que crece la mancha, el halo desaparece. El ce_!! 

tro se vuelve de color pardo claro, ligeramente hundido y de

aspecto sarnoso. El diametro de las manchas muy pocas veces -

excede de 6 mm. 

CONTROL : Se recomienda la desinfecci6n de la semi

lla con capt!n o thiram en dosis de dos cucharaditas rasas -

por cada dos ~g de semilla. o tratar la semilla con agua ca-

liente (a 50 •e) durante 25 minutós. 

Cita Garcia Duran Eladio. 1979. 

AHOGAMIENTO O DAMPING OFF ( ESta enfermedad es oca~ 

sionada principalmente por hongos del suelo pertenecientes a

los géneros Fusarium, Phytophthora, fhythium y Rhizoctonia.)-

tos stntomas que se observan son fallas en la pobl~ 

ci6n de plantas en un suelo recien sembrado, o un marcbitamie_!! 

to m!s rapido de las plantas de brote reciente. La lesi6n (P! 

drici6n) que provoca esta enfermedad se lleva a cabo en semi

llas, embriones y en el cuello de las plantitas. 



Se consideran 2 tipos de ahogamiento 

a).- Preemergente 

b).- Postemergente 

cuando la planta no llega a ---

brotar. 

cuando las plantitas recien S! 
lidas del suelo son afectadas. 

CONTROL : se recomiendan como medidas de prevenci6n 

la fumigaci6n del suelo de almacigo o semillero con ; vap~,

Formol 4 % o Bromuro de metilo. Esta fumigaci6n se debe llev~ 

a cabo cuando menos 10 dias antes de la siembra. 

FUMIGACION DEL SUELO CON VAPAM: Se toma un cuarto o 

medio litro de vapam y se revuelve en 10 lts de agua. ssta -

mezcla se riega en 10 Mt2 de terreno, enseguida se riega con 

30 lt de agua la misma superficie y se cubre con un plast1co

sellando los bordes. Despdes de 24 o 48 hrs se descubre y se

remueve la tierra durante 7 dias, despdes de este tiempo se -

procede a la siembra. 

FUMIGACIGN DEL SUELO CON FORMOL : Se toma un litro

de formol comercial y se mezcla en 50 lts de agua, de esta~

mezcla se toman 17 lts para regar 1 Mt 2 de suelo, la aplica -

ci6n se hace con una regadera de mano, posteriormente se cubre 

con un plastico sellando los bordes con tierra hdmedad. A las 

24 o 48 hrs se descubre la superficie tratada y se rastrilla

durante lO dias para que se ventile, despdes de este lapso se 

puede proceder a la siembra. 

FUMIGACION DEL SUELO CON BROMURO DE METILO : Se co

locan estacas en la periferia del semillero para que sostengm 

la cubierta de plastico, posteriormente se coloca una basija-
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de plastico para que reciba el fumigante, enseguida se s~ 

llan los bordes con tierra hdmedad. Para esto una mangue

ra ya esta conectada al recipiente y unicamente hay que -

conectar el aplicador a ella, para descargar el gas a ra

z6n de 10 grs/mt~ una vez terminada la descarga se sellan 

los lugares por donde penetro la manguera. Despdes de 24-

hrs se descubre el semillero y se remueve la tierra dur~ 

te 7 d1as, al cabo de este tiempo se procede a la siembra. 

Cita Op cit ••••••• Pag-28. 
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3·5·- SINTOMAS QUE PRSENTA EL CULTIVO DEL TOMATE POR 

LA DEFICIENCIA DE ALGUN NUTRIENTE· 
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Dadd que el Tomate se cultiva bajo diferentes sistemas 

y en muchos tipos de suelo, no es extraHo que se encuentren n~e 

rosas deficiencias en alimentos minerales. 

Sé han realizado extensas experiencias con plantas de

sarrolladas en soluciones nutritivas verificadas, donde la omi -

si6n de un elemento permite determinar los sint9mas caracterist~ 

cos de cualquier deficiencia. Sin embargo en las condiciones -

naturales de cultivo en el suelo, los sintomas por deficiencia -

se superponen y los efectos de interacci6n de los diversos mine

rales puede ~odificar su expresi6n. Por tal motiv6 la defiencia

de alg6n elemento en el cultivo del Tomate'no es facil de deter-
-

minar y a menudo es necesario para el diagn6stico final el uso -

de los m~todos de an!lisis de los tejidos. 

3.5.1.- SINTOMAS DE LA DEFICIENCIA EN NITROGENO. (N). 

El desarrollo se retrasa, y el co¡or del follaje pa -

lidece pasando por todas las gradaciones del verde hasta el ama

rillo pilido. Los tallos y las nervaciones pueden presentar va -

·rios tonos de pdrpura, debido a la formaci6n de antocianinas, -

que acompaHan a su vez el descenso en sintesis de proteínas y -

consiguiente acumulaci6n de hidratos de carbono. Efectos secun -

darios de la deficiencia son el color p!lido de los frutos aun ~ 

no maduros, achaparramiento y pardeamiento de las raices, caída

de las flores y rendimiento reducido. La deficiencia de N se co

rrige aplicando al suelo un fertilizante con N, facilmente asi-

milable. 

Allderlini Roberto. 1979. 
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3.5.2.-SINTOMAS DE LA DEFICIENCIA DE POTASIO (~). 

Los foliolos j6venes se vuelven finamente rugosos, 

mientras que los m!s viejos pasan por todos los estados del gris 

con los marglmes amarillentos. Estos pueden volverse pardos Y -

necrosados apareciendo entre las nervaduras manchas amarillas.-

Las plantas deficientes en Potasio que se les sumini!

tre N en forma amoniacal hace que los sintomas aparezcan m!s r.! 

pido, y que las plantas tengin gran cantidad de almid6n, pero a 

la vez va desapareciendo rapidamente haciendo que las hojas se

marchiten y mueran dentro de las 24 hrs de cuando aparecierón -

los primeros sintomas. Esto se atribuye a la r~pida acumulaci6n 

en el tejido de N amoniacal que por falta de ~ no se convierte

en prote!nas. 

Cita OP cit •••••• pag-29. 

3·5·3·- SINTOMAS DE LA DEFICIENCIA EN FOSFORO· (P)o 

Un primer sintoma de la deficiencia en f6sPoro de mlP

chas plantas es el excesivo desarrollo de la Antocianina en las 

hojas y tallo que da al tejido un color purp~eo. 

Esto tambi~n ocurre en el Tomate, pero este color p~ 

pura , anormal puede ser motivado por otros factores. PUede es

tar asociado con la deficiencia en N y con algunas virosis, cG

mo el marchitamiento moteado y el !pice rizado. sn las plantas

con deficiencia muy aguda en f6sPoro, adem!s del color purpd

reo y achaparramiento, en los foliolos pueden aparecer pequeftas 

manchas circulares necr6sicas, hundidas,de unos 2 mm de diame

tro. Las manchas a veces tienen una formaci6n en zonas que re-

cuerda a las del tiz6n temprano. 

Cita 0p cit •••••• Pag-7. 
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3o5o4.- SINTO~S DE LA DEFICISNCIA EN CALCIO (Ca). 

AUnque la deficiencia ocurre. rara vez, en experimentos -

con soluciones verificadas se han observado los efectos de la e~ 

cazes de este elemento. Las hojas de la parte superior se vuelven 

amarillas, mientras que las de la parte inferior permanecen ver

des. Aparentemente el ca no pasa con facilidad de las hojas inf! 

riores a las superiores. La prolo~gada falta de Ca produce flo -

jedad, muerte de lá yema terminal, acortamiento, engrosamiento Y 

muchas ramificaciones en las ra1ces y podredumbre del extremo -

floral. 

Cita 0p cit •••••• pag-6. 

3o5o5o- SINTOMAS DE LA DEFICIENCIA EN AZUFRE (S). 

Las hojas inferiores amarillean lentamente, y el tallo -

se vuelve duro y leiloso, mostrando tendencia a alargapse anorma,! 

mente sin alcanzar el diAmetro normal. Hay tendencia a incremen

tar el contenido en hidratos de Carbono. 

Cita ; 0p cit ••••• pag-7. 

3.5.6.- SINTOMAS DE LA DEFICIENCIA EN MAGNECIO (M9)• 

Las hojas del Tomate se vuelven quebradizas y el tejido

internervial se pone clor6tico. En contraste con la deficiencia

en ca. LOs s1ntomas de la falta de Mg aparecen primero en las h,2 

jas inferiores, progresando hacia arriba. Esto concuerda con el

hecho que el Mg es nmy m6vil en la planta y cuando hay falta en

el suelo es transferido de las hojas viejas a las j6venes. 

cita Ferran Lamich J• 1975. 

3.5.7.- SINTOMAS DE LA DEFICIENCIA EN BORO (B)• 

son ~stos menos importantes en el Tomate que en otras --

-
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hortalizas, tales como·, la remolacha, apio y coliflor. cuando las 

plantas sufren artificialmente una falta aguda en un cultivo en -

soluciones nutritivas, se retarda el crecimiento, el vertice veg~ 

tativo se vuelve amarillo y muere y la proliferaci6n de los bro -

tes a partir de las yemas que deber1an permanecer latentes por -

debajo de aqu~l, confiere a la planta aspecto de mata. Las ra1ces 

se retrazan tambi6n en su crecimiento y se vuelven amarillas o -

pArdas. 

Cita oP cit ••••••• Pag-8. 

3.5.8.- SINTOMAS DE LA DEFICIENCIA EN HIERRO (Fe). 

sn el Tomate esta falta produce la clorosis en diversos -

grados, acompaftada o no de necrosis. Aunque esta deficiencia es -

poco frecuente~ puede presentarse accidentalmente en los cultivos 

de invernadero. como resultado de un alto contenido en calcio, el 

cual tiende a inmovilizar el Fe. sn tales casos se corrige la en
fermedad regando con una soluci6n d&bil de sulfato de hierro. 

Cita ; Op cit •••••••••• Pag-3. 

3o5o9o- SINTOMAS DE LA DEFICIENCIA EN COBRE (CU)o 

Esta se encuentra m~s frecuentemente en plantas que cre-

cen en suelos h~icos. sn el Tomate los s1ntomas son achaparramien . -
to del !pice y de las ra1ces, color del follaje verde azulado, r~ 

zado y enanismo de los foliolos. La falta de Cu se corrige apli -

cando sulfato de Cu al fertilizante o pulverizando con un fungic~ 

da a base de cu. 

Cita : Dp cit •••••••••• Pag-29. 

3.5.10.- SINTOMA:S DE LA DEFICIENCIA EN CilC (zn). 

Esta deficiencia es rara en el campo. En las soluciones -

nutritivas verificadas, los s1ntomas son una ligera clorosis, r~ 

zado y moteado necr6sico en los foliolos. Tales s1ntomas se pueden 
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encontrar em los suelos hámicos especialmente en los de reacci6n -

alcalina. Se ha demostrado que el zn es esencial para la stntesis-

del Tript6fano, substancia bAsica para la Pormaci6n de la Auxina. -

(substancia esencial en el alargamiento normal de la planta). se ha 

observado que la falta de zn produce un descenso en el contenido -

acuoso y un aumento en la densidad osm6tica de la planta. 

Cita : op cit •••••••• Pag-7. 

3.5.11.- SINTOMAS DE LA DEFICIENCIA EN MANGANESO (Mn)• 

ED algunas localidades se presenta esta deficiencia en el -

Tomate. En los foliolos aparece una intensa clorosis internervial -

que va progresando hasta casi el completo amarillamiento y moteado

necr6sico. cuando la falta de Mn es aguda la planta se achaparra -

intensamente a.;'V!eees acompaffada de defoliaci6n. cuando se sabe que

el suelo contiene poco Mn aprovechable, debe de affadirse con el f~ 

tilizante sulfato de este elemento en la proporci6n de 90 ~gsjha. -

Tambi~n puede pulverizarse con una soluci6n diluida de sulfato de -

Mn, que impide la defoliaci6n producida por la falta de Mn. 

Cita Op cit •••••••••• Pag-12. 

3.5.12.- SINTOMAS D~ LA DEFICIENCIA EN MOLIBDENO (Mo). 

En las Tomateras aparece un moteado entre las nervaduras y

una curvatura hacia arriba del margen de los foliolos. Estas acab~ 

por arrugarse y morir, empezando por las del !pice. Las hojas nue -

vas siguen siendo clor6ticas y necr6sicas. Para corregir la deficie 

cia de este elemento se requiere aplicar al suelo unos 900 Grs de -

Molibdato am6nico o s6dico por Hectarea. 

Cita· Op cit •••••••••• Pag-29. 



-~~ 3.6 ·- COSECHA ·Y COMERCIAL;IZACION DEL TOMATE. 

La cosecha se lleva a cabo en diEerent·es .fechas, d.,! 

bido a que las siembras se realizan en dif'erentes 6pocas, en

f'unci6n de las condiciones ecol6gicas que prevalecen en cada

una de las zonas donde se cultiva Tomate. La cosecha debe 11! 

varse a cabo tambi~n tomando en cuenta las condiciones y nec_! 

sidades del Mercado, asi como el estado de madurez del Tomate. 

3.6.1.- METODOS DB RECOLECCION~O COSECHA : LOS est~ 

dos de madurez en que el Tomate puede cosecharse para el uso

a que se destine son 

a).- Verde saz6n ; cuando el .fruto tenga que ser ex 

portado o los centros de consumo se encuentren retirados, el

tipo de cosecha que se utiliza es el de verde saz6n, ya que ~ 

el que nos permite un mejor manejo del producto. cuando se qui_! 

re cosechar en este estado se puede identif'icar a los .frutos

en su parte inf'erisr, ya que poseen una estrella de color --

blanco de picos largos y delgados. 

b).- Rosado ; cuando los .frutos presentan una colo

raci6n rosada pllida, que generalmente se inicia en el extre

mo .floral. sste tipo de cosecha se hace cuando las distancias 

a los centros de consumo son cortas. 

e).- Maduro ; Cuando el .fruto alcanza su madurez to 

tal en la planta, presentando un color completamente -

rojo. Este tipo de cosecha se utiliza para consumo lo -

cal cal, ya que su estado no nos permite trasladarlo. 

Cita op cit •••••••••••• pag-3. 
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3.6.2.- PUNTOS QUE SE DEBEN TOMAR EN CUENTA EN LA 

CALIDAD DEL TOMATE COSECHADO 

41 

Las personas responsables del manejo del fruto de la-
.... < t• ,. • 1 • 

planta de Tomate·deben·de considerar como muy importante, los 
1 1 

siguientes puntos que influyen en la calidad final del produE 

to que recibe el consumidor. 

a).- Uniformidad en madurez y tamafio. 

b).- Firmeza en los frutos ; Esta puede ser consiste~ 

te, esponjosa o fllcida. 

e).- Limpieza ; ios frutos deben de estar libres de

polvo, tierra o residuos de pesticidas. 

eh).- Forma de los frutos ; ya que las hendiduras o

deformaciones influyen en la calidad. 

d}.- Sanidad ; Este aspecto incluye entre otros la -

presencia de dafios por plagas, enfermedades, heladas y exces~ 

va exposiei6n al sol. 

Cita ; ap cit •••••••••••••• Pag-6. 

3.6.3.- MEDIDAS PREVENTIVAS EN EL MANEJO DEL TOMATE 

COSECHA'DO 1 

a).- Al cosechar en el campo los frutos pueden coloc~ 

se directamente en las cajas para evitar que se golpeen al va 

ciar. los baldes. 

b) .- La clasificaci6n uniforme de los frutos evita-
, ~ 

mayugaduras\ en el envase para transportarse al mercado. 

e).- NO se debe de almacenar el fruto caliente, se -

recomienda bajarles la temperatura con agua fria y desinfec

tar los frutos en un bafio c9n cloro. 

eh).- Al hacer las estribas en los tejabanes se reco-
.' 

mienda dejar tdneles para que circule el aire. 

d).- En caso de haberse dejado el producto en el cam-
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po debe de protegerse tap!ndolo inmediatamente con manojos ~' 

de hierbas. 

e).- El personal encargado del empaque debe de man~ 

jar el fruto con la mano para reducir al minimo las raspadu

ras y golpes. / 

Cita Barajas BUgarin Bibiano. 1981. 

0p ci t •••••••••••••••• Fag-..6 • 

3.6 .4.- PRECIOS DE MERCADO EN LA: CIUDAJ> DE GUAJ>AUJ,! 

RA Y EN EL HPO DE IXTLAHUACAN DEL RXO JAL• 

Los precios de mercado del Tomate tienen una gran -

variaci6n en el mismo, debido principalmente a que no existe 

un precio de garantia. Ya que en algunas l!pocas del afio al -

canza un valor de 1400.00 por caja y en otras, da una baja -

hasta 1150.00. Estas fluctuaciones que mencionamos se van ~ 

cediendo en forma paulatina, segdn el tiempo y el grado de -

producci6n que se tenga entre los agricultores del Pais. 

ta producci6n del ejido mencionado va directamente -

hacia el mercado Felipe Angeles de la ciudad de Guadalajara

Jalisco, aunque en ocaciones tambi~n se lleva el producto -

a Ixtlahuacan del Rio,Jalisco. El precio de venta a oeilado

entre 1200.00 y $300.00 por caja. 

Cita Op cit •••••••••• Pag-32. 



CKPITULO 4•- MATERIALES Y METODOS 

4.1.- LOCALIZACIOR GEOGRAFICA 

a).- UBICACIOR a Al Norte con el ejido de IXC! 

th. Al Sur con;el ejido de Ixtlahuacan del Rio. Al

Este con la Hacienda la Guadalupe. Al oeste con el ~ 

gancho los camachos. 

b) ·- ALTITUD 350 MSNM• 

e) •- LATITUD 

eh).- LONGITUD a 103° 23' Ve 

d).- SUPERFICIE TOTAL 650 Hectáreas. 

De las cuales ; 

28 son de agostadero. 

32 de huertas. 

62 de Temporal. Y• 

528 de Cerril. 
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4.2.- CLIMATOLOGIA 

a).- TEMPERATURA MAXIMA PROMEDIO ANUAL 36.1 OC. 

b).- TEMPERATURA MINIMA PROMEDIO ANUAL ll °Co 

e).- PROMEDIOS DE DIAS DESPEJADOS ANUAL 218.3. 

eh).- PRECIPITACION PLUVIAL MEDIA ANUAL 906.1 MM· 

d).- PRECIPITACION PLUVIAL MAXIMA ANUAL 1419.2 MMo 

e).- PRECIPITACION PLUVIAL MINIMA ANUAL 409.5 MM. 

P).- VIENTOS DOMINANTES ANUALES AL E 8 tM/HRA· 

g).- TIPÓ DE CLIMA r CALID~HUMEDO. 

4.3.- COMUNICACIONES 

Para llegar al ejido los camachos no existe ning~ -

problema,,ya que esta ubicado al bordo de la carretera GUadal! 

jara-Saltillo, sobre el Km 29, dicha carretera se encuentra-

asfaltada y en buenas condiciones. 
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4.4.- RECURSOS NA~URALES• 

.4 .4 .1.- FLORA: 

Nombre Comfm 

Agucate ••••••••••••••••••• 

Agave ••••••••••••••••••••• 

Cebolla 

ciruela 

................... 

.......•.•••...••.• 

Nombre Cientif!co 

Persea americana. 

Agave atrovirens. 

Allium cepa. 

Preinus saliciana • 

Ch1charo •••••••••••••••••• Pis6m sativum. 

Chile ••••••••••••••••••••• capsicum annum. 

cempasuchil ••••••••••••••• Taraxacum officinale. 

Cola de zorra ••••••••••••• Boutelova filiformis. 

Grano de oro •••••••••••••• MUblenbergia robusta. 

GUamuchil ••••••••••••••••• Phythecelabium dulce. 

Jitomate •••••••••••••••••• Lfcopersicum esculentum. 

Matz •••••••••••••••••••••• Zea ma1z. 
Mango ••••••••••••••••••••• Kangifera indica. 
Mel6n cantalu •••••••••••••• cucumis melo. 

NOpal ••••••••••••••••••••• gpuntia sp. 

Pata de g~llo ••••••••••••• Cynodon dactylon. 

Rabano •••••••••••••••••••• Raphanus sativus. 

Sandía .....••.•.•••..••.•. 
Sauce •••••••••••~••••••••• 

4.4.2.- FAUNA: 

Citrullus vulgaris • 

Salix babilonica. 

Nombre Com6n Nombre Científico 

Ardilla ••••••••••••••••••• Spermophylus mexicanus. 

conejo de campo ••••••••••• Sylvilagus floridanus. 

Coyote •••••••••••••••••••• canis cagottis. 

Li&bpe •••••••••••••••••••• Lepus callotis. 

Tej 6n .• ••••••••• • • • • • • • • • • • Procyon lotor stor. 

TUza •••••••••••••••••••••• Geomys hispidus. 
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4.4.3·- AGUA : La fuente de abastecimiento del agua -

para riego se localiza en el Km 29 de la carretera Guadalajara

Saltillo, siendo dicha fuente el Rio Lerma-Chapala-Santiago. 

Debido a su situaci6n geografica en el centro del -

pais esta cuenca se aprecia como una de las m!s importantes, -

tiene una extensi6n de 125,370 xm2 y abarca amplias porciones

de los Estados de M&xico, Norte de Michoac!n , SUreste de Que -

retaro, Sur de Guanajuato, Este Centro y Norte de Jalisco, AgU~ 

calientes, Sur de zacatecas, sureste de Durango y BOreste y CeE 

tro de Nayarit. 

r_ La importancia de esta cuenca radica en que se ext~~ 

en areas en las que se advierte la presencia de un gran centro

demografico, una intensa actividad agricola y un considerable -

desemvolvimiento industrial. como consecuencia de ello el Gobi

erno Federal por conducto de la SARH, ha establecido la comisi6n 

del sistema Lerma-Chapala-Santiago. 

En la actualidad la cuenca del Rio terma es una de -

las m!s faborecidas del páis por el n~ero de obras de aprove -

chamiento de sus aguas ya que cuenta con m!s de lO distritos 

de riego entre los que &estacan el del alto terma con la presa

de Solis, el de la presa de Tepetitlan y el del valle de Zamora. 

La clasificaci6n del agua con fines de riego es de --

c3 s 1, Por lo cual es una agua inapropiada para el riego, ya -

que es altamente salina y si se sigue regando con ella se corre 

el riesgo de afloraci6n de sales en la superficie del suelo. 

La superficie regada es de 40 has y el ~todo de rie

go que se utiliza es por gravedad. 

4.4.4·- SUELO : características Generales. 

GRUfO ; FLUVISOL• 

Características ; Son suelos aluviales de f!cil mane

jo. Necesitan fertilizaci6n. son muy permeables. suelos arenoso~ 
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ligeros. con textura gruesa. 

Este grupo tiene cuatro subgrupos que son los siguien-

tes 

a).- FLUVISOL DISTRICO : suelos sin nutrientes, nece-• 

sitan superfertilizarse. son permeables. Con textura gruesa, su! 

lo arenoso. Ligero. 

b).- FLUVISOL EUTRICO : suelos con nutrientes modera

dos o altos. son muy permeables. con textura media y suelo fran-

co. 

e).- FLUVISOL CALCARICO : Suelos f~rtiles calcáreos-

en la superficie, de facil manejo. son permeables. suelo ligero. 

d).- FLUVISOL GLEYCO : suelos con mAs de 50 cm de pro

fundidad. Permeables, ligeros. Propios para pastizales. 

uso AGRICOLA Agricultura de temporal permanente. 

TIPO DE CULTIVO anual. 

CAPACIDAD DEL SUELO : Agricultura moderada. Sil:~ fac -

tor- - limitante~ para esta agricultura es el suelo. 
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4.5.- SELECCION DEL TERRENO PARA EL CULTIVO DEL ----

TOMATE• 

Desp~es de haber llevado a cabo un estudio de !rea en 

el ejido los CAMACHOS, para conocer las condiciones ecolog1cas

faborables para el cultivo del tomate, opte por llevar a cabo -

este estudio en el RINCON localizado a unos 2 xm al norte del -

ejido. 

4.5.1.- VENTAJAS DE LA ZONA SELECCIONADA : 

a.).- son terrenos que de acuerdo a su capacidad de -

uso los podemos ubicar como de segunda clase. 

b).- El terreno esta casi a la ribera del Rio. 

e).- se cuenta con equipo de bombeo. 

d).- Hay red de distribuci6n para el agua. (canales). 

e)·- se cuenta con maquinaria agricola para la prepa

raci6n del suelo • 

.P) ·- NO hay ningM problema para llegar hasta la par

cela ya que a partir del Km 29 de la carretera GUadalajara - Sa! 

tillo existe una brecha aproximadamente de 2 Kms en buenas con

diciones. 

4.6.- INSUMOS UTILIZADOS EN EL CULTIVO DEL TOMATE. 

4.6.1.- SEMILLA : La variedad que se utilizo f~e ---

WALTER que es la que mfis se adapta a la regi6n. 

4.6.2.- FERTILIZANTE : Se utilizo urea como fuente de 

Nitrog~no, como fuente de Pot~sio I:Cl y SPT como fuente de Fos

f6ro, adem~s se utilizo GROO GREEN como fertilizante foliar. 
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4.6.3.- INSECTICIDAS : Se ~tilizo volat6n, rogor,fol~ 

dol, metasystos R-50 y lannate. 

500. 

4.6 .4.- FUNGICIDAS : Se ~tilizo manzate-D y agrimycin 

4.7.- MAQUINARIA Y UTENCILIOS DE LABRANZA UTILIZADOS• 

a)·- Tractor. 

b) ·- Arado. 

e)·- Azadones. 

eh).- Rastrillos. 

d} ·- coa. 

4.8.- EQUIPO UTILIZADO PARA EL CONTROL DE PLAGAS Y-

ENFERMEDADES. 

a)'.- Aspersoras manuales. 

4•9•- HETODOLOGIA UTILIZAD~ POR EL AGRICULTOR PARA -

EL CULTIVO DEL TOMATE. 

4.9.1.- PREPARACION DEL ALMACIGO : Se procedio a bus

car un terreno adecuado para el establecimiento del a~Acigo, -

que se localizara cerca de la fuente de abastecimiento de agua

Y proximo al lugar definitivo del transplante. 

una vez localizado se tomaron en partes iguales los-

siguientes materiales. Arena de r1o, tierra del lugar y estier

col de hormiguero bien descompuesto. Enseguida se proc~dio a -

cernir cada uno de los materiales en una criba de 1/2 cm de dia 

metro. Desp~es se mezc1ar6n los materiales y se formo una cama-
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de 10 cm de espesor por 90 cm de largo y 50 cm de hancho. tueg~ 

se proc~dio a la preparaci6n del terreno por medio de azad6n Y

rastrillo, dejando el suelo bien pulverizado y nivelado con wna 
tabla para evitar encharcamientos. Tambien se levanto alrededor 

del alm!cigo un bordo de protecci6n. 

4.9.2.- DBSINFECCION DEL ALMACIGO a La desinfecci6n se 

llevo a cabo con volat6n al 2.5% utilizando lOO grs para la su

perficie antes mencionada. Revolviendo el insecticidad con la -

mezcla ya elaborada. 

4.9.3.- SIEMBRA : Esta se llevo a cabo el dia primero 

de octubre de 1981, haciendo surquitos transversales con una-

separaci6n de 10 a 15 cm. La siembra se hizo a chorillo utili -

zando 150 grs de semilla de la variedad walter, enseguida se-

dio una regada con regadera de mano y se cubrio el almAcigo con 

tapaderas de zacate para protejerlo de las bajas temperaturas.,. 

se siguio regando el alm!cigo y tapandose al cabo de

seis dias la planta ya habia emergido, y se destapo el alm!cigo 

a los diez dias se procédi6 a desa1jar dejando entre 1 y 2 cm

entre planta y planta y se siguio regando, al cabo de este ti~ 

po el alm!cigo unicamente se tapaba por las noches. LOs riego~ 

se realizaban por las maflanas tratando de no dar riegos muy pe

sados para evitar los excesos de humedad. 

4.9.4.- PBBPaR.CION DEL TERRENO DEFINITIVO ~ Esta con 

sisti6 en. un barbecho cruzado, Surcado y una sscarda. 

4·9·5·- TRASPLAN'l'lt : Se efectdo a los 32 dias de .!!MJ 

emergida laplanta en el almlcigo, la cual tenia alrededor de 25 

cms de altura. 



La plantaci6n se hizo teniendo cuidado en sacar del

almAcigo 6nicamente las plantitas que se calculaba trasplantar 

en el d1a .. 

Para sacar las plantitas del almAcigo sin que se da

fiaran del sistema radicular se procedio a dar un riego para -r 
que aflojara la tierra y enseguida se jalaban. las plantas que

presentaban mejores condiciones de sanidad y desarrollo. sstas 

se iban acomodando sobre cAscaras de plAtano y coloc!ndose en-
.. 

chiquihuites, para que el plantador no cargara las plantulas -

directamente en las manos y se evitara que se mal trataran por

apretones o por el calor de la manch Antes de la plantaci6n se 

dio un riego al terreno para que quedara h&uedo. Al siguiente -

dia que luA el primero y segundo de Noviembre de 1981 se pro -

cec:iio a la siembra hacil!ndose esta por la mafl.ana y por la tar

de, para evitar el exceso de calor. Bl trasplante se hizo en -

surcos separados entre si 1 metro y con una distancia entre -

planta y planta de 40 cendmétr~s. 

A los 10 dias de trasplantada la planta se di6 la -

primera escarda (ya que babia pegado), con el lin de subirlas

al surco y librarlas de las malas hierbas. Asimismo este dla -

se repusier6n las plantas que no pegaron (que .fue m1nimo), y

se di6 un riego. 

4.9.6 •- P'BRTILIZACION : 

Se hizo con la .formula 160-60-00 en dos aplicaciones. 

las .fuentes de .fertilizantes .fueron ; 

UR8~ (N)•••••••••••••••••••••347 ~g. 
SPT (P)•••••••••••••••••••••l30 ~g. 

e~ (~) ••••••••••••••••••••• 100 ~g. 
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La primera aplicaci6n se hizo en la primera ese~ 

da, la segunda aplicaci6n se hizo al comenzar a florear el

cultivo. 

tes:· 

Tir!ndose las siguientes cantidades de fertilizan--

Primera aplicaci6n t 174 'g de Urea. 

130 'S de SPTi 

so t=g de en. 

Segunda aplicaci6n t 174 Xg de Urea. 

so t=g. de en. 

Adem!s se hicieron 7 aplicaciones de fertilizantes

foliar utilizando 600 grms/100 Lts. de agua. 

La primera al trasplantar y despul!s cada 15 d1as -

algunas ocasiones el fertilizante se mezcl6 con el insectici-

da. 

4.9.7.- PLAGAS QUE SS PRESENTARON EN EL DESARROLLo

DEL CULTIVO : a) Minador de la hoja ; Liriomyza Jmmda friclc. 

CONTROL 1: Mezcla de .folidol con rogor, 500 cm3 de-

cada unojha. en 300 Lts de agua, en dos aplicaciones. 

b).- pUlg6n verde ; MYzus sulser. 

CONTROL : Mezcla de Metasystos R-50 con folidol 1/2 

Lts, de cada uno' en 300 Lts de agua. en dos aplicaciones. 

e).- Gusano del !'ruto Heliothis armigera. 

CONTROL : tannate 90% 2 J;gjha en 300 Lts de agua en 

dos aplicaciones. 
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En cuanto a enfermedades no se tuvo ningún proble-

ma ya que se hacian aplicaciones al follaje de Manzate-D y -

Agrimicyn 500 cada semana alternando estos productos. En do-

sis de 400 gramos por 100 Lts de agua¿ha. 

4.9.8.- COSECHA·- La cosecha se llev6 a cabo en 4-

cortes empezando el 10 de Febrero y terminando el 10 de Marzo 

de 1982 obteni~ndose 200 cajas en cada corte, con 30 ~g. de -

Jitomate por caja. 
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CAPITULO 5.-RESULTADOS 

5.1.- LABORES REALIZADAS : 

PREPARACION DEL ALMACIG0••••••••••••••••••••••••$800.00 

BARBECHO CRUZADO••••••••••••••••••••••••••••••••S900.00-

SURCADA·••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••S450.00 

PLANTACION •••••••••••••••••••••••••••••••••••• _sl,200.00 

ESCARDA (I)•••••••••••••••••••••••••••••••••••••I200.00 

APLICACION DE FERTILIZANTE AL SUELO (2)•••••••••$600.00 

APLICACION DE FERTILIZANTE FOLIAR•••••••••••••$1,400.00 

APLICACION DE FUNGICIDAS••••••••••••••••••••••$3,000.00 

DESHIERBES (3) MANUALMENTE••••••••••••••••••••••$600.00 

COSECHA 4 CORTES••••••••••••••••··~··••••••••I32,000.00 

RIEGOS 
UNO DE TRASPLANTE••••••••••••••••••••••$400.00 

CUATRO DE AUXILI0••••••••••••••••••••$1,600.00 
:}143,1:50.00 

5.2.- INSUMOS ADQUIRIDOS 1 

SEMILLA·•~••••••••••••••••••••••••••••••••••••••I900,00 

FERTILIZANTE.AL SUELO•••••••••••••••••••••••••I2,346.70 

FERTILIZANTE FOLIAR•••••••••••••••••••••••••••••$600.00 

INSECTICIDAS·•••••••••••••••••••••••••••••••••$4,005.00 

FUNGICIDAS • • • • • • • • • ••••••••• o • • ••• •·• • •••• o. • •• $1,041.25 
" 2AJA AVIADA PARA EMPAQUE•••••••••••••••••••••$17,600.00 

FLETE• • • • • • • • •. • • • • • •. • •. • • •. •.,.,,, ••• ,. •·•. • $20,000.00 

$46,492.95 
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5.3.- COSTO TOTAL DEL CULTIVO DEL TOMATE EN EL EJI~ 

DO "LOSCAMACHOS" 

COSTO TOTAL ES IGUAL A LABORES REALIZADAS MAS INSU

MOS ADQUIRIDOS. 

TOMATE 1 

COSTO TOTAL= 

COSTO TOTAL = 
$43,150.00 + $46,492.95. 

•89,642.95 

5.4.- CANTIDAD DE INSUMOS GASTADOS EN EL CULTIVO DEL 

SEMILLA•••••••••••••••••••••••••••••••••150 grms. 

UREA· • •• ~ l:gs. 

FERTILIZANTE AL SUELO 1 SPT ••••• 1·30 :tgs. 

CIJ:: •.•••• 100 :tgs. 

FERTILIZANTE FOLIAR••••••••••••••••••••• 5 :tgs. 

FOLIDOL·••• 2 Lts. 

ROGOR•••••• 1 Lt. 
INSECTICIDAS 111!§::=-----METASYSTOS. 1 :',Lt. 

LANNATE•••• 2 Igs. 

VOLATON 2.5%• l :tg. 

__---" MANZATB-D. • • .2.5 :tgs. 
FUNGICIDAS F,.AGRIMYCIN 5oo •• 2.5 :tgs. 

CAJAS PARA EMPAQUE••••••••••••••••••••••SOO 



5o5o- PRECIOS DE LOS INSUMOS : 

CAJA AVIADA PARA EMPAQUE•••••••••••••••••••$22.00 cju. 

FERTILIZANTE FOLIAR·•••••••••••••••••••••••$120.00 Ig. 

UREA•••••••••••••••••••••••••••••••••••••••S4,156.00 Tn• 

SPT••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••S4,872.00 Tn. 

CI[••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••$2,712.00 Tn. 

SEMILLA••••••••••••••••••••••••••••••••••••S900.00 Lib~a. 

MANZATE- D·•••••••••••••••••••••••••••••••$190.00 Ig. 

AGRIMYCIN 500••••••••••••••••••••••••••••••1226.50 Ig. 

FOLIDOL••••••••••••••••••••••••••••••••••••Il40.00 Lt. 

ROGOR••••••••••••••••••••••••••••••••••••••Sl45.00 Lt. 

MSTASYSTOS ••••••••••••••••••••••••••••••••• $550.00 Lt. 

LANNATE••••••••••••••••••••••••••••••••••••$1,500.00 Lt. 

VOLATON••••••••••••••••••••••••••••••••••••I30.00 xg. 

•; 5.6.- RENTABILIDAD DEL CULTIVO DE TOMATE 

Esta la calcularemos con la siguiente f6rmula: 

Rentabilidad = Utilidades 

Activo fijo 

Utilidades = Ingresos - Egresos 
considerando dichos conceptos como siguen: 

RENl'ABILIDAD : ~quivale a medir en % las utilidades .fi-

nancieras que se obtendr&n mediante una Inversi6n Bancaria. 

INGRESOS : es todo aquello que se obtiene de una forma -

directa por concepto de la comerciálizaci6n del producto. 
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EGRESOS ~~ son aquellos gastos que se originaron durante •. 

el proceso produé~ivo, incluyendo mano de obra e insumos. 



EL ACTIVO FIJO ; de una explotaci6n es aquella e~ 

tidad que interviene en el proceso productivo y no pierde -

sus cualidades. Ejemplo ; La superficie, instalaciones, equ~ 

po, construcciones, maquinaria, etc. Para este caso eD el -

ejido LO~ CAMACHOS se considera un valor de $500,ooo.oo. 

Debemos de considerar que el,precio de la caja de

Tomate en general fu~ de 1220.00. Por lo cual tenemos que-

los ingresos = 800 X 220 = ll76,ooo.oo. 

Utilidades = Ingresos - Egresos. 

= 1176,000.00 - 189,642.95. 

= 186,357.05 por ha. 

Rentabilidad = Utilidades 

Activo Fijo 

= $86! 357 .os 
ssoo,ooo.oo 

= 0.173 % 

QUe nos d! un porcentaje de 17·3· 

6 



CAPXTULO 6 •- COI«::LUSXONSS Y RECOMENDACXONBS 

6 .1.- COI«::LUSIONES : 
Al llegar al tl!rmino de este estudio, y poder pi_! 

par la producci6n que se obtuvo, a~ sin aplicar en algunDS 

casos la tecnolog!a adecuada, podemos concluir que un fac

tor determinante para el logro de incrementos en la produ -

cci6n es proporcionar un asesoramiento t6cnico completo so

bre el cultivo, a los horticultores dedicados a el. 

6.2.- RECOMENDACIONES t 

a)·- creaci6n de grupos de trabajo para que se o_2 

tengan mejores Puentes crediticias y mejores precios en los 

insumas. 

b).- que estos grupos de trabajo acudan a la oft

cina de la SARH con sede en txtlahuacb del Rio para adqut

rir algunos insumos que ahi se encuentran a un precio de un 

40 y 50 % menor que en el mercado, con el fin de minimizar

costos. 
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,-e).- crear el hlbito entre los productores para -

que utilizen fumigantes en la desinPecci6n de los almlcigos. 

eh).- QUe se utilice de una manera mls eficiente -

las recomendaciones t6cnicas hechas por los Agr6nomos. 

d).- QUe la tecnolog1a agr1cola aplicada en esta

zona sea diseminada entre la gente del ramo para tener un -

mejor conocimiento del cultivo. 

e).- QUe la gente del ejido •Los CAMACHOS" se--

incline por la siembra del Tomate ya que se demostr6 que la 

rentabilidad de este cultivo es ben6Pica para el productor. 
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