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*INTRODUCCION®™

Al llegar los espanoles a tierra mexicana compro-
baron que la vid existia en forma silvestre, pero descu-
brieron ésombrados gque les habitantes de este pafs desco
nocfan por completo 1a industria del vino, fué en 1524 -
cuando Herndn Cortés establecié -como obligacibn a todas
aquelias personas que se les h;bfa otorgado tierras, ~--
piantar en un lapso de § afios 1,000 sarmientos por cada

100 habitantes que vivieran de esos terrenos.

Casi 100 afios después, en 1665, el padre Fray Ju-
nipero Serra 17ev6 las primeras cepas a la regibn de la-
alta California, {actualmente Estado de California) esta
bleciendo vifniedos de Optima calidad y gue hoy se conocen
con el nombre-de Mission, es as{ como se inicia en MExi-
co el cultivo de Ta vid, Poco a poco se afirma.esta in--
dustria local, en un proceso que permite la rdpida y no-
table superacidn de la calidad de sus vides, de acuerdo-
a su gran cantidad de variedades, que aproximadamente su

man mas de 100 en la actualidad.

Alcanza tanta fama que Felipe 11 prohibid el cul-

tivo de esta planta en suelo mexicano, involucrando razo



nes de orden moral, aunque la verdadera razén era que el
vino mexicano podia ser competidor para los'vinbs espafio
les. Aunque gracias a la Iglesia permitieron que no se -
exterminara este cultivo. Posteriormente, los agudos pro
blemas que México atravesd en el siglo XIX con las gue--
rras de la Independencia, impiden el desarroilo Nacional
de este cultivo, a excepcibn de la regidn de Aguascaliegb

tes y Baja California.

En la época de Porfirio Diaz la mayor parte del -
vino se consumfa de Europa, para los aios 1936 y a par--
tir de 1940 a causa de la baja produccidn en Europa, de-
bido a la segunda Guerra Mundial, permite el verdadero -
despegue de la vinicultura en México. Desde ese momento-
hasta la fecha crece la superficie, se mejora la ca]idad,
y se internacionalizan nuestros vinos. En la actualidad,
existen mds de 50,000 Has. que se cultivan en zonas muy-
exclusivas como Querétaro, Guanajuato, Hidalgo, Zacate--
cas, La Comarca Lagunera, Chihuahua, Sonora, Baja Cali--

fornia Norte y Baja California Sur,

Aunque cabe hacer notar que la exportacién tiene
ciertas barreras debido a que tddavia no se cuenta con -

la suficiente tecnologia como para competir en calidad -




con el mercado internacional. Las promociones oficiales -

nhan estado encauzadas a lograr la tecnificacidn maxima, -
para elevar rendimientos, abatir costos y producir produc
tos accesibles de alta calidad dentro de las posibilida--

des econdmicas del pueblo mexicano.



II.- ANTECEDEWNTES
E7l cultivo de la vid yila vinificacidon tienen una
tradiciép que se remonta a la verdadera civilizacién del
hombre, ya que desde Tas tablas de arcilla en escritura-
cufeiforme de Babilonia, los papiros de mds de 2000 afos
A.C. de tas tumbas egipcias se hdce mencidn a la histo--
ria de la vid y su vinificacidn, existen nombres en ---

Sanscrito como, Drahska, Amrita, Phala, Amrita Rosa, que

designan la uva, los vifiedos y el vino respectivamente.-
En la India se le conoce en tiempos anteriores a los fe-
nicios. Posiblemente, se empez6 a conocer Jas propieda--
des estimulantes de la vid cuando Alejandro 1legf a Nya
(Afganistdn) ciudad que habia sido fundada pﬁr el propio
Baco, subieron a una montafia cubierta de vifiedos y los -
soldados macedonios segin la crénica exaltados por la --
exagerada ingestidén de este fruto, danzaban adorando al-
Dios de aquella ciudad,Yu en el afio 2000 A. de C. intro-

dujo 1a elaboracién del vino en China.

Otro Tugar importante de la trayectoria de la pro
duccidn vinfcola es Egipto en donde surgieron los Bacana

les, orgias desenfrenadas que habfan de ser la piedra --

del escéndalo en Grecia y Roma y que se pudieron supri--




mir solamente hasta el afio 186 A. de C.

En l1a Iliada y la Odisea de Homero, se hacen alusip
nes constantes al vino y se le dé& al hombre agotado para -

renovar sus fuerzas en las Guerras.

Segiin Horacio fueron los griegos quienes transmitie
ron a los romanos la sabidurfa del vino. No obstante lo men
cionado, no se podia hablar de introductqres de vid ni de -
técnica vinicola en la historia del vino, no hay que olvi--
dar que los griegos paraddjicamente llamaron a Italia el -~
pais de los vinos y los vikingos a América la bautigaron co

mo Vin-land.

Actualmente existen mds de 10!000,000 de Has. culti-
vadas en todb el mundo y en los tiempos modernos el cultivo
y la vinificacidn representan trabajo para cerca de 140,000
personas, tiene objetivos sociales bien detérminados y se -
tiende a incrementar la superficie, la produccién, la tecno
logta de la industrializacidn y la exportacidn de este cul-

tivo.

Para el afio de 1980 se tuvo un rendimiento medio na-

cional de 11,600 Kg/Ha, con una Estatal de 9,525 Kg/Ha. Con



un precio rural Estatal de § 4.50 pesos y un precio medio
rural Nacional de $§ 4.00, una produccidn Nacional de ----
474,000 toneladas y una Estatal de 85,815 toneladas, con-
un valor de 1,776 millones de pesos. Segln fuente de in--
formacién del Departamento de Economia Agricola del Esta-

do de Aguascalientes.



* 111.- 0BJETIVOS ™*

E1 objetivo de haber hecho este trabajo, se basa -
principalmente en dar a conocer algunas de las variedades
mds recomendadas, ja técnica de cultivo, sus principales-
problemas fitosanitarios, divulgarlo a los productores de
vid, algunas de las técnicas agrondmicas que se recomien-
dan y que se creen particularmente las m&s aceptables pa-
ra un desarrollo fisioldgico para bajar costos y sobre to
do para mejorar el criterio sobre el manejo de la cesecha,
de uva de vino que es diferente al de Ta uva de mesa. Asi
mismo, el objeto de este trabajo es recomendar la amplia-
cidn de dreas de cultivo, tanto para incrementar la pro--
duccibn Nacional, Estatal y mejorar las fuentes de ingre-

so de las personas dedicadas a este cultivo.
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* [V.- MATERIALES?®
A) DESCRIPCION GEOGRAFICA DEL LUGAR.
LOCALIZACION. -

E1 Estado de Aguascalientes se encuentra situado
abajo del paralelo 22 entre meridianos 102 y 103, a

una altura de 1 884 -, M.S.N.M.

Limita al Norte, Este y Oeste con el Estado de -

Zacatecas y al Sur con el Estado de Jalisco.
CLIMATOLOGIA. ~

En el Estado de Aguascalientes el clima es templa-
do, excepto en el Municipio de Asientos que es frio y

en el de Tepezali cédlido.

De acuerdo con la clasificacibn de C.W. Thorntwdi-
te es: Dd B'a. Provincia de humedad D. Semi&rida, ve-
getacién de estepa. Humedad deficiente, todas las es-
taciones. Provincia de temperatura B' mesotérmicas. -
Subprovincia de temperatura a concentraciones en el -

verano entre 25 y 34 %.



La temperatura anual media es de 17°C.

Heladas: En el perfode de Invierno ha habido myu
chas heladas, sobre todo, en 1os meses de noviembre,-
diciembre, enero y febrero, ocasionalmente se han pre

sentado algunas tardias en el mes de abril.

La precipitacidn media anual es de 450 a 550 mm.
Y ocurre en promedio de 55 dias por afho, en los meses

de méyo a octubre, siendo escasa en él resto del afo.
SUELOS. -

Los suelos de esta regidn corresponden al orden
zonales y a los sub6rdenes clasificados como suelos -
obscuros de praderas y suelos claros de regiones ari-
das. Estos dos sub=drdenes incluyen a su vez respecti
vamente, los grandes grupos de suelos denominados de-
praderas, Chernozem y Chesnut en el primero de los -
subdrdenes, y los grupos de los suelos semidesdrticos

o0 Sierozem en el segundo.

Las caracterfsticas pedoldgicas de estos suelos

estdn determinadas principalmente por los factores -~
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formadores del suelo, entre los que destacan el material

de origen.

Por 1o que respecta a la textura las mds predomi
nantes eﬁ 21 Estado son: Migajdén arenoso, Migajén arci--
1lo-arenoso y Franco. Los suelos tienen una profundidad-
de 30 a 50 cms. y el subsuelo estd formado en su gran ma

yoria por tepetate.

FERTILIDAD: Son suelos con alto contenido de cal
cio, magnesio y potasio y bajas en nitrégeno y fosforo -

con un PH que varfa de 8 a 9 respectivamente.
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B) DESCRIPCION BOTANICA DE LA VID:

La vid es considerada una planta arbustiva tre-
padora ton zarcillos ramales opuestos a las hojas, és
tos alternos y generalmente con estfpulas: flores pe-
guefias, regulares, en general hgmafroditas, estambres
opuestos a los pétalos; corola de prefloracidén val-a-
var, discoé nectariferos tubulosos; pistilos de dos -
carpelios; generalmente biovulades; inflorescencia en-
racimos compuestos; fruto en baya; semilla de testadu

ra-gruesa, atbumen corneo y embridn peguefio.

14
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Las ramas o zarmientos y vdstagos del género Vitis;
vid verdadera, tiene una corteza fibrosa con Tas estrias
longitudinales, que se caen al madurar; médula interrum-
pida en nudos por un diagrama y zarcillos (hojas modifi-
cadas)} bifucados, con racimo de flores en su mayoria =---
alargados; bayas que en la madurez se adhieren a los ta-
11os y semillas piriformes con picos largos o cortos. En
contraste, los vastagos de la especie V. masculina, tie-
ne una corteza apretada no caediza, con lentejuela promi
nente; nudos ;in diafragma, zarci]]os‘simples, racimos -
cortos, pequefios, bayas que se separan o desprenden una-

por una conforme maduran y semillas oblongas sin pico.
Clasificacidn Boténica.-
La vid pertenece al género botdnico Vitis, de Ta fa-
-milia Vitidaceas. Segidn el botdnico Lézaro E. Ibiza, 1la
diagnosis de esta familia y la de aquel género son las -

siguientes:

Familid Vitidaceae {Ampelidicea o Ampélidas). Entre-

las familias de plantas fanerdgamas, la de las Vitidace-

aes estd comprendida dentro del orden Rhamnales, de Tas-



Dialipétalas Superovdricas, clase Dicotiledéneas y subdivi

sion Angiospermas.

E1 ampeiidgrafo francés Plabchon, en su clasificacidn,
modificada por Viala dividié el género Vitis en dos seccig

nes que son_: Muscadinia y Euvitis, es decir: las vides -

propiamente dichas,

Winkler sefiala pocto menos de 60 especies conocidas de -
vid, muchas de ellas indistintamente separadas unas de otras,
Sy origen estd principalmente 1imitado, aunque no enteramen-
te, al hemisferio Norte y estas excepciones son particular--

mente abundantes en América del Norte.

Muchas especies producen un fruto que puede ser conside-
rado como aceptable. Sin embargo, hay variedades que pertene-
cen a una sola especie y producen méds de 90% de las uvas del

mundo. Esta especie es Vitis vinifera y comunmente se hace -

referencia a ella como la "Vid del viejo mundo" como la "Vid
Europea", y en los E.U.A. m&s recientemente como la "Vid de-

California®.

Esta especie es la comunmente cultivada en M8xico, as? -

como en Europa, Asia Occidental y Africa del Norte,
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Arbusto capaz de gran desarrollo; sarmientos cilindri-

c0S a veces pubescentes; zarciilos discontfnuos; hojas tri

o pentalobuladas; glabras en el haz, a veces pubescentés -

en el envés; racimos de forma variable con granos de tama-

io mediano y grande.

C).- VARIEDADES ESTABLECIDAS:

Algunas de las principales variedades ya establecidas-

en la regifn son:

PARA_VINO:
1.~ Satvador

2.- Carignane

3.- San Emilidn

4.~ Ruby Cabernet

5.~ Palomino

6.- Mdlaga Champagne
7.- Cabernet Sauvignon
8.~ Chasselas Dore

9.-

Chenin Blanc

10.-Royalty

11.-Rubired



D).- LABORES.-

Cuando se pretende abrir al cultivo de la vid un terre-
no se deben contemplar los siguientes aspectos en cuanto &

preparacidr del terreno:

Desmonte, Subsoleo, Barbecho, Rastreo, Nive1ac16n;’Tra-

zo, Rayado.

£1 suelo donde se establecer§ el vifiedo, deberd recibir
una preparacién en base a su naturaleza y a las Tabores que
se rea1izarén‘previamente. Considerando que en las terrenos
contemplados péra este proyecto, generalmente no se reali~--

zan barbechos profundos, es necesario realizarsubsoleos.
SUBSOLEO:

Debido a las condiciones muy particu1are§ que imperan -
en los suelos de Aguascalientes, en donde el fepetate se en
cuenira relativamente superficial, es necesaria esta prédcti A
ca a una profundidad de 0.50 a 1.00 metros, ésto beneficia~
al cultiva, ya que mejora el drénaje del suelo y a la vez -

el crecimiento de la rafz.
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NTVELACION:

La nivelacidn del terrenc es una practica nece-
saria y recomendable particularmente en las regiones ari-
das, ya que beneficia la distribuci6n que propaorciona con

diciones més favorables para el desarrollo de la planta.
TRAZO DE PLANTACION:

Después de haberse realizado lﬁ preparacidn detl
suelo, se inicia el trazo de la plantaciédn, mediénté Ta -
determinacidn de las lineas base, prepardndose después 11
neas de medida que se emplean para localizar la po§ic16n-

deseada de las hileras y de las plantas.

Las distancias varfan de acuerdo al tipo de con-
duccifn, vigor varietal y maquinaria. Los espaciamientos -
entre planta y planta son del orden de 0.50 a 4 metros y -

entre lineas de 2.8 a 4.00 m.

La direccidn de las hileras estara determinada -
por la pendiente, para permitir un adecuado escurrimiento-
del agua en vifiedo de riego por gravedad, tomando en cuen-

ta también el orientar ltas lineas de manera que puedan re-
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cibir una tuena iluminacidn solar para su mejor madura~

cidén del fruto.

METODOS DE PLANTACION:

Por medio_de estacas; forma muy difundida en la--

regidn viticola de Aguascalientes. Se plantan dos sarmien

tos por cepa con el fin de reducir fallas,

Una de 1s ventajas gque tiene este sistema es; su-
menor costv inicial, ademds es importante la seguridad de
no estar infectada de filoxera, pudricidn texana, nemato-

dos, por carecer de rafices.

Con barbado: en este método la plantacidn se rea-
liza con sarmientos enraizados ya que é&stos permanediéron
un afio en vivero. La ventaja de este sistems es principal
mente el menor tiempo para su formacidn y fructificacién-

y se obtiene menor nimero de fallas.

Por otro lado, las desventajas son de mucha impor
tancia, tomando en cuenta que por medio de sus rafces se-
pueden transportar algunas plagas y enfermedades a zonas-

1ibres de ellas, por 1o cual, se deberd tomar las precau-
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ciones necesarias y evitar de esta manera, posibles amena-

zas para el futuro vifiedo,
DENSIDAD DE PLANTACION:

Normaimente la densidad de plantacidén de la regién
viticola de Aguascalientes es de 2222 plantas por hectd---

rea.

Los factores que influyen en la densidad de planta-

cidn son:

Fertilidad del suelo, humedad, variedad y medios pa
ra el cultivo. De la misma manera, se estima que en la ac--
tualidad, Ta mecanizacibn y la carencia de mano de obra es-
Ta que determina el esparcimiento de Tas vides. Respecto a
distancia entre hileras se sugiere utilizar 3 mts., distan-
cia adecuada por la limitante que se tiene respecto a impie

mentos agricolas.

LONGITUD DE HILERAS:

E1 terreno seleccionado, con una buena preparaci6n

del suelo incluyendo en ésta una adecyada nivelacién; la ~




longitud de hileras dependerd de las condiciones fisicas
del suelo, sobre todo, lo que respecta a la textura; en-
suelos ligeros o porosos, las hileras serén cortadas y -
no mavores de 200 mts. de longitud, Ta longitud, la li--
nea de riego podrd ser grande: en suelos pesados las hi-

Teras puedan ser mis largas pero no mayores de 1.20 mts.

Se recomienda dejar un espacio de 7 mts. en los-
extremos de las hileras, para fines de movimiento de los

implementos agricolas.
SOPORTES Y ESPALDERAS:

En Ta regién viticola de Aguascalientes, se colo-
can las espalderas normalmente al final del primer ciclo-
‘de plantacifn, antes de que se inicie el segundo verdor,-
éstas estaa construidas par postes de concreto y de made-

ra.

Winkler menciona cuatro grupos de soportes:

—
.
:

Estacas

~No
.
1

Espalderas verticales

3.- Espalderas de alambrado o enredado superior

~
'

Emparrado
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ESPALDERAS PARA EL SISTEMA DE CONDUCCION TRADICIONAL

En este sistema se utilizan generalmente dos alam-~
bres que estédn sostenidos por los postes. Se tienen a una -
altura no muy bien definida, pues hay casos en que el pri--
mer alambre estd entre 35 y 50 cm. del suelo y otros en don
de el primer alambre se encuentra a una altura de 70 cm. --
aproximadahente del segundo alambre, deberd estar de 40-50
cms. arriba del primero. Se recomiendarlas alturas del pri--
mer alambre a 80-90 cms. el segundo debé‘colocarse a 50-60 -
cms. sobre el primero, ésto con el fin de facilitar las labo

res de cultivo necesarias.
ESPALDERAS PARA EL CORDON BILATERAL.-

Este tipo de espalderas es empleado en la mayorfa -
.de los vifiedos de Aguascalientes, consta de dos alambres, -
se sugiere que el primer alambre esté a una altura de 1.10-

mts. y el segundo puede ir a 35-40 cms. sobre el primero.

SISTEMAS DE CONDUCCION Y PODA.-

.

Los sistemas de conduccidn utilizados en l1a regién-
son a base de cordones bilaterales, los cuales se distribu~

yen en uno o dos bancos.
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PODA. - Es la eliminacién de los sarmientos, los -~
brotes, las hojas y otras partes vegetativas de las pa---

rras.
0OBJETIVO DE LA PODA.-

a).- Establecer y mantener la parra de manera que ahorre-
trabajo y facilite las Tabores en el vifiedo como con

trol de plagas y enfermedades.

b).- Distribuir el desarrollo lefioso de sostén o de made-
ra‘de carga en toda la planta, entre Tas plantas y -
entre las cafias, considerando para ello Ta capacidad
tanto de pulgares como de parras, para obtener buena

produccidn y fruto de ca]idadf

¢).- Disminuir o eliminar el aclareo para el control de -

~1a cosecha.
CONDUCCION.- Es una prdctica complementaria de la
poda y necesaria para que la parra tenga una forma defini

da; ya que une la parra con soportes.

EPOCA DE PODA.- La poda principal de la vid se ==
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realiza en el periodo de inactividad o reposo, entre la -
cafda de las hojas del otofic y 1a brotaci6n de las yemas

en la primavera.

a).- PODA CORTA.- Se efectla a base de unidades de carga-
1lamadas pulgares y pitones, que norma]

mente llevan dos yemas.

b).- PODA MIXTA.- Se realiza a base de combinar pulgares
- de dos yemas con carﬁadores de 4, 6 y -

mds yemas.

c).- PODA LARGA 0 PODA DE CARA.- Consiste en dejar preci-
samente cafias largas que contienen de -
8-15 yemas, en este caso, cada cafia 1le
va un pu{gar que sirve para renovar ma~

dera.

La Tongitud de las unidades de carga mencionadas

son en base a conceptos bien definidos:

Hibito de fructificacidn
Posicién de Yemas fructales

Tamafio de 1os racimos
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FERTILIZACION Y RIEGOS:

Los requérimientos de nutrientes necesarios para - .
el desarrollo y formacién dependerd bdsicamente de las con

diciones fisioquimicas del suelo.

Los elementos que las plantas requieren en grandes
cantidades son: Nitrégeno, fdsforo y potasio principalmen-

te.

Las principales funciones de cada uno de ellos po-

drian resumirse de la siguiente manera:

NITROGENO: Actda como constituyente de amino&cidos
y clorofila.

FOSFORO: Elemento esencial en la composicidn de ~-
fosfolipedos y dcidos nucléicos.

POTASIO: Forma y transporta almidones y azlicares

Otros elementos esenciales que las plantas requie-
ren en cantidades sustanciales son los 1lamados microele--

mentos:

Calcio, Magnesio, Azufre, Boro, Cobre, Hiérro, Man:

ganeso, Molibdeno, Zinc y Cloro.
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La deficiencia o desequilibrio de cualquiera de estos
elementos ocasionan anormalidades en el desarrollo, rendi

miento y sanidad del fruto,

Las deficiencias pueden tlegar a ser diffciles o impo-
sibles de corregir pero si pueden prevenirse para ciclos -
posteriores, auxilidndose de andlisis de suelo, foliares,-

o la simple observacidn por especialistas.

Las Qides se pueden adaptar por sflmismas a una gran -
amplitud de valores de la fertilidad del suelo. Estas plan
tas son menos exigentes que muchas otras cosechas hortico-
las en 1o relativo al nivel cuantitativo de los nutrientes
del suelo que necesitan y si la profundidad, l1a textura y +:.
las condiciones de humedad son favorables, las vides sobre
vivirdn y hasta dar&n algunas veces cosechas que den ganan-
cias, en suelos donde la fertilidad es tan escasa que otros

cultivos de frutales fallarfian.

La ldmina anual de riego requerida por los vifiedos de-
penderd de algunos factores tales como: Insolacién, drea -
foliar, producci6n, condiciones edafolégicas, humedad rela

tiva, etc.

Generalmente en el Estado de Aguaécalientes, se requie
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re para una buena produccién y desarrollo vegetativo de ~
1.20 a2 1.40 mts. de 1émina anual repartida entre 12 y 16-

riegos. {considerando hasta 40% de pérdidas).

El riego deberd ser suministrado de la manera més
uniforme posible, cuidando de contar para ello, con una -
buena nivelacion del terreno, cuando el riego se efectlle-

atilizando agua rodada.

En el vifiedo, se han instalado sistemas de riego-
por goteo, que cuando han sido bien disefiados e instala--

dos en el momento propicioc han dado buenos resultados.

Otro sistema gque se utiliza con buen éxite en ---
Aguascalientes es el riego por sifones fijos, el cual se-
puede instalar con diferentes materiales como son: concre

to y metal,.

Se han instalado otros tipos de riego, como es la
aspersién por cafién, el aspersor fijo y aspersores miviles
que han resultado con menos &xjto o aceptacién, Debido al-

alto costo de mantenimiento y gasto hidrdulico.
DESHIERBE. -

Las malezas dentro de los huer{nscompiten tanto -
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en nutrientes como en agua y luz, es decir, impide que-
la planta aproveche en forma integral el potencial del

suelo. Por otra parte, la hierba es hospedera de plagas
y enfermedades que dafian a las plantas cultivables. Por
1o cual, es recomendable hacer deshierbes en los meses-
de abril, mayo, junio, julio, agosto y septiembre en -~

los cuales se presenta su mayor insidencia.

OBSERVACIONES EN SU CONTROL:

No utilizar herbicidas durante los primeros afos,

ya gque es muy fitotéxico para la planta cuando su tallo -
es ain herbdceo. Para un control efectivo se recoﬁienda -
el uso de implementos mecénicos como pueden ser: rastra y
arado francés, o bien rastra y azadfn para la limpia de -

1ineas.

.
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PRIMER ARO ( SARMIENTO)
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FECHAS CONCEPTOS MONTO
A.-~ PREPARACION DEL TERREND o
g%g': E:gj 1.~ Subsueio $ 12,000.00
Fne; Fah 2.~ Barbecho - 2,500.00
Fne - fob. 3.~ Rastreos (2)% 1,300000 c/fu./n 2,600,00
Fobrero 4.- Cuadreo (Nivelacién 1,500.00
F;b}ero 5.~ Trazo topogrdfico 1,500,
6.~ Trazo apertura de regaderas 1,100.00
: $ 21,200.00
B.- PLANTACICN
Dic. - Ene 1.~ Adquisicibn de 4,450 sarmientos
($ 9,00 c/u) $ 40,050.00
Dic. ~ Ene 2.~ Adqu1s1c1on de 890 sarmientos
Reposicién (20%) a $ 9.00 c/u 8,010.00
Ene.~ Feb, 3,- Desinfeccion sarmientos 700.00
Ene, - Feb. 4,- Estratificacifn 700.00
Marzo 5.~ Trazo mecdnico de hileras 2,400.00
Feb.- Marzo 6.~ Riego de pre-plantacidn 1,800.00
Feb,- Marzo 7.~ Regadores (2) $ 540, 00 c/u. 1,080.00
Feb.~ Marzo 8.~ Plantacién 7,000.00
Feb,~ Marzo 9.- Riego de Plantacifn 1,300.00
Feb.-Marzo 10.- Regadores {2) § 540.00 1,080.00
Abril 11.- Arrope (mec&nico) 1,100.00
Abril 12.- Sobre riego : 1,200.00
Abril 13.- Regadores (2) $ 540.00 c/u. 1,080.00
Abril 14,- Sobre Arrope (azaddn) 1,800.00
$ 67,300.00
C.- LABQRES DE CULTIVO
Abr.-Nov. 1.- Rastreo (8) $1,300.00 c/u $ 10,400.00
Abr,-Nov. 2.- Deshierbes {7} $ 1,500,00 c/u. 10,500.00
¥zo.-0ct. 3.- Bordeos {6) $ 1,100.00 c/u. 6,600.00
Mzo. -Nov. 4,- Riegos (14) $ 900.00 c/u. 12,600.00
Mzo. -Nov. 5.- Regadores (28) %540.00 c/u, 15,120.00
Mzo.-Nov. 6.~ Fungicidas y Ap11cac1on (8):
$ 1,900.00 ¢/u 15,200.00
Mayo~Nov. 7.- Insecticidas y Aplicaci6n (8)
$ 2,500.00 c/fu. 20,000.00
Noviembre 8.~ Arrope Invernal 1,000.00
81,420.00

TOTAL PRIMER ARO:

$ 179,920.00

00 .-
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* COSTO DE CULTIVO DE VID ¥
SEGUNDO ARO (SARMIENTO)

FECHAS CONCEPTOS _ - MONTOQ
A.- COLOCACION DE ESPALDERAS

Dic.-Feb. 1.- Muertos (66) $60.00 c/u. $  3,960.00
Dic.-Feb. 2.~ Postes cabecera (66) $ 380.00 c/u. 25,080.00
Dic. Marz. 3.~ Postes intermedios concreto (231)

$ 380.00 c/u. ' 87,780.00
Dic. Marz. 4.- Postes intermedios madera (231)

$ 80.00 c/u. 14,480.00
Dic. Mzo. 5.- Colocacidn de postes (7jornales) .

$ 400.00 c/u. 2,800.00
Dic.-Ene. 6.~ Alambre recocido (10Kg). $ 120.00 el Kg. 1,200.00
Dic. Feb. 7.- Alambre No, 12 (350 Kg) $ 150.00 Kg. 52,500.00
Feb.-Abr. 8.- Hilo henequén (15kg) $80.00 Kg. _1,200.00

$193,000.00
NOTA: 14 postes por l1inea mds 66 cabeceras /ha.
B.- LABORES DE CULTIVO

Mzo.-Nov. 1.- Rastreos (8 ) $1,300.00 c/u. $ 10,400.00
Abr.-Nov. 2.- Deshierbes (7) $ 1 500.00 c/u. 10,500.00
Mzo.-Nov. 3.- Bordeos (8) $ 1,100.00 C/u. 8,800.00
Feb-Dic. 4.- Riegos {14) $ 900.00 12,600.00
Feb-Dic. 5.- Regadores (28) $ 540.00 c/u. 15,120.00
Ene-Feb. 6.~ Replantacidn barbados 1,100.00
Feb-Mzo. 7.~ Regadoras (2) 800.00
Ene-Feb. 8.- Poda o dos yemas 3,500.00
May-Jul, 9.- Desmamones 3,800.00
Ene-Feb. 10.- Amarre 3,500.00
Abr. May. 11.- Carpar con alambre 1,350.00
Abr. May. 12.- Formacién verde ' 1,500.00
May. Nov. 13.- Control fungosis y aplicacidn (8)

£ 1,900.00 c/u. 15,200.00
May -Nov. 14.- Control de insectos y aplicacidn (8)

$ 2,500 c/u. 20,000.00
May-Jul. 16.- Azufradas (2) y aplicacién § 1,500.00 3,000.00
Noviembre 16.- Arrope invernal __1,000.00

$ 112,170.00
TOTAL SEGUNDO ARO: $ 305,170.00




et oL

* COSTO DE CULTIVO DE VID *
TERCER ARO (SARMIENTO)

__MONTO

EECHAS CONCEPTOS
A.- LABORES DE CULTIVO

Ene-Mzo, 1.~ Mantenimiento de espalderas (1) i

$ 1,300.00 $ 1,300.00
Mzo-Nov. 2.- Rastreos (8) $ 1,300.00 c/u. 10,400.00
Abr. Nov, 3.~ Deshiebes {7} $ 1,500.00 c/u. 10,500.00
1z0-Nov. 4,- Bordeos {8) § 1,100.00 c/u. 8,800.00
Feb-Dic. 5.- Riegos (12) $ 900.00 c/u. 10,800.00
Feb-Dic. 6.~ Regadores (24) $ 540.00 c/u. 12,960.00C
Ene.Feb, 7.- Poda seca (8jornales) $ 500.00 c/u. 4,000.00
Ene-Feb, 8.~ Desinfeccidn {1jornal) 500.00
May-Jul, 9.~ Desmanones (1) 3,800.00
Ene~Feb. 10.-~ Amarres (1) 3,500.00
Ene-Feb. 11.- Hilo de Henequen (11 Kg) $80,00 Kg. 880.00
Fbr-May 12.- Acomodo de gufas {6 jormales)

$500.00 c/u. 3,000.00
tay-Nov. 13.- Control de fungosis y aplicacién (8)

$ 1,900.00 c/u. 15,200.00
May-Sep. 14.- Azufradas (6) $ 1,500.00 c/u. 9,000.00
May-Nov. 15.- Control de plagas y aplicacibn (11)

$ 2,500.00 _ 27,500,Qg

SUB-TOTAL $ 122,140.00
B.~ COSECHA

Jul-Sep. 1.- Cajas recolectoras {30) $200.00 c/u. 6,000.00
Jul-Sep. 2.~ Corte de 1.5 toneladas, tonelada a

$ 2.,000.00 3,000.00
Jul=Sep. 3.~ Acarreo Tonelada $ 1 000.00 ©1,000.00

TOTAL $ 10,000.00

TOTAL TERCER ARO:

$ 132,140,

00
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* COSTQ DE CULTIVO DE VID *
CUARTG ANO ( SARMIENTO )

FECHAS CONCEPTOD . ... MONTO
A.- LABORES DE CULTIVO
Mzo-Nov. 1.- Rastreos (8) $ 1,300.00 c/u. $ 10,400.00
Abr-Nov. 2.- Deshierbes (5) $ 1,500.00 c/u 7,500.00
Mzo-Nov. 3.- Bordeos (7) $ 1,000.00 c/u. 7,700.00
Feb:Dic. 4,- Riegos {12) $ 900.00 c/u. 11,800.00
Feb-Dic. 5.- Regadores (24) $ 540.00 c/u. 12,960.00
Febrero 6.~ Fertilizante y aplicacidn (1) 12,000.00
Ene-Feb, 7.~ Poda y desinfeccidn (1) 3,000.00
May-dul. 8.~ Desmamones {1) 3,800.00
Ene-Feb. 9.- Fungicidas y aplicacién (10) :
. $ 1,900.00 c/u. . 19,000.00
May-Nov. 11.- Insecticida y aplicacién (4)
$2,500.00 c/u. ___10,000.00
SUB~ TOTAL ©§ 101,660.00
B.~ COSECHA
Jul-Sep. 1.- Cajas recolectoras (30)
$ 200.00 c/u. $ 6,000,00
Jul, Sep. 2.- Corte de 4.0 toneladas a -
$ 2 000.00 tonelada 8,000.00
Jul-Sep. 3.- Acarreo $ 1,000.00 Tonelada "~ 4,000.00
TOTAL $ 18,000.00
TOTAL CUARTO ARO : : $  119,660.00

FUENTE: DEPARTAMENTO DE ECONOMIA AGRICOLA.
S.A.R.H,



34

F).- PRINCIPALES PLAGAS Y SU COMBATE.-
TRIPS SPP:

Son pequefios insectos de color café amarillento, -

de un tamado aproximado de 2 mm.

Se presenta en la &poca ée floracibn atacando el -
racimo floral y los granos en formacibén. Causan manchas de
aspecto corchoso en los granos constituyendo ésto un defec
to serio en uvas de mesa.

\
Por otra parte, las flores que son lesionadas pue-

den caer llegando a formarse racimos muy sueltos con pocos

granos, Para detectar la presencia de los trips, se sacude.

el racimo floral en la palma de la mano {de preferencia en

" Ta mafana temprano, antes de que soplen los vientos), so--

bre 1a cual caerdn los trips si los hay.

No se tienen datos experimentales de control de es
te insecto, pero se ha observado gque los siguientes insec-
ticidas han dado um control satisfactorio al usar la dosi-

ficacién adecuada.
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Gusatién Etflico al 50% 1.0 ia 1.5 Lt/Ha.
Sevimol 300 5.0 a 6.0, Lt/Ha.
Espolvbreaciones 2-10-40 15 Kg/Ha.

Folidol al 2% 12 axlS_Kg/Ha.

Si la aplicacibn del insecticida se hace con mégui-
nas aspersoras de mochila o con motor, se debe evitar una -
excesiva presifén en la salida del 1iquido, ya que puede oca

sionar la cafda de flores y frutas en desarrollo.

PULGON APHIS SPP:

Esta plaga se presenta.gener31mente a partir de ju-
nio con las primeras 1luvias, Se alimenta de los nutrientes
de la planta atacando los brotes tiernos en formacién, lo -
cual causa un mal desarrollo de los mismos. Fuertes infesta

ciones pueden debilitar la planta.

Para su combate se pueden utilizar los siguientes -

productos quimicos:

Pirimor 50 0.5 Kg/Ha.
Dimetoato 40 1.0 Lt./Ha,
Paratidn Metflico 900 1.0 Lt./Ha.

Malatién 1 000 E 1.0 Lt./Ha,
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CHICHARRITA DE LA VID: (DIKRELLA coduerelis)

Las chicharritas son insectos chupadores gque se ali
mentan del jugo extraido de las hojas de la parra. E1 dafio
causado por este insecto es especialmente perjudicial al em
pezar el oteflo, pues esté insecto se multiplica en forma -~
considerable dafiando el follaje, 9casionando una ‘defolia-- -~
cién prematura. Esto impide que la planta acumule suficien~
tes reservas alimenticias que aseguren la produccibn del si

guiente ciclo.

Para el control de este insecto se recomienda apli=

car cualquiera de los productos siguientes:

Sevin 80 2.5 Kg/Ha.
Seyidan 72 2.5 Kg/Ha.
Azadrin 50 {Nuvacrén) 1.5. Lt./Ha.

Gusati6én Etflico al 50% 1.0 Lt./Ha.

Para evitar el incremento de poblacidn de chicha-
rrita, es conveniente controlar las primeras generaciones
en veraho, y posteriormente en otofio. No deﬁe aplicarse -
insecticida cuando esté pr6xima la cosecha, dependiendo -

ésto de la residualidad del producto.
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PHYLLOXERA vitifoliae (FITCH)

En México, se ha reportado la existencia de esta
planta en los Estados de Querétaro, Coahuila y Aguasca--
lientes, aunque es probable que tambi&n exista en otros-
Estados. Esta plaga es la mds peligrosa para la viticul=-

tura nacional.

Los dafios de esta p]agé son causados directamente
en las rafces, alimentdndose de los jugos de la planta, -
provocando con sus picaduras la formaci6n de nudosidades -.
en las rafces delgadas e hinchazones en las rafces gruesas,
y como consecuencia mueren los tejidos atacados. Las plan-
tas atacadas muestran un marcado debilitamiento debido a -
que se alteran las funciones normales de las rajces, las -
hojas detienen su desarrollo, las ramas se secan, finalmen-

te,las plantas se mueren.

Una forma comun de propagacidén de la filoxera es -
por medio de barbados (sarmientos enraizados) que proceden
de terrenos infectados por lo que el establecimiento de -~
nuevos vifnedos, debe tenerse especial cuidado en el origen
de dicho material, es decir, no traer barbados a regiones-

viticolas con problemas de filoxera.
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La forma mds eficiente para prevenir una infesta-
cién de este insecto, es tratando el material de transplan
te proveniente del vivero, antes de plantarlos en su lugar

definido, en la siguiente forma:

1.- FUMIGACION.- con bromuro de Metilo a razfn de 3.0 gr. -
por m3 del almacén, Cdmara de fumigacifn herméticamen-
te cerrada manteniendo la témperatura arriba de 18°C, y
circulanao el ajre con abanico. Tratar los sarmientos -

enrajzados durante 3 minutos.

2.- USO DE AGUA CALIENTE.- sumergir completamente 1os barba
dos durante 3 - 5 minutos en agua a 52°C, inmédiatamen—

te enfrié las plantas en agua frfa y limpia.

3.- PORTA- INJERTOS RESISTENTES.

Arafia Roja ( Eutetranychus spp).

Este insecto es una de las plagas més comunes que ata-

can al cultivo de la vid.

Esta plaga se propaga principalmente en el envés de

ta hoja provocando un encarrujamiento de la misma,.
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CONTROL: Aplicar asperciones de:

Gusatidén Etilico 50 % 1.5 Lt, /Ha.
Metasyxtos R. 50% 1.0 Lt./Ha.
Morestdn 25% 1.5 Kg./Ha.

G).- PRINCIPALES ENFERMEDADES Y SU CONTROL

E1 cultivo de la vid en el Estado de Aguascalien-
tes, representa un importante pilar en la economfa Estatal, -
ocupa un5 superficie de 7,000 has. donde'se cultivan un --
gran nimero de variedades, tanto de mesa, pasa y vinifica-

cidn.

La planta de vid, como todo el organismo requiere --
de una buena conduccibn para un maximo de aprovechamiento,-
existen factores adversos que redituan en una baja producti
vidad, entre Estos podemos considerar algunos microorganis-

mos como hongos y virus que provocan enfermedades a la vid.

En este capftulo se van a sefialar aquelas que con-
mayor frecuencia han sido diagnosticadas en el laboratorio,
asf como también indicar las medidas de combate mds razona-
bles. Esto representa el primer paso hacia la solucibn del
rroblema, atn falta una coordinacidn mds estrecha entre téc
nicos y viticultores de la regifn, para que en forma conjun

ta y organizada se busque la solucifn a los problemas de Ta
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vid en el Estado.

NUDO NEGRO O AGALLA DE LA CORONA:

Es causado por el organismo Agrobacterium tume-

faciens (Smith Town) el cual siempre estd presente en el

suelo.

En el Estado de Aguascalientes, en las regiones vi
ticolas es un gran problema, pues generalmente se va dise-
minando en las parras sanas, aprovechando las heridas del-
trenco por accién del paso de maquinaria, azadones, etc.,-
dando lugar a la penetraci6én de la bacteria, Y en ocasio--
nes frecuentemente penetra a través de las grietas de la -~

corteza del tronco, causadas por las bajas temperaturas.

SINTOMAS.- E71 desarrollo de agallas se vuelve apa-
rente enilas fracturas, cuando el crecimiento empieza en -
la primavera. Cuando las agallas son jdvenes, son blandas-
color crema verdoso y sin cortesa o cubierta, posteriormen
te el tejido se hace café, la superficie se hace fuerte'y-
dspera; y el tejido de 1a agalla se enegrece conforme mue-

re.

CONTROL.- Generalmente se ha observado que solo se
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puede contrarrestar esta enfermedad cuando empiezan los -
sintomas, ya avanzado el tumor ocasiona el estrangulamien

to del tallo, provocando 1a muerte de la parra.

Los Gnicos productos que han logrado controlaria -

son:

a).- Agrimicin 100: con una dosis de 10 - 20 gr/1t. de ---~
agua, aplicarlo con una brocha directamente en el mal.
b).- Ap]fcaciones de Cobre:; a base de bésta bordelés, des~
pués de descubrir la corteza de la madera y pintando-

el tallo con el compuesto quimico.
PRECAUGIONES QUE SE DEBEN TOMAR:

No hacer cortes a maderas enfermas en el momento -

de 1a poda, para no infectar parras sanas.

Cuidado necesario de los implementos usados en el -

momento de los deshierbes,. para no provocar heridas en pa-

rras sanas.

- LA PUDRICION TEXANA:

Es uno de los principales problemas de las planta-



42

ciones de la vid en Aguascalientes, estd ampliamente dis-

tribuida en toda la zona, muchos viticultores no le dan la
jmportancia debida, quizd por tener pocos brotes de esta -
enfermedad, sin percatarse que afioc con afio se van aumentan

do los focos de infeccién.

La enfermedad es producida por un hongo: Phymato--

trichum omnivorum {Dug). Cuyos filamentos se desarrollan y

extienden pof el suelo hasta alcanzar otras rafces, En es-
ta forma sucede Ta infestacién de las plantas cercanas y -
por eso la enfermedad se presenta en manchones. La forma -
invernante es el esclerosis que puede ser arrastrado y ger

minar infectando ta planta,

Los sintomas que presentan las plantas son muy ca-
racteristicos: observamos marchitamiento de las hojas muy-
jévenes y luego las de mayor edad, la hoja se seca y perma
nece adherida a l1a planta durante cierto tiempo. Las tona-
lidades en la coloraci6n de la hoja varfan segln la varie-

dad y el ataque secundario de otros microorganismos.

La planta muere lentamente, enr condiciones especia
tes 1a muerte de la planta se presenta en uyna semana, de--
pendiéndo principalmente del grado de susceptibilidad, va-

riedad, condiciones fisico-quimicas del suelo, ataque de -
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otros microorganismos patGgenos como Verticillium y Fau-

sarium.

MEDIDAS DE COMBATE: El hongo ataca a un gran nime
ro de plantas escapdndose de sus dafios las gramineas, por
tal motivo, en ocasiones se recomienda la siembra de sor--
go a manera de barrera para la contencifn de la enferme--
dad. Dos métodos son especialmente recomendados para el -

combate de esta enfermedad.

A}.~ MEDIDA CULTURAL: Se aplica una mezcla conocida como -
férmula Arizona, constitufda por 2 Kg. de estiércol,
0.5 Kg. de Azufre y 0,5 Kg. de Sulfato de Amonio; es’ -
tas cantidades son por m2, la mezcla debe ser aplica
da en el &rea radicular y después de abrir un cajete
de 1.50 a 2.00 m, de didmetro hasta empezar a descu-

brir algunas rafces,

La forma de efectuar el tratamiento es la siguien
te: después de abierto el cajete, se esparce sobre EBste «
una capa de estiérco] con un espesor de 5 - 8 «cm. ‘arriba
de éste se esparce el azufre y el sulfato de amonio y se-

cubren con una ldmina de agua de 10 cm.

Este tratamiento tiene tres objetivos:
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a).- Con aplicacién del estiércol, se propicia y acelera
el crecimiento de la microflora antagdénica, el patd

geno de la pudricifn texana.

b).- Con la aplicacién de azufre y sulfato de amonio se -
baja el pH del suelo, provocando un medio desfavora-':

bel para el desarrollo del patbgeno'

¢).- Con el suylfato de amonio se incorporan nutrientes al

suelo para vigorizar el &rbol.

COMBATE QUIMICO: Los fungicidas Benlate y Thieben-
dazol, han dado resultados prometedores en el combate de -
pudricifn texana, en nogal y durazno, por lo que se Cree =

que pueden funcionar en vid.

Desafortunadamente los esfuerzos por controlar quf
micamente la pudricidn texana, en la zona viticola de ----
Aguascalientes, no han dado Tos resultados deseados, proba
blemente se deba a una aplicacifn defectuosa o tal vez a -
poca solubilidad del Benlate.

En el laboratorio de Diagnfstico Fitosanitario se-
estdn realizando prubas al respecto probando diferentes do

sis de Benlate, as? como combinaciones entre control culty
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ral y quimico.

Se recomiendan las siguientes medidas profildcti-

a).- Verificar la sanidad de los barbados antes de la ---
plantacidn,
b).- Efectuar tratamientos culturales a todas las plantas
- enfermas factibles de recupéracidn en especial el «-
drea de los manchones.
c¢).- Extraccidén de las plantas muy danadas y desinfeécién
. del suelo.

d).~ Incorporacifn constante de materia orgénica,
ENFERMEDADES VIROSAS:

Existe bastante controversia en cuanto a la iden-
tidad de enfermedades virosas, algunos investigadores se-

fialan que es problema nutricional y no motivado por virus.

Podrfamos agregar, que en ocasiones los dafios vi-
rosos no se manifiestan aln cuando el virus esté en el in
terior de la planta permaneciendo oculta hasta que encuen

tra el momento fisiolbgico para desarrollarse y una vez =~

ot 2 e st et
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gque el patdgeno se manifieste, 1@ planta diffciimente se

recupera.;

 HOJA DE- ABANICO:

Los sintomas que se producen son muy diversos, de-~
pendiendo de la condicién fisiolbgica de 1a planta ¥y de la
variedad. Las expresiones méds tfﬁicas son el entrenudo, ny
do doble y muy particularmente la deformacién de 1a hoja -
en forma de abanico, es decir, con el seno peciolar muy --

acentuado y dentadura bastante afilada.

La enfermedad es transmitida en el material vegeta

tivo al efectuar un injerto, y Por nemdtode Xiphinema in--

dex ( Thcrne), que a la fecha no se ha encontrado en la -

regifn.

. MOSAICO AMARILLO -0 AMARILLENTO DE LAS VENAS:

Esta enfermedad igual a la hoja de abanico, presen .
ta varias formas de manffestaciones.de amarillamientos fo--
Jiares y es precisamente en la hoja donde se observan tales

‘anomalias.

Eztos dafios pueden ser desde pequefias dreas c]orﬁ;

ticas bien delimitadas, hasta una decoloracifn total de la
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hoja, presentindose en ocasiones en el corrimiento de los

racimos.

E1 virus se transmite en material vegetativo (va-

retas y yemas) no se conoce el organismo vector.

ENROLLAMIENTO DE LA HOJA:

Se observa muy frecuentemente en Aguascalientes, -
como su nombre lo indica, se caracteriia por el enrollaw---
miento de la hoja hacia su interior (envés). Las hojas mds
afectadas son las mds antiguas y por lo tanto el dafio es -
mis evidente cuando la planta alcanzd su completo desarro~
110. Con frecuencia los bordes de la hoja enrollada pier--
den su coloracidén normal, tomando en la mayoria de los ca-
sos uha coloraci6n bronceada y que en ocasiones se le con-

sidera como una deficiencia nutricional.

Su férma de transmisi6n es por materia vegetativa
0 injerto, no se tiene reportes de organismos vectores, se

sospecha que un insecto es el vector,

- "~ NEMATODOS:

Son microorganismos que afectan a la vid en una -~
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forma indirecta ya que actGan como vegtores de virus o --
bien ocasionando heridas en las raices que son puerta de-
entrada para muchos microorganismos que se encuentran en-

el suelo.

Un suelo cultivado con vid puede tener varias es-
pecies de remdtodos, pero s6lo a dos se les puede conside

rar nocivos para el cultive: Xiphinema indexX y Meloidogny

ne ssp., que causa las nodulaciones o agallas radiculares-

en la rafz.

Antes de tomar una decisi6n en el combate de nemd-
todos, es muy conveniente efectuar un andlisis del suelo -
con el propdsito de determinar y cuantificar la fauna fito-
nematoldgica vy con base en el resultado decidir Tas medi-~
das fitosanitarias; como el uso de patrones libres de nem§

todos.

CENICILLA VELLOSA DE LA VID:

Es una enfermedad fungosa conocida como "Mildid" -
que se ha convertido en uno de los enemigos mds temidos de

la vid. -

E1 hongo Plasmopara viticola (Berl), ataca todas -

las partes de la vid, forma en el envés de Ta hoja unas man
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chas de apariencia aceitosa, donde aparecen unos "polvi
11os blancos" que no son otra cosa, el patSgeno gque va-
invadiendo el tejido vegetal y al mismo tiempo formando

nuevas conidias que van a reinfectar a otras plantas.

Tanto las conidias como las formas invernantes -
(zoosporas) necesitan de una humedad ambiente elevada pa
ra poder germinar y el perfodo de incubacién se prolonga
si las temperaturas no le son adecuadas, éstas oscilan -

entre 20 - 25°C.

COMBATE: Para ta zona de Aguascalientes no present
ta un serio problema considerando que el medio ambiente ~
tiene una bhaja humeadad, sin embargo, las aplicaciones de
fungicidas deben iniciarse un mes antes del perfodo de -~

Tluvias.

Después de muchos trabajos se 1Te96 a Ta conclu~-
sidn de que el Caldo Bordelés, es insustituible, hace muy
buen control, pero por la dificultad que presenta su pre-
paracifn y la destruccién del grano del polen, a ello se-
debe el incremento de fungicidas orgdnicos tanto ciplicos
como aclpricos; ﬁor 110 y dado el control efectuado se -

pueden citar: Cuprasol, Zineb, Captdn.
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Por lo general, se hacen mensualmente, con dosis

de 3 Kg/Ha. en 1 000 litros de agua.

CENICILLA POLVORIENTA DE LA VID:

Es una enfermedad fungosa que ataca todas las par-
tes verdes de la vid, los dafios sobre la hoja son muy simi
lares a los ocasionados por el mildig, manifestidndose so0--

bre todo, una coloracifn gris obscuro.

E1 organismo casual Uncinula necator (Burr), cono-

cido comunmente como "oidium” es un hongo que no tiene ne-
cesidad de agua para germinar a las infecciones se produ--

cen en tiempos secos.

La temperatura para el desarrollo es inferior a --

los 15°C.

COMBATE: En Aguascalientes se presenta comlnmente,
pero no llega a ser muy grave si se logra un control eficaz -
del mildig, las espolvoraciones de azufre, protegen eficien

temente a la planta contra dicha enfermedad.
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H).- PRINCIPALES MALAS HIERBAS Y SU CONTROL:

La época apropiada para la aplicacién de herbicidas -
semiesterilizantes del suelo para el control de la ma
leza anual estd en Tos primeros 15 dfas del mes de --
abril, ya que la nacencia de las malezas es a fines -«

del mismo mes.

Las‘plantas en germinacién son las mds sensibles, vol-
viéndose resistentes a medida que crecen, aunque la --
germinacidn se realice, los sfntomas aparecen en gene-.
ral en los primeros 5 dfas y en las plantas adultas --
aparece después de varias semanas los sintomas de las-

plantas, empiezan por un amarillamiento, luego una de-

secacidn en los bordes foliares y por G1timo la muerte

de la planta.

Por la poca solubilidad que tiene el Karmex y el Gesa-
top deberdn usarse en condiciones de suelos ligeros y
de medie¢ precipitacidn en el control de malezas peren-

nes.

E1 Quelite (Amaranthus gp.) fué controlado por Gesatop

a dosis de 7.0 Kg/Ha. el Karmes a dosis de 3.5 Kg./Ha.
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sin embargo, con Roundup a una dosis de 2.5 Lt./Ha.
no se logrd un control total, pues 1a aplicacifn se
hizo cuando {Amaranthus sp.) habfa floreado dismind

yendo asf la accifn de translocacibn del producto.

5.- Lz planta nociva conocida como Estafiate ( Artemisa

Mexicana) y (Malva parviflora'lL.) fueron controladas

por los tres herbicidas sefialados en el punto 4,

6.- La correhuela ( Concolvulus arvensis L.) fué controla

da por Roundop con una dosis de 2.5. Lt/Ha. en cam--
bio, el Gesatop y Karmex a una dosis de 3.5 Kg/Ha. y
7 Kg./Ha. respectivamente, no lograron combatir a Con-

vulvulus arvensis L.

1).~ COSECHA DE UVA PARA VINO:

La cosecha de uvas de vino ha venido sufriendo di-
ferentes cambios desde la Segunda Guerra Mundial. Numerosos
dispositivos para mecanizacifn se han desarrollado y algu--
nos de ellos han produéido un manejo de las uvas muy econfmi
co, aunque muy rudo. Los métodos aceptados en el presente,-
emplean generalmente uno u otro de los siguientes dispositi
vos viejos o nuevos: la caja de campo de 23 Kg, el tanque -
de 1 tonelada, el tanque separable de 2 toneladas y el tan-

que montado de 3 a 5 toneladas.




53

La caja de campo: La caja'de campo de 23 Kgs. es el

recipiente tradicional para acarrear las uvas de vino desde
las vides hasta la.trituradora; tiene una longitud de 21 --
pulgadas y una anchura de 14 pulgadas y una altura de 9 pul

gadas.

Las cajas son recipientes todavia mejores y mds sim
ples. Las uvas se manejan inmediatamente desde las vides y
dfrectamente a las cajas y si se cosechan cuidadosamenfe. -
pueden entregarse en buena condicidn., Otra ventaja de la ca
ja es su tamafio pequefio, necesita sélo un corto tiempo para
ser llenada y empleada con camiones pequefios qué puedan en-

tregar pronto las uvas en la trituradora.

(1,20 X 1.20 mts.) con una profundidad de 3.5 pies {1.07mts)

Se fabrican en 1dmina metdlica soldada con preci-+
sién y con un tratamiento interior de una laca de alto gra
do para protegerlo contra la corrpsién, unen el tanque dos
soleras para alzarlo en forma que los dientes del bieldo -

u horquilla de levante puedan pasar por abajo.

de acero de peso moderado y revestido en su interior con -
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una taca de alto grado para su-proteccidn contra la corro-
si6n, Tiene aproximadamente 8 'pies de longitud, 4 pieﬁ de
anchura y 3.5 pies de profundidad (2.4 X1.20 X 1.07 m.). -
Encima de la parte su@erior y a la mitad de cada lado, se-

ponen unas abrasaderas para los ganchos de los elevadores.
Para llenarlos, los tanques se ponen en un trajler
estrecho de dos ruedas que puede jalarse entre las hileras

de vides con un tractor pequefio.

F1 tanque montado de 3 a 5 toneladas: Estos tanques

se 1laman tamb{én gdéndolas y son de acerc pesado y van mon-
tados permanentemente a un trailer de cuatro ruedas, o més-
raramente sobre dos ruedas, para su empleo con un semitrai--
Ter. E1 trailer se jala con un tractor en el vifiedo y con -

un peguefio camién en el camino.

.Las uvas de vinp que se embarcan a mercados distan-
tes, deben manejarse en la misma forma que las uvas de me--
sa, la uniformidad del fruto y la simetria de los racimos -
es de menor importancia, sin embargo, una cosecha entera de
uvas de vino, se recoge a una sola operacién.

Los racimos que no sean suficientemente buenos para

empacarse, sé descartan si solamente son unos cuantos que -
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se apartan para su estrujamiento local. Como las variedades

de uvas de vino generalmente son mds blandés gue las uvas ¢

de mesa y su piel se rompe mds f&cilmente, la manipulacidn-

debe Ser tan cuidadosa como la que se d4 a las uvas de mesa.
4

En forma de evitar las lesiones que faciliten su de-
terioro. Sin embargo, al arreglar y hacer las podas y lim---
‘pias finales, (nicamente se quitan 165 uvas descompuestas, -
mojadas y quebradas y se ignoran o se pasan defectos menores
en la apariencia.

Las uvas de vino, se cosechan en una sola vendimia o
recoleccibn; por 1o tanto, la madurez debe determinarse con
precisién y su correcién determina principalmente la calidad
del producto dentro de los 1imites o posibilidades de la va~-i

riedad o variedades involucradas.

Mientras mds fina sea la variedad, mds importante es
su adecuada madurez. Una uva de vid estd madura, cuando 1le-
ga a una composicién qufmica y f{sica que es el 6ptimo de la
variedad y del ambiente, para el tipo particularmente de vi-

fiedo al cual estd dedicada.

En contraste con las uvas de mesa, las uvas de vi-
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no se cosechan normalmente con una amplitud de maduracion
de 20°a 25°. Muchas de estas uvas deben de alcanzar este-
grado de madurez para que los vinos que se hagan con &s--
tas, tengan un aroma caracterfstico de la variedad, el sa
bor y el balance, Con esta madurez alcanzada especialmen~
te en las regiones calurosas y como un resultado de los peg
riodos calurosos prolongados durante la madurez, el conte-
nido de dcido puede producirse tanto que la calidad del --
fruto sufre, un efecto similar resulta de 1a sobrecosecha-

0 exceso de la misma, Ta cual retrasa la maduracidn.
MADUREZ ADECUADA:

Las uvas de vino para juzgar'que estédn listas para
ser cosechadas deben de haber llegado a la etapa de desa--
rrolio, cuando la relacidn de los diferentes componentes -
del fruto, azficar, dcido, pH etc, para la produccibn de vi

no de calidad del tipo deseado,.
También el fruto debe de estar sano y tener la ca-
lidad necesaria de transporte en forma que llegue a la bo-

dega en una buena condicién.

Esta consideracibn se relaciona con la preparacidn
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adecuada para la cosecha, porque el fruto que haya alcan-
zado la madurez adecuada en el vifiedo, debe todavia ser -

aceptada en la bodega.

Otra consideraci6n importante es el cuidado que se
tenga en el manejo. Las uvas se vuelven mds delicadas por-
las lesiones causadas al manejarlas-, conforme alcanzan la
madurez total, y por supuesto, el grado de ésta difiere en
tre las diversas variedades pero‘1as uvas sobremaduras'de
todas las variedades son muy susceptibles a las lesiones -

de tipo mecdnico o fisico.

La Tongitud del arrastre o acarréo hasta la bodega
también debe ser tomada en cuenta. Las uvas pueden cose--
charse cuando estén en una etapa mis madura para hacer aca

rreos cortos que para hacer acarreos largos.
CUIDADOS EN LA COSECHA Y MANEJO:

E1 procedimiento para hacer la cosecha es un factor
de importancia para conservar vinos buenos y sanos, al qui~
tar los racimos no deben lesionarse las uvas mis de lo que-
sea absolutamente necesario, ésto exige que los tallos se -

corten individualmente y que los racimos no se arrojen a --
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las charolas o a.las cajas usadas para la recoleccibn, -
Arrojando los. racimos como se hace algunas veces, se re-
vientan muchas de las uvas y se crean condiciones favora
bles al desarrollo de organismos originadores o causan--
tes de descomposiciones, algunos de los cuales son condi
ciones subsecuentes de descuido, dafian grandemente Ta.fg

bricacidn de vinos de calidad,.
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V.- INDUSTRIALIZACION

La uva destinada a la vinificacifn. debe estar --
preferentemente en buen estado fisico y sanitario, no go]
peada, no atacada de pudricién ni de insectos. Debe encon
trarse sana en general y evitarse que se ca1fente mucho -
por el sol después de cortada, y procesarse 1o mds répida

mente posible,

Debe estar claro que las uvas deben ser de las va-
riedades adecuadas para cada tipo de vino que se desea -~

producir y cosecharse durante su fase de madurez 6ptima,

VINIFICACION.- £s el arte de preparar los vinos, -
especialmente de uva, consiste en una serie de operaciones
que tienen por objeto transformar el jygo del fruto azuca-
rado de la uva en un liquido alcoh6lico y aromdtico que es

el vino.

VENDIMIA.~ Es la cosecha de la uva y debe hacerse
en el momento de la madurez completa del fruto, que se CQ
noce por la transformacién quimica de los fcidos que dis-

minuye en az@icar que aumenta.

Solamente en los vinos generosos conviene esperar -
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mds tiempo para hacer 1la vendfmia con el objeto de que
se evapore parte de el agua contenida en hé uva, la uva-
puede someterse a la siguiente operacidén que es el estru
jado, pero en algunos lugares acostumbran dejarla repo--
sar en capas de .25 a .35 m. de espesor durante 3 6 4 --
dias, para que aumente su contenido en azdcar, para que-
adquiera una temperatura uniforme y para que el estruja-

do sea mds facil.

ESTRUJADO.- E1 procedimiento antiguo consiste en
hacer el machacamiento con los pies, la uva, ya sea en -
un compartimiento del lugar o en una pisadera de cuero -
crudo con agujeros que ée coloca sobre los tanques de --

fermentacidn.

En 1a actualidad se usan estrujadoras mecdnicas
que son mdquinas sencillas movidas a mano, en la mayoria

de los casos.

E1 jugo de la uva con el hollejo, pepitas y pul-
pa se mezclan para due sufran fermentacién tumultosa. --
Con ciertas clases de uva se usa despalar la uva o sea,-
quitarle el eséobajo, ya sea antes de estrujarla o déé--

pués de pasar por la estrujadora.
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Traténdose de vinos blancos se deberdn .separar -

también los hollejos para que no den color al mosto.

FERMENTACION TUMULTOSA.- Los depdsitos usados pa~
ra esta bperacién, que se llama tambidn encubado, son de--
madera o de cemento, cuando son de este Gltimo material ~
se cubre completamente con vidrio o azulejos a fin de im-
pedir el contacto del mosto coﬁ el cemento cuya cai‘puede
impedir el contacto del mosto con el cemento cuya cal pue
de neutralizar los dcidos del mosto, haciéndolos desabri~
dos. Si no se cubren sus paredes de este modo, se procede
a hacer cualquiera de los siguientes procedimientos: el -

silicatado y el tartarizado, para lograr el mismo objeto.

En el primero, se embadurna la superficie de la -
cuba con una solucidn de dcido tartdrico al 30% en agua,-
aplicando dos veces y dejando secar entre mano y mano, el
dcido formard con fa’cal una capa insoluble de tartrat6 -
de cal, después de la 11tima mano se debe lavar con mucha

agua.

E1 silicatado se hace igual; pero con una solu--
cidon de silicato de sodio por tres veces, lavando después

de ésto con mucha agua.
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Las cubas del material que sea deberdn llenarse -
con el mosto 'y la uva estrujada, dejando un eﬁpacio consi
derable para el aumento que va a sufrir el contenido al -

hacerse la fermentacién.

Inmediatamente se inicha €sta, desprendiéndose --
gran cantidad de burbujas de anhidrido carbénico y ascen-
diendo las partes sflidas a la superficie, donde se forma

el 1lamado sombrero.

La propagacién indica la propagacifn de los fermen
tos que contienen las superficies de los granos de uva, a-
expensas de la glucosa contenida en el mosto, la cual es -
transformada en alcohol, gas carbdnico y pequefias cantida-~

des de glicerina y dcido succinico.

En el término de varios dias disminuye la activi--
dad de esta fermentacidn y se nota que el mosto ha perdido
su sabor dulce, la duracién del encubado varfa segin la --
clase de uva, la temperatura ambiente, el tamafio de las cu-
bas y la costumbre local de 4 a 12 dfas, Mientras mds tiem-
po dure el mosto adquirird mds color y mayor riqueza en té

nino.
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DESENCUBADO.- En todos 1los casos se debe de hacerse
antes de'que el sombrero descienda, Se extrae el 1fquido --
fermentado por un agujero en el fondo del recipiente o por-

medio de un sifén.

La parte s6lida se prensa para tener un vino mis car
gado de Tanino que se llama de prensa y que se mezcla al pri
meramente obtenido 0 se quarda Separadamente, el residuo pue
de emplearse para la obtencidn de agdardiente en alambiques

especiales,

ENVASADO.- E1 mosto separado de Ta parte sélida se -
coloca en los toneles donde debe de seguir fermentando, cui-

dando de no cerrarlos fuertemente.

E1 desprendimiento de gas carbdnico continta, las -
materias sdlidas y fermentos se precipitan al fondo consti-

tuyendo las heces y el vino comienza a clarificarse.

Es necesario rellenar los toneles constantemente, pa
ra evitar gue una gran cantidad de aire se ponga en contacto

con el liquido,

TRASIEGOS.~- ET1 primer trasiego para separar las he-

ces se hace a fines de noviembre o a principios de diciem--
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bre, dejdndose el vino en Tos toneles bien cerrados, el
segundo trasiego se acostumbra hacerlo en la entrada de
la primavera, para ‘evitar que el calor active la fermen

tacién y mezcle los heces que se hubieran formado.

E1 tercer trasiego se hace en el otofio del afio
sigujente en toneles que se azufran previamente, gqueman

do en su interior mechas de azufre.

E1 vino estd formado y debe estar perfectamente
clarificado, si no lo estuviera serfa necesario encolar
1o con gelatina. Los procedimientos de vinificacifn va-

rfan mucho, pero, en general, incluye las operaciones -=

de que hemos hablado.

Es necesario recordar que el vino absorve con -
facilidad los olores del ambiente y se tendrd esto en -
cuenta para establecer la bodega lejos de Jos establos,,

estercoleros, gallineros, etc.
También se deberd tener cuidado de poner cerca

productos sensibles de descomponerse y desprender oleo-

res como: Tocino, jambn, huevos, carne y otros.
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Ademds se le debe de desinfectar pasando una ma-~

lechada de cal o caldo bordeles.



quier tipo de uva se sigue el procedimiento de

a).-
b).-

c).-

d).-

e).-
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* ELABORACION DE DIFERENTES TIPOS DE VINOS *

VINO BLANCO.- Para lograr el vino blanco con tual

Champagne:

No se ha de vendimiar hasta que el fruto haya algan-
zado'su completa madurez.

E1 fruto a medida que se va cosechando se escoge y -
se 11mp1a, separando ragurosamente todas las uvas --
verdes mohosas, podridas o desecadas.

E1 fruto escogido y absolutamente irreprochable se -
conduce a la prensa lo més pronto posible y con toda
clase de precausiones para que no se abran los gra--
nos ni se estropeen 1o mds minimo, en cestos de mim-
bre.

Se prensa la uva tan pronto como sea posible, ésto -
es, 1o més tarde, el mismo difa que se ha cosechado,
pues no hay nada mds perjudicial gue dejar reposar -
la uva.

Las uvas se vierten en la prensa en capas no muy ---
gruesas, pues las de arriba podrfan colorearse,
Elsprensado se debe efectuar muy rdpidamente, con el
fin de que é] mosto que se encuentra en e}l fruto, se

escurra sin dar tiempo a Que se coloree.
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).~ Antes de comenzar el proceso se debe de pesar la uva-
porque un vino blanco fino, debe de tener el 50% de-
mosto, es decir, 2 kilos de uva dan 1 kg. o 1 lts. -

de mosto.

VINO DE PRENSA.- Es el vino que queda en los oru-
jos de la uva, el cual es necesarnio prensarlovmuy lenta--
mente para no atorar la prensa & alterar el vino, este es
inferior calidad por Yo que no se recomienda que lo mez--
clen con el no prensado, pero si a aquél je falta cuerpo se

le puede agregar vino prensado.

VINO GENEROSO.~ Es aquel vino en el que sé deja -
cierta cantidad de azidcar, la cual como no ha fermentado’
guarda su sabor dulce caracteristico de estos vinbs, &sto
se logra dzteniendo la fermentacién alcohflica (15 6 16 -

grados de temperatura.
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* CORRECCIONES DE LOS VINOS *

ALCOHOLIZACION.- Para elevar un grado la gradua-
qidn'del vino puede calcularse 1itros 1 200 de alcohol ¥y

luego agregar el vino,.

ACIDEZ.- Se corrige agregando dcido tartdrico o -
citrico, éste agregado no solo mejora la acidez, sino que
lo'abrillanta y aumenta de colof. -

g .

ACIDO CITRICO.- Es mds conveniente la correccién-
con este acido, pues no cambia e1 color, se usa un gramo-
de dcido cftrico por litro de vino, aumenta la acidez en-

0.70 gramos.

CORRECCION DEL EXTRACTO.- Se hace agregando dcido
cftrico y sal comin, o mezclandolo con otro vino rico en-

extracto.
CORRECCION DEL COLOR.- E1 exceso de color se co¥y
rrige con clarificantes, tales comof sangre desfribrinada,

gelatina, caseina.

La falta de color solo se puede corregir agregan-




do un vino mds claro o blanco.

CORRECCION DEL OLOR.- Solo se corrige mezclando-
1o con otro de mds olor y el color se corrige agregando-

mosto concentrado.
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* VI.- RESUMEN?*

Al 1legar los espafioles a tierra mexicana descu--
brieron que la vid existia en forma silvestre, pero sus ¥

habitantes desconocfan la industria del vino.

Es el padre Fray Juniperp Serra gquien en 1665 1le
vé las primeras cepas.aa la reg%dn que hoy ocupa el Estado
de California, estableciendo vifiedes de 6ptima calidad, -
inicidndose de esta manera, el cultivo de la vid en Méxi-

co.

Actuaimente existen mds de 10'000,000 de.has, cul
tivadas en todo el mundo, y en los tiempos modernos el -«
cultivo y la vinificacidn rep;esentan trabajo para cerca
de 140,000 personas, tiene objetivos sociales bien deter-
minados y se tiende a incrementar la superficie, la pro--
duccidn, la tecnologia de la industrializacidén y Ta expor

tacidn de este cultivo.

E1 Estado de Aguascalientes es uno de los princis
pales productores de uva de la repGblica mexicana, y re--
presenta un importante pilar en la economfa Estatal, ocu-

pa una superficie de 7,000 hectdreas, donde se cultivan -
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varijedades tanto de mesa, pasa y vinificacidn.

La vid pertenece al género botdnico Vitis, de 1la
familia Vitidaceas, muchas especies producen un fruto que
puede ser considerado como afeptab]e. Sin embargo, hay va
riedades qde pertenecen a una especie y producen mis del-
90% de las uvas del mundo. Esta_espécie es la Vitis vini-

fera y cominmente se hace referencia a ella como la "Vid

del viejo mundo”

Esta especie es la comunmente cultivada en México,

asi como en Europa, Asia Occidental y Africa del Norte,

Para establecer el cultivo de la vid se deben con-
templar los siguientes aspectos en cuanto a preparacidn --
del terreno: desmonte, subsoleo, barbecho, rastreo, nive-

lacién, trazo y rayado.

Normalmente Ta densidad de plantacifn en la regién
vitivinfcola de Aguascalientes es de 2222 plantas por hec-

tdrea.

Algunas de tas principales variedades ya estableci
das en la regi6n son: Salvador, Carignane, San Emilién, Ru
by Cabernet, Palomino. M&laga Champagne, Cabernet Sauvig--~

non, Chasselas Dore, Chenin Blanc, Royalty, Rubired.




Los elementos que las plantas requieren en grandes .
cantidades son: Nitrbdgeno, fésforo y potasio principalmen-
te.

Otros elementos esenciales que las plantas requie-
ren en cantidades sustanciales son los Tlamados microele--

mentos:

Calcio, Magnesio, Azufre, Boro, Cobre, Hierro, Man-

.ganeso, Molibdeno. Zinc, y Cloro.

Los requerimientos de nutrientes necesarios para el
desarrollo y formacidn dependerd bésicamente de las condi--

ciones fisicoguimicas del suelo.

Las vides se pueden adaptar por sf mismas a una ~--

gran amplitud de valores de la fertilidad del suelo.

La lamina anual de riego requerida por los videdos
dependera de algunos factores tales como: Insolacifn, &rea
foliar, produccién, condiciones edafol6gicas, humedad re]i
tiva, etc.

Se recamienda hacer deshierbes de los meses de ---
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abril a septiembre, en los cuales se presenta su mayor in-
sidencia. No se deben utilizar herbicidaé para su control

durante los primeros afios, ya que es muy fitotféxico para -
la planta cuando su tallo es atn herbdceo. Para un control-

efectivo se recomienda el uso de implementos mecdnicos.

Se debe tener un buen control de las plagas y Tas-

enfermedades para tener buenos rendimientos,

Las uvas de vino se cosechan en una sola recolec--
cidn o vendimia, por 1o tanto, la madurez debe determinar-
se con precisi6n y su correccifn determina principalmente-
la calidad dél producto, dentro de los 1fmites o posibili-

dades de la variedad o variedades involucradas.

La industrializacidn de la uva para vino, consis-
te en una serie de operaciones que tienen por objeto trans
formar el jugo del fruto azucarado de la uva, en un 1fqui-

do alcoh6lico y aromdtico que es el vino,

E1 proceso de industrializacién tiene varias eta-
pas entre Yas cuales tenemos las siguientes: Vendimia, es-
trujado, fermentacidn tumultosa, desencubado, envasado, -

trasiegos, etc.
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