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RESUMEN

Este trabajo se realizd con el objetivo de conocer mejor

el uso, manejo y distribucidn de los granos después de la co-

»

secha.

La metodologia que utilizamos para este fin fue por medio
de encuestas que se aplicaron al azar en los 39 municipios que

componen la zona centro del estado de Jalisco.

Para tal fin se usd una fdrmula pra determinar el total
de municipios encuestas entre productores altos, medios y.
bajos. Los resultados gque obtuvimos fueron que el maiz es el
principal cultivo en la zona centro, el sorgo frijol y trigo

le siguen en orden de Importancia. -

El 90% de los agricultores producen una vez al afio,

El promedio de ﬁroduccién de madz es de 398.8 ton.'

La falta de bodegas rurales y de caminos cosecheros es -
de las causas principales éor las que el agricultor almacena
sus ﬁroductos en lngares.inadecuédos como ﬁor ejemplo sus pro-
piaé casas, lo gue ocasiona cuantlosas mermas en las utilida -

.

des de su produccidn.

En la zona centro, tiene caracteristicas diferentes en -
cuanto a infraestructura bésica, tales como vias de comunici'—
cidn, caminos cosecheros y bodegas asi como falta de comunica;
ci6n e informacidn adecuada entre los productores,

Estas situnaciones nos hacen ver los contrastes del medio

.rural,
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I, I NTRODUCCTION

Una de las caracteristicas que se perciben en el mundo*
actual, es la multiplicacidn de la especie humana y muy es-
pecialmente en los paises subdesarrollados, la explosién de

mogrdfica estd llegando peligrosamente a un punto critico.

Nuestro pais no escaﬁa a esta situacidn, bues cuenta -
con 75 millones de habitantes gue demandan permanentemente
satisfactores bésicogtpara el desarrollo y conservacidén de
la vida partiendo de este principio, vemos con tristeza que
a partir de la dé&cada de los sesenta la relacidn entre la -~
produccidén de alimentos bédsicos y la taza demogrdfica de la
poblacidén, se vibd fuertemente desbalanceada, esto es que -
los volfimenes de produccidn de alimentos b&dsicos, tales co-
mo méiz, frijol, trigo, arroz, entre otros; no satisfacen -

la demanda de nuestra cada dia mds creciente poblacidn.

Tomando como base lo anterior, una de las preocupacio-
nes del Gobierno Federal, via las instrucciones y dependen-
cias relacionadas con el sector agropecuério, es la de bussa.:
car los mecanismos y recursos necesarios_ﬁara la implementa.
cién de programas de desarrollo nacional agroﬁecuario que -
permita manejar las estrategias més adecua@as:para incremen
tar durante el mediano y largo plazo para la produccibn y -

productividad de alimentos. .

Al analizar todos lbs.factores que intervienen en el -
proceso productivo, nos damos cuenta que a lo largo y a 1lo
ancho de nuestro péis existen carencia de infraestructura -
bdsica e hidr&ulica, asi como falta una gran cantidad de bo
degas para el almacenamiento de los broductos del camﬁo, si

tuacidn que agrava afin mas la vida del sector agropécuario.



El presente trabajo pretende conocer en detalle c8mo se

lleva a cabo el manejo, distribucién y consumo de los produc

tos bdsicos que se recolectan en la zona centro del estado -

de Jalisco, partiendo del conoclmlento N estadlstlcas of1c1a

les diponibles, en materia de capac1dad de acopio, movlmlen—
tos de los granos, diferentes modalidades de consumo que nos

permita -determinar por un lado las carencias y los regueri -

mientos de infreaestructura, las necesidades reales adiclona

les de alimento y estructurar los mecanismos necesarios para
eficientizar la distribucidn y consumo de alimentos destina-

dos para la alimentacidn de nuestro pueblo.

“BSCULEA:0E ARRIUHTAMA
- RTBLCOTE WA



II. 0B JETTIVOS

Cuantificar los términos de la cosecha, 16s volfimenes -~
obtenidos para -los productores para los diferentes‘prg—"
ductos bdsicos que hallan sido almacenados en las bode=

gas oficiales, particulares y demds centros de acopio.

Conocer en detalle los sistemas y disponibilidad de al-
macenamiento que tienen los productores en la zona de -

estudio.

Emitir un diagnéético‘que permita detectar los proble -
mas prioritarios para formular en base al mismo, una se
rie de medidas iniciales tendientes a la mejora de las

condiciones de manejo de los granos por parte de los -

agricultores cooperantes.



I1II. BRI P OTE SIS

Dada la situaci8n geogrdfica, infraestructura dispbnibie,
factores climdticos, agrondmicos y de servicios:que caracteri
za a la zona centro del estado de Jalisco, se puede mencionar
que es una de las zonas mds favorecidas del estado, Mas sip
embargo, hacemos el sefialamiento que fuera de los municipiocs
que rodean a la zona metropolitana de Guadalajara, existen
una serie de carencias.en las que destaca principalmente: ca-
minos cosecheros, obras hidr&ulicas, faltakde bodegas de aco-
pio que afin dificulta que el almacenamiento, manejo y distri-
bucidén de los granos bdsicos, no se lleve a cabo de acuerdo a

las demandas de los habitantes de las regiones mds lejanas.




IV. REVISION DE LITERATURA

4.1 Antecedentes

La principal fuente de alimentos son los granos y semi-
llas, con una produccién anual aproximada de 350 millones de
toneladas de trigo, 170 millones de arroz y 300 milloﬁes de
maiz,'qué se destinan tanto a la alimentacidén humana como a
la ganaderia y a la industria de la transformacién. Desafor
trunadamente estas cifras aunque reales, se modifican por la
accidén de diversos factores. La FAO estima que antes de que
estos granos y semillas lleguen al consumidor, se pierde a -
nivel mundial un 5 a 10% de lo cosechado, siendo mayor este
porcentaje en los paises con climas adversos y qon.tecnolg ~
gia en desarrollo y que en la mayoria de los casos son 1los

mids necesitados.

Del total de cereales producidos en México, el md3iz re-
presenta més del 50% con aproximadamente 9 millones de tone-

ladas, la mayoria de las cuales son obtenidas por pequefios -

~agricultores en terrenos de temporal y para quienes represen

ta un-cultivo de subsistencia junto con el frijol.

En México se producen anualmente cerca de 15 millones =

de toneladas de los cereales maiz, trigo,'arroz, sorgo 'y ce-

bada; y poco menos de un millén de toneladas de frijol.

El cuadro nfimero 1, tomando como base los datos estadis
ticos reportados por Direccidn General de Economia Agricola,
nos d& wuna idea aproximada de los vollimenes de produccidn en

nuestro pais de 13940 a 19870.

F T s g s S
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Cuadro 1. PRODUCCION NACIONAL DE CEREALES Y FRIJOL (tons).

1940/4Y 1950/54  1960/64 13970 1974
Maiz - 21'050,255 3'591,502 6'665,493 B8'879,384  ——=-~--
Trigo 425,212 639,900 1'590,640 2!676,451 1'632,100
Arroz 108,785 167,798 304,046 405,385 = ~-~-—-
Sorgo = mmmememe e 344,713 2'747,211 ———ee-
Cebada 89,148 164,847 172,373 237,563  ~-~-~-
Frijol 156,026 286,845 695,186 925,042  ——mm—-o

Fuente: Almacenes Nacionales de Deposito, S.A. (1976.

En 1974 se 1levd a cabo una encuesté entre los producto
res de maiz, cuyo objetivo era obtener datos acerca de la -~
cantidad de maiz retenido por 1los agricultores y las condi -
ciones de su almacenamiento. lLos resultados indicaron que - |
el agricultor retiene el 80% de la cosecha de maiz de invier i
no y gque el grano almacenado sufre un dafio por insectos del {
orden del 20 al 25%. Este daﬁo baja la calidad comercial -
del grano bero quizés mas importante es la cantidad de ali -
mente devorado por los insectos que ya no es posible recupe-
rar. Para este borcentaje de dafio la ﬁérdida de peso calcu-
lada es del orden del 4%, gue intercalado ﬁara los 9 millo -~
nes de toneladas proeducidas, arroja un equivalente'ae -~ =
360,000 toneladas de maiz que no rebortaron ningfin beneficio

al agricultor y que jamds-llegaron a la boca del consumidor,

§i estas toneladas las‘multiﬁlicaﬁos por el'érecio ac -
tual de garantia del maiz de $1,900.00 ﬁor tonelada, tendre-
mos su eguivalente en moeneda nacional y que-es de 584 millo~
nes de_éesos, cantidad'sﬁficiente ﬁara éuspiciar 1os‘trabg -
jos de investigac®n necesaries que conduzecan a los érocedi,

mientos necesarios para reducir estas pérdidas.




.2 Tipos de Almacenamiento de Granos

Cuando se habla del problema del alamacenamiento y con-
servacidén de granos, un lugar importante ocupa el que almace
nan los pequefios agricultores. Como se sabe en México son -
cientos de miles de agricultores gue guardan toda o pérte’de
su cosecha de maiz y frijol para el autoconsumo familiar o -

para venderlia poco a poco seglin sean sus necesidades.

A pesar de que los vollmenes guardados individualmente

son pequefios, si sumamos el conjunto de los agricultores, -

nos encontramos con millones de toneladas.

4.2.1 Almacenes rusticos tradicionales

'La historia del almacenamiento del maiz en México se -
remonta a la &poca precolonial, donde habian desarrollado -
gran habilidad en la conservacidn del maiz, ya que la vida -
de muchas comunidades indigenas dependia fundamentalmente de
este alimento y era necesario aprovisionarse en los afios de

buenas cosechas para compensar los afios agricolas malos.

En la actualidad existen diversas formas de almacenar -
los granos a nivel ‘familiar, con una gran variacidén de una -

regidén a otra, . . . . .
Vemos a continuacién algunos de los casos m&s tipicos:

- E1 Cincalli o Cicallote, es un granero en forma de criba.
-Este tipo de estructura en la actualidad es utilizada en -
amplias éonas del estado de México, segilin reporta el tfabé
jo del Imﬁ. E. Hernandez X;, era usado por los otémies de
Huixquilcan, Edo. de_MéXico? durante la dltima parte del -
siglo XIX,. | '

El tamafio y el nfimero de estas estructuras varia seglin el

maiz que cosecha el agricultor durante el afio,




- E1 Cuescomatls o Cuescomate, son graneros basiformes utiliza

dos desde hace siglos, actualmente se utilizan en los esta -

dos de Horelos y Tlaxcala.

Se hacen de zacate enjarrado y se almacena el maiz desgrana-
do. Se llena por una boca que tiene en la parte superior y

se descarga por un pequefio orificio en la parte inferior.

Granero rectangular construido con zacate, varas y barro, es

utilizado en la Sierra de Guerrero.

Trojes, en forma de cabafias hechas en basé a 4 orcones de ta

mafio mediano, se utilizan desde el siglo pasado en Oaxaca.

Actualmente se utilizan variados medios como son cilindros -

hechos con malla de alambre o tambores de 200 litros.

Hasta aquil hemos visto algunas formas tradicionales de alma-
cenamiento, pero lo caracteristico del almacenamiento en el
medio rural es que lo hagan en piezas de la casa, gue en su
mayoria las utilizan también con svtros fines, otras veces lo

guardan en el chapil o techo interior (Hernandez X. 1875).
4,2.2 Almacenes de gran capacidad,

En ME&xico se cuenta con todos los tipos de almacenaje,
desde los '"Cuescomates'" o trojes riisticos, hasta las mé&s mo-
dernas unidades con todos los adelantos cientificos disponi-

bles hasta hoy.

- Desgraciadamente estos ftltimos son menos numeroscs que

los primeros.

_ Para fines como el presente, se dividirdn los almacenes
en la forma siguilentex

1. Almacenes Rfisticos

2, Almacenes Planos

3 Aimacenes Modernos.



Los almacenes riisticos y planos, desde el punto de vis-
ta de la conservacidén de los granos, se consideran como sil-
tios de almacenaje "transitorio"; es decir, lugares donde se
depositan cantidades pequefias o regulares por periodos de :a
uno o mds meses hasta un afio. "Las condiciones de segufidad'
de estos locales para la conservacidn de los granos es muy -
relativa y no llenan los requisitos necesarios para esperar

que la calidad de los granos y su condicidn se garanticen.

_Los modernos almacenes en donde generalmente se deposi-
tan grandes volGmenes de grano, en la mayoria de los casos s
si llenan los requisitos indispensables para garantizar una
buena conservacidn de los‘granos por lo cual se consideran -
como sitios de almacenaje "permanente' es deci;, donde los
granos son depositados por. lapsos de tiempo variable entre --

uno o mas afios.

4.3. Condicicnesg Optimas del Almacen

Antes de proceder al almacenamiento, las instalaciones
son cuidadosamente limpias y en algunas ocacilones son asper-
jadas con malathion, para eliminar los insectos de almacen -~
qué pudieran existir. Al arribo de los productos al almacen
€stos son muestreados y analizados por personal debidamente

capaéitado,

En el andlisis se determina humedad, impurezas, dafios,
defectos, infestacidn, presencia de excremento de roedores o

cualquier otra sustancia que influya sobre la calidad del -

'producto.

Los resultados del anilisis tienen dos finalidades: una

‘de ellas es la expedicidn de certificados de calidad, dtiles

en la comercializacidn del producto, la otra es el conocimien

te de las caracteristicas de las mercancias para determinar
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cufles van a.ser las précticas de manejo y conservacidan en =

el almacén.

Si los niveles de humedad son elevados se~recomienda el
secado del producto, con secadoras portdtiles o fijas‘®con ca

pacidad de secado de 20 a 60 toneladas por hora,

Cuando la humedad no es segura bara el almacenamiento,
pero no se justifica su paso por la secadora, los granos son
almacenados sobre ductos de aireacidn en los gue se airea -
hasta que su contenido de humedad permite su almacenamientq

con seguridad.

Si el grano viene infestado, se determina la especie y
nfimero de insectos ﬁor kilogramo. En Ffunecidn del grado de = .
infestacidn y de las condiciones del almacen o de los produc
tos almacenados, se ﬁrocede a fumigar en las unidades de = ~-

transporte o una vez formadas la estiba.

Cuando los ﬁroauctos utilizades en las fumigaciones han
sido estudiados v brobados cuidadosamente ﬁara determinar la
dosis y las condiciones de sulaplicacién. En la actualidad
se estdn utilizando dos ﬁroductos: el bromuro de metilc y el
fosfuro de alumnio; del ﬁrimero se vtilizan anuwalmente unas
200 ten, y del segundo abroximadamente 9 millones de table -
tas,

Cuando el ﬁroducto refine las caracteristicas adecuadas
para su almacenamiente, espesado e introducido al almacen, -
una vez en el ‘amacen, es vigilado ﬁeriédicamente'coh la fina
lidad de detectar 1la ﬁesible emergencia de insectos o 1la for -

macidn de areas de calentamiento,

Al términe del almacenamiento, cuando el grano va a ser
entregado para su distribucidén, nuevamente es munestreado pa-r
ra determinar las condiciones de conservacién que han preva-

iecido,
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Para un mejor almacenamiento 'los pasos a seguir son los

siguientes:

1,

3.

Preparacifén de Bodegas y Equipo para la Recepcidn.

Esta operacidn se llevard a cabo en el lapso Que antecede
al inicio del almacenamiento. » ! '
Consistird en la preparacidn de lés’bodegas y equipos pa=

ra que se encuentren en d6ptimas condiciones de uso, asi -

como la cantidad adecuada de egqguipeo.

Limpieza y Saneamiento de Bodegas:

a) Revisién:del interior.- Consistird en verificar que las
bpdegés no tengan factores que puedan ser desfavorables -
para la buena consérvacién del grano.

b) Revisidn del exterior,~ Consistird en verificar que en
las areas circundantes a las bodegas se encuentren limpias
y la maleza haya sido eliminada, asi como que no existan
amontonamientos de granos viejos y dafiados, desperdicios
y basuras que puedan constituirse en focos de infestacidn.
c) Los trabajos resultantes de la revisibén que se realiza
r4n en las bodegas son las siguientes:

-~ Limpieza y'saneamien%o de bodegas

- Limpieza.de los alrededores,

~ Eliminacidn de maleza.

- Limpieza de patios.

- Acomodamiento de estibas y costalera,

- Trabajos menores de reparacién.de bodegas.

- Otros.

d) Se tenderdn los cordones sanitarios y los trabajos res
ferentes a la desratizacidn .que se consideren necesarios
ser subervisados por personal competente,’

Reparacidn y Mantenimiento de Bodegas {obra civil).

- A este respecto .se solicitard a personal calificado los -

trabajos que deban realizarsé; considerando el grado de -~

afectacidén. de la bodega. y que ponga en peligro dicha'éoni

trucci8n, los trabajos-que.comprendan este concepto son -~




5.

6.
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los siguientes:

a) Pisos.- Que estos no presenten grietas cuando sean de
cemento o ladrillos por donde pueda fugarse el gas que se
utilice en las fumigacioﬁes.

b) Paredes.- Que &stas estén libres de orificios abiertes
por los roedores, cuarteaduras o perforaciones gque pongan
en peligro la seguridad de la mercancia y la construccidn.
¢) Puertas y ventanas.- Deben encontrarse completas en to
das sus partes para evitar que se introduzcan personas o
animales y extraigan o dafien el grano y verificar gue es-
tas funcionen adecuadamente. |

d) Techos.- Deberdn encontrarse sin l&minas rotas o par -
tes desprendidas por donde pudieran penetrar el agua de -
lluvia y que los canales de desague estén completamente -
libres para evitar estancamientos.

e) Patios.- Que estén en condiciones de operacidn.
Mantenimiento Electro Mecdnico de Equipo.

Se deberd llevar a cabo la reparacidn o mantenimiento del
equipo de bodega, sistema eléctrico, transformadores, mo-
tores ventiladores, helicoidales, vehiculos automotores,

track-mdviles locomotoras, secadoras, etc.

Mantenimiento y Reparacidn de equipo de Laboratorio.

Equipo Reguerido para el .Almacenamiento.

Cada bodega deberd contar con el siguiente equipo, consi-

derando el tipo de mercancia a recibir:
a) Laboratorio:

. Determinador de humedad

. Juego de zarandas

1

2

3, Juego de caladores
'4. Balanza granataria
5

. Boerner o bolsa de polietileno

BeLEA o .
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b) Bodega:
1. Parrillas

2. Costalera nueva

3. Bascula.

Después de tomarse en cuenta todos estos requisitos, se
empieza el almacenaje de granos tomando en cuenta:
- Normas de calidad.- Son tablas que determinan.las condi -
ciones a que debe ajustarse la calidad del grano.
' Las normas de calidad son las siguientes:

De humedad, de Granos dafiados, de Impurezas y Sanidad.

Las normas de calidad se establecen para cada producto.

En las bodegas,qﬁe manejan y almacenan el grano, con excep
cidén de aquellos productos especiales que requieran cierta =
modalidad para almacenamiento, generalmente se usan dos pro-
cedimientos para efectuarlo: ya sea a granel.o en bolsas de
manta, papel, piidstico o costales de fibra.

El almacenamiento a granel requiere de maquinaria y de -
equipo especial, y se emplea particularmente para maiz, tri-
go, sorgo, cabada, frijol, soya, garbanzo y otros granos; ha
biéndose comprobado que, en almacenes adecuados, tiene mu --
chas ventajas en las brécticaslde-acondicionamiento y manejo
en comparacidn con el almacenamiento en envases, Por lo gque
toca . al ataque de insectos y de roedores o a problemas con -
la humedad del grnao, este procedimiento de almacenamiento a
granel nos presenta mas faéilidad, ventaja y seguridad‘que -
cualquier otro. Adem&s es muhco mds econdmico en gastos de
acondicionamiento, manejo y almacenamiento pbr unidad de peso
o de volumen de grano, gque los demds tipos de almacenamiehto,
Cuando €1 volfimen akg%anel esfé infestado por plagas, con -.
més humedad de la debida o cuando el muestreo revela cambios
peiigrososAen<la temperatunaz el trapaleo, tratamiento, o su

empleo inmediato, se hace mids ripido, ficil barato., Permi
- E} E s y

te ademd@s una seleccidn de grano mds adecuada para separar -




1y

el grano por calidades, y en caso necesario, el secado se &

efectfla con més sencilléz.

Sin duda, el almacenamiento a granel tenderd a desplazar
a los otros tipos de almacenamiento por su economia, eficien

cia y garantia mis clara de conservacidn de granos y semilla.

El grano almacenado en costales es el procedimiento més
usual, sobre todo en &reas rurales o muy reducidas, este ti-
po de almacenamiento es el mads rutinario en ciertos casos, -
como en el comercio de semillas, donde tal vez sea el ma&s -
conveniente por causas de manejo, aunque es grano encostala-
do representa la forma mids Ffdcil de manejo, también la més -

cara por reguerir mucha mano de obra.
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4.3.1 Muestreo e inspeccidn del grano almacenado.

La comercializacidn de granos y semillas, lleva implici
ta su produccibén, transporte, almacenamiento, conservacién y
distribucidén a los centros de consumo y en cada.etapa es ne-
cesario hacer referencia a las caracteristicas o a la éalif—
dad del .producto gue se esté coﬁerciaiizando. La-calidad se
juzga por la apariencia total del producto yfpuede ser afec-
tada adversamente si existen perforacilones en los granos, ==
causados por el ataque de insectos, granos dafiados por el -
ataque de hongos, granos agrietados o gquebrados por mal mang

jo, excretas de roedor, etc.

En regiones tropicales y subtropicales la plaga de in -
sectos puede multiplicarse muy rdpidamente y dafiar considera
blemente los granos, por tanto es de vital importancia gque -
la infestacidn sea detectada tan pronto como sea ?osible, an
tes de su internacidn al pais en casos de productos de impor

tacidn y antes de que el almacenamiento principie.

Si una mercancia se deteriora durante el almacenamiento,
pierde su valor; ademés la péfdida de grano da como resulta-
do menos disponibilidad de alimento. Si las condiciones de
manejo, transporte y almacenamiento no son las adecuadas, -
pueden permitir el desarrollo y el incremento de la pobla -~-
cién de insectos, hongos y roedores, es importante por fanto
continuamente inspeccionar el ﬁroducté con el fin de detec -
tar cambios que pueden afectar la calidad. Por razones préc
ticas no es fisicamente posible examinar cada.grano en un em
barque o depdsito, asi la calidad de la totalidad del produc

to tiene qué ser juzgada a base de muestras.

mummm
BB LOTRCA
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Muestreo.

La determinacidn de calidad de los granos se inicia con
el muestreo, para obtener~muéstras representativas que una =
vez ‘debidamente identificadas y manejadas serdn analizadas.’
Los resultados de estos andlisis serdn-.los que determinen 1la
aceptacidén o rechazo del producto, el valor para su transac-
cidén comercial, las condiciones, el §eriodo de almacenamien-
to' y las prdcticas de conservacidn que deberdn seguirse para
mantener dentro de. lo posible las caracteristicas que deter-

minan su valor comercial, industrial y nutritivo.

"En razbén de lo anterior el muestreo de grano deberda -
ser realizado con el equiﬁo v personal mis apropiados ya qﬁe
un muestreo defdiciente produce siempre resultados errdneos,
a pesar de que los andlisis se efectfien con la mayor preci-
sién y cuidado. El tiemﬁo es un elemento siempre presente -~
en la labor de muestreoc, no es posible realizar el trabajo -
con una rapidéz tal que la calidad del muestreo se vea dismi
nuida o que condiciones tales como olores objetables, presen.
cia de insectos, calentamientos, etc.; sean pasados por alto.
Se debe tomar todo el tiemPO‘necésarié para hacer el trabajo
correcto, segura .y eficientemente, reportando toda lé infor-

.macidn que se considere de utilidad al realizar el andlisis.

Factores que cuando se observen durante el muestreo de-

'ben ser reportados:

- Palomilla: si las palomillas se encuentran volando o arras

" trdndose alrededor o en la .unidad de transporte, reportar
un nimero estimado.

- Gorgojos, larvas o cualquier’insecto'perjudicialbal grano
almacenado; anotar el-nﬁemfo, especie y lugar donde fueron
observados. | »

- Piedras grandes, pedazos de metal o vidrio, cemento, ferti

lizante, excretas de pidjaro o roedor, semillas venenosas,
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apelmazamientos: reportar cantidad, tamafio o nfimero (lo --
| que sea més aplicableO,
~ Grano con calentamiento: reportar la localizacidn y canti-
dad teniendo cuidado de no confundir el grano con calenta-=
- miento con el grano que se encuentre con una temperatura -
i superior debido a su almacenamiento.en sitios metdlicos o
‘

furgones durante la temporada de calor.

"sidere que puede afectar la calidad del producto.

Equipo para Muestreo.

Para realizar el muestreo se regquiere de los siguientes

equipos, los cuales seré&n -utilizados de acuerdo a las carac

teristicas del grano que va a ser muestreado y a la forma en

gque se maneje:

- Caladores de mano para producto envasado: de este instru-
mento existen muchos tipos y variedades, siendo las dimen-
siones de los més comGnmente utilizados las siguientes:
Para mafz y frijo, de 30 cm de longitud y 2.54 cm de diéme
tro exterior en su parte mis ancha. Para sorgo, trigo y -
arroz: de 23 cm de longitud y 2,54 cm de didmetro exterior

, en su parte més ancha.

- Sondas de alvéolos para muestreo de productos a granel. =

" Estos aparatos estdn constituides por dos tubos concéntri- -

_cos, con aberturas esﬁaeiadas a lo largo de los mismos a -
las que, ﬁor rotacibn se bueden hacer coincidir las de un
tubo reséecto.al otre. A lo largb del tubo inferior pue-
de haber divisienes, de modo que cada abertura de acceso a
un compartimiento distinto, proporc1onando asi una serie -
de pequefias muestras a diversos niveles.

Estas sondas pueden ser de aluminio o bronce y de diferenr
tes medidas siendo las mis comunes:
1.60 m de longitud y 11 aberturas
1.80 m de longitud y 12 aberturas
2.40 m de longitud y 16 aberturas
3.00 m de ldngitud y 20 aberturas. -

- Cualguier otro factor no usual que se observe y que se con
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- Muestreador de profundidad o bala: este muestrreador esté
constituido por una peguefia sonda hueca de bronce y gue
tiene varillas de alargamiento gue permiten obtener mues.-
tras en'graneles hasta con una profundidad de 5 m. La capa
cidad de este muestreador dependerid de las caracteristicas
del grano, tamafio, humedad, impurezas y compactacidn.

- Muestreador pelicano: este muestreador es utilizado para -
flujos o corrientes de grano a granel sobre todo en caidas.

‘Bl recipiente es de lona o piel con una longitud de 45 cm
y una profundidad de 15 cm.

~ Muestreador Ellis: Este muestreador estd disefiado para ob-
tener muestras de productos a granel en movimiento sobre -
una cinta transportadora; por lo general estd hecho de alu
minio.

~ Muestreador mecé@nico para graneles en movimiento: de todos
los tipocs de muestreadores, el de tipo mecdnico obtdiene -
las muestras mis representativas. Reguiere de menos labor
manual, eliminando por tanto algunos errores humanos. Es
instalado al final de una cinta transportadora o en algln
conducto y ‘la muestra es obtenida bor cortes beriédicos re

gulados per un crondmetro el&ctrico,

Procedimientos de Muestreo

El procedimiento de muestreo varia de acuerdo al tamafio
del lote y de la forma en gque encuentre el grano, teniendose
las siguientes alternativas:

- Brano envasado en sacos

- GBrano a granel,.

El muestreo de grano envasado, por medio de caladores -
de mano es llevado a cabo en todo el mundo; el calador tiene
varias caracteristicas favorables, es barato; simble de usar
y un medio ré?ido éara obtener las muestras.

El calador se introduce en los bultes con la entrada - -

viendo hacia abajo y una vez que estd a la distancia requeri
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da, el grano se obtiene girando el calador -para que la entra
da quede hacia arriba. E1 producto debe ser recibido en una
bolsa de polietileno o de material impermeable para evitar -

la =influencia del medio ambiente.

Experiencias prdcticas han mostrado que el nfimero ‘de sa
cos a muestrear en un lote grande es dado por la raiz cuadra

da de el total.

- Para muestrear camiones, furgones, la capa superficial de
bodegas y silos o almacenamiento con una profundidad no mayor
de 3 m. se utiliza un aparato llamado sonda de alveolos.

La sonda debe introducirse en el granel con un &ngulo de =
inclinacidn tomando como referencia la vertical de 10°, con
los alvéolos cerrados y viendo hacia arriba.

Una vez introducida la sonda hasta el tope., se abren . -
los alveolos y se mueve la sonda hacia arriba vy hacia abajo
rdpidamente en dos wmovimientos cortos que permiten al grano
caer en el interior; enseguida se cierran los alveolos.

Al sacar la sonda se verifica la homogeneidad del pro -
ducto y se procede a realizar las primeras observaciones com
olor, aspecto, temperatura, infestacidn.

El mismo procedimliento se repite en varios puntos del -
granel para verificar la homogeneidad del lote,

Si las porcipnes son uniformes se procede al munestreo -
seglin los esquémas siguientes:

Camiones de hasta 20 ton: 5 sondeos:

Camiones de hasta 35 ton: 8 sondeos:

X X X
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Si se trata de bultos que estdn accesibles para el muestreo,
como es el caso de lotes pequefios o durante la carga o des -
carga de unidades de transporte, se recomienda seguir la si-

guiente tabla, seleccionando los bultos a muestrear al, azar.

TOTAL DE BULTOS BULTOS A MUESTREAR
0 - 49 5
50 - 99 10
100 - 199 15
200 - 299 20
300 - 499 30
500 - 799 40
800 -1299 55
1 300 -3199 75
"3 200 -7999 115
8 000 - 21999 150
22 000 - 100999 225
101 000 - 543993 300
| 650 000 - o més 450

Grano a granel:
Para la obtencidn de la muestra de granos manejados a -

granel se utilizaran las sondas de alvBolos de doble tubo,

f

el muestreador de profundidad, si el grano esti estdtico y

!

si estd@ en movimiento se utilizardn los muestreadores tipo

pelicano, Ellis o el mecdnico.

Furgones- sondeos:
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Bodega plana - sondeos necesarios:
X X X L
X X
X X X L
X X .
X X X X

El muestreador de profundidad se utiliza para el mues--
treo a un nivel que no alcanza la sonda de alvéolos en barca

zas, barcos, bodegas y silos.

El muestreador se acepta con los segmentos de varilla,
de acuerdo a la profundidad que se va a muestrear y para el

muestreador de alvéolos.

En volfimenes grandes, comominimo deber&n obtenerse tres

muestras generales:

- De la capa superficial, utilizando la sonda de alvéolos.

)

Del nivel medio, utilizando el muestreador de bala.

— Del nivel inferior, utilizando el muestreador de bala.

Una vez realizado el muestreo, se prosigue a hacer los
andlisis de grano correspondientes de la manera mostrada en

el cuadro.

4,4 Principales Problemas de Granos

Almacenados,

. La conservacidn adecuada de los granos y las semillas -
almacenados en cualquier localidad del mundo,.depende esen -~
cialmente de la ecologia de la regidn considerada; del tipd
de troje; bodega o almacen disponible; del tipo y condicion.
del grano o semilla por almacenar y de la duracidn del aimi

cenamiento.

Los factores fisicos mds favorables para el desarrollo

rédpido.de las plagas, una de las principales causas del dete
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ioro y pérdida de granos y semillas en el almacenamiento, -
son la humedad y la temperatura. E1l desarrollo de los insec
tos y microorganismos, asi como 1la respiracién de las semi -
llas v de los granos, se incrementa mucho més. cuando estos -
dos factores actfian al mismo tiempo y en el mismo ‘sentido; "~
cuando sbdlamente uno de ellos es favorable para estas activi
dades bidticas, el otro se convierte entonces en un factor -
limitante en el proceso complejo que, finalmente, determina-

ré --la conservacidn del grano o la semilla almacenados.

La conservacidn de los granos y las semillas en las re-
giones tropicales himedas, donde nos encontramos en condicio
nes de humedad relativa y alta temperatura, constituye un -
grave problema. Teniendo estas condiciones ecoldgicas en--
contramos que las principales plagas, como hongos, bacterias

e insectos, roedores y pajaros gque perjudican a la semilla

y a los granos.

Hasta ahora no existen en México ni en muchos paises -
del mundo cifras exactas o estadisticas confiables que indi-
quen la cuantia de pérdidas anuales en el rengldn de granos
almacenados por diferentes causas.' El principio de un buen
almacenamiento y conservacidn de granos y semillas es el em-
pleo de bodegas secas, limbias y libres de ﬁlagas,,donde se

almacenen granos secos y enteros, sanos y sin impuresas.

L.4.1. Causas principales de las pérdidas de ganos almacena

dos.

1.- La carencia de almacenes adecuados para el manejo y faci

lidades de almacenamiento.

2.- E1 alto contenido de humedad e impurezas del grano en el

momento de almacenarlo.

3.- La presencia de plagas (inséctos,’hongos;"bacterias, roe
dores). § '

4.~ E1 manejo deficiente de granos o semillas.

5.- E1 desconocimiento de los principios de conservacidén de

granos. : ‘ ) .




23

Este es el drden de importancia que determinan y acen -
tan las pérdidas de los granos que se almacenan en la mayo-

ria de las &4reas del mundo.

1.- E1 almacen, bodega o troje, es el lugar que determina la
seguridad en que se podrdn conservar los granos y productos

alli depositados. Este tipo de bodegas, su localizacidén y -

funcionamiento, deben ser planteados especificamente para es

te servicio, atendiendo a las necesidades regionales o na -
cionales con respecto a volfimen e importancia de acuerdo a -
las condiciones climdticas del &rea en que se construyan.

La bodega o almacen tienen como funcidn primordial 1la
de proporcionar a los granos ¥y @ los productos toda 1la pro -
teccidn posible contra los factores adversos del medio am --
biente para garantizar lo méjor posible su conservacidn ade-
cuada a corto y largo plazo. Los factores fisicos del medio
ambiente, como el exceso de humedad o las temperaturas extre
mas asl como los factores bidticos, como las plagas de insec
tos, hongos, bacterias, ratas, ratones y aves, es lo que més
perjudica a los granos y semillas, y el almacen se encarga -

de protegerlos lo mejor posible.

Para que el almacen pueda cumplir sus funciones, los =

granos y sus productos deben tener un manejo 6ptimo, para =

que puedan emplearse con eficiencia en las mlltiples labores
necesarias e indispensables, especialmente durante las épo -
cas de recoleccidn de las semillas o durante la disponibili-
dad de productos alimenticios. Para ello, debe contarse con
el equipo indispensable para el movimiento de.grano, su lim-
pieza, la clasificacidn y el secado, ademds con el equipo -

adecuado pra el combate de plagas.

Aquellos almacenes o bodegas que no refinian cuando menos
los requisitos mencionados seguramente aue no podrdn propor—

cionar a las semlllas, a los granos y a sus productos, las -

condiciones minimas necesarias para su adecuada conservacién.
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Los granos y sus productos tienen un valor monetario va
riable segiin sea la oferta y la demanda. Casi siempre se al
macenan en grandes .vollmenes que significan grandes cantida-
des de dinero, lo deseable es que al almacenarlos ese valor
econdmico inicial se conserve igual o se incremente durante
ese lapso de tiempo, lo que se consigue con un correcto alma
cenaje, pero cuando se almacena en bodegas sin proteccidn, -

se deja:- esa riqueza sin la garantia apropiada para el caso.
1 g p :

Muchas veces las personas con recursos buscan almacenar
sus granos en bodegas adecuadas, pero muchas veces por falta
de las mismas tienen que andar improvisando sus propias bode

as a sea en su casa o en algln lugar rlstico.
> g g

Otras veces por falta de recursos la gente tiene que im
provisar donde almacenar sus granos, viendo asi afectados -

Sus intereses por mermas en sus granos.

Muchas wveces la falta de comunicacidn en el campo es -

otra de las causas para que el agricultor no almacene sus -

granos adecuadamente, y esto pasa por la falta de construc -

cién de bodegas en lugares estrategicos.

La carencia de buenos almacenes y la deficiencia en 1las
facilidades de almacenamiento constituyen un problema comin

en todos los paises del mundo. La disponibilidad de buenos

almacenes y el manejo de los granos es un faetor muy deseable

porgue sin duda disminuye las pérdidas mundiales de granos y
sus productos, y nos permite disponer de mayores volilimenes

alimenticios para las necesidades de la poblacidn,

2.~ E1 alto contenido de humedad y de impurezas del grano, -
en el momento de almacenarlo,

-+ El origen de la humedad de los granos y semillas es muy
variabie bero por.lo gue res?ecta a su alto contenido de hun-
medad en el momento de almacenarlos, este factor constifuye

unc de los de mayor influencia en la conservacién de estos -
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materiales durante el almacenamiento. Las plagas SOn menos

atraidas por los granos secos. El grano almacenado con exce
so de humedad, automdticamente se predispone a un calenta -
miento, debido .a su alto rango reSpiratorio,'y a la descompo

sicidn por ataque de hongos, bacterias e insectos. .

v

El grano seco y la temperatura bdja ayudan a la conser-

vacién dentro del almacen.

Las condiciones ecolbgicas prevalentes en el drea de al
macenamiento, tilenen una influencia sobre los granos, porque
forzosamente se tiene que alcanzar un equilibrio de humedad
con la humedad relativa del aire. El .contenido mé&ximo de hu
medad con el gue se debe almacenar el granco, depende de tres
factores primordiales que son:

- E1 tipo y condicibén del grano.
- E1 drea ecolbgica donde se encuentren enclavados los alma-
cenes empleados.

~ La duracidn del periodo de almacenamiento necesario.

En forma general puede decirse que, en los casos de alg
macenamiento de trigo y maiz, por cada 5°C de diferencia en-
tre las medias anuales de températuras de dos regiones dadas,
se tiene una tolerancia del 1% en el contenido de humedad del
grano o semilla en la regidn mas fria durante el almacena -
miento. Supongamos que en una regidn se registra 27°C ahi
puede almacenarse el maiz si contien el 12% de humedad por -
un periodo de 1 a 2 afios en un almacen adecuado. En otra re
gidén, donde la temperatura media anual sea solo de -22°C (la
diferencia de temperatura de 59C), el grano podrd ser conéez
vado eficientemente en un ‘buen almacen.por el mismo periodo,

si el contenido de humedad es del 13% como maximo.

Bajo las condiciones ecolbgicas de México, el maiz des~-

granado no se almacena con seguridad mids de un afio, si su -

contenido de humedad excede del 13%, En el trigo tanto duro
como suave, la humedad m&xima recomendable es del 14%. Para
eiAfpijol entre el 11 y el 12%. La cebada debe tener entre

el 10 yv el 12% de humedad.
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Los contenidos de humedad de los granos al almacenarlos
son especificos para cada tipo de grano o semilla y son debi
das, en parte, al equilibrio mencionado anteriormente, ya -
que el grano alcanza con la humedad del aire a 65% de humedad
relativa, porque esta humedad es limite en el cual los facto
res bibticos del medio ambiente empiezan a ser desfavorables
a la conservacidn del grano almacenado. Cuando el grano es
destinado para semilla o cuando se trata de almacenarlo més
de doce meses, los porcentajes de humedad antes mencionados

deben ser reducidos cuando menos uno a dos por ciento.

Hasta ahora no existe un porcentaje de humedad que nos
indique cudl debe ser exactamente el contenido de humedad en
el almacenamiento de granos y semillas para'que su conservd-
cidén sea O6ptima por varios afios. Esta humedad inicial es -
muy variable y depende principalmente de factores como el ti

po.l.de grano de que se trate, del areas ecolbgica en que se

~opere, de las condiciones del almacen disponible y del tiem-

po de almacenamiento.

Cuando se tienen grandes cantidades de grano disponible
para almacenarse, las condiciones de temperatura y humedad -
del grano, deben ser consideradas en forma diferente supues-
to que se trata de cantidades masivas de grano por almacenar
que reaccionan en diferente forma que los volfmenes reduci
dos. '

Est& comprobado que a contenidos de humedad menores del
9% es muy dificil gue los insectos puedan prosperar en su -
desarrollo en masas de granos en esas condiciones, Pero des

graciadamente este 9% de humedad no se obtiene en la précti-

ca bajo las condiciones normales de almacenamiento de granos,
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4.4.2. RArincipales especies de insectos de los

Granos Almacenados.

Se ha mencionado que son cuatro los tipos de plagas que

pueden causar pérdidas considerables a los granos tanto en -
. .

el campo como en el almacen. Estas plagas son: los insectos

los microorganismos (hongos y bacterias), los roedores y los

,pPa&jaros, en el campo antes de la cosecha, y en el almacen .-

donde tienen libre acceso.

Insectos. - Los insectos causan dos tipos de dafios a los -
granos y a las semillas en el almacen. Uno consiste en la

destruccidn y el coﬂsumo del grano, y la contaminacidn que -
ocasionan sus excrementos y cuerpos muertos. El otro dafio =
es el deterioro producido por la condicidn anormal del grano

mismo y por los metabolismos de los insectos que lo infestan.

En México existen mds de 25 especies de insectos de im~
portancia que atacan a los granos almacenados. Sin embargo
se ha demostrado que unas 15 especies son las que causan mas
dafios, entre insectos primarios y secundarios, pertenecientes
a varias familias de los &rdenes de los colodpteros y lepiddp

teros. Siendo los de mayor importancia los siguientes:

Sitophilus oryzae (L,)

Sitophilus granarius (L.)

Rhyzopertha dominica (F.)

Oryzaephilus surinamensis (L.)

Prostephanus (Dinoderus) trucatus (HMrn.)

Acanthoscelides obtectus Say.

Spermophagus pectoralis §,

Tribolium confusum D.

Tribolium castaneum H,

Sitotroga cerealella (0.)

Plodia interpunctella (Hbn.)

Ephestia kuhniella Zell,
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4.4.3. Principales especies de hongos en los

granos almacenados.

Los granos o semillas al momento de almacenarse tienen
cantidades variables de esporas de hongos y otros microorga-
nismes que adquieren en el campo donde se cosecharon. iEn -
granos de trigo han sido aisladas entre 3000 y 5,700 esporas
por grano.

Los diferentes géneros de hongos identificados muestran

que las poblaciones de esos organismos son cosmopolitas y -

que son: Penicillium, Aspergillus, Alternaria, Fusarium, Cla

daosporium, Rhizopus.

Cuando la humedad relativa alcanza un 75%, los granos o
semillas alcanza un equilibrio de 14$ de humedad. Con este
contenido de humedad; las esporas de los hongos contenidas -
en los granos o semillas germinan y se desarrollan, aceleran

dose este proceso cuando la temperatura es superior a 25°C.

E1l desarrollo de los hongos contribulle al calentamien-
to y descomposicidén de los granos debido al metabolismo de -
los microo?ganismos. Las enzimas broducidas por los hongos
atacan a los carbohidratos, a las grasas y a las proteinas -

del grano y deterioran su calidad.

Se considera que los dafios causados por los hongos redu

cen en un 2% la produccidn total de granos.

Los hongos mds. comunes que se encuentran atacando al -
grano son llamados mohos. Estos consisten en finos 'y abun -
dantes filamentos llamados hifas, los cuales forman una ma -

lla o micelio.

Los hongos crecen y se reproducen cuando los factores -
ambientales les son ‘favorables. Entre los factores se encuen

tran la humedad y la femperatura.

1
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Existe una gran variacidn con respecto a las temperatu=
ras, algunas especies son capaces de desarrollarse a tempera
turas tan bajas como 8°C bajo cero, mientras que otras lo ha

cen a temperaturas tan altas como 76°C,

De acuerdo con las necesidades de humedad, los hongos -~

se clasifican de la siguiente manera:

Hidréfitos, cuando el minimo de humedad relativa es de 90%
Mesé6fitos, cuando el minimo de humedad relativa estd entre =~
80 y 90%.

Xerdfitos, cuando la humedad relativa es de menor al 80%.

4.4.4 Roedores en los granos almacenados.-~ Las ratas y los -
ratones representan un problema muy serio en el proceso de -
manejo y conservacidén de granos y productos alimenticios y-

se agudiza més en los casos de almacenes o trojes sin protec
cibén contra estas plagas, @-en.casos de emergencia, que se -

tengan gque almacenar el grano en el campo o en lugares no -

adaptados para ello. Las ratas y ratones destruyen un prome

dio de diez veces mds que lo que realmente puede consumir co

mo alimento.

-

Desde el punto de vista del manejo del almacenamiento y
de la conservacidn de granos y alimentos, hay tres tipos de

roedores: la rata café, rata de albafial o rata noruega . Ratt

us norvegicus .

La rata negra o de los tejados Rattus rattus,

El ratdn casero Mus musculus

4.4,5 Manejo deficiente de granos y semillas.- Por lo que -
respecta al manejo deficiente y al desconocimiento de los -~
problemas involucrados en el proceso de la conservacidn y al

macenamiento de granos, es 1l6gico gue estos aspectos sean ne

gativos y contribuyan a las pérdidas generales que se regis-

tran.
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Se acepta que un grano almacenado estd seguro del dete-
rioro por diversos agentes, una vez en la bodega, descuidan-
do asi pequefios detalles como la limpieza, la seleccidn y el
muestrec de los granos, sobre todo en bodegas.pequefias mane-
jadas por comerciantes o negocios chicos de granos y semi -
llas. Estos granos mal cuidados y manejados deficientemente,
quizds de manera involuntaria, tienen una calidad inferior y
representan un riesgo para los demds lotes de grano.

Por lo consiguiente se deben aplicar las prédcticas ade-

cuadas para el almacenamiento.

Por lo anterior, se hace necesaria la ayuda técnica pla
neada y la debida divulgacién sobre los problemas y las solu
ciones que deben aplicarse al manejo y cuidado de los granos
y semillas almacenados. Esta difusidén de informacidn debe -
llevarse a cabo mediante literatura cuidadosamente elaborada
a todos los niveles de .personas conectadas con las activida-
des de produccidn, cocecha, manejo y recepcidn, almacenamien-
to y conservacidn de granos, de semillas y de sus productos.
Es decir, desde el agricultor hasta el molinero, almacenis-

ta y comerciante mayorista de estos productos.
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V. MATERIALES Y METODOS

5.1. Descripcidn del

Area de Estudio.

5.1.1 Localizacidn

Geooraflcamente la zona de estudio se localiza aprOximi

damente entre -los paralelos 20°20" y 20°10' de latitud norte
y los meridianos 102°55'y 103°4¢’ de longitud oeste de Green-

wich,

Comprende una suﬁerficie alrededor de 18 205 587 KmQ, -
pertenecientes a 39 municfﬁios del Estado de Jalisco. En el
apé€ndice 1 se indican los municiﬁioé que indican la zona en
estudio asi como la superficie corresbondiente a cada uno de

ellos,

De acuerdo con la regienalizacidn de 1a SARH, la zona -~
de estudio se encuentra ubicada en la regidén hidroldgica No.

12 Lerma-Santiago.

5.1,2 Clima

La zona en estudio presenta cuatro tipos diferentes de

clima de acuerdo‘:a la carta publicada por DETENAL en 1970.

" La porcidén norte tiene un clima Awo(wlg, el mds seco de

los cdlidos subhimedos con lluvias en verano, con un cociente prec1p1ta
cién temperatura (P/T) menor de 43.2: con un porcentaje de
lluvia invernal menor 5 de la anual y la temperatura mis al-

ta se registra en el mes de mayo.

~La porcidn SSW .tiene un clima A(C) WO(W) que es semich
11do el mé&s fresco del grupo A, -con temperatura medii anual
menor de 22°C y-;a del mes mis frio mayor de 18°C; ﬁresehta

lluvia durante el verano, con un cociente P/T menor de
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- 43.2 y el porcentaje de lluvia invernal menor de 5% de la -

anual.

Al SSE estd un microclima BS, hw(w), que es el menos se
co de los BS, con un cociente P/T mayor de 22.9; la tempera-
tura media anual comprendida entre 18 y 22°C y la del mes -
més frio menor de 18°C, presenta un régimen de lluvias en ve

rano y con un porcentaje de lluvia menor al 5% de la anual.

En el drea se localiza las isotermas de 20 y 22°C y las

isoyetas de 800 y 1,000 mm.

5.1.3 Geologia y topografia.

En el &rea de estudio se localiza dentro de la provin -
cia fisiogrdfica, denominada zona neovolcénica (Raiz, 1969),

precisamente al sur de la Sierra Madre Occidental.

De acuerdo con el levantamiento fisiogrdfico del Dis -~
trito, en €ste se tienen rocas sedimentarias e igneas cuya
edad varia de la época cenosoica hasta el reciente, El &rea
permanecién fuera de la influencia marina desde el cémbrico
superior hasta mediados del tridsico. La invacidn del mar
fué en el Cretéceo y la regresibn del mismo concluydé al fina
lizar la primera mitad de dicho periodo; sin embargo las ro-
cas sedimentarias fueron cubiertas asi en su totalidad por -
las emisiones volcénicas principalmente en el Mioceno. El -
Terciario estuvo presente mucho tiempo y se caracterizd por
que sus nervaduras fluviales transportaron grandes cantida-
des de sedimentos que rellenaron las partes bajas del &rea
configurando el relieve plano de las mismas. En resumen las

rocas volcdnicas, areniscas y depdsitos aluviales recientes.

Topogré&ficamente la zona presenta las siguientes carac-

teristicas: las partes bajas corresponden aproximadamente al

20% de la misma tiemen un relieve plano con pendientes de 0

a 30%; el resto del d4rea es de relieve suave o fuertemente
. ‘ N

—d
)
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ondulados con pendientes de 3 a 20%, o mayores en las eleva-

ciones.

5.1.4 Suelos.

Tiene una asociacién de andosoles y castafiosems con 1i-
tosoles, luvisoles y vertisoles,

Anddseles. -~ se localizan al centro y sur del distrito --
en dreas onduldas adyacentes o conos volcdnicas. Tienen una
capa superficial de color negro y claro: tektura gruesa, ba-
ja capacidad de retencidn de humedad y son muy suceptibles a

la erosidn.

Castafiozems.- -Se encuentran en la parte norte del dis -
trito. Tiepnen una capa superficial de color pardo o rojizo
obscuro, rica en materia orgdnica y nutrientes. Son modera-
damente suceptibles a la erosidn. Su cubierta vegetal es de

plastizal.

Litosoles.~- Suelo asociadoe, que tiene una profundidad

menor de 10 cm., hasta la roca con afloramientos de piedras.

Luvisoles.- Suelos asociados, profundos cuya textura es
media o gruesa de color rojo. El subsuelo de los mismos se
encuentra enriquecido de arcilla y compuestos de fierros y
aluminio. Son sqceptibleé a la erosién por lo que reguieren

prdcticas de conservacidn.

Vertisoles.~ Suelos asociados de textura fina expansi-
ble gue erosiona en los mismos un microrelieve (gilgai) y el
desarrollo de grietas anchas y profundas. Son pegajosas . =

cuando htUmedos y muy duros cuando se encuentran secos,

5.1.5 Récursos hidrolégicos,

El &rea total -estd localizada dentro de la regidn hidro
186gica No., 12 Lerma Santiago gque cubre totalmente la cuenca:

de los rios del mismo nombre y que constituyen una sola co -




34

rriente. Los arroyos mis importantes que cruzan el distrito
son: Gigantes, Atenquillo, Verde, Calderdén, La laja, Las Sa-
binas, Agﬁa salada, Caﬁola, La soledad, Milpillas, Hondo, -
San Antonio, y los tubos de régimen intermitentes y afluen-
te del Rio Santiago, que atraviesa de sureste a noreste todo

el distrito.

' En los municipios de Cuquio, Zapopan, Tlagquepague, Tla-
jomulco, El1 Salto, Tonalsd, Juanacatlén, Zabotlanejo, Ixtla-
huacén :del Rio, Ameca, Tala, San Martin, ﬁidalgo, Atotonilco
el Alto, Ahualulco, Teaquila, Magdalena, Tototlé&n, Arenal, -
Tehuchitlén, Amatitéﬁ, Villa Corona’, etzatldn, Antonio Esco-
bedo, Hostotipatillo, La Barca, Jocotepec, Degollado, Acatlén
Zapotlan, Poncitléan, Chaﬁala, Juanacatlédn, San Cristobal de
la Barranca, Jamay, Guadalajara; existen obrés de infraes -
tructura hidr&ulica, gque riegan un total de hectareas,
estas obras son operadas ﬁor los proﬁietarios con la asisten
cia técnica broﬁorcinada ﬁor el personal del propilo distri-
to. A nivel Municipal Zaﬁopan, cuenta con la mayor &rea de

infiltracidn calculandese la recarga anual de los acuiferos

"subterraneos en aproximadamente 129,65 millones- de metros cl

bicos.

La zona estd vedada a los aprovechamientos de agua del
subsuelo por la cercania de la ciudad de Guadalajara, capi-

tal del Estado de Jalisco,

5.,1,6 Asistencia Téemnica y organizacidn de preductores,

La asistencia técnica se realiza a travé&s de los subpro

_gramas de produccidén y extensidm agricola y Sanidad Vegetal.,

En los filtimos afios ha cobrado mayor importancia, ya que con

anterioridad el niimereo de técnices era muy reducido,
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Se estima gue en la actualidad solamente se asiste al -
80% de los productores, por lo cual resulta posible elevar
ain m&s el nivel tecnoldégico de la agricultura. Los renglo-
nes que requieren mds apoyo son elevar el consumo de semilla
mejorada, una adecuacidén de las practicas agricolas y una me

jor utilizacidn de los agroguimicos.

Por esta razdn se considera suficiente el nlimero de ex-
tensionistas, ya que en la actualidad cada técnico a nivel -
Profesional atiende 3,000 hectdreas de labor, siendo lo mas

recomendable no rebasar este limite.

El nivel de organizacibén de los productores agricolas
es deficiente debido a la falta de consolidacidn principal -
mente, de las figuras asociativas ya constituidas gue no han
funcionado de acuerdo a sus propdsitos iniciales, como es el
caso de la Unidén de Ejidos de Tlajomulco, y la de Asociacidn

Agricola Locales.

La zona en estudic obtuvo la siguiente relacidn de los

ejidos que estdn trabajando en forma colectiva.

Dentro del estado de Jalisco, existen 47 unibnes de

.Ejidos. Zapopan, Lazaro Cédrdenas, Emiliano Zapata. Las unio

nes tienen la- -finalidad de mejorar la produccidn en el campo
por medio de la organizacibn en la compra de insumos-y asi. -

poder bajar les costes de produccidn, obtener créditos, etc.

En esta zona las uniones de ejidos son: Cuqui, Tlajomul
co, Zapopan, Zacatldn, Ahualulce, Amatitldn, Ameca, La Barca
Chapala, Jocotepec, y pendiente otra, Juanacatldn, Magdalena
Qcotlén, Tala, Tototlénm. '

Hay una cada municipio con excepcidén de Guadalajara, la

actividad que realizan son de diferentes indoles ya que pue-

den ser agriceclas o ganaderas, tratidndo los mismos problemas

‘que las otras asociaciones de ejidatarios, sdlo que con me -

nos problemas de organizacidn y financiamiento.
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5.1.6 Vias de comunicacidn.

a).- Las obras de infraestructura con que cuenta el estado -
de Jalisco, lo han colocado dentro de las entidades privile -.
giadas de la Repiblica; sin embargo, hasta 1978 1la longitu de
sus carreteras era de 9,018 km, lo que representa 11.15 km -
por cada 100 Km?2 de superficie estatal, ocupando el 10°lugar

en este aspecto. De los 9.018 km de carreteras, 3,221 km co-
rresponden a caminos pavimentados 4,370 km a revestides y -

1,427 km a caminos de terraceria.

Las zonas de mayor densidad de carreteras se encuentran
en parte noroeste, centro y suroeste de la entidad, coinci -~
diendo con las regiones de mayor actividad econdmica y concen
tracién‘humana; quedan afin si 6ptiﬁa comunicacidén extrasas zo
nas de un alto potencial productivo, tocalizadas en las regio
nes norte, costera ¥ garte sureste de la entidad debido a 1las

AY
condiciones.orogrdficas e hidroldgicas que predominan en - -

ellas,
b).- Vias ferreas.- Jalisco cuenta con 969 km de vias férreas
\

el 4% del total na—ional{ De esta red, =1 50% fue tendida - -
ﬁor Perrocarriles Nacionales de México, el 24% por Ferrocarri
Jes del Pacifico v el 26% restante estd Fformado ﬁor vias auxi
liares, §atios vy escuelas. La mayor concentracidén se encuen-

tra en Guadaiajapa; Ameca vy Ocotlén; ocupando 272 km}

Las ﬁpincipales rutas sonaz GuadalajararMexicali (cruza -
....=la entidad en direcciénhnopoeste; continuanﬁo §or la costa de
el Pacifice hacia los estados del nerte).
Gﬂadalajaraé‘México; Guadalajara- Manzahillo{
Existen ademds dos réﬁales; uno con 52 km aue comunica
con la ciudad de Ameca y-el otro con 34 km que llega -a Etza -
tldn, Por este vramal y sus troncales se movilizan grandesivo

liimenes de carga de Jalisco v otras entidades,

c),+ Puertos.,s A pesar de que Jalisco cuenta con 250 km de

litoral, que le permiten condiciones favorables para el desa-
\ L . .. ‘ .\ )

rrollo portuario, tiene como Unico puerto Impertante a Pusrto
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allarta, dedicado principalmente al tnrismo£ sip aue de hecho
se utilice para movimientos de carga, Se¢ desarreplla actual -
mente la construccibén de un gran éuerto maritimc en el estero
"El Salado®. dentro de la Bahia de Banderas, a 5 km de la giR

dad de Puerto Vallarta: en general, para movimientos marici -

mos se sigue utilizande el puerto de Manzanille, Col.

d) Aeroﬁuertos.;' En Guadalaiara se localJza el aerhouerto lﬂ
terpac1onal hMlguel Hlﬂalgo“ que tiene prsta de aterr;zage de
concreto con hapaeldad nara recibir grandes navesy; sv dlmen -
sidn es de 60 por H;OOO m, En Puerte Yallarta se encuentra
otro aeropuerto también de cardcter internacional, con una -
pista de 60 por 2;350 m, En el mnniciﬁio de Zapoaan se tiene
un aeropuerto de menor capacidad que los anteri oresi Su ﬁisr
ta es de asfalto y sus dimensiones de u6 por 2,000 m; estd al
servicio de las escvelas militares cue ahi se localizan. Txis
te ademds otras 37 pistas adicionales de poco alcance esDar-
cidas bor tode la entidad. Ferecen egpecial mencidn las loca
lizadas al norte de la entidad entre las Que se encuentran -
Huejuguilla, en Huejuquilla E1 Alto;jMezquiTic, en Mezquitic,
San Martin Bolafios y Tuxﬁan de Bolafios’ en San Martin de Bola
fiosy v Villa Guerrero’ en la misma localidad’ ya cue esta zc-
na sblo se pLede comunicar per este medio. »

¢ . \ N
5)1.8 Divisidn Municipal y princivales localidades,

\,

Divisibn municipal - E1 estado de Jaliseco ha permanec ido
estable desde 1950, si®ndo 124 runicipios que 1lo conferman, -
registrandose finicamente algunos cambios en su nemanclatdra:

Yahualica por Ya-

La Magnzanilla, por la Manzanilla de la Paz,
hualica de Gonzdlez Gallo] y Zapotlén ﬁor Zapotlin de Vodillo;

-

Cuadro No Municipios de estudie sue extencidn.
P ]
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Municipio

Cabecera Municipal

2
Superficie Km

Zapopan

Cuquio

Tlajomulco
Ixtlahuacdn del Rio
Ameca

Tala

San Martin Hidalgo
Zapotlanejo
Atotonilco el Alto
Ahualulco

Teauila

Magdalena

Tototlan
Tlzcuepaque

Arenal

Teuchitlén
Amatitlén

Villa Corona
Tonald

Etzatlén
Atotonilco Escobedo
Hostotipatillo

La Barca

Jocotepec
Degollado

Acatlén

Za?otlén del Rey
Ayotldn

Ocotlén
Guachinango

Atenguillo

Zapopan

Cuquio

Tlajomulco de ZGfiiga
Ixtlahuacan del Rio
Ameca

Tala

San MartZIn Hidalgo
Zapotlanejo
Atotonilco el Alto
Ahualulco

Tequila

Magdalena

Tototldn
Tlaguepaque

Arenal

Teuchitlén
Amatitlan

Villa Corona
Tonala

Etzatlén
Atotoniico Escobedo
Hostotipatillo

La Rarca

Jocotepec
Degollado

Acatlan

Zaﬁotlén del Rey?
Ayotlan

Ocotld

Guachinango

Atenguillo

1 160, 655
647,601
699,109
831, 768
83u, 281
411,896
32,168
717,564
509,625
271,560

1 689,011
310,186
338,457
120,838
103,671
219,258
173,528
217,607
1€2,508
336, 9uy
1971310
764,888
417,620
322,799
446,220
153,128-
398/ 110
433,103
210,983
839,285
6117111



Municipio __Cabecera Municipal Supervidie en
Mixtlan. Mixtlan 633,091
Poncitlén Poncitlén 839,329
Chapala Chapala 635,269
Juanacatlén Juanactlan 138,601
El Salto El Salto 88,672
San Cristobal de la B, Sn, Cristobal de la Barranca 523,672
Jamay Jamay 162.291
Guadalajara Guadalajara 149,175

SUPERFICIE T2 T AL 18

205,587,00 km

Km

2

Tuente: Carta DETENAL estado de Jalisco,
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5.2 Metodologia de las Encuestas

Estas encuestas se aplicaron para conocer la forma, destir
no, uso y consuro de las cosecha ocue tienen los productores en

la zona de estudio.

5.2,1 Metodologia.

Con base en visitas de campo se aﬁlicé completamente al -
zar el cuestionario a productores de 3¢ municiﬁios de la zona -~
Centro del estado de Jalisco: para organlzar la informacidn se
tuvo oaque desplazarse a los distritos agropecuarios 1) u; 7; que
son los que manejan las informacién de los diferentes programas
agropecuarios y forestales y que tienen dividida el area en es=
tudio; se hicieron entrevistas individuales con los éroductores
para captar una serie de indicadores gue una vez ya efectuado -
el coémputo e intergretacién de las encuenstas nos pudieran dar
una idea clara y lo mé&s aﬁegada a la realidad de cémo se lleva

a cabo el proceso de maneio), acopio, distribucibdn v consumo de
; )

los diferentes productos agropecuarios que se cosechaen en la -

o
09

n. Para analizar e interpretar la informacidén, en primera

instancia se procedid a manejarla a nivel munieciplo y posterior

mente se manejaron las medias ﬁonderadas del area en estudio.

Los resultados se presentan a travéz de cuadros’ graficas e in-
; .

formacidén narrada.

! Para el desarrollo de este trabajo se utilizd la siguiente

formula::
Anélisis de las encu@stas.¢ Para analizar las encuestas se hizo

de la 31gu1ente manera: des Dues de elaborar el cuestionario a to

v

dos los municipios se analizan pregunta por Dregunta hasta llegar

a los resultados que Dresentamos en este trabajo,.
Para tal fin, utilizamos la férmula que se desglosa a -

continuacidn;
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N N1 Si

=)
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Total de agricultores

Totales de agricultores de
cada estado.

Varianza de cada estrato 0.25
NY de productores
Total de municipios

Total de municipios de cada
estrato.

L1
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RESULTADOS

1
En la zona centro del estado de Jalisco los agricultores
en su gran mayoria se dedican al trabajo del campo, siendo -
los cultivos mé&s comunes, maiz, frijol, sorgo, trigo, entre -

otros:

Lds resultados que arrojaron las encuestas son que el -
100% de los agricultores se dedican al cultivo del maiz sien
do este el que predomina en esta zona, siguiendo en orden, =
encontramos que el sorgo es el segundo cultivo en importag -
cia y despues encontramos trigo y frijol siendo &stos de poco

interé&s para el agricultor (ver Ffig. 1).

Los agricultores em su gran mayoria tienen- que solventar gas-
tos familiares y por eso durante el tiempo que los cultivos no
le reditfia nada se ayudan con frutales, hortaliza o cafia de -
azlicar, siendo estos de ayuda econdmica o de autoconsumo --

(ver fig. 2).

El 90% de los agricultores producen una vez al afio, pero-
tambié&n encontramos agricultores gue ﬁroducen dos veces al -
afio (ver Fig. 3). ‘En la zona centro del estado, no es costum
bre el dobado de tallos antes de la cosecha, pero un 5% 1lo rea
liza y lo dejan asi por esﬁacio de una a dos semanas,

Los dafios que sufren los granos ﬁor dejarlos asi, son po-

dredumbre y el ataque de animales salvajes e insectos.

Llegado el tiemﬁo de la cosecha, el agricultor sufre mer-
mas en el grano cosechado, debido a dafios fisicos, ataqueé dé
insectos o enfermedades; el 93.9% de mazorcas son sanas comple
tamente y el 6.1% son dafadas debldo a este tlpo de contratiem

pos el agricultor se ve en la 1mperlosa necesidad de. ellmlnar
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parte de su cosecha dafiada, para destinarla a otros fines, co-
mo para alimento de ganado o aves de corral, el porcentaje que

apartan por esta causa es de Uu%.

Es muy poco el porcentaje de granos gue tiran por estar
dafiado en el campo. El1 promedio que pierden porque germinardn'
los granos antes de la cosecha, es del 10% y el 90 % no tienen
este tipo de problemas.

El promedio.de produccién de maiz ds de 398.8 toneladas
de frijol 17.17, y de sorgo 433.4 ton, de las cuales se almace
nan de maiz 104.6, de sorgo 224%.0 y de frijol 4, vendiéndose -

de maiz 294%.2, de sorgo 209.,4 y de frijol 13.6,

La mayoria vende sus broductos al gobierno, siendo un‘QO%
el que vende a intermediarios o al mercado directamente, ver -
Fig. 4.

Por falta de bodegas en muchas zonas, el 70% de los agri-
cultores encuestados tienen gque almacenar sus productos en sus
propias casas, también a esto agregamos la falta de caminos co
secheros y un 30% nada mé&s es el gue almacena en bodegas (ver
Fig., 5). La forma en que los granos son almacenados en su gran
mayoria en costales éero a granel en el ﬁiso también se acos-
tumbra mucho o en botes (ver fig. 6).

Un 70% desgrana sus cosechas inmediatamente y un 25% la -
almacena y va desgranando poco a éoco, pero todavia nos encon-
tramos un 5% que lo almacena sin desgranar (ver Fig, 7).

El lugar donde se va a almacenar el producto por lo regu-
lar se le debe tener en éptimas condiciones y la mayoria de -
los encuestados le da un tratamiento quimico, ¥y limﬁieza gene-
ral, usando los ﬁroductos mé&s comunes y recomendados, como son
el aldrin, cal éhostoxi y malathidén, los granos por lo regular
también son tratados (ver Fig.8).

En esta zona centro del estado, todos los ?roductores se-~

can sus granos al sol, por ser el método mds econdmico.
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Los dafios m&s comunes en los granos almacenados son en =--
un 90% los insectos, los peores enemigos de los granos, siguien
do el orden, encontramos también a los roedores y la podredum-
bre (ver Fig. 9). ; ‘

Los dafios ocacionados por los insectos roedores y la podre
dumbre, se vienen descubriendo después de 2.7 meses. Por la ne
cesidad de comer o de dar al ganado alimento, el agricultor -
cuando mucho almacena sus granos antes de empezar a consumir -
los por 20 dias.

. Los grdhos que se van encontrando dafiados, se les da a -
los animales o se tiran, seglin el dafio gue tengan (ver Fig.10)

La superficie de exﬁlotaciéﬁ es de 27.6 por agricultor, -
siendo &stos en su mayoria ejidatarios, y en un nfimero menor,
peguefios propietarios (ver Fig. 11).

E1l transporte de los granos a lugar del comprador se hace

en vehiculos rentados y un 10% en propios.

i

E1l 90% de los agricultores usan semillas mejoradas, por
su mejor rendimiento (ver Pig. 12).

Todos comﬁran su semilla por ciclo, siendo el banco el -
distribuidor local.

El otro 10% gue no ntiliza semillas mejoradas, es porgue
son caras o porgue no las consigue y loncurioso es gque no com-
pran su semilla por ciclo y la consiguen de su cultivo anterior.

La superficie cultivada para el ciclo 85/85 en la zona -

centro del estado de Jalisco, datos proporcionados por la SARH

son los siguientes:
Se divide en tres distritos, Zapopan distrito No. 1, Ame-

ca distrito No. r, y la Barca distrito No. 7.
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Cuadro No. 3. SUPERFICIES CULTIVADAS EN Zapopan, Ameca y La Barca

ZAPOPAN #

CULTIVO
MA2Z
FRIJOL
SORGO
CACAHUATE
M.Y F. -
TOMATE
CHILE
CAMOTE
JICAMA
HORTALIZA

AMECA # 4
CULTIVO

MAIZ
SORGO
FRIJOL
CARTAMO
FORRAJE
CHILE
ARROZ

1
RIEGO TEMPORAL
27149 114310
------ 299
460 6269
—————— 80
—————— 216
37 300
59  eemmmoo
————— 330
_____ 40
1209 e
b5y 121874
TEMPORAL
106217
13126
266
19
5
11
11
119655

SUMA
117058
299

6768

80
246
337

59
330

40

1209

126388
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LA BARCA # ¢

" CULTIVO RIEGO TEMPORAL SUMA
SOTgo 32570 83165 115735
maiz 3636 23322 . 26958
sorgo F. 65 40 105
hortaliza 40 5 b5
avena 10 ‘ 10
camote 87 87
calabagita 10 10
jitomate b . 4
sandia 4 4
frijol 3 3
‘tomate 14 . 14
cacahuate 5 5
M. y F. 2875 2875
maiz ejote 18 18

36447 106532 145873

De acuerdo al estudio ealaborado en la zona centro del -
estado de Jalisco, soBre el uso y manejo de los granos después
de la cosecha, y habiendo expuesto los résultados, generales,
se selecciond nueve municipios, ﬁara conocer los resultados y
la problemdtica de cada uno de ellos.

Estos nueve municipios se escogieron al azar segfin su -

produccidn alta, media y baja.
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RESULTADOS

ZAPOPAN .

En el wunicipio de Zapopan, como ya es tradiéional. arroijd
una definitiva tendencia del agricultor a la produccidn de maiz.
Con sus raras excepciones de productores de sorgo y cafia de az@
car y algunos muy escasos de hortalizas, Los primeros agricul-
tores que explotan superficies de temporal sélamente obteniéndo
una sola cosecha al afio y solamente los agricultores aque produ~
cen hortalizas y la superficie de explotacidn aue no es digna -

de tomarse en cuenta obtienen dos o mé&s cosechas al afio.

Muy pocos productores de maiz tienen la costumbre de do -
blar los tallos antes de la cosecha,

Llegado el tiempo de la cosecha, el agricultor sufre mer -
mas en el grano cosechado debido a dafios fisicos, ataques de in
sectos enfermedades, etc., el 85% de mazorcas sanas v el 15% de
mazorcas dafiadas debido a este tipo de contratiempos, el agri -
cultor se ve en la imperiosa necesidad de eliminar parte de su
cosecha dafada, para destinar a otros fines! generalmente para
alimento de ganado o ave de corral, pues pocos de ellos tienen
problemas de germinaci&ﬁ de grano antes de cosecha.

"El1 promedio de produccidn de los encuestados fue de 29,2 -

/

ton en una superficie promedio de 6.65 hectdreas’

un porcentaie
mayoritario de la cosecha del orden de las 25,7 ton que se veng

\

den almacenandose solamente 2,4 tcneladas.
- Las ventas se hacen principalmente en la Institucidn ofi:-
cial abocada a ésto y s8lo un porcentaje del 10% se vende a in-

termediarios,

Los agricultores en su gran mavoria carecen de lugares ade
cuados para almacenar su producto cosechado viendose obligado
a improvisar en sus propias casas.habitacidn’ los almacenes pa-
ra estos fines, casi todos dlos almacenan ya encostalaGOSAy muy
escasos a granel, Todo &sto lo realizan desﬁués de desgranar

su cosecha y solo un 20% Jo almacenan €n Mazorcas y lo desgra v
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A\ . o
nan conforme le van ocuﬁanﬁo( Para gpeﬁarar el lugar donde -
van a almacenar los granos hacen una 1rmpneza genergl y despues

le dan un tratamiento quimice a base de Aldrin o de calt
. : \ -
Aquellos agricultores gue son muy poces los que tratan a -
sus granos todos los agrleultores celincidileron en gue la forma

en gue estd mas a su alcance, Por 1o econdmico para secar los

granos antes de almacnarles es dejarlos al sol,

Los dafios mids frecuentes ague sufren los granos almacena{

\
dos en la regidn son ecacitonadoes per los insectosk
s

. . \ . .
Después de almacenade les granes y pasidnde un tiempo prome

dio se los empiezan.a hacer neotables los dafies en los granos,

Es DOCO el tlempm aue el agriculter tarda en hacer unse de
los granos almacenades puesto que a los 15 dias promndlc rpauae
re de elloes va sea de autoconsumo o para Fines allmentlclos de
animales, de cada costal de granos (usualmente) 50 kg‘ almacena
dos en buenas cendiciones, 022 kg. se encuventran daﬁados; desti

nando estos al uso de ceonsumoe animal,

La suéerficie de exélotacién en esta drea de estudio es de
6,65 ha, ﬁ@r agricultor; siende estes en su mayeria ejidatarios,
La transﬁortacién de 1osvgranbs al lugar del comﬁrador'se reali
za en un J0% en vehfcules Tentaaos v un 30% en vehiculos ér0r-
DlOS. Hay una marcada aceptac16n en semillas me1oradas pues
todos elles celncidieren en oue obtienen mayores cosechas al ¢
usarlas\ Per lo tante se ven PP:STbaaOS a comprarse las seml v

v

llas mejoradas por ciclo, siéndo su prlncrpal proveedor el banﬁ

co, yv en segundo términe 1a Distribucién lecal,

TOMALA

\

En este municipio encontramos el 100% de los ﬁroducteres -
‘ ; Y
que producen malz frijol, pero también nos dimes cuenta que un
30% producen aparte hortalrza para ayudarse en el consumo del ©

hogar.
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Del 100% de productores, todos producen una vez al afio, ¥
esto se debe a los escasos recursos para poder producir muy po-
cos tienen la costumbre de doblar los tallos del maiz, pero nos
encontramos con un 40% que si hace esta labor,.y asi lo deja du
rante un mes y los dafios gue sufre el maiz dejado en esta éondi

>

cidn es por ataaue de insectos vy péjaros)

El 93.5% de mazorcas sanas v el 6.5% de mazorcas dafadas -
por insectos o granos podridos es lo que cosechan los agriculto

res afilo con afo.

Debido a los contratiempos que tienen los agricultores se
ven obligados a separér o tirar 2&4 ton de maiz y 3.7% de frijol
esto por autoconsumo o para ganado: Casi ningln agriculitor ha
perdido granos por germinar antes de la cosecha; pero nos encon

tramos un 20% con este tipo de problema,

El promedio de produccidén es de 11.21 ton en maiz y 6.67 T,

en frijol en un promedio de 4,3 ha.

Un porcentaje de la cosecha del orden de g8\ ¢ 3,4 de ma-

iz vy frijol se venden v 3.4 y 1.1 se almacena para autoconsumo

o alimento de ganado.

/ .
, un 80% vende sus cosechas en el mercado o inter

Del 100 %’

mediario, y nada mds un-20% a las instituciones oficiales. -

Un 30% de los productores si almacenan sus granos en bode-
gas, y un 70% tiene qué improvisar en sus casas la forma de alc

macenar sus granos,

Ya sea en costales o en botes o a granel en el piso, son -
formas de almacenamiento yv asi es por que muchos desgranan sus

mazorcas después de la cosecha para poderlo almacenar,

El 70% prepara con tratamiento cuimico y 30% hace limpileza

general yv los productos que utilizan son Aldrim, clordane y pas

tillas.
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Todos los agricultores secan sus cosechas al sol por no * -
contar con hornos o equiﬁos adecuados.Entre los insectos y roe
dores, causan mds dafos a los granos almacenados, El agricul -
tor se tarda aproximadamente 2}2 meses en descubrir los dafios -
ocacionados a los granos: Casi inmediatamente el agricultor em
pieza a utilizar sus granos almacenados ya sea para el ganado ©

para autoconsumo familiar.

~ De cada costal el agriculter aprovecha todo, casi nada sa-
le dafiado, v el aque ne se encuentra en buen estado se lo di al

consume animal,

La superficie de explotacidn en esta area es de 4,3 ha por
agricultor, si&ndo en su mayoria ﬁequeﬁos broﬁietarios y un 30%
ejidatarios., La transportacidn de los granos es en un 80% renr
tada vy 20% proﬁiost

En esta zona 1la aceﬁtaci&n de semilla mejorada es del 60%
y estas personas consideran gue rinde més ?ero al LO0% restante

no le satisfacen.

El 60% si compra su semilla por temporal, y se la did el

banco, pero el L0% de su cultive anterior,

AMATITAN

Aqui los cultives que se producen mids son el ma$z v sorgo.
‘pero este en 70% habien@o un 30% gue tenga frutales come lo es

el mango.

. . A
El 60% lo -preduce una vez al aho, y el 40% produce 2 veces
al afo.

De 100 mazorcas 98,3 se encuentran en buen estado se apar-

ta para alimento de ganado o para auteconsumo 1,3 ton,

Se producen 3.5 toneladas de maiz vy 50,5 ton} de sorgeo, al
macendndose un promedio de 11,0 toneladas de maiz v 100 ton, de
sorgo, siendo un 28% el que almacena sorgo VY se vende 3&}9 tén%

i

de maiz y de sorgo 200 ton,
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La venta se hace directamente al gobierno,
Se almacena en las casas de cada quien en costales cuando

los consiguen si no., en el piso a granel.

Hay un 40% que desgrana todo despues de la cosecha y los -

restantes conforme lo van ocupando, la limpieza general la ha

v

cen con plastoxin, o aldrin, cal o malathion segiin el que se

pueda conseguir. Se secan los granos al sol, los dafos qgue su
fren los granos almacenados son principalmente los insectos y

para descubrir el dafio causado transcurren 2 meses en ese tiem
po se empieza a utilizar el grano almacenado, para el uso para

cada destinof :

El promedio de explotacidn es de 15.8 toneladas siendo 9

ejidales o pequefios propietarios y 1 renta la tierra.

El transporte de los granos se hace en camion rentado, ca-

midn propio en un 20% y 20% animal propio o rentado.
El 80% usa semilla mejorada por tener un mejor rendimiento.

El 20% restante no las utiliza poraue son caras v por es -

tar muy retirada su parcela,

La semilla se compra por ciclo en un 80% y el 20% la obtie

ne de su cultivo anterior,

El banco surte de semillas a los productores,

TEUCHITLAN

El cultivo mds popular qui es el maiz el 100% lo producen,
habiendo 40% que también producen sorgo y hortaliza y frutales

estas @ltimas para el consumo familiar.

Aqui se produce una vez al afio, haciendo el doble de tallios

un 40% de los productores, y el tiempo gue dejan el maliz asi an-

maiz es de la rata vy ardilla,

De 100 mazorcas, 95 son sanas, el porcentaje que se tir

por estar dafiado o para alimentos de ganado es de 1,9 ten, y el
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zorzentaje que tira por estar dafiado en el campo es de 3.6%, es
Zz ‘recuente ver granos perdidos porque germinaron antes de la

zzha y lo cue se alcanza a perder es de 4.5%,

Lo que se produce de maiz es de 14,1 toneladas de sorgo -

bl

NI
s

Z vendiendo 17 tonelalas de maiz y sorgo 20 toneladas y alma

|
]

ndo 22 ton maiz sorgo 23.3 ton, 50% de productores venden -

-~
“~

|

al gobierno y los demd&s a los intermediarios.

El lugar donde almacenan el producto es en bodegas y a gra

2l en el piso o en costales,

Un 60% lo almacena sin desgranar v 40% 1o desgrana todo in
-
rzlZatamente.

La limpieza de las bodegasz la llevan a cabo con prostoxin,

zl zrano también lo tratan con este producto,

E1 grano se seca al sol v los da®os mds comunes son los in

zzz73s en los grancos almacenados v 2 meses pasan »ara Carse cu-

i

=7z de los mismos,

En 15 djas utilizan sus granos almacenados,

Los ejidatarios tiemnen un promedio de 7.1 5on vor cada uno
=mm 30% el comprador recoge la cosecha del ejidatario, en 60%

i

Z zambén es rentado y 1% es propioe,

Todos utilizan semilila mejorada, por ser las gu= rinden -~

-

TSz y ser las m&s recomendadas, el banco da la semilla por ciclo,

= FALTO

En El1 Salto, Jalisco, el cultive oue predomina es el maiz,
sZ=mdo su produccibn una vez al affe. y aqui no se acostumbra -

£ Zoblado de los tallos,

En la cosecha el 97.3 de cada 100 mazcrcas salen sanas y -

ITres de dinsectos y greancs nodridos,
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El promedio'que se aparta en maiz egs de 3 ton[ha,ei prome-
dio de produccidén es de 15,7 toneladas ep un ﬁremeﬂio de 5,3 ha

por productor siendo tedos ejidales;

Se almacena 2,9 ten de maiz y se vende 16.5 ton la yenta -~
la hacen directamente al mercado, por la razén de que se formd

una asociacidn de ejidatarios para comercizlizar sus productos,

El almacenaje de los granos 1o hacen en su casa por no con
tar con suficientes hodegas todo el grano almacenado se hace -

» perc el €0% l1c almacena v econforme lg va

1

en costales o botes

ocupande lo van desgranando el otre 40% le desgrana a la cose ¢

cha,

Se hace limpieza gensralmente o tratanientos -quimicos en
el lugar donde se va almacenando el prodﬁct@} se utiliza el al-

drin, para el graneo también,
El secado de los granoes son al sol.

Los dafies mds comunes de los granes son por insectos y roe
dores, y para descubrir los dafies causados tardan 3,7 meses, |

El grano se aimacena y se utiliza a leos 15 dins por necesi
dad, para autoconsumo.

Para transportar el grano al mernado se hace en camlén Tren
tado, Se utlllvan las semillas meioradas porque tienen un me;

jor rendimiento,

La semilla se _compra por cielo ¥ se las da el banco o algtn

amigo, a veces guardan la semilla del cultive anterier,

OCOTLAN

Los granos b&sicoes eue se producen en este municipio son
maiz; ¥ en mejor escala el frijol v sorgo; teniendo el 60% de
produccién de dos veces al afio y el 40% una vez al afio,

A la hora de la cosecha de cada 100 mazorcas 98 se. cosecha

ron comoletamente sanas, y libres de insectes. Un promedioe ger

-
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neral de 3.8 ton son las gque aparta el ﬁroductor para Censumo -
propio o para gaﬁado. El promedie de produccién por hectarea
es de 3.6 ton de maiz, 3.7 ton de frijol y 3;5 ton de sorgo,:
siendo las que almacenan 2,3 de maiz, 1.4 de frijol y.3.5 de -
sorgo; y la venta se hace al gobierno, y lo que le venden es de
5:ton de maiz, 3.7 de frijol y 2.4 de sorgo:

Los lugares donde almacenan sus granos es en el casa de ca
da guien, por la falta de bodegas éara asi hacerlo, tede el gra
no se cosecha encostaladoe y completamente ﬂesgranad@.

~En el lugar donde se va a almacenar el grane, recibe una
limpieza general ﬁor_parte de algunos ﬁroductores} el 60%, y el
otro 40% no lim#ia!

El éroducto aue utilizan para limpiar es gldpin, mismo pro
ducto que utilizan para tratar el grane el 100 % de productores,

La forma de secade de los granos es al 8011 los dafios gue’
pueden sufrir los granos almacenades son les insectos los peores
enemigos, y podredumbre. y el tiempo en que se dan cuenta es de
3 meses después de gue se almacenan los granos; El tiempo que
tardg el agricultor en usar sus granos es de un mes aﬁroximadar

mente,

El grano gue sale dafiado le destinanm para consumo animeal
la superficie de expleotacién por les ejidatarios encuestados, -
por cada uvno es de 8,5 Ha,

El_transﬁorte de granes al lugar del comprador se hace en
camiones rentados,

El 70% de los encuestades usan la semilla mejorada y las
did un mejor renﬂimiento,.ﬁero el otre 30% no las ﬁsan'ﬁor que
son caras., La semilla la comﬁran por cicle, facilitdndoselas =«
el bance o distribuidor lecal, Algunas veces la semilla la guar

dan del cultivo anterior,
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LA BARCA

En este municipio la gran mayoria se dedica al cultivo del
maiz, y al mismo tiempo, trigo v sorgo en un 40% de productores
y por las condiciones de los terrenos hay un 20% aque produce -
hortaliza, vy ﬁor los riegos hay un 30% gue produce dos veces al
afio.

Casi nunca o nunca se hace el deblado del tallo antes de
la cosecha,

Al cosechar ﬁor atagues sufridos ?or irsectos o dafios fisi
cos de cada 100 mazorecas, 87,5 estdn en buenas condieiones, de-
bido a este el agriculter separa promedie 3,5 ton para alimento
de ganado y autoconsumo, easi un 20% tiene fpoblemas por germi-
nacién antes de la cosecha,

El promedio de prcduccién en maiz es de 3.0 ton/ha. y tor
mando al 100% 18.6 en trigo 8.6 en sorge 25.2 y frijol 5 tonela
das promedio.

Se almacena un promedie de maiz 3.1 ton de trigo y frijol,
1 ton de sorgo 25 ton, cabe aclarar gue de cada cultivo no-se
toma el 100%: en terigo 408, en frijol MO%G en sorgo 30% y en -
maiz 80%, Se vende maiz 16,3 ton ﬁr@meaio; de trigo B,2 ten., =

frijol 4.0 ten y sorge 25 ton,

Las ventas se -hacen a las iInstitucioenes de gobierno, pero
tambi€n a los Intermedilaries en un 20% de el almacenaje de los
granos se hace en bedegas o en la casa de los misﬁos v lo hi -
cen en cestales o a grarnel en el ﬁisog Toda la cosecha se aes;
grana inmediatamente,

El lugar donde almacenan sus granes le tratan cbn produc -
tos guimicoes, en un 40% de los productores con aldrin. Otro -
20% da una liméieza general con agua y jabbn v 20% ne da nada -
de limpieza, pero el 100% trata sus granes con aldrin. Para el

secado de los granos, todos los deian al sol,
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Los dafios mas frecuentes que sufren los granos almacena---
dos en la regidén de La Barca, son la podredumbre y los insectos
, ¥y para poder darse cuenta de estos dafios tardan Y4 meses los -
proauctores. E1 tiempo que tarda el agraicultor en usar los gra
nos es de 15 dias aprox.macamente, y 10 utiliza para autoconsu-

mo o para ganado.

La superficie de explotacidén es de 8.6 ha por ejidatario;
y la transportacién de sus productos hasta el mercado lo hacen
en camidén rentado. De 100% de productores todos usan semillas
Jnejoradas, por que les da mejor resultado y les rinde md3s. En
su gran mayoria, compran la semilla por ciclo, siendo el banco e
e1 que les di credito para sus cultivos, pero de vez en vez la

compran a algun distribuidor local.

ATOTONILCO EL ALTO

Agui se produce 160% maiz, 90% sorgo y en menor escala -
frijol y 20% garbanzo, también de estas personas el 40% tiene
frutales y hortalizas, esto Gltimo para consumo familaar. En
esta zona se produce una vez al afio, pero habiendo un 30% aque
producen -2- veces al afio por contar-con riego,

En la cosecha de 100 mazorcas 98 son sanas compietamente'y
por eso no tiran nada, lo ﬁoeo que les sale aafiado 10 utilazan
para alimento de ganado, y ﬁor otra partle aparTan para CONSUNO

un promedio de 12.3 ton.

Les cantidades que cosechan ﬁor hectarea son de maijz: 4.2
ton; ae frijol 1.8 ton v en sorgo 5;5; lo que almacena es: mac
iz 60.86 ton, de frijol el 20% de agricultores gue almacena 500
kg de sorgo 75.5 y 1o qﬁe se vende en mailsz 175:2 ge frijol, -~
1.5.y scrgo 154 ton. 1o0do este producto se comercializa a dns
tituciones de gobierno, perc un 20% érefiere a los intefmeéii -

rios por Tener mejores los precios,
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Aquil los granos se almacenan en bodegas en un 70% lo ae -
produccidn un 30% lo tiene aque imﬁortar en su casa por no tener
recursos, y 20% en silo en las bodegas o casas el maiz se encu-
entra encostalado a éranei en el piso. Todos lLos agricultores
tienen por costumbre desgranar la cosecha inmediatamente.

Fl lugar donde se almacena los granos se hace con un tréti
miento quimico con aldrin, y los granos también los tratan con
aldrin,. para protegerlos de plagas dafiinas.

La forma en que se seca los granes es al sol,

Después de encontrar les dafics sufridos por almacenaje, se
tardan aproximadamente 3 meses, el tiempo de almacen antes de -~

consumir los granos es aproximadamente un mes,

La superficie explotacidn por productor es ae 1i4.6 ha, -
siendo el 80% pequefios propietarios y un 30% ejidal.

El transporte de los granos en este caso se hace en camio-
nes rentados en su gran mwayoria, pero un 40% en camiones propilos.

Aquil se utiliza mucho la semilla mejorada, porgue tiene un
mayor rendimiento v es la mids recomendada, perc no Ffalta quién
diga que no la puede conseguir y en este caso se trata de un -~

20%.

EL 70% lo eompra la semilla por temporal, consiguiendola -
en el banco o en las casas comerciales.

El otro 40% aque no la compra por temporal la semilla la -

‘guarda del cultive antericr o del cultivo de’ algln amigo.

ZONA CENTRQ DEL ESTADO DE JALISEO
Como ya es tradicional el euvltivo es el maiz y en partes co
mo Ameca, la caba de azficar.

Se produce una vez al afic en partes dende no hay riego v ¢

donde existe este 2 vecas al afio.
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Fl 92.3% de 100 mazorcas salen sanas y se apartan para
diferentes actividades, 3.9 ton de maiz y se producen 592.9
ton de mailz, almacendndose 15.9 ton de majz y vendiendose
42.5 ton de maiz, vendiendose todo al gobierno;

Se almacena en 50% en bodegas y el otro en su casa ei -
60% lo almacena a granel en el suelo y el otro en costales
casi todo llega desgranado al almacen pero el 30% llega en
mazorcas que desgranan conforme lo van ocupando: la limpieza

o el tratamiento quimico se hace con aldrin, plostoxin o -
cal. un 20% con agua y jabdn solamente, los granos los tra -
tan con aldrin.

El grano se seca al sol,

Los insectos son los que causan mas dafio a los granos -
almacenados, y para descubrir tardan al rededor de 2 meses.

El grano almacenado se empieza a consumir a los 15 dias

La tenencia de la tierra es ejidal en el 100%,

El transporte del grano se hace en camién rentado. Se -
usa semilla mejorada por rendir mds y el banco la surte cada

ciclo.
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viiI CONCULUSTIOCNES

La zona centro del estado, tiene caracteristicaé muy dife-
renciadas en lo que se refiere a los aspectos de infraesnructu-
ra b&sica tales como vias de comunicacién, camimnos cosechercs,
bodegas; asi como falta de comunicacién e informacidén adecuada
entre los productores., Estas situaciones nos hacen ver con cla
ridad los contrastes que todavia hoy en dia existen en el medio
rural. Es importante que_se continfie con la construccién ade -
cuada y acelerada de bodegas, caminos de extraccidn ¢ otras = -
obras complementarias .gue permitan en el mediano plazo incremen
tar la capacidad de acopio especialmente en las regiones menos

favorecidas,

Conociendo 1la dlsponlullldad actual en materia de obras de
infraestructura, principalmente al acopio de los productos agro
pecuarios, es fundamental destacar el hecho que un alto porcen-
taje de productores de bésicos; frutales y otros ﬁroduétos pere
cederos por el hecho de no disponer de bodegas adecuadas, les -
venga una situacidn econdmica aitamente desfavorable, ya que el
no disponer de dicha capacidad, se ven forzados a entregar sus

productos a intermediarios, que les naga prec1os muy bawos.

Las conclu51ones anteriores nos llevan a una tercera en don
de no dlsnonen de la infraestructura, se ve obligado a entregar
sus productos a los intermediarios, en ocasiones para resarzir

‘1

un poco esa situacidn, se ve en_la necesidad de iImprovisar alma
cenamiento en su casio en diferentes sitioé oue’ﬁo reﬁnen las -~
condiciones adecuadas y esto les trae como consecuen01a una mer
ma considerable en 1la prodp001on, lo gue finalmente representa

para ellos menos dinero y menos oportunidades de desarrollo,
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Conociendo los planes de oﬁeracién y normas de calidad pa-
ra recepcidn de los granos de las instituciones oficiales y par
ticulares, seria de vital importancia que toda la infraestructu
ra humana disponible que en dichas instituciones y organismos -
similares lanzaran una campafia de difusidn técnica en todas y -
cada una de las zonas éroductivas de la zona centro del estado

en donde se buscard el logro de dos objetivos fundamentales:

i1,~ Educar y capacitar al productor agroéecuario para gue con <
base a las nuevas tecnologias de ﬁroduccién, écopio y distri
bucidén de granos, puede minimizar las ﬁérdidas de grano y -~
que ésta situacidn le ﬁosibilite mayores oﬁortunidades y mejo -

.. . A\
res condiciones de vida,

.
2.~ Especialmente en aquellas regiones menos favorecidas en as-
pectos de infraestructura bé&sica, ¥ que en base a diagndsti-

cos precisos, se oriente a la Inversidn via planes y progra-

+

mas oficiales especificamente en el aspecto de localizacibn, y

\

A\ \
construccidén de bodegas que le permita al productor salir del - .

\

subdesarrollo;
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Encuesta para Granos Almacenados en la Zona Centro del Estado
de Jalisco.

1.-

2.¢

6. -

J
1

8. -

9.~

10,«

11,

12, -

13,

14, -

iCudles son los granos bdsicos que produce?,
a) trigo Db) arroz <¢) maiz d) frijol d) sorgo
f) cebada g) avena h) otro,

{Qué otros cultivos produce?

a) hortaliza . b) frutales c) pastos d) otros.

"¢Cudntas veces produce al afio?

a) una vez al afio b) dos veces al afio c¢) tres o més

Si es maiz, ¢dobla los talbs delmaiz antes de la cosecha?

a) si b) no

{Cudnto tiempo deja el maiz asi antes de cosecharlo?
a) una semana b) dos semanas c¢) un mes. d) mas

En esta regidn, ¢guéd ataques sufre el maiz dejado asi en el

campo? .
a) insectos b) podredumbre c) animales salvajes d) paja
e) otros. ros

Por ejemplo en su campo durante las diltimas cosechas, &culn

tas de cada 100 mazorcas se cosecharon completamente sanas,
libres de insectos, de granos podridos, etc.?

Ala hora de la cosecha équé porcentaje tiene gue apartar
para alimento de ganado o aves de corral por estar dafiado -
en el campo? :

¢qué porcentaje tira por estar dafiado en el campo?

v

¢ha perdido granos porque germinaron antes de la cosecha?
. N A
a) si b) no,

¢Cudnto ﬁiefde por cosecha?
Cantidades (kg)}
Uso de los granos almacenados: venta; Almacen,

Veantas: Gobierno Intermediario Mercado Otros,
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25, -

27, -

28, -

29, -

Donde almacena usted los granos.
a) casa b) bodega <c¢) silo d) otros.

{COébmo almacena usted los granos?
a) costales. b) silos <c¢) a granel en el piso
d) botes e) otros. ' ‘

¢Desgrana sus cosechas ?
a) despues de la cosecha b) lo almacena y comforme lo
c) lo almacena sin desgranar.ocupa.

{C8mo prepara el lugar donde va a almacenar sus granos?
2) ninguna b) limpieza general c) tratamiento guimico

(Qué producto usa en el lugar de almacenaje?
a) aldrin b) clordano c) malation d) dat
e) phostoxin f) cal g) otro.,

.

¢Con cudl producto trata los granos?

LEBmo seca los granos antes de almacenarlos? .
a) de ninguna manera b) al sol c) los granos se secan

' almacenandose
d) otros. *

{Qué dafios sufren los granos almacenados en esta regidn?
a) insectos b) podredumbre c) roedores d). pidjaros
e) otros.

AY ' .
Despues de almacenar sus granos, dcudnto tiempo tarda para
encontrar dafios en los granos ?

éCudnto tiempo almacena sus granos antes de consumirlos?

De cada costal de granos de 50 kilos almacenados en buenas
condiciones ({Cufdntos kilos se encuentran dafiados a la hora
de usarlos? '

¢gué uso le da al grano dafiado durante el almacenamiento?
a) consumo animal b) lo tira c) otros,

Superficie de explotacién;

Tenencia de la tierra. . .
a) ejidal b) comunal c) pecuefia propiedad
d) arrendatario e) otro,

Procedencia del trapsporte para transportar los granos al
lugar del comprador,
Propio . Rentado Comprador.




30.

31.

32.

33.

34,

35.

(Usa semillas mejoradas?
a) si b) no.

¢Por qué las usa?

a) rinden mé&s b) son las recomendadas
d) son las finicas e) otro.

¢Por qué no las usa?

a) no las conoce b) son caras c) no
d) no le satisface e) otro.

¢Compra sus semills por ciclo?
a) si b) no.

(En donde compra la semilla?

¢) las quier
' probar

se consiguen

a) la da el banco b) distribuidor local c) vecino

d) amigo e) otro.

Si no compra la semilla ¢(ddénde la obtiene?.
a) del cultive anterior . b) del cultivo de un amigo

c) otro.

iii

e



iv

Cuadro No. RESUMEN DE RESULTADOS DE LAS ENCUESTAS REALIZADAS
EN EL CENTRO DEL ESTADO DE JALISCO.

1Y- 91C, 16D, 23 E, 5H, 2A.
2.- 11A, 9B, 7D
3,- 79A, 2uB,
4.~ 9A, 81B. :
5.- 4B, ucC.
6,- 4A, 7#, 2D.
7,- 93.9%
8.~ e.88%
9.~ 5.u42%
10.~ 82B, 12A..
11.- core-
12. -
13, --

i4%,~ 60GBob., 16 Inter., 6 merc,
15,.- 58A, 27B

16.- 58 A, 34 C, 6 4

17,- 62 A, 20B, 9C

18, 34C, 48B, 6A,

19,.,- 50A, 25F, 28E, 11G, 2D.

20. - —=—=~-

21.- 91 B,

22,- 80A, 17C, 6B,
23,- 2.7 meses .
24.~- 20 dias.

25. - ~=~—-

26,- 47A, 12B,

27.~- 27,6 Ha.

28,~ 72A, 21C, 2D. : .

- 29.- 72 rentados, 14 propios.
30.~- 11B, 80 A.

31.- 7u4A, 7B, uC,
32.- 5B, 2C, 3D, 1A.
33.- B80A, 11B.

34.- 76A, 14B, 9C, M4E
35.- 23A, 6B,

NOTA: Confrontar con la encuesta para interpretar claves.
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Grafica 1.

E1°100 %

de los agricultores se dedican al cultivo
del maiz,

siguiendo en importancia el trigo con un

23%, el frijol y el trigo en un 16 y 2% respectiva
mente.
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Grafica N 2, Otros productos de autoconsumo y venta aque
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Griafica N? 3. E1l agricultor, por falta de ecuivo adecuado,
o por falta de agua, producen una vez al afio la
gran mayoria, v sdlo una pequefia parte produce -
al méximo de rendimiento de sus tierras 2 veces al

afio.
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Grafica NY¢ 4, Sdlo el 60% de agricultores vende sus

cosechas a dependencias del gobierno,

otro 40% lo destinan a intermediarios o mer

cado directo,

v el
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Gr&fica N% 5. La mayoria de los agricultores almacenan sus

productos en su casa y el cue almacena en bodega
es sbdlo un pequefio porcentaje.
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COSTALES SILOS EL PISO BOTES
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Grdfica N? 6. La forma en que "los granos son’almacenados en
su gran mayoria, es en costales, y a granel en el
piso o silos.
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DESPUES DE ALMACENA CONFORME | LO ALMACENA
LA CCSECHA LO OCUPA SIN DESGRANAR
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Grdfica N© 7 . Un 70% desgrana sus cosechas inmediatamente -
después de la cosecha pero encontramos un 25% qgue
lo almacena y lo va desgranando conforme lo va ocu
pando. S6lo una peguefia proporcidn lo almacena sin
éesgranar;
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Grdfica N? 8. El1 lugar donde se va a almacenar el grano se ‘=
debe tener en buenas condiciones, entre los encues
tados, le dan limpieza general y tratamiento Quim?
co. Los productos gue usan son el aldrin, DOT, phg
stoxin, cal, v hasta fosfuro de alumnio. -
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Los dafios mds comunes de los granos almacena-
dos son insectos, oue son los aque mads afecta al gra
Los roedores v la podredumbre son los que siguen
en orden de importancia.
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Grdfica N? 10. El1 uso qgue se le da al-grano dafiado durante el
almacenamiento segin sea el dafio se le da al consumo
para ganado o se tira.
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La tenencia de la tierra es lo mé&s importan
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Créfica 12.

E1l 90% de los agricultores

principal el banco.

usan semillas mejoradas y 31 10% no las utiliza, 'por ser
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